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PROCESSO SELETIVO N2 017/2022
PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

DADOS GERAIS

JOBJETO: Contratagdo de empresa para fornecimento futuro, parcelado, sob demanda, de géneros
alimenticios ndo pereciveis para atender as Unidades Prisionais do Estado de Pernambuco, emj
lconformidade com as especifica¢des constantes neste instrumento convocatério.

CREDENCIAMENTO: 27/06/2022, as 09:00hs, no auditério do CEASA-PE/O.S., situado no 2° andar doj
Centro Administrativo, localizado na BR 101 — Sul, KM 70, n® 550, Bairro do Curado, Recife/PE,
CEP:50.790-900.

SESSAO PUBLICA: 27/06/2022, as 09:10hs, no auditério do CEASA-PE/O.S., situado no 2° andar do|
Centro Administrativo, localizado na BR 101 — Sul, KM 70, n° 550, Bairro do Curado, Recife/PE,
CEP:50.790-900.

COORDENAGAO DO PROCESSO

IPREGOEIRO: Fernando Anténio Ramos Alves

TELEFONE: (81) 3035-8039 FAX: (81) 3035-8039

ENDERECO: BR 101 — Sul, KM 70, n° 550, Bairro do Curado, Recife/PE, CEP: 50.790-900.

REFERENCIA DE TEMPO: Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario local
(Recife/PE).

b ecrotaris /1 -
|:-wm:;.‘:l?:‘:.vn§ ;"« PE"NAMBUCO :-n .:" 4 1. v" ", N= G50 14,.»':- l" Pe: $0750 w-u'. o
Grarh T A ) rwe: QUT) JIS0000 - Fue (03} 21022510 0605 073001-C3 - It
e 4 e O o0 Iy




AR

—

-

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

PROCESSO SELETIVO - CPS N° 017/2022
PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

Portaria n°® 021/2020 de 10 de setembro de 2020

O CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO — CEASA-PE/O.S., através
de seu Pregoeiro Publico, FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES, instituido pela Portaria n°.
021/2020, de 10 de setembro de 2020, torna publico aos interessados, que, as 09:00 horas do dia
27 de Junho de 2022, realizara a licitagdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL, do tipo MENOR
PRECO POR ITEM, cujo objeto é a Contratacéo de empresa para fornecimento futuro, parcelado, sob
demanda, de géneros alimenticios ndo pereciveis para atender as Unidades Prisionais do Estado de
Pernambuco, em conformidade com as especificagdes constantes neste instrumento convocatério. O
procedimento seletivo obedecera ao disposto no REGULAMENTO PROPRIO DE CONTRATACAO
DE OBRAS, SERVICOS, COMPRAS E ALIENACOES DO CEASA-PE/O.S., com alteragbes
posteriores e demais normas regulamentares apliciveis subsidiariamente a espécie.

1. —DO EDITAL, OBJETO, DATA, HORARIO E LOCAL DA LICITAGAO

1.1. O Edital podera ser adquirido, segunda & quinta nos seguintes horarios: 07:00 as 12:00 e das
13:00 as 16:00 hrs e/ou sexta no seguinte horéario: 07:00 as 13:00, na sala da Comissdo Permanente
de Selegdo — CPS do CEASA-PE/O.S., situada no 1° andar do Centro Administrativo, localizada na
BR 101 — Sul, KM 70, n°® 550, Bairro do Curado, Recife/PE, CEP: 50.790-900, juntamente com
carimbo CNPJ, onde também serdo fornecidas informac6es aos interessados.

1.2.Contratacdo de empresa para fornecimento futuro, parcelado, sob demanda, de géneros
alimenticios nao pereciveis para atender as Unidades Prisionais do Estado de Pernambuco, em
conformidade com as especificagdes constantes neste instrumento convocatério.

1.3. Os quantitativos do objeto desta licitacdo estéo divididos da seguinte forma:

1.3.1. Do Item 01 ao 29 - (Disputa Ampla) - destinados a participac@o dos interessados que
atendam aos requisitos deste edital e do termo de referéncia, sem restricdo de participacdo
acerca do enquadramento das empresas, porém, garantido o tratamento diferenciado em
caso de empate ficto para as empresas enquadradas como ME, EPP ou MEI, em
atendimento as Leis Complementares n° 123/2006 e n°® 147/2014;

ES?I'IIJICI’/:.II-) A VALOR VALOR
ITEM PRODUTOS NAO PERECIVEIS UND. P/12 ESTIMADO ESTIMADO
MESES UNITARIO ANUAL
AcUcar - obtido da cana de agucar, tipo cristal, com aspecto cor,
cheiro préprios e sabor doce, com teor de sacarose minimo de
99.8% p/p admitindo a umidade max. de 0,04% p/p, sem
01 fermentacao, isento de sujidades,parasitas, isentos de larvas,
mate terrosos e detritos animais ou vegetais,acondicionado em
saco plastico, atoxico c/ peso liquido de 1kg e embalagem
secundaria com 30Kg. Kg 811.954 4,60 3.734.988,40
Adocante dietético - composto de aspartame liquido,
02 | acondicionado em caixa contendo 12 frascos de 100ml ou 200ml
cada. Litro 300 59,33 17.799,00
Alho processado - branco (pasta), embalado em saco plastico,
em pote plastico atdxico, pesando aproximadamente cada
03 embalagem de 01 a 03kg, acondicionado para transporte em
apropriado, higienizado, com aspecto cor,cheiro e sabor préprios,
firme e intacto, livre de fertilizantes, sujidades,parasitas e larvas Kg 31.816 16,01 509.374,16
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Ameixa com carocgo (fruta seca) - aspecto de frutas inteiras ou
em pedagos, de consisténcia prépria, ndo esmagadas, cor cheiro
e sabores proprios, unidade maximo 25% p/p. A embalagem
priméria do produto devera ser plastica resistente ou aluminizada,
prépria para conter alimentos. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido drenado de no minimo 250 grs (duzentos
e cinquenta gramas).

Kg

155

44,52

6.900,60

05

Amido de milho - produto amilaceo extraido do milho, com
aspecto cor,cheiro e sabor proprios, com umidade maxima de
14% por peso, isento de sujidades,parasitas e larvas,
acondicionado em saco plastico impermeavel, apresentando
peso liquido de 500g a 1kg, reembalado em apropriado.

Kg

51.456

17,85

918.489,60

06

Arroz - parbolizado, tipo 1, longo, constituidos de graus inteiros,
com teor de umidade méaxima 15%, isento de sujidades e
materiais estranhos, acondicionado em pacote de 01 kg- fardo
c/30.

Kg

954.198

5,64

5.381.676,72

07

Aveia - Integral, Em flocos, Isenta de sujidades,parasitas e
larvas, Admitindo umidade maxima de 15% por peso,
Acondicionada em caixa de papelao com 200g, Embalada em
apropriado,

Kg

18.976

23,71

449.920,96

08

Biscoito doce sem recheio - Tipo maizena, Composi¢éo basica
farinha de trigo,gorduravegetal,sal, Acucar e outras substancias
permitidas, Acondicionado em filme bopp,caixa com 40 pacotes,
Pesando 400 gramas cada.

Kg

3.539

17,61

62.321,79

09

Biscoito com sal - Tipo cream cracker, Composicao basica
aromatizado artificialmente, farimha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, sal, c/ gluten, Extrato de malte e fermento biologico,
Acondicionado em em pacotes, 400 gramas cada.

Kg

5.481

14,33

78.542,73

10

Café - devendo conter ate 30% gréos conillon,20%
pretos/verdes/ardidos, isento de graos pretos-verdes ou
fermentados graoscrus,séos e limpos, na cor castanho claro a
moderado escuro,s/amargor em p6 homogéneo, torrado e moido,
aroma e sabor caracteristicos de regular a intenso bebida mole a
rio,isento de gosto riozona, qualidade global minimo aceitavel
maior que 3,5 pontos na escala sensorial de zero a dez, contendo
impurezas maximo de 1%,outros produtos 0% e umidade ate 5%,
acondicionado em embalagem almofada(sem vacuo), contendo
250g, com selo abic.

Kg

150.401

35,79

5.382.851,79

11

Colorifico - em p6 fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de
espécimes genuinos, gréos saos, limpos, dessecados e moidos,
de coloragéo vermelho intenso, com aspecto cor,cheiro e sabor
proprios, isento de materiais estranhos a sua espécie,
acondicionado em saco plastico transparente,atoxico, resistente e
34.728,00hermeticamente vedado, embalado em caixa de
papeléo reforcado, peso 100g.

Kg

49.795

11,48

571.646,60

12

Tempero Misto com Cominho — normal, moido, acondicionado
em saco plastico transparente,atoxico, peso 100g.

Kg

31.226

12,54

391.574,04

13

Extrato de tomate - concentrado, produto resultante da
concentragdo da polpa de tomate por processo tecnolégico,
preparado com frutos maduros selecionados sem pele,sem
sementes e corantes artificiais, isento de sujidades e
fermentagédo, acondicionado em caixa cartonada, c/ peso liquido
de 1 & 2kg.

Kg

45.305

7,94

359.721,70

14

Farinha de mandioca - torrada, seca, fina, tipo 1, branca, isenta
de sujidades, acondicionada em saco plastico, transparente
contendo 01 kg e fardo com 30kg.

Kg

479.514

5,33

2.555.809,62

15

Farinha de trigo - especial, para panifica¢éo, obtida do trigo
moido, de cor branca, isenta de sujidade, livre de sem fermento,
acondicionado em embalagem com sacos de 25 a 50 kg

Kg

2.083.193

7,02

14.624.014,86

16

Feijao - carioca, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e
séos, com teor de umidade méaxima de 15%, isento de material
terroso,sujidades e mistura de outras variedades e espécies,
acondicionado em saco plastico de 1kg em fardos de 30kg

Kg

356.084

10,79

3.842.146,36
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Feijao - macassar, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e
sadios, com a umidade permitida em lei, isento de material
terroso,sujidades isento de material terroso, sujidades e misturas
de outras espécies, acondicionado em saco pléastico de 1kg e em
fardos de 30kg

Kg

284.348

8,96

2.547.758,08

18

Feijao - preto, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e séos,
com teor de umidade méaxima de 14%, isento de material
terroso,sujidades e mistura de outras variedades e espécies,
acondicionado em saco plastico de 1kg e em fardos de 30kg

Kg

146.865

9,82

1.442.214,30

19

Fermento biolégico - tipo granulado seco instantaneo, composto
de saccharornyces cerevisias, agente de reidratacdo,
acondicionado em embalagem apropriada c/ peso liquido de
500grs a 1kg.

Kg

19.724

44,47

877.126,28

20

Fuba de milho - para o preparo de mungunza, com gréos
inteiros, de cor amarela, com aspecto cor, cheiro e sabor
proprios, com auséncia de umidade, fermentacé&o, ranco, isento
de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado em saco plastico
transparente,at6xico com 500g.

Kg

50.074

4,97

248.867,78

21

Fuba pré cozido - obtido do processamento tecnoldgico
adequado, de graos de milho, séos, limpos, degerminados, pré
cozido e seco por processo adequado, com aspecto, cor, odor e
sabor proprios, isento de sujidades,parasitos e larvas, bem como
de umidades,fermentagdes ou rango, embalado em saco de
polietileno atéxico de 500g.

Kg

376.335

4,37

1.644.583,95

22

Leite de coco - natural, concentrado, agucarado, obtido do
endosperma de coco, procedente de frutos sdos e maduros,
isento de sujidades, parasitas e larvas, com aspectos de cor,
cheiro e sabor préprios, acondicionado em embalagem adequada
de 500ml.

51.051

14,07

718.287,57

23

Leite em po integral — obtido por desidratacéo do leite da vaca
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para a
alimentagdo humanam mediante processos tecnologicamente
adequados. O leite em p6 integral (maior ou igual a 26,0%) de
matéria gorda, embalado em pacote aluminizado. pct 200g

Kg

158.670

35,85

5.688.319,50

24

Margarina vegetal - com sal, composto de 80% de gordura e
leite (lipideos), Podendo conter vitamina e outras substancias
permi tidas, Com aspecto cor, cheiro e sabor proprio,
Acondicionado em balde contendo 15 Kkg.

Kg

101.876

15,14

1.542.402,64

25

Massa alimenticia espaguete - tipo seca para macarronada,
formato espaguete, cor amarela, obtida pelo amassamento da
farinha de trigo especial,isenta de corantes artificiais, sujidades,
parasitas,admitindo umidade maxima 13%, SEM OVOS,
acondicionada em saco de plastico transparente, atoxico com
500g e embalagem secundaria de 10kg.

Kg

349.813

7,17

2.508.159,21

26

Melhorador tripla agdo para panificagdo - Em pasta, composto
de amido, estabilizante polisorbato 80, Estearoil-2-lactil de sodio,
acidoascorbico, enzima alfa amilase, Devendo o produto
obedecer a proporcao de 0,5% p/pemrelacao a farinha.,
Acondicionado em embalagem apropriada de 4kg.

Kg

15.349

35,89

550.875,61

27

Oleo comestivel - de soja, obtido de espécie vegetal, isento de
rango e substancias estranhas, acondicionado em frasco plastico
com 900 ml, embalado em caixa de papeldo reforcado.

80.909

14,26

1.153.762,34

28

Sal - refinado, iodado, com no minimo 96,95% de cloreto de
sédio e sais de iodo, acondicionado em saco de polietileno com
1kg e embalagem secundaria 30kg.

Kg

140.656

1,71

240.521,76

29

Vinagre - de alcool, produto natural fermentado acético simples,
isento de corantes artificiais, &cidos organicos e minerais
estranhos, livre de sujidades, livre de sujidades, material terroso,
material terroso, e detritos de animais e vegetais, acondicionado
em frasco plastico com 500ml, tampa inviolavel hermeticamente
fechado.

L

34.339

3,31

113.662,09

VALOR ESTIMADO TOTAL DO CERTAME R$

58.164.320,04
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1.4 Os precos finais unitarios e totais propostos pelos licitantes ndo poderdo ultrapassar os precos
unitarios e totais estimados pelo CEASA-PE/O.S., sob pena de desclassificacao da proposta.

1.5. A licitacédo realizar-se-a no dia 27 de Junho de 2022, as 09:00 horas, no auditério do CEASA-
PE/O.S., situado no 2° andar do Centro Administrativo, localizado na BR 101 — Sul, KM 70, n°550,
bairro do curado, Recife/PE, CEP: 50.790-900, onde os interessados fardo a entrega dos envelopes
de PROPOSTA DE PRECOS e de sua DOCUMENTACAO DE HABILITACAO ao pregoeiro/equipe
de apoio que estara reunida para esta finalidade.

1.6. Cronograma do Certame:

Recebimento das Propostas Até: 27/06/2022 as 09:00 horas.
Abertura das Propostas: 27/06/2022 as 09:10 horas.

Inicio da Sessé&o de Disputa de Precos: 27/06/2022 as 09:15 horas.

1.7. Coordenacéo do Processo
Pregoeiro: Fernando Anténio Ramos Alves
Fone: (81) 3035-8039

2.- DO VALOR ESTIMADO

2.1. — Para estimativa do valor a ser contratado foram obtidas cota¢des estimativas de custos, cujo
valor total, considerando a média das cotacdes de precos sera de R$ 58.164.320,04 (cinquenta e
oito milhGes cento e sessenta e quatro mil trezentos e vinte reais e quatro centavos).

2.2. - Os lances propostos inicialmente (propostas iniciais) que estiverem com valor global superior ao
limite estabelecido por este Edital ou com precos manifestamente inexequiveis, assim considerados
aqueles que ndo venham a ter demonstrada sua viabilidade através de documentagdo que comprove
que os custos dos insumos séo coerentes com os de mercado e que os coeficientes de produtividade
sdo compativeis com a execuc¢do do objeto do contrato proposto, condi¢cdes estas necessariamente
especificadas neste certame, serdo automaticamente desclassificados (critério de julgamento).

2.2.1. - Para os efeitos do disposto no subitem 2.2 deste Edital, consideram-se manifestamente
inexequiveis, as propostas cujos valores sejam inferiores a 70% (setenta por cento) do menor dos
seguintes valores:

a) média aritmética dos valores das propostas superiores a 50% (cinquenta por cento) do valor
orcado pela administracdo do CEASA-PE/OS.

b) valor orcado pelo CEASA-PE/O.S.

2.2.2. - Dos licitantes classificados na forma do subitem 2.2. cujo valor global da proposta for inferior a
80% (oitenta por cento) do menor valor a que se referem as alineas "a" e "b", sera exigida, para a
assinatura do contrato, prestacdo de garantia adicional, igual a diferenca entre o valor resultante do
subitem anterior e o valor da correspondente proposta.

2.2.3. - Quando todos os licitantes forem inabilitados ou todas as propostas forem desclassificadas, a
CPS podera fixar aos licitantes o prazo de oito dias Uteis para a apresentagdo de nova documentacao
ou de outras propostas escoimadas das causas referidas neste dispositivo.

3. — DOS ANEXOS

Integram o presente edital, 0s seguintes anexos:
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a) ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA,;

b) ANEXO Il - DECLARAGAO DE CUMPRIMENTO DAS CONDIGCOES DE HABILITAGAO;

c) ANEXO Ill - DECLARAGCAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE;

d) ANEXO IV — DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DAS CONDIGCOES DE HABILITACAO PARA
MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE;

e) ANEXO V - DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIIl DO ART. 7°
DA CONSTITUIGAO FEDERAL;

f) ANEXO VI — MODELO DA CARTA DE CREDENCIAMENTO;

g) ANEXO VII - MINUTA DO CONTRATO;

4. - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

A dotacd@o or¢camentéria para aquisicdo dos géneros alimenticios serd por meio dos Recursos do
Contrato de Gestédo de n° 001/2016, celebrado entre o Estado de Pernambuco, através da Secretaria
de Justica e Direitos humanos — SJDH, Secretaria Executiva de Ressocializacdo - SERES e este
Centro de Abastecimento e Logistica de Pernambuco — CEASA-PE/O.S. ou outro que venha a
substitui-lo conforme classificagcdo do Chamamento Publico n° 001/2022 - Selecdo Publica n°
001/2022 — Processo Licitatério n° 001.2022.CPL.SP.001.SERES, conforme publicado no Diario
Oficial do Estado em 08/06/2022.

5. - DA PUBLICIDADE

O aviso deste Pregdo sera publicado na forma estabelecida no REGULAMENTO PROPRIO DE
CONTRATACAO DE OBRAS, SERVICOS, COMPRAS E ALIENACOES DO CEASA-PE/O.S..

6. — DAS IMPUGNACOES AO EDITAL

6.1. — Até dois dias Uteis antes da data fixada para recebimento das propostas de precos, qualquer
pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatorio deste Pregao,
sob pena de decadéncia do direito de impugnacéo.

6.2. — As impugnacdes e/ou os pedidos de esclarecimentos deverdo ser encaminhados pregoeiro do
CEASA-PE/O.S., situado no 1° andar do Centro Administrativo, localizado na BR 101 — Sul, KM 70, n°
550, Bairro do Curado, Recife/PE, CEP: 50.790-900, de segunda a quinta-feira no horario das 08:00
as 16:00 horas, e na sexta de 08:00 as 13:00.

6.3. — Decaira do direito de impugnar os termos deste Pregdo o proponente que o tendo aceito sem
objecdo, venha, apdés o periodo contido no subitem 6.1 deste Edital, a apresentar falhas ou
irregularidades que o viciem.

7. — DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

7.1. - Poderado participar da presente licitacdo pessoas juridicas legalmente estabelecidas no Pais
(BRASIL), cujo objeto social expresso no ESTATUTO ou CONTRATO SOCIAL ou instrumento
correlato especifique atividade pertinente e compativel com o objeto desta convocatoéria, que satisfaca
integralmente as condicbes e exigéncias contidas neste documento e seus anexos, e que
manifestarem interesse até a data e hora estabelecidas para abertura do certame.

7.2. Nao poderéo participar de qualquer fase deste processo, interessados que se enquadrem em
uma ou mais das situacdes a seguir:

a) Estejam constituidos sob a forma de consoércio, qualquer que seja a sua forma de
constituicdo;

b) Estejam cumprindo a penalidade de suspensdo temporaria imposta pelo Centro de
Abastecimento e Logistica de Pernambuco — CEASA-PE/O.S.; ou ainda, penalidade imposta
por qualquer 6rgdo da Administracdo Publica, motivada por recusa para celebracdo de
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contrato durante o prazo de validade da proposta, deixar de entregar ou apresentar
documentacao falsa exigida em certame licitatério, ensejar o retardamento da execucédo
contratual, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucéo do contrato, comportar-se
de modo inidbneo ou cometer fraude fiscal,

c) Sejam declaradas inidéneas em qualquer esfera de Governo;
d) Tenham objeto social incompativel com o objeto licitado;
e) Empresas estrangeiras que nao funcionem no pais;

f) Empresas cujos diretores, sécios, responsaveis ou empregados, haja algum dirigente ou
funcionario deste Centro de Abastecimento e Logistica de Pernambuco — CEASA-PE/O.S,;

g) Duas ou mais empresas com participacdo societéria entre si;
h) Empresa que ndo estiver atuando no ramo do objeto licitado; e,

i) Quaisquer interessados que porventura sejam funcionarios ou dirigentes do CEASA-PEO.S.
ou responsével pela licitacéo.

7.3. DA VEDACAO A PARTICIPACAO DO CONSORCIO

7.3.1. Nao sera admitida a participagdo de pessoas juridicas que estejam reunidas em consorcio, em
qualquer que seja sua forma de constituicao;

7.3.2. No que se refere & vedacdo de consércio, cabe mencionar que se trata de faculdade do
CEASA-PE/O.S., uma vez que o objeto em si é prestado por varias empresas do ramo, sendo
desnecesséaria a formacédo de consdrcio para o cumprimento das obrigacdes do fornecimento. Tal
vedacao sé se tornaria restritiva, se 0 objeto trouxesse situacdes factuais, econémicas, de mercado,
etc, 0 que ndo é o caso do objeto deste processo.

7.3.3. A vedacao quanto a participacédo de consorcio de empresas no presente procedimento seletivo
nao limitard a competitividade, pois o objeto do presente procedimento seletivo consiste na
contratacdo de fornecimento comum, ndo sendo apropriada a exigéncia de formagdo de consorcio
para essa finalidade. Além disso, existe grande quantidade de empresas nacionais do ramo que
conseguem realizar a entrega e garantia do objeto do presente procedimento seletivo sem a
necessidade de formar consércio.

7.3.4. Ressaltamos ainda que, ndo ha complexidade na contratacdo que torne restrito o universo de
possiveis licitantes, também n&o ha qualificacdo técnica que justifique a unido de varias empresas
para o cumprimento das exigéncias, restando claro que tal medida ndo representaria ampliacdo da
competitividade.

8. — DA REPRESENTACAO, DO CREDENCIAMENTO E DA DECLARACAO DE HABILITACAO
8.1. — No local, data e hora indicadas no preambulo deste edital e na presenca do Pregoeiro, sera
realizado o credenciamento do interessado ou de seu representante legal. Para tanto,
OBRIGATORIAMENTE, ser& necessaria a apresentacdo dos seguintes documentos:

a) Tratando-se de sociedade comercial, ato constitutivo, ESTATUTO ou CONTRATO SOCIAL em
vigor com todas as suas alteracdes ou ato constitutivo consolidado, devidamente registrado. No caso
de sociedades por acfes, tais documentos deverdo ser acompanhados da Ata de Eleicao de seus
Administradores;
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b) Tratando-se de sociedades civis, ato constitutivo com todas as suas alteracdes e sua inscricéo,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio;

c) Tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira, decreto de autorizacdo e ato de registro ou
autorizagdo para funcionamento expedido pelo érgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

d) Tratando-se de empresa individual, o registro comercial,

e) Procuracdo particular ou carta de credenciamento, estabelecendo poderes para representar o
licitante, expressamente quanto a formulacdo de propostas e a pratica de todos os demais atos
inerentes ao procedimento seletivo, inclusive o poder de interposicéo de recursos, acompanhado,

conforme o caso, de um dos documentos citados nas alineas “a” a “d” acima, para fins de
confirmacédo de poderes para subscrevé-la.

8.2. — O representante legal e/ou procurador deverdo identificar-se exibindo documento oficial de
identificacdo que contenha foto.

8.3. — O representante da licitante presente a sessé@o devera entregar ao Pregoeiro os documentos de
credenciamento juntamente com o respectivo documento de identificacdo conforme o item 8.2 e, em
separado os envelopes “Proposta Comercial” e “Documentagao de Habilitagdo”;

8.4. — Os documentos necessarios ao credenciamento, os quais fardo parte do processo seletivo,
poderdo ser apresentados em original ou cOpia, neste caso, devidamente autenticados_pelo
pregoeiro e equipe de apoio do CEASA-PE/O.S., no prazo de até 24 (vinte e guatro) horas antes
do certame, observados sempre 0s respectivos prazos de validade;

8.5. — A cada licitante que participar do certame serd permitido somente um representante para se
manifestar em nome do representado, desde que autorizado por documento de habilitacdo legal,
vedada a participacdo de qualquer interessado representando mais de um licitante;

8.6. — A ndo apresentagdo ou incorrecdo de qualquer documento de credenciamento, bem assim o
nao comparecimento do interessado ou de seu representante legal a sesséo, acarretara na preclusao
do direito de ofertar lances, manifestar intencéo de interposicdo de recurso ou praticar demais atos
pertinentes ao certame. Serd considerada como Unica oferta a constante na Proposta de Precos
(envelope 1).

8.7. — A condicdo de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, para efeito do tratamento
diferenciado previsto na lei Complementar 123/2006, devera ser comprovada mediante apresentacéo
da seguinte documentacao:

8.7.1. Empresas optantes pelo Sistema Simples de Tributacéo:

a) comprovante de opcao pelo Simples obtido através do site da Secretaria da receita Federal,
http://www.receita.fazenda.gov.br/PessoaJuridica/simples/simples.htm;

b) declaracéo, firmada pelo representante legal da empresa, de ndo haver nenhum dos impedimentos
previstos no § 4° do Artigo 3° da LC 123/06.

8.8. Os documentos relacionados nos subitens 8.7, para efeito de comprovagdo da condicdo de
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, poderdo ser substituidos pela certiddo expedida pela
Junta Comercial, nos termos da Instrucdo Normativa do DNRC n° 103, publicado no D.O do dia
22/05/2007.

.. ’ PERNAMBUCO

S



http://www.receita.fazenda.gov.br/PessoaJuridica/simples/simples.htm

A

—

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

8.9. Os licitantes deverdo apresentar declaracdo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacéo,
podendo utilizar como modelo o estabelecido no Item 03 - ANEXO Il e ANEXO |V deste edital, as
referidas declaracbes deverdo ser apresentadas fora dos envelopes de Proposta de Precos e de
Documentos de Habilitacdo. O licitante credenciado na forma do item 8 podera elaborar as
referidas declaracdes no inicio da sesséao.

8.10. Para fins de participacdo da Disputa Ampla, os licitantes enquadrados na condicdo de
microempresa, empresa de pequeno porte ou microempreendedor individual, que pretender utilizar-se
das prerrogativas asseguradas pela Lei Complementar n° 123/2006, deverdo apresentar declaragédo
de que atendem aos requisitos dos artigos 3° e 18-A da Lei mencionada;

8.11 A auséncia da informagdo prevista no item anterior ndo impedird a participacdo da
microempresa, empresa de pequeno porte ou microempreendedor individual na Disputa Ampla do
processo licitatério, porém sera considerada como desisténcia da empresa do exercicio das referidas
prerrogativas.

8.12. Os licitantes deverdo declarar a condi¢do de Microempresa — ME, Empresa de Pequeno Porte —
EPP ou Microempreendedores Individuais — MEI, como condi¢do para o exercicio do beneficio a
referida disputa.

9. - DA PROPOSTA DE PRECO

9.1. — A “Proposta de Prego” devera ser apresentada em envelope lacrado e opaco, tendo em sua
parte externa os seguintes dizeres:

ENVELOPE N° 01: PROPOSTA DE PRECOS

Razdao social da empresa, endereco, CNPJ, CEP, fone/fax (Dispensado se o envelope for
timbrado).

Ao

Pregoeiro da Comissao Permanente de Selecdo do CEASA-PE/O.S.

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

Recife, 27 de Junho de 2022.

9.2. — Devera, necessariamente, atender aos seguintes requisitos:

9.2.1. Ser datilografada ou impressa através de editoracdo eletrénica de texto em papel timbrado,
escrita em portugués, sem emendas, rasuras ou entrelinhas, contendo razéo social, CNPJ, telefone,
fax, e-mail (se houver) e endereco do licitante.

9.2.2. Conter declaracdo de que os precos apresentados compreendem todas as despesas
incidentes sobre o objeto licitado, tais como: impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas,
logistica, despesas de deslocamento, fretes, seguros, entre outros;

9.2.3. Estar datada e assinada, bem como rubricada nas demais folhas, pelo representante legal da
empresa.

9.2.4. Conter as especificacfes claras e detalhadas do objeto licitado (conforme disposto no Termo
de Referéncia, Anexo ), ndo sendo aceitas op¢des para o objeto desta licitacéo.

9.2.5. Conter prazo de validade da proposta, nunca inferior a 90 (noventa) dias, contados da
data do seu recebimento;
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9.2.6. Conter, discriminados na moeda nacional vigente em algarismos com no maximo trés casas
decimais (Ex.: R$ 5,333) o preco total da proposta, constando o valor unitario e o total por item,
devendo prevalecer, no caso de dissenso, o valor unitario sobre o valor total; o qual devera
estar em conformidade com os praticados no mercado, sem quaisquer acréscimos em virtude de
expectativa inflacionaria ou de custo financeiro, bem como compreendendo todas as despesas
incidentes sobre o objeto licitado, tais como impostos, seguros, taxas e etc., e deduzidos os
descontos eventualmente concedidos.

9.2.7. Conter as especificacBes detalhadas dos produtos ofertados, consoante exigéncias do edital,

9.3. Nao serdo admitidos nem aceitos, produtos com especificacfes divergente do solicitado neste
edital e anexos;

9.4. - A apresentacdo da Proposta de Precos implicard plena aceitacdo por parte da licitante, das
condicdes estabelecidas neste edital e seus anexos.

9.5. - O pregoeiro podera proceder, em qualquer fase da licitacdo, diligéncia para verificar o
funcionamento e compatibilidade da solucéo oferecida com os requisitos especificados no Anexo |
deste Edital.

10 — DA HABILITACAO

10.1. — A documentac&o relativa & HABILITACAO devera ser apresentada em envelope lacrado e
opaco, tendo em sua parte externa os seguintes dizeres:

ENVELOPE N° 02: DOCUMENTACAO DE HABILITACAO

Razé&o social da empresa, endereco, CNPJ, CEP, fone/fax (Dispensado se o envelope for
timbrado).

Ao

Pregoeiro da Comissdo Permanente de Selecdo do CEASA-PE/O.S.

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

Recife, 27 de Junho de 2022.

10.2. Todos os documentos exigidos no ENVELOPE n° 2, poderéo ser apresentados em original ou
por qualquer processo de copia, ou ainda, publicagdo em 6rgdo de imprensa oficial, desde que
devidamente autenticados pelo pregoeiro e equipe de apoio em até 24 (vinte e quatro) horas
anteriores a sessao de abertura da Proposta de Preco.

10.3. Para habilitacdo ao presente certame, devera ser apresentado os seguintes documentos:
10.3.1. RELATIVA A HABILITACAO JURIDICA:

a) Cédula de Identidade;

b) Prova de Registro na Junta Comercial ou reparticdo correspondente, no caso de firma
individual.

c) Prova de registro na Junta Comercial ou reparticdo correspondente, do ato constitutivo, estatuto
ou contrato social em vigor em se tratando de sociedades comerciais, acompanhada da
comprovacao da eleicdo dos seus administradores, no caso de sociedade por acdes.
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d) Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova da
investidura da diretoria em exercicio.

e) Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, acompanhado do ato de registro ou autorizagdo para funcionamento
expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim exigir.

f) Declaracéo de Inexisténcia de Fato Superveniente, conforme Anexo Il do Edital.

0) Declaragéo de “Cumprimento da Legislagdo Trabalhista de Menores” (Art. 7", Inciso XXXIIl da
Constituicdo Federal), conforme modelo disponivel no Anexo V do Edital.

10.3.2. RELATIVA A REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:
a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ;
b) Certificado atualizado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servigco — FGTS;

¢) Certidao de Regularidade Fiscal para com a Fazenda Municipal, do domicilio ou sede da licitante,
ou outro equivalente, na forma da lei;

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante;

e) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de Certiddo Negativa - CNDT, nos termos Lei n® 12.440, de 7 de julho de 2013, que
acrescentou o Titulo VII-A a Consolidacao das Leis do Trabalho (CLT), aprovada pelo Decreto-Lei n®
5.452, de 1° de maio de 1943;

f) Prova de regularidade perante a Fazenda Nacional, efetuada mediante apresentacéo de Certidédo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil - RFB e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional - PGFN, referente a todos os tributos federais e a
Divida Ativa da Unidao - DAU por elas administrados, inclusive em relagdo a divida ativa do
Instituto Nacional do Seguro Social — INSS, nos termos da Portaria MF n° 358/2014;

OBS: Nos termos do arts. 205 e 206 do Cédigo Tributario Nacional, serdo admitidas para efeito
de comprovacdo da reqularidade fiscal, certiddao positiva com efeito de negativa ou outra
equivalente na forma da lei.

g) As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo apresentar toda a documentagéo
exigida para efeito de comprovacdo de Regularidade Fiscal, mesmo que esta apresente alguma
restricao.

g.1.) Havendo alguma restricdo na comprovacao da Regularidade Fiscal, sera assegurado, as
MICROEMPRESAS OU EMPRESAS DE PEQUENO PORTE, o prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que o proponente for declarado o
vencedor, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Comissdo Permanente de Sele¢do do
CEASA-PE/O.S., para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do
débito, e emissdo de eventuais Certiddes Negativas ou Positivas, com efeito de Certiddo
Negativa.

g.2.) A ndo-regularizagdo da documentacdo, no prazo previsto na alinea anterior, implicara
decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das san¢des previstas neste instrumento
convocatorio, sendo facultado ao CEASA-PE/O.S. convocar os licitantes remanescentes, na
ordem de classificagéo, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitagéo.
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h) Sera considerada como valida pelo prazo de 90 (noventa) dias, contado da data da respectiva
emissdo, a Certiddo que ndo apresentar prazo de validade, exceto se houver previsdo de prazo
diverso estabelecido em lei ou por dispositivo do érgao emissor do documento, devendo a licitante
apresentar juntamente com a certidédo a copia da referida legislacéo ou dispositivo.

i) A falta de veracidade de qualquer das informacdes prestadas pela licitante implicara no
indeferimento de sua habilitagdo, independentemente das sang¢fes cabiveis.

) A documentagdo para habilitacdo deverd ser apresentada, preferencialmente, na ordem indicada
por este Edital.

10.3.3. QUANTO A QUALIFICACAO ECONOMICA FINANCEIRA:

a) Certiddo Negativa de Faléncia, Concordata, Recuperacdo Judicial expedida pelo
distribuidor ou distribuidores (caso exista mais de um) da sede da pessoa juridica, dentro de
um prazo maximo de 90 (noventa) dias anteriores a sesséo publica, INCLUSIVE, Processos
Eletrébnicos (PJ-e) com prazo de validade constante no documento (Esta certidao
somente é exigivel quando a certiddo negativa de Faléncia, Recuperacdo Judicial ou
Extrajudicial do Estado da sede da licitante contiver a ressalva expressa de que ndo abrange
0s processos judiciais eletrdnicos). No caso de empresas em recuperacao judicial que ja
tenham dito plano de recuperacdo homologado em juizo, certiddo emitida pela instancia
judicial competente que certifiqgue que a licitante esta apta econdémica e financeiramente a
participar do procedimento licitatorio.

10.3.4. QUANTO A QUALIFICACAO TECNICA:

a) Atestado(s), Certiddo(des) ou Declaracdo(des) de Capacidade Técnica, expedido(s) por
pessoas juridicas de direito publico ou privado, que comprove(m) que a empresa licitante
desempenhou ou desempenha atividades pertinentes e compativeis em caracteristicas,
indicando os produtos e quantitativos fornecidos local, prazos finais de execu¢do e outros
dados caracteristicos relacionados aos fornecimentos;

b) O(s) Atestado(s), Certiddo(des) ou Declaracdo(6es) de Capacidade Técnica devera(ao) ser
apresentado(s) em papel timbrado, original ou cépia reprografica autenticada, assinado(s) por
autoridade ou representante de quem o(s) expediu.

SE A DOCUMENTACAO DE HABILITACAO NAO ESTIVER COMPLETA E CORRETA OU
CONTRARIAR QUALQUER DISPOSITIVO DESTE EDITAL E SEUS ANEXOS, O PREGOEIRO
CONSIDERARA O PROPONENTE INABILITADO.

11. - DO PROCEDIMENTO

11.1. — No dia, hora e local designado no preambulo deste instrumento convocatorio, serd aberta a
sessdo, quando o0s interessados ou seus representantes legais, entregardo ao Pregoeiro 0s
documentos de credenciamento juntamente com a cédula de identidade ou equivalente, os envelopes
“Proposta de Prego” e “Documentagao de Habilitagao”.

11.1.1. — Depois da hora marcada, nenhum documento ou proposta sera recebido pelo Pregoeiro,
pelo que se recomenda a todos os interessados em participar da licitacdo que estejam no local
designado 15 (quinze) minutos antes do horério previsto para o recebimento dos envelopes.

11.2. — Proceder-se-a a andlise dos documentos pertinentes e consequentes credenciamento dos
interessados, se for o caso.
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11.3. — Apds o credenciamento o Pregoeiro procedera a abertura dos envelopes contendo as

propostas de precos e verificara a conformidade das mesmas com 0s requisitos estabelecidos no
instrumento convocatorio.

11.3.1. — A(s) proposta(s) que ndo atender(em) aos requisitos sera(do) desclassificada(s). Estardo
classificadas todas as propostas que atendam as especificacdes do edital; e, aptas a participar da
fase de lances verbais apenas as propostas selecionadas, isto €, as qualificadas para dar lances.

11.3.2. — A proposta de valor mais baixo e as propostas de precos até 10% (dez por cento) superiores
aquela estarao qualificadas para dar lances, isto é, poderao fazer novos lances verbais e sucessivos,
até a proclamacao do vencedor.

11.3.3. — Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no subitem anterior, os
autores das melhores propostas, até o maximo de 3 (trés), oferecerdo novos lances verbais e
sucessivos, quaisquer que sejam os prec¢os oferecidos.

11.3.4. — Havendo empate(s) na condi¢do prevista no subitem 11.3.3 que ultrapasse(m) o quantitativo
maximo de 3 (trés) propostas, todas estas propostas serédo selecionadas / qualificadas para a fase de
lances.

11.3.5. — Conforme previsdo do art. 44 da LC n° 123/06 (Estatuto Nacional da Microempresa e da
Empresa de Pequeno Porte), sera assegurada, como critério de desempate, preferéncia de
contratacdo para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte.

11.3.5.1. Entende-se por empate aquelas situagcbes em que as propostas apresentadas pelas
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte sejam até 5% (cinco por cento) superior ao
melhor preco.

11.3.5.2. Ocorrendo o empate, proceder-se-a na forma descrita no art. 45 da LC n° 123/06,
gue dispBe que a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada podera
apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do certame, situacao em
gue sera adjudicado em seu favor o objeto licitado;

11.3.5.3. Nao ocorrendo a contratacao da microempresa ou empresa de pequeno porte, na
forma antes descrita, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na
hipétese acima (propostas de precos apresentadas pelas Microempresas e Empresas de
Pequeno Porte que sejam até 5% superior ao melhor preco), na ordem classificatéria, para o
exercicio do mesmo direito;

11.3.5.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem neste intervalo, sera realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

11.3.5.5. Na hip6tese da nao-contratacdo nos termos previstos, 0 objeto licitado sera
adjudicado em favor da proposta de precos originalmente vencedora do certame.

11.3.5.6. O disposto no art. 45 somente se aplicara quando a melhor oferta inicial ndo tiver
sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte. A microempresa ou
empresa de pequeno porte mais bem classificada ser4 convocada para apresentar nova
proposta de precos no prazo méaximo de 5 (cinco) minutos ap6s o encerramento dos lances,
sob pena de preclusao.

11.3.6. — Conforme previséo dos arts. 42 e 43 da LC n° 123/06 (Estatuto Nacional da Microempresa e
da Empresa de Pequeno Porte), a comprovacdo de regularidade fiscal das Microempresas e
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Empresas de Pequeno Porte somente serd exigida para efeito de assinatura do CONTRATO,
devendo apresentar toda a documentacao exigida para efeito desta comprovacdo, mesmo que
apresente alguma restricéo.

11.4. — O Pregoeiro convidara individualmente os licitantes classificados / qualificados para lances, de
forma sequencial, a apresentar lances verbais, a partir do autor da proposta de precos classificada de
maior preco e os demais, em ordem decrescente de valor.

11.4.1. — Na hip6tese de duas ou mais propostas de precos classificadas / qualificadas para lances
que apresentarem precos iguais, o Pregoeiro decidird, na ocasido, mediante sorteio, a sequéncia de
realizacdo dos lances.

11.4.2. — A oferta dos lances devera ser efetuada no momento em que for conferida a palavra ao
licitante, na ordem decrescente dos precos.

11.4.3. — Cada lance devera importar numa redugdo minima do valor de R$ 1,00 (Um Real),
relativamente ao menor preco total do objeto ja ofertado.

11.4.4. — Dos lances ofertados ndo cabera retratacao.

11.5. — A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro implicara a
exclusédo do licitante da etapa de lances verbais e na manutencdo do ultimo preco por ele
apresentado, para efeito de ordenagéo das propostas.

11.6. — Caso néo se realize lance verbal, sera verificado a conformidade entre a proposta de precos
escrita de menor preco e o valor estimado para a contratagao.

11.8. — O encerramento da etapa competitiva dar-se-4& quando, indagados pelo Pregoeiro, os
licitantes manifestarem seu desinteresse em apresentar novos lances.

11.9. — Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenadas as propostas de precos, o Pregoeiro
examinara a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao valor, decidindo motivadamente a
respeito.

11.10. - No julgamento das propostas de precos e dos documentos de habilitacdo, o Pregoeiro
podera, a seu critério, sanar erros ou falhas que nado alterem sua substancia, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
classificagdo e habilitacdo, podendo, inclusive, emitir em tempo real, durante a sessdo publica,
eventuais certiddes disponiveis na internet (ex: regularidade fiscal, trabalhista e faléncia e
concordata), que porventura, se fagam necessarias, primando pelo principio do formalismo moderado,
uma vez que o objetivo final do certame é garantir a economicidade da contratacdo, preservados os
principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia;

11.11. — Sendo aceitdvel a proposta de menor prego, sera aberto o envelope contendo a
documentacao do licitante que a tiver formulado, para confirmagéo das suas condi¢Bes habilitatorias.

11.12. — Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no edital e seus anexos, o licitante sera
declarado vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto do certame.

11.13. — Se o licitante desatender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro examinard a oferta
subsequente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a habilitagcdo do proponente, na ordem
de classificacdo, e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital,
sendo o respectivo licitante declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto do certame.
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11.14. — Nas situac8es anteriores, 0 Pregoeiro podera negociar diretamente com o0 proponente para
que seja obtido preco melhor.

11.15. — O Pregoeiro mantera em seu poder todas as propostas de pregos apresentadas e o0s
envelopes “Documentagéo de Habilitacdo” de todos licitantes.

11.15.1. — Apés a assinatura do Termo de CONTRATO, o(s) licitante(s) podera (o) retirar os
envelopes de documentos de habilitacdo, no prazo de 30 (trinta) dias, sob pena de
inutilizagdo dos mesmos.

11.16. — Lavrar-se-a ata circunstanciada da Sessdo Publica, que sera assinada pelo Pregoeiro e
equipe de apoio, por todos os licitantes presentes e, facultativamente, pelos membros da equipe de
apoio.

11.17. - A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
03 (trés) dias Uteis, a contar da solicitacdo do Pregoeiro;

11.18. - A proposta final devera ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou impressa por
qualquer processo eletromecanico, eletrdbnico ou manuscrito (quando fornecido nesta forma),
perfeitamente legivel, em uma via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a Ultima
folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal,

11.19. - A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideracdo no
decorrer da execucdo do CONTRATO e aplicacdo de eventual sancdo a CONTRATADA, se for o
caso;

12 - DOS RECURSOS

12.1. — N&o serdo conhecidas as impugnacdes e 0s recursos apresentados fora do prazo legal e/ou
subscritos por representante ndo habilitado legalmente ou ndo identificado no processo para
responder pelo proponente.

12.2. — Ao final da sesséo, o proponente que desejar recorrer contra decisées do Pregoeiro podera
fazé-lo, manifestando sua intencdo com registro da sintese das suas razdes, sendo-lhes facultado
juntar memoriais no prazo de 2 (dois) dias uteis. Os interessados ficam, desde logo, intimados a
apresentar contrarrazbes em igual nimero de dias, que comecarao a correr do término do prazo do
recorrente.

12.3. — Nao sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando
ndo justificada a intenc&o de interpor o recurso pelo proponente.

12.4. — Os recursos contra decisdes do Pregoeiro ndo terdo efeito suspensivo.

12.5. — O acolhimento de recurso importard a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

12.6. — Os recursos deverdo ser enderecados ao Pregoeiro.

12.7. — O prazo de impugnagédo do edital sera de até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada para o
recebimento das propostas.
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13. - DA ACEITABILIDADE, DO CRITERIO DE JULGAMENTO E DA ADJUDICAGAO

13.1. — Esta licitacdo submete-se ao tipo Menor Preco por Item, sendo processada e julgada em
estrita observancia ao disposto no Regulamento Préprio de Contratacdo de Obras, Servicos,
Compras e Alienac¢des do CEASA-PE/O.S..

13.2. — Sera considerada mais vantajosa para o CEASA-PE/O.S. e, consequentemente, classificada
em primeiro lugar, a proposta de pre¢cos que, satisfazendo a todas as exigéncias e condi¢cbes
estabelecidas neste edital, apresente 0 menor preco e que 0 mesmo encontre-se igual, inferior ou na
margem aceitavel do preco de referéncia.

13.3. — Na hipotese de n&o haver lances e verificada absoluta igualdade de precos entre duas ou
mais propostas classificadas em 1° (primeiro) lugar, o Pregoeiro procedera ao desempate, mediante
sorteio na presenca de todos os participantes.

13.4. — A adjudicacao do objeto licitado devera ser feita & empresa classificada em primeiro lugar.
14. — DO CONTRATO

14.1 — Homologado o resultado desta Licitacdo, a Assessoria de Apoio Juridico do CEASA-PE/O.S.,
podera convocar imediatamente a(s) empresa(s) vencedora(s) para a assinatura do Termo
Contratual, no prazo méximo de 05 (cinco) dias (teis, a contar da data da comunicacdo, sob pena
de decair o direito & contratagdo, sem prejuizo de outras sang¢fes cabiveis;

14.1.1. — O prazo para a assinatura do Termo Contratual podera ser prorrogado uma vez,
desde que requerido por escrito, no transcurso do lapso temporal de que trata o subitem
anterior, e em face de justificativa aceita pela Assessoria Juridica do CEASA-PE/O.S..

14.2 — A recusa injustificada da(s) empresa(s) em assinar o Instrumento Contratual dentro do prazo
estabelecido pela Assessoria Juridica do CEASA-PE/O.S. caracteriza o descumprimento total da
obrigacao assumida, sujeitando-a(s) as penalidades legalmente estabelecidas.

14.3 — Na hipotese do item anterior, 0o CEASA-PE/O.S., podera convocar os licitantes remanescentes
observados a ordem de classificacdo, para assinatura do CONTRATO, e assim sucessivamente, sem
prejuizo da aplicacdo das sancdes cabiveis.

14.4 — A vigéncia do CONTRATO sera de 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura do
CONTRATO, podendo ser prorrogado mediante formalizacdo de Termo Aditivo, conforme previsto no
Regulamento Préprio de Contratacao de Obras, Servigos, Compras e Alienacdes do CEASA-PE/O.S..

15. - DO RECEBIMENTO

15.1. — O objeto desta licitagdo sera recebido pelo Nicleo de Gestdo de Contratos - SERES do
CONTRATANTE, o qual sera responsavel pelos atestos das respectivas notas fiscais/faturas.

16. — DA FISCALIZACAO
16.1. — A fiscalizacdo e a gestdo do CONTRATO ficaréo a cargo de funciondrios distintos designados
pela Diretoria do CONTRATANTE que deverdo acompanhar, fiscalizar e verificar a conformidade da
prestacéo dos servicos;
16.1.1 - Fica estabelecido que a fiscalizacdo dos produtos e sua qualidade, bem como, pelas
perfeitas condicbes de Consumo o Sr. BRUNO HENRIQUE SILVA ARAUJO, Gerente do
Nucleo de Gestéo de Contratos-SERES do CEASA-PE/O.S.;

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

Desermmabvimente f‘ PEﬂNﬂMB_UCO 10 05 o, B 070 4

Agrario NI} RO D000 © P (B3} JIZANI0 - CNFL; D6 O7NU001-C - Tre, bat 1007%3 -0

4 e O o0 Iy



A

—

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

16.1.2. — A gestdo do CONTRATO a ser firmado ficara sob a responsabilidade do ocupante
do cargo de Diretor de Programas Especiais do CEASA-PE/O.S.

16.2. — Ap6s a assinatura do termo contratual, deverdo ser fornecidos aos respectivos titulares,
responsaveis pela fiscalizacdo e gestdo dos fornecimentos dos produtos, todos os elementos
necessarios ao cumprimento de sua obrigacdo, e quando tomarem conhecimento de qualquer
irregularidade ou inadimpléncia por parte da CONTRATADA, deverda de imediato comunicar por
escrito ao Diretor Presidente do CONTRATANTE, que tomara as providéncias para que se aplique as
sancdes previstas na lei, neste edital e no CONTRATO, sob pena de responsabilidade solidaria pelos
danos causados por sua omissao.

17. — DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

17.1. — Séo as constantes do Termo de Referencia (ANEXO 1), bem como as decorrentes das
caracteristicas técnicas do objeto deste edital.

17.2. — Demais obrigacdes contidas neste Edital e no respectivo Termo de CONTRATO.
18. — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

18.1. — Séo as constantes do Termo de Referencia (ANEXO 1), bem como as decorrentes das
caracteristicas técnicas do objeto deste edital.

18.2. — Demais obrigacdes contidas neste Edital e no respectivo Termo de CONTRATO.
19. - DO PAGAMENTO

19.1 O pagamento pelo fornecimento dos géneros alimenticios objeto deste instrumento seré
realizado no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis apls apresentacdo da respectiva Nota Fiscal
Eletrbnica, conforme demanda efetivamente realizada, contendo o devido ATESTO DE
RECEBIMENTO, comprovantes de entrega e certiddes de regularidade fiscal da CONTRATADA,;

19.2 Para todos os efeitos devera constar na nota fiscal a descricdo resumida dos géneros
alimenticios, composicdo e marca, conforme proposta adjudicada.

19.2.1 A nota fiscal devera estar acompanhada dos respectivos comprovantes de entregas,
conforme Ordem de Fornecimento, sem 0s quais ndo sera realizado o pagamento dos géneros
alimenticios fornecidos.

19.2.2 Os comprovantes de entrega deverao conter o carimbo e a assinatura do responsavel pelo
recebimento dos géneros no Centro de DistribuicAo da CONTRATANTE.

19.3 Caso a CONTRATADA opte por receber o pagamento em instituicdo bancaria divergente da
indicada pelo CONTRATANTE deverd a mesma arcar com todos os custos das tarifas pertinentes a
operacdo (TED ou DOC), conforme valores definidos pelo Banco, tendo que proceder ao
ressarcimento dos respectivos valores a conta especifica que efetuou a transacdo do
CONTRATANTE.

19.4 N&o havendo o ressarcimento no periodo de competéncia, fica autorizado o CONTRATANTE a
efetuar a retencdo dos valores no faturamento do més subsequente, independente de notificagdo
prévia, sujeitando a CONTRATADA as penalidades contratuais, por descumprimento de obrigacéo de
fazer.

19.5 A CONTRATANTE pode suspender o pagamento enquanto houver as seguintes condi¢gfes:
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19.5.1 Houver falta do ATESTO DE RECEBIMENTO;

19.5.2 Houver alguma eventual pendéncia tributaria, seja elas sociais, trabalhistas, previdenciaria,
fiscais, comerciais ou qualquer outra natureza resultante da execug¢éo do contrato;

19.5.3 Quando nao houver comprovacao da entrega dos géneros alimenticios.

20. — DA RESCISAO CONTRATUAL

20.1. — O Termo de Contrato a ser firmado podera ser rescindido imediatamente pelo
CONTRATANTE, sem prejuizo de perdas e danos, diante das seguintes situacgoes:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

A inexecucéo total ou parcial caracterizada pelo atraso na execucao do objeto licitado podera
ser considerada como recusa e ensejar a rescisao contratual.

A inexecucdo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias
contratuais e as previstas em lei pertinente ao objeto licitado.

Ocorrendo a subcontratacéo total ou parcial do objeto contratado, sem a expressa anuéncia
do CONTRATANTE.

A alteragéo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que prejudique
a execucdo do contrato;

Descumprimento das clausulas contratuais, especificagdes, projetos ou prazos; e,

A decretacdo de faléncia ou a instauracdo de insolvéncia civil da CONTRATADA.

21. - DAS PENALIDADES

21.1. Comete infracdo administrativa a CONTRATADA que:

21.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagbes assumidas em decorréncia
da contratacgéo;

21.1.2. Ensejar o retardamento da execucédo do objeto;

21.1.3. Fraudar na execucdo do CONTRATO;

21.1.4. Comportar-se de modo inidéneo;

21.1.5. Cometer fraude fiscal;

21.1.6. Ndo mantiver a proposta de precos.

21.2. A CONTRATADA que cometer qualquer das infragbes discriminadas no subitem acima ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:

21.2.1. Adverténcias por faltas leves, assim entendidas, aquelas que ndo acarretem prejuizos
significativos para a CONTRATANTE;

21.2.2. Multa moratéria de 0,1% (um décimo por cento) do valor do CONTRATO, por dia de
atraso injustificado do inicio de sua execucéo, até o limite maximo de 2% (dois por cento).
Acima do limite aqui estabelecido, caracterizara inexecucao total da obrigagdo assumida;

21.2.3. Multa compensatoria de 10% (dez por cento) sob o valor total do CONTRATO, no
caso de inexecucdao total do objeto.
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21.2.3.1. Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatéria no mesmo
percentual do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigacao
inadimplida.

21.2.4. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o CEASA-PE/O.S., pelo prazo
de até 02 (dois) anos.

21.2.5. Impedimento de licitar e contratar com o CEASA-PE/O.S. com o consequente
descredenciamento no Registro Cadastral no prazo de até 05 (cinco) anos.

21.2.6. Declaracao Inidoneidade para licitar ou contratar com o CEASA-PE/O.S., enquanto
perdurem o0s motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
CONTRATADA ressarcir a CONTRATANTE, pelos prejuizos causados.

21.3. Também ficam sujeitas as penalidades previstas nos subitens 21.2.4 e 21.2.5, a CONTRATADA
que:
21.3.1. Tenha sofrido condenac¢éo definitiva por praticar, por meios dolosos, fraude fiscal, no
recolhimento de quaisquer tributos.
21.3.2. Tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos desta licitacao;

21.3.3. Demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com o CEASA-PE/O.S. em virtude
de atos ilicitos praticados.

21.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e ampla defesa da CONTRATADA.

21.5. A autoridade competente na aplicacdo das sanc¢fes levara em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a CONTRATANTE,
observado o principio da proporcionalidade.

22. - DOS CRITERIOS DE REAJUSTE A SEREM ADOTADOS:

22.1. A Revisdo dos precos contratados ocorrerd no caso de desequilibrio da equagédo econémico-
financeira inicial do instrumento firmado causada pela superveniéncia de fatos imprevisiveis e
extraordinarios, devidamente comprovados pela CONTRATADA,;

22.2. Nao havera alteracdo de preco durante a execuc¢do do contrato, salvo na hipétese de
prorrogacéo, e apos o transcurso de 12 (doze) meses de vigéncia contratual, cujo indice ndo podera
ser superior ao indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA, conforme o Regulamento
Préprio de Contratacéo de Obras, Servigcos, Compras e Alienacdes do CEASA-PE/O.S.

22.3 Os reajustes contratuais poderdo ser concedidos a cada 12(meses) da vigéncia contratual,
mediante negociacdo entre as partes, e serdo necessariamente precedidos de solicitagcdo da
CONTRATADA, efetuada no decorrer da vigéncia contratual e/ou até a data anterior a efetivacao da
prorrogacdo contratual, sob pena de ndo o fazendo tempestivamente, ocorrer preclusdo do seu
direito. Formalizadas, a critério do CONTRATANTE por meio de Termo Aditivo ou Apostilamento.

23. - PREVENCAO E COMBATE A FRAUDE

23.1. A CONTRATADA no desempenho das atividades objeto deste CONTRATO compromete-se
perante a CONTRATANTE a observar os preceitos legais instituidos pelo ordenamento juridico
brasileiro no que tange ao combate a corrupgdo, em especial a Lei n° 16.309, de 08 de janeiro de
2018 — Lei Anticorrupcdo do Estado de Pernambuco, regulamentada pelo Decreto Executivo n.°
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46.967, de 28 de dezembro de 2018, abstendo-se de praticar ato(s) que possa(m) constituir violagao
a legislacdo aplicavel ao presente instrumento pactual, incluindo aqueles descritos nas Leis
supramencionadas.

23.2. A CONTRATADA declara por si e por seus administradores, funcionarios, representantes e
outras pessoas que agem em seu nome, direta ou indiretamente, estar ciente dos dispositivos
contidos na Lei n° 16.309/2018, comprometendo-se perante 0 CONTRATANTE a abster-se de
praticar atos que possam constituir violacao a legislacdo em epigrafe.

23.3 - Qualquer descumprimento das regras da Lei Anticorrupcao e suas regulamentacdes por parte
da CONTRATADA, em qualquer um dos seus aspectos, poderdo ensejar: | - Instauracdo do
Procedimento de Apuragcdo da Responsabilidade Administrava — PAR, com aplicagéo das sancdes
administravas porventura cabiveis; Il — Ajuizamento de a¢do com vistas a responsabiliza¢@o na esfera
judicial.

24 - PROTECAO DE DADOS:

24.1 A CONTRATADA, por si e por seus colaboradores, obrigam-se a atuar no presente Contrato em
conformidade com a Legislacdo vigente sobre Protecdo de Dados Pessoais e as
determinagcdes de o6rgdos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em especial a Lei
13.709/2018, o que inclui os dados pessoais dos representantes, gestores, fiscais e demais
colaboradores do CONTRATANTE envolvidos na execugdo do presente Contrato.

24.2. A CONTRATADA néo poderé utilizar a informacédo e/ou os dados pessoais a que tenha acesso,
para fins distintos referentes ao objeto desta contratacdo, ndo podendo, nomeadamente, transmiti-los
a terceiros, sem previa e expressa autorizacéo de seus titulares.

24.3. A CONTRATADA estd obrigada ao dever de confidencialidade e sigilo relativo a toda
informacdo e/ou dados pessoais a que tenha acesso por virtude ou em consequéncia das relacdes
profissionais que manterd com o CEASA-PE/O.S., devendo assegurar-se de que seus colaboradores,
consultores e ou prestadores de servico que no exercicio das suas fungBes tenham acesso e/ou
conhecimento da informagdo e/ou dados pessoais tratados, encontrem-se eles proprios
contratualmente obrigados ao sigilo profissional.

25 — DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1. — O CEASA-PE/O.S. poderé revogar a presente selecéo, por interesse administrativo, e devera
anula-la por ilegalidade, “de oficio” ou mediante provocagao de terceiros, sempre em despacho
fundamentado.

25.2. — A participacdo nesta sele¢do implica na aceitacdo plena e irrevogavel das normas constantes
do presente edital, e do Termo de Referéncia anexo, parte integrante e inseparavel deste, e das
Condicdes Gerais e Especiais anexas ao Contrato, independente de transcricao total ou parcial de
seu conteudo, devendo suas disposi¢Ges serem observadas e cumpridas pelo vencedor do certame,
durante toda a vigéncia contratual.

25.3. — O licitante vencedor fica obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des acréscimos ou
supressdes de até 25% do objeto licitado, consoante o disposto no REGULAMENTO PROPRIO DE
CONTRATACAO DE OBRAS, SERVICOS, COMPRAS E ALIENACOES DO CEASA-PE/O.S.

25.4. — Ao final da sessdo, declarado o vencedor, qualquer licitante podera manifestar imediata e
motivadamente a intencdo de recorrer, registrando-se em ata a sintese das suas razfes, podendo
juntar memoriais no prazo de 02 (dois) dias Uteis, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados
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para apresentar contrarrazées em igual nimero de dias, que comecarao a correr do término do prazo
do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

25.4.1. — A falta da manifestacdo da intencédo de recorrer tratada no subitem anterior,
importara a decadéncia do direito de recurso.
25.5. — O(s) recurso(s), sera(&o) dirigido(s) ao Sr. FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES, Pregoeiro,
o0 qual podera reconsiderar sua deciséo, em 02 (dois) dias Uteis ou, nesse interregno, encaminha-lo(s)
a autoridade superior, devidamente informado(s), para apreciagao e decisdo, no mesmo prazo.

25.6. — O acolhimento de recurso importard a invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

25.7. — Decididos os recursos, a autoridade competente fara a adjudicacdo do objeto da licitagdo ao
licitante vencedor para determinar a contratacao.

25.8. — A empresa CONTRATADA sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais resultantes da execu¢cdo do CONTRATO firmado;

25.9. — Fica assegurado ao CEASA-PE/O.S. o direito de verificar a exatiddo das informacdes
prestadas pelas licitantes, antes e ap6s a adjudicacao;

25.10. — Os casos omissos neste Pregdo serdo resolvidos pelo Pregoeiro, que se baseara nas
disposigdes contidas no REGULAMENTO PROPRIO DE CONTRATACAO DE OBRAS, SERVICOS,
COMPRAS E ALIENACOES DO CEASA-PE/O.S., e ainda pelas condicbes e exigéncias
estabelecidas neste edital;

25.11. — A utilizacdo da mao de obra necessaria para atendimento ao objeto deste instrumento
convocatério, ndo configurard vinculo empregaticio de qualquer natureza, nem gerara qualquer tipo
de obrigacéao trabalhista ou previdenciaria para 0 CONTRATANTE.

25.12. — Compete a CONTRATADA responsabilizar-se civil, administrativa e penalmente, por
quaisquer danos ou prejuizos de qualquer ordem causados pela CONTRATADA ou seus prepostos a
CONTRATANTE ou a terceiros, isentando a CONTRATANTE de toda e qualquer responsabilidade
relativa a execucao do contrato firmado;

25.13. — Devera a CONTRATADA manter durante toda a execu¢éo do contrato, em compatibilidade
com as obrigacdes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacéo e qualificacdo exigidas no
momento da contratacao;

25.14. - Devera a CONTRATADA pagar multas, indenizacdes ou despesas que porventura venham a
ser impostas por 6rgaos fiscalizadores da atividade da CONTRATADA, bem como o 6nus decorrente
de sua repercusséao sobre o objeto do Contrato a ser firmado;

25.15. - Deverd a CONTRATADA ressarcir a CONTRATANTE de todas as despesas decorrentes de
indenizacdo, em consequéncia de eventuais danos causados a CONTRATANTE, ou a terceiros, pela
CONTRATADA ou seus prepostos na execucao de suas atividades;

25.16. - Compete ainda a CONTRATADA responder por quaisquer prejuizos que profissionais
alocados aos servigos da contratacdo causar a CONTRATANTE, ou a terceiros, decorrentes de acao
ou omissao culposa, procedendo imediatamente aos reparos ou indenizagdes cabiveis e assumindo o
Onus e responsabilidade decorrente;

25.17. — Maiores esclarecimentos serdo fornecidos na Sala da Comissdo Permanente de Selecéo,
situada no 1° andar do Centro Administrativo, localizado na BR 101 — Sul, KM 70, n°® 550, Bairro do
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Curado, Recife/PE, CEP: 50.790-900. de 22 a 53, das 07 as 12hs e das 13:00 as 16:00hs e nas 62
das 07:00 as 13:00hs.

Recife/PE, 13 de Junho de 2022.

FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES ALEXANDRE HENRIQUE C. DE QUEIROZ FILHO
Pregoeiro Membro de Apoio
MANOEL SOARES SANTOS JUNIOR MARIA GORETTI MARTINS MELO
Membro de Apoio Membro de Apoio
SAULO FERNANDO A. MENDES FIGUEIREDO VALQUIRIA CRISTINA SANTANA DOS SANTOS
Membro de Apoio Membro de Apoio
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COMISSAO PERMANENTE DE SELEGCAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020
PROCESSO SELETIVO - CPS N° 017/2022
PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

ANEXO | - EDITAL

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objeto a contratacdo de empresa para fornecimento
futuro, parcelado, sob demanda, de géneros alimenticios ndo pereciveis para atender as Unidades
Prisionais do Estado de Pernambuco, em conformidade com as especificacbes constante neste
instrumento convocatorio.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1 Visando dar continuidade ao fornecimento parcelado de géneros alimenticios ndo pereciveis para
as Unidades Prisionais de Estado de Pernambuco, de responsabilidade da Secretaria Executiva de
Ressocializacdo - SERES, o Centro de Abastecimento e Logistica de Pernambuco-CEASA/PE-O.S,
iniciard novo Processo Licitatério, com o prazo de vigéncia de 12 (doze) meses, respaldado na
classificagdo do Chamamento Publico n° 001/2022 — Selegdo Publica n® 001/2022 — Processo
Licitatorio n® 001.2022.CPL.SP.001.SERES, conforme publicado no Diario Oficial do Estado em
08/06/2022, com vistas a garantir a continuidade dos servicos prestados ao Governo do Estado de
Pernambuco, por se tratar de itens de carater essencial e continuado de primeira necessidade.

3. DA DESCRICAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

3.1 A especificacdo do objeto e do seu quantitativo esta descrito detalhadamente no Anexo |l deste
documento, conforme planilha resumo gque segue abaixo:

. . QUANT.
PRODUTOS NAO PERECIVEIS " | ESTIMADA

P/12 MESES

Acucar - obtido da cana de acgUcar, tipo cristal, com aspecto cor , cheiro proprios e sabor
doce, com teor de sacarose minimo de 99.8% p/p admitindo a umidade max. de 0,04% p/p,
01 sem fermentagéo, isento de sujidades,parasitas, isentos de larvas, mate terrosos e detritos | Kg 811.954
animais ou vegetais, acondicionado em saco plastico, atoxico c¢/ peso liquido de 1kg e
embalagem secundaria com 30Kg.

Adocante dietético - composto de aspartame liquido, acondicionado em caixa contendo 12

02 frascos de 100ml ou 200ml cada. Litro 300
Alho processado - branco (pasta), embalado em saco plastico, em pote plastico atoxico,

03 pesando aproximadamente cada embalagem de 01 a 03kg, acondicionado para transporte Kg
em apropriado, higienizado, com aspecto cor,cheiro e sabor préoprios, firme e intacto, livre de 31.816

fertilizantes, sujidades,parasitas e larvas

Ameixa com carogo (fruta seca) - aspecto de frutas inteiras ou em pedacos, de consisténcia
propria, ndo esmagadas, cor cheiro e sabores préprios, unidade maximo 25% p/p. A
04 embalagem primaria do produto devera ser plastica resistente ou aluminizada, prépria para | Kg 155
conter alimentos. Cada embalagem devera apresentar peso liquido drenado de no minimo
250 grs (duzentos e cinquenta gramas).

Amido de milho - produto amilaceo extraido do milho, com aspecto cor,cheiro e sabor
proprios, com umidade maxima de 14% por peso, isento de sujidades,parasitas e larvas,
acondicionado em saco plastico impermeavel, apresentando peso liquido de 5009 a 1kg,
reembalado em apropriado.

05 Kg 51.456
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06

Arroz - parbolizado, tipo 1, longo, constituidos de graus inteiros, com teor de umidade
méaxima 15%, isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em pacote de 01 kg-
fardo c/30.

Kg

954.198

07

Aveia - Integral, Em flocos, Isenta de sujidades,parasitas e larvas, Admitindo umidade
maxima de 15% por peso, Acondicionada em caixa de papelao com 200g, Embalada em
apropriado,

Kg

18.976

08

Biscoito doce sem recheio - Tipo maizena, Composigdo bésica farinha de
trigo,gorduravegetal,sal, Acucar e outras substancias permitidas, Acondicionado em filme
bopp,caixa com 40 pacotes, Pesando 400 gramas cada.

Kg

3.539

09

Biscoito com sal - Tipo cream cracker, Composicao basica aromatizado artificialmente,
farimha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, sal, c/ gluten, Extrato de malte e fermento
biologico, Acondicionado em em pacotes, 400 gramas cada.

Kg

5.481

10

Café - devendo conter ate 30% gréos conillon,20% pretos/verdes/ardidos, isento de graos
pretos-verdes ou fermentados graoscrus,saos e limpos, na cor castanho claro a moderado
escuro,s/amargor em p6é homogéneo, torrado e moido, aroma e sabor caracteristicos de
regular a intenso bebida mole a rio,isento de gosto riozona, qualidade global minimo
aceitavel maior que 3,5 pontos na escala sensorial de zero a dez, contendo impurezas
maximo de 1%,outros produtos 0% e umidade ate 5%, acondicionado em embalagem
almofada(sem vacuo), contendo 250g, com selo abic.

Kg

150.401

11

Colorifico - em p6 fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de espécimes genuinos, grdos
séos, limpos, dessecados e moidos, de coloragdo vermelho intenso, com aspecto cor,cheiro
e sabor proprios, isento de materiais estranhos a sua espécie, acondicionado em saco
plastico transparente,atoxico, resistente e 34.728,00hermeticamente vedado, embalado em
caixa de papeléo reforgado, peso 100g.

Kg

49.795

12

Tempero Misto com Cominho — normal, moido, acondicionado em saco plastico
transparente,atéxico, peso 100g.

Kg

31.226

13

Extrato de tomate - concentrado, produto resultante da concentracdo da polpa de tomate por
processo tecnolégico, preparado com frutos maduros selecionados sem pele,sem sementes
e corantes artificiais, isento de sujidades e fermentacéo, acondicionado em caixa cartonada,
¢/ peso liquido de 1 a 2kg.

Kg

45.305

14

Farinha de mandioca - torrada, seca, fina, tipo 1, branca, isenta de sujidades, acondicionada
em saco plastico, transparente contendo 01 kg e fardo com 30kg.

Kg

479.514

15

Farinha de trigo - especial, para panificacéo, obtida do trigo moido, de cor branca, isenta de
sujidade, livre de sem fermento, acondicionado em embalagem com sacos de 25 a 50 kg

Kg

2.083.193

16

Feijdo - carioca, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sdos, com teor de umidade
maxima de 15%, isento de material terroso,sujidades e mistura de outras variedades e
espécies, acondicionado em saco plastico de 1kg em fardos de 30kg

Kg

356.084

17

Feijdo - macassar, tipo 1, novo, constituido de grdos inteiros e sadios, com a umidade
permitida em lei, isento de material terroso,sujidades isento de material terroso, sujidades e
misturas de outras espécies, acondicionado em saco plastico de 1kg e em fardos de 30kg

Kg

284.348

18

Feijdo - preto, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sdos, com teor de umidade
maxima de 14%, isento de material terroso,sujidades e mistura de outras variedades e
espécies, acondicionado em saco plastico de 1kg e em fardos de 30kg

Kg

146.865

19

Fermento biolégico - tipo granulado seco instantaneo, composto de saccharornyces
cerevisias, agente de reidratacdo, acondicionado em embalagem apropriada c/ peso liquido
de 500grs a 1kg.

Kg

19.724
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Fuba de milho - para o preparo de mungunza, com gréos inteiros, de cor amarela, com
aspecto cor, cheiro e sabor préprios, com auséncia de umidade, fermentacéo, ranco, isento

20 de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado em saco plastico transparente,atoxico com Kg 50.074
500g.
Fuba pré cozido - obtido do processamento tecnolégico adequado, de grdos de milho, séos,

21 limpos, degerminados, pré cozido e seco por processo adequado, com aspecto, cor, odor e Kg 376.335

sabor préprios, isento de sujidades,parasitos e larvas, bem como de umidades,fermentacdes
ou ranco, embalado em saco de polietileno atéxico de 500g.

Leite de coco - natural, concentrado, agucarado, obtido do endosperma de coco, procedente
22 de frutos sdos e maduros, isento de sujidades, parasitas e larvas, com aspectos de cor, L 51.051
cheiro e sabor préprios, acondicionado em embalagem adequada de 500ml.

Leite em pd integral — obtido por desidratacdo do leite da vaca integral, desnatado ou
parcialmente desnatado e apto para a alimentagdo humanam mediante processos
tecnologicamente adequados. O leite em pé integral (maior ou igual a 26,0%) de matéria
gorda, embalado em pacote aluminizado. pct 200g

23 Kg

158.670

Margarina vegetal - com sal, composto de 80% de gordura e leite (lipideos), Podendo conter
24 vitamina e outras substancias permi tidas, Com aspecto cor, cheiro e sabor proprio, | Kg 101.876
Acondicionado em balde contendo 15 kg.

Massa alimenticia espaguete - tipo seca para macarronada, formato espaguete, cor
amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial,isenta de corantes artificiais,
sujidades, parasitas,admitindo umidade maxima 13%, SEM OVOS, acondicionada em saco
de plastico transparente, atéxico com 500g e embalagem secundaria de 10kg.

25 Kg

349.813

Melhorador tripla agdo para panificagdo - Em pasta, composto de amido, estabilizante
polisorbato 80, Estearoil-2-lactil de sodio, acidoascorbico, enzima alfa amilase, Devendo o
produto obedecer a proporcao de 0,5% p/pemrelacao a farinha., Acondicionado em
embalagem apropriada de 4kg.

26 Kg

15.349

Oleo comestivel - de soja, obtido de espécie vegetal, isento de rango e substancias
27 estranhas, acondicionado em frasco plastico com 900 ml, embalado em caixa de papeldo L 80.909
reforcado.

Sal - refinado, iodado, com no minimo 96,95% de cloreto de sédio e sais de iodo,

28 acondicionado em saco de polietileno com 1kg e embalagem secundaria 30kg.

Kg 140.656

Vinagre - de alcool, produto natural fermentado acético simples, isento de corantes artificiais,
acidos organicos e minerais estranhos, livre de sujidades, livre de sujidades, material
terroso, material terroso, e detritos de animais e vegetais, acondicionado em frasco plastico
com 500ml, tampa inviolavel hermeticamente fechado.

29 L 34.339

4. DA DOTAGAO ORCAMENTARIA

4.1 A dotacdo orgcamentaria para aquisicdo dos géneros alimenticios serd por meio dos Recursos do
Contrato de Gestéo de n° 001/2016, celebrado entre o Estado de Pernambuco, através da Secretaria
de Justica e Direitos humanos — SJDH, Secretaria Executiva de Ressocializacdo - SERES e este
Centro de Abastecimento e Logistica de Pernambuco — CEASA-PE/O.S. ou outro que venha a
substitui-lo conforme classificacdo do Chamamento Publico n° 001/2022 — Sele¢cdo Publica n°
001/2022 - Processo Licitatério n°® 001.2022.CPL.SP.001.SERES, conforme publicado no Diario
Oficial do Estado em 08/06/2022.

5. DO PRAZO, LOCAL E CONDICOES DE ENTREGA DO OBJETO

5.1 O prazo para entrega dos géneros adquiridos sera de 10 (dez) dias corridos, contados a partir da
data de recebimento da Ordem de Fornecimento pela CONTRATADA, observado o cronograma de
entrega.

5.2 As Ordens de Fornecimento serdo enviadas pela CONTRATANTE a CONTRATADA, no e-malil
institucional fornecido pela CONTRATADA.
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5.3 Os géneros alimenticios deverdo ser entregues no Centro de Distribuicdo - SERES, atualmente
localizado no Condominio RC, situado na Rod. Empresario Jodo Santos Filho, n° 2524, Galpao
F1, Marcos Freire — Jaboatdo dos Guararapes/PE, CEP: 54.360-040 , que podera ter alteracao no
endereco, conforme conveniéncia da CONTRATANTE, sem que este fato ndo venha ocasionar
custos financeiros adicionais, limitando-se o endereco de entrega a Regido Metropolitana de Recife —
RMR.

5.3.1. A modalidade de frete adotada sera a Cost, Insurance and Freight (CIF), onde o

fornecedor sera responsavel por todos o0s custos e riscos com a entrega dos géneros

alimenticios.

5.4 Os géneros alimenticios deverdo esta devidamente acondicionados em embalagem resistente a
vibracdo ou a pequenos impactos.

5.5 Todos os veiculos de entrega deverdo esta de acordo com as especificacfes exigidas no Anexo |l
deste Termo.

5.6 Os géneros alimenticios deverdo ser fornecidos em embalagens individuais, com visualizagédo
externa dos dados relativos a identificagdo do produto, procedéncia, validade e especificacdes
técnicas.

5.7 Os géneros alimenticios deverdo ser entregues no Centro de Distribuicdo da CONTRATANTE,

com validade minima para consumo de 180 (cento e oitenta) dias corridos, contados a partir da data
de entrega dos mesmos (quando pertinente, verificar ficha técnica do produto).

6. DOS PRAZOS DE EXECUCAO E VIGENCIA
6.1 Os prazos de execucdo e vigéncia da contratacdo requisitada serdo de 12 (doze) meses,
contados a partir da assinatura do instrumento contratual, podendo, ainda, ser prorrogado por igual
periodo, em conformidade com as necessidades da CONTRATANTE, conforme Regulamento proprio
de Compras e Contratacdes do CEASA-PE/O.S.

7. DA RECUSA DO OBJETO

7.1 Os géneros alimenticios objeto do presente Termo de Referéncia poderéo ser recusados total ou
parcialmente, conforme as circunstancias relacionadas abaixo:

a) Quando as embalagens nao estiverem identificadas com o nome do produto, procedéncia,
validade e especificagfes técnicas;

b) Quando os géneros alimenticios apresentarem vicios de quantidade como embalagem
violada, amassada, fora do prazo de validade, com acondicionamento impréprio;

¢) Quando houver qualquer situacdo de desacordo entre os géneros alimenticios fornecidos e
0s requisitados; e,

d) Quando os géneros alimenticios para 0s quais a nota fiscal/fatura estiver com a especificacédo
do objeto e quantidade em desacordo com o discriminado neste Termo de Referéncia, no
Edital e seus anexos.

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1 A CONTRATANTE obrigar-se-a:
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a)

b)

d)

e)

Acompanhar e fiscalizar a entrega dos géneros alimenticios adquiridos;
Realizar o devido pagamento conforme as condi¢gbes descritas neste documento;
Aplicar eventual sancdo conforme descrito neste documento;

Recusar no todo ou em parte o objeto contratado, quando o0 mesmo apresentar divergéncias
quanto as especificacdes contidas neste Termo de Referéncia e anexos; e,

Comunicar por escrito a CONTRATADA qualquer irregularidade encontrada no fornecimento
dos géneros alimenticios.

9. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
9.1 A CONTRATADA obrigar-se-a:

a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

Atender plenamente & CONTRATANTE, fornecendo os géneros alimenticios no prazo e local
previstos no item 05 deste instrumento;

Arcar com o pagamento de todos os tributos, contribui¢des fiscais, parafiscais e logistica, que
incidam ou venham a incidir direta e indiretamente, sobre o fornecimento dos géneros
alimenticios adquiridos, bem como as obrigagfes sociais incidentes sobre seus empregados.

Comunicar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas que antecede
0 prazo de vencimento de entrega, 0os motivos que impossibilitam o cumprimento do prazo de
entrega previsto, responsabilizando pelos danos e prejuizos decorrentes da paralisacdo no
fornecimento dos géneros alimenticios, salvo na ocorréncia de motivo de forca maior,
apurado na forma da legislagao vigente;

Mencionar nas Propostas as marcas e classificacdo dos géneros alimenticios ofertados;

Substituicdes de marcas dos géneros alimenticios apenas serdo aceitas, em casos de
descontinuidade do produto no mercado, bem como a falta de matéria-prima comprometendo
a producdo, certificado pelos respectivos fabricantes/produtores. Em ambos os casos
deverdo ser emitidos pelo fornecedor documento comprovando situagdo semelhante em
outras instituicdes de mesmo porte. A nova marca oferecida para substituicdo também devera
atender as especificacdes técnicas previstas neste Termo de Referéncia;

Atender a todas condicdes e especificacdes dos géneros alimenticios conforme descrito
neste Termo de Referéncia;

Anexar as notas fiscais, em meio impresso e digital, os documentos inerentes ao processo de
fornecimento, a efetiva comprovacdo de entrega dos géneros alimenticios no Centro de
Distribuicdo da CONTRATANTE, sob pena de glosa a Fatura;

Manter a integridade das embalagens e seguir as particularidades de cada alimento ou
produto;

Manter legiveis nos rétulos das embalagens, quando cabivel, 0 nome e composi¢cao do
género, bem como lote, a data de producao, a validade, o nimero de registro no 6rgao oficial,
0 CNPJ, o endereco do fabricante/produtor e distribuidor, as condi¢cdes de armazenagem e de
quantidade (peso);
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j) Arcar com as despesas relativas ao transporte, carga e descarga, embalagem e quaisquer
outras despesas inerentes a entrega dos objetos; e,

k) Providenciar imediatamente, no prazo de até 24 horas, a troca dos géneros alimenticios que
porventura foram entregues fora das especificacdes técnicas, e/ou fora do prazo de validade.

10. DO PAGAMENTO

10.1 O pagamento pelo fornecimento dos géneros alimenticios objeto deste termo de referéncia sera
realizado no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis apds apresentacdo da respectiva Nota Fiscal
Eletrdnica, conforme demanda efetivamente realizada, contendo o devido ATESTO DE
RECEBIMENTO, comprovantes de entrega e certiddes de regularidade fiscal da CONTRATADA,;

10.2 Para todos os efeitos devera constar na nota fiscal a descricdo resumida dos géneros
alimenticios, composicdo e marca, conforme proposta adjudicada.

10.1.2 A nota fiscal devera estar acompanhada dos respectivos comprovantes de entregas,
conforme Ordem de Fornecimento, sem 0s quais ndo sera realizado o pagamento dos géneros
alimenticios fornecidos.

10.1.3. Os comprovantes de entrega deverdo conter o carimbo e a assinatura do responsavel
pelo recebimento dos géneros no Centro de Distribuicdo da CONTRATANTE.

10.3 A CONTRATANTE pode suspender o pagamento enquanto houver as seguintes condi¢gdes:

10.3.1 Houver falta do ATESTO DE RECEBIMENTO;

10.3.2 Houver alguma eventual pendéncia tributaria, seja elas sociais, trabalhistas, previdenciaria,
fiscais, comerciais ou qualquer outra natureza resultante da execuc¢éo do contrato;

10.3.3 Quando nao houver comprovacao da entrega dos géneros alimenticios.

11. DOS REQUISITOS E VALIDADE DAS PROPOSTAS

11.1 A proposta apresentada tera validade minima de 90 (noventa) dias corridos, a partir da data
da sessdao para entrega dos envelopes de documentacédo e proposta.

11.2 O preco deve ser apresentado em formato de proposta orgcamentaria, com informacdes para
contato, data e prazo de validade.

11.3 Sobre o preco apresentado, deverdo incidir todos os impostos, taxas, encargos sociais,
despesas de deslocamento, alimentacdo, hospedagem, fretes, entre outros, ndo sendo o CEASA-
PE/O.S. responséavel por quaisquer despesas decorrentes do fornecimento dos géneros alimenticios,
com excecao do preco final efetivamente contratado.

11.4 Segue abaixo, modelo de planilha para apresentacdo de proposta:

Aclcar - obtido da cana de
acucar, tipo cristal, com aspecto
cor, cheiro proprios e sabor doce,
com teor de sacarose minimo de
99.8% p/p admitindo a umidade
max. de 0,04% p/p, sem
fermentacéo, isento de
sujidades,parasitas, isentos de
larvas, mate terrosos e detritos
animais ou vegetais,

01 Kg 811.954
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acondicionado em saco plastico,
atoxico c/ peso liquido de 1kg e
embalagem secundaria com
30Kg.

Adocante dietético - composto de
aspartame liquido, acondicionado
em caixa contendo 12 frascos de
100ml ou 200ml cada.

02 Litro 300

Alho processado - branco (pasta),
embalado em saco plastico, em
pote plastico atoxico, pesando
aproximadamente cada
embalagem de 01 a 03kg,
03 acondicionado para transporte Kg
em apropriado, higienizado, com
aspecto cor,cheiro e sabor
proprios, firme e intacto, livre de
fertilizantes, sujidades,parasitas e
larvas

31.816

Ameixa com caroco (fruta seca) -
aspecto de frutas inteiras ou em
pedagos, de consisténcia propria,
ndo esmagadas, cor cheiro e
sabores proprios, unidade
méaximo 25% p/p. A embalagem
04 priméaria do produto devera ser Kg 155
plastica resistente ou
aluminizada, propria para conter
alimentos. Cada embalagem
devera apresentar peso liquido
drenado de no minimo 250 grs
(duzentos e cinquenta gramas).

Amido de milho - produto
amilaceo extraido do milho, com
aspecto cor,cheiro e sabor
proprios, com umidade maxima
de 14% por peso, isento de
sujidades,parasitas e larvas,
acondicionado em saco plastico
impermeavel, apresentando peso
liguido de 500g a 1kg,
reembalado em apropriado.

05 Kg 51.456

Arroz - parbolizado, tipo 1, longo,
constituidos de graus inteiros,
com teor de umidade méaxima
06 15%, isento de sujidades e Kg 954.198
materiais estranhos,
acondicionado em pacote de 01
kg- fardo ¢/30.

Aveia - Integral, Em flocos, Isenta
de sujidades,parasitas e larvas,
07 Admitindo umidade maxima de Kg
15% por peso, Acondicionada em
caixa de papelao com 200g,
Embalada em apropriado,

18.976

Biscoito doce sem recheio - Tipo
maizena, Composi¢cdo bésica
farinha de
trigo,gorduravegetal,sal, Acucar e
outras substancias permitidas,
Acondicionado em filme
bopp,caixa com 40 pacotes,
Pesando 400 gramas cada.

08 Kg

3.539

Biscoito com sal - Tipo cream
09 cracker, Composicao basica Kg

aromatizado artificialmente, 5.481
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farimha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, sal, c¢/ gluten,
Extrato de malte e fermento
biologico, Acondicionado em em
pacotes, 400 gramas cada.

Café - devendo conter ate 30%

gréos conillon,20%
pretos/verdes/ardidos, isento de
gréos pretos-verdes ou

fermentados graoscrus,sédos e
limpos, na cor castanho claro a
moderado escuro,s/amargor em
pé homogéneo, torrado e moido,
aroma e sabor caracteristicos de
10 regular a intenso bebida mole a Kg
rio,isento de gosto riozona,
qualidade global minimo aceitavel
maior que 3,5 pontos na escala
sensorial de zero a dez, contendo
impurezas maximo de 1%,outros
produtos 0% e umidade ate 5%,
acondicionado em embalagem
almofada(sem vacuo), contendo
2509, com selo abic.

150.401

Colorifico - em p6 fino,
homogéneo, obtido de frutos
maduros de espécimes genuinos,
gréos séos, limpos, dessecados e
moidos, de coloragcdo vermelho
intenso, com aspecto cor,cheiro e
sabor  préprios, isento de
materiais estranhos a sua
espécie, acondicionado em saco
plastico transparente,atoxico,
resistente e
34.728,00hermeticamente
vedado, embalado em caixa de
papeldo reforgado, peso 100g.

11 Kg

49.795

Tempero Misto com Cominho —
normal, moido, acondicionado em
saco plastico
transparente,atéxico, peso 100g.

12 Kg 31.226

Extrato de tomate - concentrado,
produto resultante da
concentracéo da polpa de tomate
por processo tecnolégico,
preparado com frutos maduros
13 selecionados sem  pele,sem Kg 45.305
sementes e corantes artificiais,
isento de sujidades e
fermentagdo, acondicionado em
caixa cartonada, c/ peso liquido
de 1 a 2kg.

Farinha de mandioca - torrada,
seca, fina, tipo 1, branca, isenta
14 de sujidades, acondicionada em Kg 479.514
saco plastico, transparente
contendo 01 kg e fardo com 30kg.

Farinha de trigo - especial, para
panificacdo, obtida do trigo
moido, de cor branca, isenta de

15 sujidade, livre de sem fermento, Kg 2.083.193
acondicionado em embalagem
com sacos de 25 a 50 kg
Feijao - carioca, tipo 1, novo,

16 constituido de gréos inteiros e Kg 356.084

sdos, com teor de umidade
maxima de 15%, isento de

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

b g@“ PEANAMBUCO =™

Sud, Km 20, N® S8 - Clrmedks, Tectie/PE: S0750-4640

¥

NI} ROISD000 - Fuxs (03} INL0 - CNFY; DO.CIS.O7AD003-C - Tre, bet.! CLOBISY 07

“

L LN e=e b




e

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

material  terroso,sujidades e
mistura de outras variedades e
espécies, acondicionado em saco
plastico de 1kg em fardos de
30kg

Feijdo - macassar, tipo 1, novo,
constituido de gréos inteiros e
sadios, com a umidade permitida
em lei, isento de material
17 terroso,sujidades isento de Kg
material terroso, sujidades e
misturas de outras espécies,
acondicionado em saco plastico
de 1kg e em fardos de 30kg

284.348

Feijdo - preto, tipo 1, novo,
constituido de gréos inteiros e
sdos, com teor de umidade
maxima de 14%, isento de
18 material  terroso,sujidades e Kg 146.865
mistura de outras variedades e
espécies, acondicionado em saco
plastico de 1kg e em fardos de
30kg

Fermento  biolégico - tipo
granulado seco instantaneo,
composto de saccharornyces
19 cerevisias, agente de reidratacao, Kg 19.724
acondicionado em embalagem
apropriada c/ peso liquido de
500grs a 1kg.

Fuba de milho - para o preparo
de mungunza, com graos inteiros,
de cor amarela, com aspecto cor,
cheiro e sabor proprios, com
20 auséncia de umidade, Kg 50.074
fermentacdo, ranco, isento de
sujidades, parasitas e larvas,
acondicionado em saco plastico
transparente,atéxico com 500g.

Fuba pré cozido - obtido do
processamento tecnoldgico
adequado, de graos de milho,
sédos, limpos, degerminados, pré
cozido e seco por processo
21 adequado, com aspecto, cor, Kg 376.335
odor e sabor préprios, isento de
sujidades,parasitos e larvas, bem
como de umidades,fermentacdes
ou rango, embalado em saco de
polietileno atéxico de 500g.

Leite de coco - natural,
concentrado, agucarado, obtido
do endosperma de coco,
procedente de frutos sdos e
22 maduros, isento de sujidades, L 51.051
parasitas e larvas, com aspectos
de cor, cheiro e sabor proprios,
acondicionado em embalagem
adequada de 500ml.

Leite em po integral — obtido por
desidratacdo do leite da vaca
integral, desnatado ou
parcialmente desnatado e apto
23 para a alimentagdo humanam Kg
mediante processos
tecnologicamente adequados. O
leite em poé integral (maior ou
igual a 26,0%) de matéria gorda,

158.670

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

b g@“ PEANAMBUCO =™

Sud, Km 20, N® S8 - Clrmedks, Tectie/PE: S0750-4640

¥

NI} ROISD000 - Fuxs (03} INL0 - CNFY; DO.CIS.O7AD003-C - Tre, bet.! CLOBISY 07

“

L LN e=e b




&

-
PERNAMBUCO
w
60!
z
<
embalado em pacote
aluminizado. pct 200g
Margarina vegetal - com sal,

composto de 80% de gordura e
leite (lipideos), Podendo conter
2 vitam_ina_ e outras substancias Kg 101.876
permi tidas, Com aspecto cor,
cheiro e sabor proprio,
Acondicionado em balde
contendo 15 kg.
Massa alimenticia espaguete -
tipo seca para macarronada,
formato espaguete, cor amarela,
obtida pelo amassamento da
farinha de trigo especial,isenta de
corantes artificiais, sujidades,
parasitas,admitindo umidade
maxima 13%, SEM OVOS,
acondicionada em saco de
plastico transparente, atoxico com
500g e embalagem secundaria de
10kg.
Melhorador tripla agdo para
panificacéo - Em pasta, composto
de amido, estabilizante
polisorbato 80, Estearoil-2-lactil
de sodio, acidoascorbico, enzima
alfa amilase, Devendo o produto
obedecer a proporcao de 0,5%
p/pemrelacao a farinha.,
Acondicionado em embalagem
apropriada de 4kg.
Oleo comestivel - de soja, obtido
de espécie vegetal, isento de
ranco e substancias estranhas,
acondicionado em frasco plastico
com 900 ml, embalado em caixa
de papeléo reforgado.
Sal - refinado, iodado, com no
minimo 96,95% de cloreto de
sédio e sais de iodo,
acondicionado em saco de
polietileno com 1kg e embalagem
secundaria 30kg.
Vinagre - de &lcool, produto
natural fermentado acético
simples, isento de corantes
artificiais, éacidos organicos e
minerais estranhos, livre de
29 sujidades, livre de sujidades, L 34.339
material terroso, material terroso,
e detritos de animais e vegetais,
acondicionado em frasco plastico
com 500ml, tampa inviolavel
hermeticamente fechado.

25 Kg

349.813

26 Kg

15.349

27 L 80.909

28 Kg 140.656

12. DA FISCALIZACAO E GESTAO DO CONTRATO

12.1 A fiscalizacdo e a gestdo do CONTRATO ficardo a cargo dos funcionarios designados pela
CONTRATANTE que deverdo acompanhar fiscalizar e verificar a conformidade das entregas dos
géneros alimenticios.

Secretara de
[reserabrrnento
Agrario
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13. DAS PENALIDADES

13.1. Comete infragdo administrativa, a CONTRATADA que:

I - Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da
contratacao;

Il - Ensejar o retardamento da execucédo do objeto;

Il - Fraudar na execucéo do CONTRATO;

IV - Comportar-se de modo inidéneo;

V - Cometer fraude fiscal;

VI - Ndo mantiver a proposta.

13.2. A CONTRATADA que cometer qualquer das infragcdes discriminadas nos itens acima ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sanc¢des:

| - Adverténcias por faltas leves, assim entendidas, aquelas que ndo acarretem prejuizos significativos
para a CONTRATANTE;

Il - Multa moratéria de 0,1% (um décimo por cento) do valor do CONTRATO, por dia de atraso
injustificado do inicio de sua execucao, até o limite maximo de 2% (dois por cento). Acima do limite
aqui estabelecido, caracterizara inexecucéo total da obrigacdo assumida;

Il - Multa compensatéria de 10% (dez por cento) sob o valor total do CONTRATO, no caso de
inexecucao total do objeto.

IV - Em caso de inexecucdo parcial, a multa compensatoria no mesmo percentual do subitem acima,
serd aplicada de forma proporcional a obrigacdo inadimplida.

V - Suspenséao de licitar e impedimento de contratar com o0 CONTRATANTE, pelo prazo de até 02
(dois) anos.

13.3. Também ficam sujeitas as penalidades, a CONTRATADA que:

| - Tenham sofrido condenacgdo definitiva por praticar, por meios dolosos, fraude fiscal, no
recolhimento de quaisquer tributos.

Il - Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da selecao de fornecedores;

IIl - Demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com 0 CONTRATANTE em virtude de atos
ilicitos praticados.

13.4. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa da CONTRATADA.

13.5. A autoridade competente na aplicagdo das sancdes levar4d em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a CONTRATANTE,
observado o principio da proporcionalidade

14. DAS DISPOSICOES GERAIS

14.1. Na hipdtese de existéncia, na esfera judicial, de decisbes favoraveis ao CONTRATANTE, a
sucumbéncia a que for condenada a parte ex-adversa, nos termos do Art. 82 do Novo Cddigo de
Processo Civil Brasileiro, pertencerd, exclusivamente, ao CONTRATANTE, de pleno direito.

15. DO FORO
Fica eleito o Foro da Comarca de Recife/PE para discussfes de litigios decorrentes do objeto desta
especificacdo, com rendncia de qualquer outro, por mais privilegiado que se configure.
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16. DA RELACAO DOS ANEXOS

| — Demonstrativo do Quantitativo Mensal e Anual dos Insumos Alimenticios, por Unidade Prisional
Estadual, referente ao periodo de 365 dias; e,
Il — Especifica¢bes Técnicas dos Géneros Alimenticios.

Recife/PE, 13 de junho de 2022.
Bruno Henrique Silva Aradjo

-Gerente de Contratos da SERES-
CEASA/PE-O.S
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ANEXO | — AO TERMO DE REFERENCIA

DEMONSTRATIVO DO QUANTITATIVO MENSAL E ANUAL DOS INSUMOS
ALIMENTICIOS, POR UNIDADE PRISIONAL.
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ANEXO Il = AO TERMO DE REFERENCIA

ESPECIFICACOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS NAO
PERECIVEIS
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

ACUCAR TIPO CRISTAL
1. DESCRIGAO DO OBJETO

O acUcar é a sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agUcar (Saccharum officinarum L.) ou de
beterraba (Beta alba L.). S&o também considerados aglcares os monossacarideos e demais
dissacarideos, podendo se apresentar em diversas granulometrias e formas de apresentacdo. O
produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a RDC N°. 271, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005- ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS

O acucar do Tipo cristal que devera estar sem fermentacéo, isento de sujidades, parasitas, isentos de
larvas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: proprio (cristal)
Cor: propria

Cheiro: proprio;

Sabor: doce

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Bolores e Leveduras/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.4.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
e De acordo com a legislacéo vigente

2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Salde -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria.

3.PRAZO DE FABRICACAO
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.
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5.EMBALAGEM
5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo plastica transparente, resistente. Cada
embalagem devera apresentar peso liquido de 1 Kg (um quilo).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera conter 30 kg e ser plastica reforgcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos
vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacgédo e / ou deterioracéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolu¢do RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;
Numero do lote.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo 0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacao e
deteriorag&o do produto.

(Portaria CVS - 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1

1.DESCRICAO DO OBJETO

Arroz parboilizado, longo tipo 1 é o grdo descascado, em geral polido, oriundo da graminea Oryza
sativa, beneficiado pelo processo de parboilizacao.

O arroz longo: é o produto que contém, no minimo, 80% (oitenta por cento) do peso dos gréos
inteiros medindo 6,00 mm (seis milimetros) ou mais no comprimento, apds o polimento dos gréos;lil -
meédio: é o produto que contém, no minimo, 80% (oitenta por cento) do peso dos graos inteiros,
medindo de 5,00 mm (cinco milimetros) a menos de 6,00 mm (seis milimetros) no comprimento, apés
o polimento dos gréos

O produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Instru¢cdo Normativa n°6
de 16.02.2009- Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.CARACTERISTICAS GERAIS

Longo, constituidos de graus inteiros, com teor de umidade maxima 15%, isento de sujidades e
materiais estranhos.

O arroz pode ser polido ou lustrado com glicose, ou outras substancias comestiveis, desde que o
acréscimo de peso nado exceda 0,5%. Ndo podem ser utilizados no seu polimento ou brilho, 6leos
minerais ou outras substancias resinosas ou graxas ndo comestiveis.

Arroz Beneficiado Parboilizado Polido o limite maximo de tolerancia admitido para grdo nao
parboilizado é de 0,30% (zero virgula trinta por cento) para todos os tipos. Acima desse limite o
produto sera considerado como Fora.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAIS)

e Aspecto: grdo longo
e Cor: propria

e Odor: préprio

¢ Sabor: proprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
e Bacillus cereuspresuntivo/g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada
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2.4.CARACTERISTICAS FiSICO- QUIMICAS

e Caracteristicas organolépticas
e Umidade méaxima de 15%

Segundo a Instrucdo Normativa n° de 16.02.2009- Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades e matérias estranhos.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade minima de 10 meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto devera ser pacote do tipo plastica, resistente. Cada embalagem
devera apresentar peso liquido de 1 Kg (um quilo).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéaria devera ter fardo c/30 kg e ser plastica reforcada, adequada ao
empilhamento recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de
espagos vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria.

Sera considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagao e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resolucgao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.
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No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificag8@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Instrucdo de preparo;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.

No caso do produto embalado para venda direta a alimentacdo humana, a marcacéo ou rotulagem,
uma vez observada a legislacao especifica, devera conter as seguintes informacdes:

a) relativas a classificagcao do produto:
1. subgrupo (facultativo para o polido);
2. classe;

3. categoria, para fragmento de arroz; e
4. tipo.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que deverd ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

ADOGANTE DIETETICO -
COMPOSTO DE ASPARTAME LIQUIDO

1.DESCRICAO DO OBJETO

O Adocante de mesa € o produto formulado para conferir sabor doce aos alimentos e bebidas,
constituido de edulcorante(s) previsto(s) em Regulamento Técnico Especifico. O produto deve estar
de acordo com as legislacbes vigentes, especiaimente o REGULAMENTO TECNICO PARA
ACUCARES E PRODUTOS PARA ADOCAR - Resolugdo RDC n° 271, DE 22 DE SETEMBRO DE
2005 e 0 REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE
ADOCANTES DE MESA - PORTARIA N° 38, DE 13 DE JANEIRO DE 1998.

O aspartame € um aditivo alimentar com as funcdes de edulcorante — “substancia diferente dos
agucares que confere sabor doce ao alimento”, e de realgador de sabor — “substancia que ressalta ou
realca o sabor/aroma de um alimento”, conforme a Portaria SVS/MS n° 540 de 1997. Esse
edulcorante possui poder adocante 200 vezes maior do que o agucar e, por essa razao, é necessario
um volume muito menor de aspartame para a obtencdo do mesmo efeito da sacarose, segundo o
Informe Técnico n° 17, de 19 de janeiro de 2006.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.ESPECIFICOS

Quimicamente, o aspartame é uma molécula composta por dois aminoéacidos (L-fenilalanina e L-
aspartico), ligados por um éster de metila (metanol).

2.2.GERAIS

Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagéo vigente de Boas Praticas de Fabricagéo.

2.3.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAIS)

Aspecto: liquido e caracteristico
Cor: caracteristico

Cheiro: préprio

Sabor: caracteristico

2.4.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Bolores e Leveduras/g

!- 'y Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,
Secretara do = 'y = SL Clarmeks ™ LTG0 &40
Deserwalvimento 1 b . PEHNAMBUCO PR 01 Sud, Km 70, N® G50 - Clrmeks, Tectin/ e S0750-64

Agrario Wy 8’7 R o Porse: (N1) RO D000 © Faec (03} JIAZANL0 - CNPYL; D6 O7NV003-G - Tres, bat 1007530

- e Ot g Ly



http://portal.anvisa.gov.br/documents/33916/388729/PORTARIA_540_1997.pdf/dc203ae9-d2c1-46d2-9d68-beb2413f8e86

e

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.5.COMPOSICAO E REQUISITOS

2.5.1. Os adocantes podem conter e ser formulados a base de edulcorantes naturais e ou artificiais
permitidos pela legislacéo.

2.5.2. Para efeito deste regulamento, entende-se como veiculo (excipiente ou diluente ou solvente) o
produto utilizado na formulacdo dos adocantes com as propriedades de conferir volume e ou
proporcionar diluicdo a concentracdo conveniente, facilitando o seu uso.

2.6.ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA

E permitida a utilizacdo de aditivos e coadjuvantes de tecnologia de acordo com a legislacio
especifica.

3.CONTAMINANTES
3.1. Residuos de agrotoxicos

Devem estar em consonancia com 0s niveis toleraveis nas matérias-primas empregadas,
estabelecidos pela legislacdo especifica.

3.2. Contaminantes inorganicos
Devem obedecer aos limites estabelecidos pela legislacdo especifica.
4 HIGIENE

Os Adocantes devem ser preparados, manipulados, processados, acondicionados e conservados
conforme as Boas Préticas de Fabricagdo (BPF), atender aos padrdes microbioldgicos, microscopicos
e fisico-quimicos estabelecidos pela legislacdo especifica.

5.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacao.
6.PRAZO DE VALIDADE.

De acordo com o fabricante.

7.EMBALAGEM

7.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo plastica resistente. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido de 100 ml ou 200 ml cada
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7.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria composta de 12 frascos de 100ml ou 200ml cada e devera ser plastica
refor¢ada, adequada ao empilhamento recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa,
resistente a danos durante ao transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo
permitir a existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem
secundaria. Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada,
que exponha o produto a contaminacéo e / ou deterioracao.

8.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢éo
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacgdes:

Identificagédo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;
Ndmero do lote.

8.1.Atender aos REQUISITOS ADICIONAIS DE ROTULAGEM

Os Adocgantes devem atender as normas de rotulagem em geral. Quando qualquer informagéo
nutricional complementar for utilizada, deve estar de acordo com as normas de Informagdo Nutricional
Complementar especifica. Devem constar ainda:

8.1.Designacédo do adocante

8.2.A informacéo: "Contém edulcorante(s) natural(is) (ou artificial(is))......... ", seguida do nome do(s)
edulcorante(s).

8.3.A informacé@o em destaque e em negrito: "Diabéticos: contém .... g de ....... " (sacarose, glicose
(dextrose) ou frutose, quando for o caso) nas medidas praticas usuais, tais como, gotas, colher de
café, envelope, ou outras.

8.4.0 valor energético, expresso em quilocalorias, de medidas praticas usuais, tais como, gotas,
colher de café, colher de cha, envelope, tabletes, e a equivaléncia de seu poder adogante em relagédo
ao da sacarose

8.5.As informagdes impressas em relevo na embalagem devem ser legiveis.

9.VEICULOS DE ENTREGA
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Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

AMIDO DE MILHO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Amido de milho é o produto amilaceo extraido de partes comestiveis dos vegetais (sementes), etc). O
produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a RDC N° 263, de 22 de
Setembro de 2005 — ANVISA.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS

O amido de milho deve ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isentas de matéria
terrosa e de parasitos. N&o pode estar umido, fermentado ou rangoso. Deve produzir ligeira
crepitagdo quando comprimido entre os dedos. E apresentar umidade méaxima de 15% e esta isento
de sujidades, parasitas e larvas.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAL)

Aspecto: préprio
Cor: prépria
Odor: proprio
Sabor: préprio.

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Salmonella/25¢g

e Bacillus cereuspresuntivo/g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.4.CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

e Caracteristicas organolépticas
e Umidade méxima de 15%

Em atendimento a RDC N° 263, de 22 de Setembro de 2005 — ANVISA.

2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e lavas.
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Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014- Ministério da Saude/Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de 12 (doze) meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser saco plastico impermeavel, fechado. Cada embalagem
devera apresentar peso liquido de 500 grs a 1Kg.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser caixa de papeldo, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre as
embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria.

Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto & contaminacédo e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacgdes:

Identificagdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Instrugcdo de preparo.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverao apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacao e deterioracéo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

BISCOITO DOCE SEM RECHEIO TIPO MAISENA

1.DESCRICAO DO OBJETO

Biscoito € o produto obtido pela mistura de farinha(s), amido(s) e ou fécula(s) com outros
ingredientes, submetidos a processos de amassamento e coccao, fermentados ou ndo. O produto
deve estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolu¢cdo RDC n° 263, de 22 de
setembro de 2005 da ANVISA/MS e a RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 138,
DE 08 DE FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS
Composicéo béasica farinha de trigo, gordura vegetal, sal, aclcar e outras substancias permitidas.
2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e Aspecto: massa torrada e uniforme
e Cor: propria

e Cheiro: proprio

e Sabor: doce

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Salmonella/25g

B. cereuspresuntivo/g
Escherichia coli/g
Bolores e leveduras/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
e Umidade: 15%
Em atendimento a Resolucdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS.
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Sujidades e fragmentos de insetos.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Salde -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria
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3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

Acondicionado em filme bopp, caixa com 40 pacotes, pesando 400 gramas cada.
5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéaria devera ser caixa de papeldo reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos
vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria.

Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto & contaminacédo e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Informacao que “contem gluten”

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote.
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6.1 REQUISITOS ADICIONAIS DE ROTULAGEM

Em atendimento a RESOLUCAO-RDC N° 40, DE 8 DE FEVEREIRO DE 2002 - Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria,

Referente ao Regulamento técnico para rotulagem de alimentos e bebidas embalados que
contenham Gluten.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracédo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

AVEIA - INTEGRAL EM FLOCOS

1.DESCRICAO DO OBJETO

Cereais processados: sao os produtos obtidos a partir de cereais laminados, cilindrados, rolados,
inflados, flocados, extrudados, pré-cozidos e ou por outros processos tecnolégicos considerados
seguros para producdo de alimentos, podendo conter outros ingredientes desde que né&o
descaracterizem os produtos. O produto deve estar de acordo com a legislagdo vigente,
especialmente a RESOLUCAO-RDC n° - 263, de 22 de setembro de 2005 - Agéncia nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e a RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 138, DE
08 DE FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS GERAIS

Isenta de sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade maxima de 15%.

2.1.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: integral em farinha
Cor: caracteristica

Cheiro: préprio

Sabor: préprio

2.2.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
e Bacillus cereus presuntivo/g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.3.CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
¢ Umidade maxima de 15%
Em atendimento a RESOLUCAO-RDC N° 263, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005
2.4.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria
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3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser caixa de papeldo de material proprio para conter
alimentos. Cada embalagem devera apresentar peso liquido de 200 grs (duzentos gramas).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser caixa de papeldo, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre as
embalagens primérias e os limites da embalagem secundéria.

Seréa considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto & contaminacédo e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBdes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugcdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes, contemplando a lista de alergénicos.
Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Instrucé@o de preparo (opcional).

O rotulo do produto devem declara a presenca de alergénicos, segundo a Resolucdo n° 26 de
02/07/2015.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverao apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracéo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

BISCOITO COM SAL - TIPO CREAM CRACKER

1.DESCRICAO DO OBJETO

Bolacha é o produto obtido pela mistura de farinha(s), amido(s) e ou fécula(s) com outros
ingredientes, submetidos a processos de amassamento e coccdo, fermentados ou ndo. O produto
deve estar de acordo com a legislacéo vigente, especialmente a Resolu¢cdo RDC n° 263, de 22 de
setembro de 2005 da ANVISA/MS e a RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 138,
DE 08 DE FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS

Composicdo béasica aromatizado artificialmente, farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, sal, c/
glaten, Extrato de malte e fermento bioldgico.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e Aspecto: massa torrada e uniforme
e Cor: propria

e Odor: préprio

e Sabor: salgado

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Salmonella/25g

B. cereuspresuntivo/g
Escherichia coli/g
Bolores e leveduras/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
¢ Umidade, maximo, 15%
Em atendimento a Resolucdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS.
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Sujidades e fragmentos de insetos.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria
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3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo plastica, resistente. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido de 400g (quatrocentos gramas).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéaria devera ser caixa de papeldo reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos
vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria.

Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacao e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Informacgao que “contem gluten”

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote.
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6.2 REQUISITOS ADICIONAIS DE ROTULAGEM

Em atendimento a RESOLUCAO-RDC N° 40, DE 8 DE FEVEREIRO DE 2002 - Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria,

Referente ao Regulamento técnico para rotulagem de alimentos e bebidas embalados que
contenham Gluten.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que deverd ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou nédo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

COLORIFICO
1.DESCRICAO DO OBJETO

Sao os produtos obtidos para agregar sabor ou aroma aos alimentos. O produto devera estar de
acordo com a legislacdo vigente, especialmente a RDC N°. 276, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 -
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS

P6 fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de espécimes genuinos, grdos saos, limpos,
dessecados e moidos, de coloragdo vermelho intenso, isento de materiais estranhos a sua espécie.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: p6 fino homogéneo
Cor: prépria

Odor: caracteristico.

Sabor: préprio.

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
e De acordo com a legislacdo vigente
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria

3.PRAZO DE FABRICACAO
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacao.
4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de 12 (doze) meses.
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5.EMBALAGEM
5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméaria do produto deverd ser saco plastico transparente, atdxico, resistente e
34.728,00 hermeticamente vedado, embalado em caixa de papeléo reforcado, peso 100g.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser plastica e reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Sera
considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacao e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢ao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificacdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes (declarar presenca de amido);
Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;
Ndmero do lote.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou nao, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS - 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO
TEMPERO MISTO COM COMINHO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Sao os produtos obtidos para agregar sabor ou aroma aos alimentos. O produto devera estar de
acordo com a legislacdo vigente, especialmente a RDC N°. 276, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 -
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS

Produto de origem vegetal que compreende certas plantas ou parte delas, que encerram substancias

aromaticas, sapidas aos alimentos. O condimento vegetal misto é constituido da mistura de
especiarias.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: p6 homogéneo, fino.
Cor: caracteristica.

Odor: caracteristico.

Sabor: proprio.

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
e De acordo com a legislacdo vigente
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria

3.PRAZO DE FABRICACAO
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de 12 meses.
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5.EMBALAGEM
5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo plastico e resistente. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido de 100grs (cem gramas).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser plastica e reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Sera
considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacao e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢ao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificacdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;
Ndmero do lote.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e
deteriorag&o do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO
FARINHA DE MANDIOCA TIPO 1

1. DESCRIGAO DO OBJETO

A farinha de mandioca é um produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das raizes de mandioca
(Manibot utilissima) previamente descascada, lavada, e isentas do radical cianeto. Este produto deve
estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a Resolucdo RDC n°. 263, de 22 de
setembro de 2005 ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1 GERAIS
Torrada, seca, fina, tipo 1, branca, isenta de sujidades.

2.2 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: torrada, fina e seca.
Cor: branca.

Odor: caracteristico.

Sabor: caracteristico.

2.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g

e Bacillus cereuspresuntivo/g

e Escherichia coli/g
Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

e Umidade:15%
Em atendimento a Resolugdo RDC n°. 263, de 22 de setembro de 2005 ANVISA - Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria.

2.5 CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria

3. PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacao.

4. PRAZO DE VALIDADE

O prazo de validade do produto sera estabelecido de acordo com o previsto na legislacao
vigente, observando-se as variaveis dos processos de obtencdo, embalagem e conservacéao,
apresentando prazo maximo de 12 meses.
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5. EMBALAGEM
5.1 EMBALAGEM PRIMARIA

A farinha de mandioca devera ser acondicionada em saco plastico, transparente contendo 01 kg e
fardo com 30kg.

5.2 EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser saco plastico transparente, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. Sera considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacéo e / ou deterioracéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢ao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolu¢cdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informag6es:

Identificacdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacdo ou empacotamento;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;
Ndmero do lote;

Instrucé@o de preparo (opcional).

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

EXTRATO DE TOMATE
1. DESCRICAO DO OBJETO

E o produto obtido da polpa de frutos do tomateiro (Lycopersicum esculentum L.), devendo conter, no
minimo 6% de solidos solUveis naturais de tomate, podendo ser adicionado de sal e ou acucar. Este
produto deve estar de acordo com a legislacéo vigente, especialmente a Resolu¢do RDC n° 272, de
22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS
Concentrado, produto resultante da concentracdo da polpa de tomate por processo tecnholégico,

preparado com frutos maduros selecionados sem pele, sem sementes e corantes artificiais, isenta de
sujidades e fermentacéo.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: caracteristico e concentrado
Cor: propria

Odor: proprio

Sabor: préprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
o Enterobacteriaceael/g
e Bolores e Leveduras/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Devendo conter, no minimo 6% de sélidos sollveis naturais de tomate, podendo ser adicionado de
sal e ou agucar.

Em atendimento a Resolu¢do RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS.
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria
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2.6.ADITIVOS ALIMENTARES E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA

Devem estar de acordo com a legislagéo vigente.

2.7.CONTAMINANTES

Devem estar de acordo com a legislacdo vigente.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade minima de 6 meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser de caixa cartonada, pesando 1kg a 2kg.
5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéaria devera ser caixa de papeldo reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacgos
vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacgédo e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢ao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificag@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverao apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, PARA PANIFICACAO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Produto elaborado com graos de trigo (Triticum aestivum L.) ou outras espécies de trigo do género
Triticum, ou combinacdes por meio de trituracdo ou moagem e outras tecnologias ou processos. O
produto deve estar de acordo com a legislagéo vigente, especialmente a Instru¢do Normativa n° 8
de 02/06/2005, RDC N° 344, de 13 de dezembro de 2002 Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria — ANVISA, RDC n® 150 de 13 de abril de 2017 — ANVISA, RESOLUCAO-RDC N° 40, DE
8 DE FEVEREIRO DE 2002-ANVISA E A RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N°
138, DE 08 DE FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS

Especial, para panificacdo, obtida do trigo moido, de cor branca, isenta de sujidade, livre de sem
fermento e fortificada (Regulamentos Técnicos para fortificacdo das farinhas de trigo com ferro e
acido félico - RDC N° 344, de 13 de dezembro de 2002, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA e a RDC n° 150 de 13 de abril de 2017 — ANVISA).

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: limpa, seca, po uniforme e sem grumos
Cor: branca

Odor: prépio

Sabor: préprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25g
e Bacillus cereuspresuntivo/g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FISICO- QUIMICAS

e Teor de cinzas * (maximo): 0,8%

e Granulometria: 95% do produto de ve passar pela peneira com abertura de malha de 250 pm
¢ Teor de proteina * minimo: 7,5%

¢ Acidez graxa (mg de KOH/100g dio produto ) maximo: 100

e Umidade méaximo: 15%
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*Os teores de cinza e de proteina deverdo ser expressos em base seca.

Segundo o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Farinha de Trigo- MAPA-
02/06/2005.

2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a Resolucdo RDC n° 175, de 08 de julho de 2003 ANVISA - Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.

4.PRAZO DE VALIDADE

O produto deveré ter validade minima de 4 meses e maxima de 6 meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser saco de Rafia, atdxico, resistente, branco. Cada
embalagem devera apresentar sacos de 25 e/ou 50 kg.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugcdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolu¢cdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS, RDC N° 344, de 13 de dezembro de 2002 Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria
— ANVISA (fortificac@o das farinhas de trigo com ferro e 4cido félico).

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificacdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Declaracéo de enriqguecimento com ferro e acido folico;
Declaracdo da presenga de “GLUTEN”.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FEIJAO MACASSAR TIPO 1

1.DEFINICAO DO PRODUTO

Entende-se por Feijao-de-corda (Macacgar): quando proveniente da espécie Vigna unguiculata (L)
Walp. O produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, principalmente a Instrucéo
Normativa n°® 12, de 28 de mar¢co de 2008- Ministério da Agricultura, Pecuéria e abastecimento
e aInstrucéo.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.CARACTERISTICAS GERAIS

Feijdo macassar tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sadios, com a umidade permitida em lei,
isento de material terroso, sujidades e misturas de outras espécies,

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAIS)

e Aspecto: gréo tipo 1
e Cor: prépria

e Odor: proprio

e Sabor: préprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.4.CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS

e Caracteristicas organolépticas
e Umidade: 14%

Em atendimento a IN n°12 de 28/03/2008

2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, de 28 de marco de 2014 Ministério da Salde -Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria e a IN n°12 de 28/03/2008 MAPA.
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3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue até 30 (trinta) dias da data de fabricagéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo saco plastico. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido de 1 Kg (um quilo).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria com fardos de 30kg devera ser refor¢cada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos
vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacgédo e / ou deterioracéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢éo
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificag@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Instrucéo de preparo.

7. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo 0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.
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Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FEIJAO CARIOCA TIPO 1

1. DEFINICAO DO PRODUTO

Entende-se por Feijdo carioca tipo 1 os grdos provenientes da espécie Phaseulos vulgaris L. O
produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente, principalmente a INSTRUCAO NORMATIVA
N° 12, DE 28 DE MARCO DE 2008.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1. CARACTERISTICAS GERAIS

O feijdo carioca - tipo 1, devera ser novo, constituido de graos inteiros e séos, com teor de umidade
maxima de 14%, isento de material terroso, sujidade e mistura de outras variedades e espécies.

2.2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAIS)

e Aspecto: grao tipo 1

e Cor: prépria

e Odor: proprio

e Sabor: préprio
2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

- Umidade: maximo 14,0%

- Impurezas e matérias estranhas: maximo de 2,0%

Em atendimento a INSTRUCAO NORMATIVA N° 12, DE 28 DE MARCO DE 2008.

2.4. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Salde -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria e a IN n°12 de 28/03/2008 MAPA.
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3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue até 30 (trinta) dias da data de fabricagéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo saco plastico. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido de 1 Kg (um quilo).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria com fardos de 30kg devera ser reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos
vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacgédo e / ou deterioracéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢éo
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificag@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Instrucéo de preparo.

7. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo 0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

lv\-f:w;rv.nu‘n:: é@{ﬁ PEHNAMBUCO :'ﬂ’ L Sud, Km 20, N® G50 - Clrmeks, Tectie/PE: S0750-640

Agrario NE) RS D000 -« P (02} JIAZANI0 - CNFY; 0605074 D001-G3 - Tree, bt 1007530

e Ot g Ly



\e

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FEIJAO PRETO TIPO 1

1.DEFINICAO DO PRODUTO

Entende-se por Feijao Preto por classificagdo o produto que contém, no minimo, 97,00% (noventa e
sete por cento) de gréos de coloracdo preta; provenientes da espécie Phaseolus vulgaris L. O produto
deve estar de acordo com a legislacdo vigente, principalmente a Instru¢cdo Normativa n° 12, de 28
de marco de 2008- Ministério da Agricultura, Pecuaria e abastecimento e a Instrucao.
2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.CARACTERISTICAS GERAIS

Feijdo - preto, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sdos, com teor de umidade méxima de
14%, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e espécies.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAIS)

e Aspecto: gréo tipo 1

e Cor: no minimo, 97,00% (noventa e sete por cento) de graos de coloracéo preta
e Odor: proprio

e Sabor: proprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.4.CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS

e Caracteristicas organolépticas
e Umidade, méximo de 14%

Em atendimento a IN n°12 de 28/03/2008 MAPA.
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Salde -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria e a IN n°12 de 28/03/2008 MAPA.
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3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue até 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto deverd ser do tipo saco plastico. Cada embalagem devera
apresentar peso liquido de 1 Kg (um quilo).

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria com fardos de 30kg devera ser reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos
vazios entre as embalagens primérias e os limites da embalagem secundaria. Ser4 considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminag&o e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote;

Instrucdo de preparo.

7. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.
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Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacdo e deterioragédo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FUBA DE MILHO-
PARA O PREPARO DE MUNGUZA

1.DESCRICAO DO OBJETO

Milho para munguza ou canjica de milho sao gréos ou pedacos de grdos de milho (Zea mays L.) que
apresentam auséncia parcial ou total do gérmen, em presenca de escarificacdo mecanica ou manual
(desgerminacdo). O produto devera estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a
Instrucdo Normativa MAPA n° 60 de 22/12/2011 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento e a RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 138, DE 08 DE
FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS
O Fuba de milho - para o preparo de mungunza devera apresentar graos inteiros, de cor amarela,

com aspecto cor, cheiro e sabor préprios, com auséncia de umidade, fermentacéo, ranco, isento de
sujidades, parasitas e larvas.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: préprios e inteiros

Cor: gréos inteiros e de cor amarela
Odor: proprio

Sabor: préprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Salmonella/25g
e Bacillus cereuspresuntivo/g

e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Salde/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.4.CARACTERISTICAS FISICA E QUIMICAS
e Caracteristicas organolépticas

¢ Umidade maxima de 14,0%
Segundo Normativa MAPA n° 60 de 22/12/2011do Ministério da Agricultura e a Resolugéao.

2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e lavas.
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Segundo Normativa MAPA n° 60 de 22/12/2011do Ministério da Agricultura e a Resolucao.
3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser saco plastico transparente, atéxico com 500g.
5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria devera ser plastica reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre as
embalagens priméarias e os limites da embalagem secundaria. Serd considerada impropria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto & contaminacédo e / ou
deterioragéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informagdes:

Identificagdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote;

Instrugcdo de preparo.

7. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.
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Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FERMENTO BIOLOGICO

1.  DESCRICAO DO OBJETO

Os fermentos biolégicos destinam-se a ser empregados no preparo de paes e certos tipos de
biscoitos e produtos afins de confeitaria. Fermento bioldgico é o produto obtido de culturas puras de
leveduras (Saccharomyces cerevisias) por procedimento tecnolégico adequado e empregado para
dar sabor préprio e aumentar o volume e a porosidade dos produtos forneados. (Resolucéo -
CNNPA n° 38, de 1977).

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

Os fermentos bioldgicos poderdo ser adicionados das seguintes substancias, préprias para uso
alimentar:

Farinhas, Amidos e Féculas, no maximo ............ 5% plp, Oleos e Gorduras comestiveis, Sulfato de
Calcio, Carbonato de Calcio, Sorbitol, Monolaurato de Sorbitana e outras aprovadas pela CNNPA.

2.2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

- Aspecto: po, escamas, granulos ou cilindros de tamanhos variaveis
- Cor: do branco ao castanho claro

- Cheiro: proéprio

- Sabor: préprio

2.3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Fermento seco:

Umidade: maximo ..........ccccccvveeeennn. 12% pl/p

Poder fermentativo (Hayduck-Nagel): minimo 800 ml de Di6éxido de Carbono em 2 horas.
Em atendimento a Resoluc&o - CNNPA n° 38, de 1977.

2.4 CONTAMINATES MICROBIANOS

Coliformes .....ccceeevevveveeieeenennn. ausénciaem 0,1 g.

E. COli vvvriiiiiiiiiiie, ausénciaem 1 g.
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Salmonelas .....ccccocveeeiiiiiiinnee. auséncia em 50 g.
2.5 HIGIENE:

O produto devera ser fabricado com matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de matérias
terrosas e detritos vegetais e animais. O produto ndo devera conter substancias estranhas a sua
composicao. Ndo devera possuir cheiro a mofo e sabor amargo.
3. PRAZO DE FABRICACAO
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4, PRAZO DE VALIDADE
O produto devera ter validade de 45 dias.
5. EMBALAGEM

5.1. EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto deverd ser em material proprio e resistente. Cada embalagem
deverd apresentar peso liquido de 500 grs ou 1Kg.

5.2. EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria deverd ser em caixa de papeldao, adequado ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos
vazios entre as embalagens primérias e os limites da embalagem secundaria.

Seré considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacao e / ou deterioracao.

6. ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com As legislacdes vigentes, especialmente, a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdao RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo devera constar a denominacgéo "Fermento Biolégico Fresco" ou "Fermento Biolégico Seco"
ou seus sindnimos de acordo com a classificagao.

No rétulo devera ainda constar a seguinte recomendacdo: "Mantenha a temperatura inferior a 10°C"
ou expressodes equivalentes.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

1. Identificacdo do produto, inclusive a marca;
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Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.

ok~ wWN

7. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverao apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual, em atendimento a Lei 6.437/77 e o Decreto Estadual n® 20.786, de 10/08/98, que
aprova o regulamento do cédigo sanitario do Estado de Pernambuco em seus dispositivos nos Art.
275 caput, 8 1° e Art. 277.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagé&o e deterioracéo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

e g@ PERNAMBUCO =

o < s (NT) KOS D000 - P (B3} JINZANI0 - CNPY; 0605073000103 - Trec, bat.! L0007

5

0L Suf, Km 70, N® G50 - Clrmks, Dectie/PE: S0750-640

Pt

L LN e=e b



A

—_—

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

FUBA PRE COZIDO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Farinha de milho flocada pré-cozida é o produto obtido pela moagem do grdo de milho (Zea mays L.)
desgerminado, pré-cozido ou pré-gelatinizado. O produto devera estar de acordo com a legislacéo
vigente, especialmente a Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002 da ANVISA/MS,
RDC n° 150 de 13 de abril de 2017 — ANVISA, Normativa MAPA n° 60 de 22/12/2011 do
Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento e a RESOLUCAO DA DIRETORIA
COLEGIADA - RDC N° 138, DE 08 DE FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS

Fuba pré cozido — obtido do processamento tecnoldgico adequado, de grdos de milho, s&os, limpos,
degerminados, pré cozido e seco por processo adequado, isento de sujidades, parasitos e larvas,
bem como de umidades, fermentacdes ou ranco e fortificada (Regulamento Técnico para fortificacéo
das farinhas de trigo com ferro e acido félico - RDC N° 344, de 13 de dezembro de 2002 Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA e a RDC n° 150 de 13 de abril de 2017 — ANVISA).

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: proprio

Cor: prépria e amarela
Odor: proprio

Sabor: préprio

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25g
e Bacillus cereuspresuntivo/g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.4.CARACTERISTICAS FISICAS E-QUIMICAS

e Umidade:14%

Em atendimento a Instru¢cdo Normativa MAPA n° 60 de 22/12/2011.
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
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Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade minima de 6 meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser em saco apropriado de polietileno atdxico de 500g.
5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéaria devera ser papel reforcado, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre as
embalagens primarias e os limites da embalagem secundéria.Ser4 considerada imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacgao e / ou
deterioragéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacgdes:

Identificag@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote;

Declaragéo de enriqguecimento com ferro e acido folico;
Instrugdo de preparo.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
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sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual, em atendimento a Lei 6.437/77 e o Decreto Estadual n® 20.786, de 10/08/98, que
aprova o regulamento do cédigo sanitario do Estado de Pernambuco em seus dispositivos nos Art.
275 caput, § 1° e Art. 277.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

MARGARINA VEGETAL COM SAL

1.DESCRICAO DO OBJETO

Entende-se por Margarina o produto gorduroso em emulsao estavel com leite ou seus constituintes
ou derivados, e outros ingredientes, destinados a alimentacdo humana com cheiro e sabor
caracteristico. O produto devera estar de acordo com a legislacao vigente, especialmente a Portaria
n° 372, de 04 de setembro de 1997 / REGULAMENTO TECNICO PARA FIXACAO DE
IDENTIDADE E QUALIDADE DE MARGARINA- Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento.

2.CARACTERISTICAS GERAIS

Margarina vegetal - Com sal, Composto de 80% de gordura e leite (lipideos), podendo conter vitamina
e outras substancias permitidas.

2.1.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
e Aspecto: proprio
e Cor: préprio
e Odor: proprio
e Sabor: proprio
2.2.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Salmonelas: auséncia em 25 gramas

e Coliformes fecaisa45°C:n=5,c=1, m=3, M =10
e Bolores e leveduras: max. de 500/g.

Segundo a Portaria n® 372, de 04 de setembro de 1997- MAPA
2.3.CARACTERISTICAS FISICAS E-QUIMICAS

e Lipidios totais 80% de gordura e leite (lipideos)
e Umidade
e Caracteristicas organolépticas

Segundo a Portaria n® 372, de 04 de setembro de 1997- MAPA.

2.4.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
O produto ndo devera conter substancias estranhas de qualquer natureza.

Segundo a Portaria n® 372, de 04 de setembro de 1997- MAPA.
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2.5.CONTAMINANTES:

Os contaminantes orgénicos e inorganicos ndo devem estar presentes em quantidades superiores
aos limites estabelecidos pelo Regulamento especifico.

2.6.HIGIENE:
2.6.1.Consideracfes Gerais

As praticas de higiene para elaboracdo do produto deverdo estar de acordo com o Regulamento
Técnico sobre as Condi¢cdes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

2.7.ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA/ELABORA(;AO
Se admitirdo para cada funcéo:
a) Qualquer dos aditivos incluidos a seguir com as concentra¢cées maximas de emprego admitidas.

b) A mistura de aditivos com igual funcdo , sempre que a soma de todas as concentraces nao seja
superior ao limite maximo correspondente ao aditivo em maior quantidade.

c) Se aplica igual critério em \"b\" para o caso particular dos fosfatos e derivados que cumpram ou
néo igual funcéo.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto devera ser acondicionada em balde contendo entre 15 kg.
5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser caixa de papelao reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade.

A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos vazios entre
as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada impropria e sera
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recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagédo e / ou
deterioragéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resolucéo
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;

Numero do lote;

Informacao nutricional;

O teor de lipidios totais deve constar no painel principal do rétulo de forma clara, destacada e
precisa.

©ONoOOA~WNE

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou nao, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

MASSA ALIMENTICIA- ESPAGUETE (SEM OVOS)

1.DESCRICAO DO OBJETO

Massa Alimenticia sdo os produtos obtidos da farinha de trigo (Triticum aestivum L. e ou de outras
espécies do género Triticum) e ou derivados de trigo durum (Triticum durum L.), resultantes do
processo de empasto e amassamento mecéanico, sem fermentacdo. O produto deve estar de acordo
com a legislacéo vigente, especialmente a Resolugcdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 -
ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, RESOLUCAO-RDC N° 93, DE 31 DE
OUTUBRO DE 2000- ANVISA - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, RESOLUCAO-RDC N°
14, DE 21 DE FEVEREIRO DE 2000, RESOLU(;AO DA DIRETORIA COLEGIADA - RDC N° 138,
DE 08 DE FEVEREIRO DE 2017.

2.CARACTERISTICAS GERAIS
Massa alimenticia - tipo seca para macarronada, formato espaguete, cor amarela, obtida pelo

amassamento da farinha de trigo especial e demais substancias permitidas, isenta de corantes
artificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima 13%. SEM OVOS.

2.1.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e Aspecto: tipo seca, formato espaguete
e Cor: préprio (amarela)

e Cheiro: préprio

e Sabor: proprio

2.2.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25¢g
e Bacillus cereuspresuntivo/g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Salde/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.3.CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS

Acidez;

Caracteristica sensoriais;
Residual mineral fixo;

Umidade e volateis;

Colesterol (macarrdo com ovos )
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Segundo a Resolucdo-RDC n° 14, de 21 de fevereiro de 2000 - Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria — ANVISA.

2.4. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

¢ Sujidades, parasitos e lavas.
Segundo a RESOLUCAO - RDC N° 175, DE 8 DE JULHO DE 2003-ANVISA
2.5.ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA DE FABRICACAO
Devem obedecer a legislacdo especifica.
2.6.CONTAMINANTES

Devem estar em consondncia com o0s niveis toleraveis nas matérias-primas empregadas,
estabelecidos em legislacédo especifica.

2.7.HIGIENE

Considera¢des Gerais: os produtos devem ser processados, manipulados, acondicionados,
armazenados, conservados e transportados conforme as Boas Préaticas de Fabricacdo, atendendo a
legislacéo especifica.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto deveréa ser entregue até 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.

4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade minima de 10 meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto deverd ser saco de plastico transparente, atoxico com 500g e
embalagem secundaria de 10kg.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria devera ser plastica reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante ao transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos vazios entre as
embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagédo e / ou
deterioragéo.
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6. ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacdes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdao RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificacdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Informages nutricionais;

e Instrucdo de preparo;

e Lista de ingredientes.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioragcdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

LEITE DE COCO -
INTEGRAL, CONCENTRADO, PASTEURIZADO

1. DESCRIGCAO DO OBJETO

Leite de coco tradicional é a emulsdo aquosa extraida do endosperma do fruto do coqueiro (Cocos
nuoifera) por processos mecéanicos adequados. De acordo com as suas caracteristicas proprias e
composicao, o leite de coco pode ser classificado em leite de coco natural - quando corresponder a
definicdo.

Deve estar de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 83, DE 15 DE SETEMBRO DE 2000.

2. CARACTERISTICAS GERAIS

Leite de coco — integral, concentrado e pasteurizado, obtido do endosperma de coco, procedente de
frutos sdos e maduros, isento de sujidades, parasitas e larvas,

2.1. CARACTERISTICAS ORGANOLETICAS

e Aspecto: proprio
e Cor: préprio
e Odor: Proprio
e Sabor: Préprio
2.2. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25g
e Escherichia coli/gf

Segundo a IN n° 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.3. CARACTERISTICAS FiSICAS E QUIMICAS
e Caracteristicas organolépticas.

2.4. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Salde -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria

3. PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.

{, 'y Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.5.
Secretaria do ® O S e . N7G0-&

" PR Y01 Sud, Km 70, NS G50 - Clrmds, Dectie/FE: S0750-640

[esermatrinento ; o . v :
Agrario E_‘ (!’.' PEnNAMBUCD Porse: (UT) ROS D000 « Faes (D) JINZANI0 - CNPY; D6 OTND001G - Jre, et oasaur  H©
——y

DL L NS PR s B




A

—

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

4. PRAZO DE VALIDADE
De acordo com o fabricante.

5. EMBALAGEM
5.1 EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem devera adequada de 500ml.

5.2 EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria devera ser caixa de papeldo reforcada ou envolvida em material plastico
transparente e resistente, adequado ao empilhamento recomendado, lacrada e identificada com o
nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Sera considerada imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagéo e / ou
deterioragéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislagdes vigentes, especialmente a Resoluc¢ao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolu¢do RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e
deterioracdo do produto.

(Portaria CVS - 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

LEITE EM PO INTEGRAL

1. DESCRICAO DO OBJETO

Entende-se por leite em p6 o produto obtido por desidratacédo do leite de vaca integral, desnatado ou
parcialmente desnatado e apto para a alimentacdo humana, mediante processos tecnologicamente
adequados.

O produto deverd estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a INSTRUCAO
NORMATIVA N° 53, DE 1° DE OUTUBRO DE 2018.

2. CARACTERISTICAS GERAIS

O leite em pAd integral (maior ou igual a 26,0%) de matéria, gorda.

2.1. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

- Aspecto: P6 uniforme sem grumos. N&o contera substancias estranhas macro e microscopicamente
visiveis

- Cor: Branco amarelado
- Sabor e odor: agradavel ndo rancoso, semelhante ao leite fluido

2.2. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

O leite em po devera conter somente as proteinas, aglcares, gorduras e outras substancias minerais
do leite e nas mesmas proporc¢des relativas, salvo quando ocorrem modifica¢cdes originadas por um
processo tecnologicamente adequado. B

2.3. ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA/ELABORAGCAO

2.3.1. Aditivos

Admite-se na elaboracéo de leite em pé o uso de aditivos autorizados em legislacdo especifica desde
que harmonizados no MERCOSUL e incorporados no ordenamento juridico nacional.

2.3.1. Coadjuvantes de tecnologia/elaboracéo.

Admite-se na elaboracgéo de leite em p6 o uso de coadjuvantes de tecnologia autorizados em
legislacéo especifica desde que harmonizados no MERCOSUL e incorporados no ordenamento
juridico nacional.

2.4. CONTAMINANTES

Os contaminantes orgéanicos e inorganicos ndo devem estar presentes em quantidades superiores
aos limites estabelecidos pelo Regulamento MERCOSUL correspondente.

2.5. CARACTERISITICA MICROBIOLOGICAS
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Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g)
Salmonella/25g
Enterobacteriaceaelg

Estafilococos coagulase positiva/g
Aerbbios mesdfilos/g

INSTRUCAO NORMATIVA N° 60, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019
2.6. PESOS E MEDIDAS

Deve ser aplicada a legislacao especifica.

3. PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue até 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4. PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade minima de 10 meses.

4. EMBALAGEM

4.1. EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser do tipo saco aluminizado de 200 grs hermeticamente
fechada.

4.2. EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria deverd ser caixa de papelao reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade.

A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre
as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e / ou
deterioragéo.

5. ROTULAGEM

O produto deverd ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente, a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

1. Identificacdo do produto, inclusive a marca;
2. Nome e endereco do fabricante;
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Lista de ingredientes;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Informacao nutricional.

Nogkw

6. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual, em atendimento a Lei 6.437/77 e o Decreto Estadual n® 20.786, de 10/08/98, que
aprova o regulamento do cédigo sanitario do Estado de Pernambuco em seus dispositivos nos Art.
275 caput, 8 1° e Art. 277.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICAC@ES TECNICAS DO PRODUTO
OLEO COMESTIVEL- DE SOJA

1.DESCRICAO DO OBJETO

Sdo os produtos constituidos principalmente de glicerideos de acidos graxos de espécie(s)
vegetal(is). Podem conter pequenas quantidades de outros lipideos como fosfolipideos, constituintes
insaponificaveis e acidos graxos livres naturalmente presentes no 6leo ou na gordura. O produto
devera estar de acordo com a legislacéo vigente, especialmente a Resolucdao RDC n° 270, de 22 de
setembro de 2005 da ANVISA/MS a Instru¢cdo Normativa MAPA n° 49 de 22/12/2006.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS

Oleo comestivel - de soja, obtido de espécie vegetal, isento de ranco e substancias estranhas.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: proprio
Cor: préprio
Odor: proprio
Sabor: préprio

2.3.CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Impurezas insolGveis em éter;
indice de acidez;
Caracteristicas organoléptica;
indice de peroxido;

Ponto de fumaca;

Sabdes;

Umidade, e;

Volateis

Segundo a Instru¢do Normativa MAPA n° 49 de 22/12/2006.

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéao.

4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade minima de 9 meses.
5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera frasco plastico com 900 ml.
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5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser caixa de papelao reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto.

A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre
as embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria. Sera considerada impropria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagédo e / ou
deterioragéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolu¢do RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé&o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que deverd ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo 0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacao e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176

! Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,
{ 2
X

@;{ PEHNAMBUCO :.;,m N1 S, Kim 70, N® G50 - Clarmeks, Tnctin/FE: S0750-640

N1} R0 DO s 13} JIAZAN10 - ONPYL Do 7003 03 LRl 100753 0
S0 0 4 I I"
.y

e Ot g Ly



e

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

MELHORADOR TRIPLA ACAO PARA PANIFICACAO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Entende-se por melhorador em pasta como um coadjuvante de tecnologia de fabricagao um utilizados
na elaboragdo de um produto, que ndo se consome por si s6 como ingrediente alimentar e que se
emprega intencionalmente na elaboragao de matérias-primas, alimentos ou seus ingredientes, para
obter uma finalidade tecnolégica durante o tratamento ou fabricagdo. Devera ser eliminada do
alimento ou inativada, podendo admitir-se no produto final a presenca de tragos de substancia, ou
seus derivados. O produto devera estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente a
PORTARIA No 540 - SVS/MS, DE 27 DE OUTUBRO DE 1997 e a RESOLU(;AO N° 383, DE 5 DE
AGOSTO DE 1999- ANVISA.

2.CARACTERISTICAS GERAIS

Melhorador tripla agdo para panificacdo - em pasta, composto de amido, estabilizante polisorbato 80,
Estearoil-2-lactil de sbédio, acidoascorbico, enzima alfa amilase, devendo o produto obedecer a
proporcao de 0,5% p/ p em relacdo a farinha.

2.1.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e Aspecto: caracteristico
e Cor: caracteristico

e Odor: caracteristico

e Sabor: caracteristico

2.2.CARACTERISTICAS MICROSCOPICA
Areia, impurezas e sujidades.

Segundo a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

3.PRAZO DE FABRICACAO
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.
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5.EMBALAGEM
5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser pote rigido, acondicionado em embalagem apropriada
de 4kg.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria devera ser caixa de papeldo reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade.

A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos vazios entre
as embalagens primérias e os limites da embalagem secundéria. Serd considerada imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacdo e / ou
deterioragéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugcdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No ré6tulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote;

Lista de ingredientes;

Informacéo nutricional.

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.
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Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacédo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO
VINAGRE DE ALCOOL

1.DESCRICAO DO OBJETO

Vinagre de alcool é o produto obtido pela fermentacdo acética realizada por um conjunto de bactérias
do género Acetobacter ou Gluconobacter, pertencentes a familia Pseudomonaceae. O produto deve
estar de acordo com a legislagéo vigente, especialmente a Instru¢do Normativa n° 6, de 03 de abril
de 2012 - MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS

Vinagre - de alcool, produto natural fermentado acético simples, isento de corantes artificiais, acidos
organicos e minerais estranhos, livre de sujidades, livre de sujidades, material terroso, material
terroso, e detritos de animais e vegetais.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
e Aspecto: proprio
e Odor: proprio
e Sabor: proprio

e Cor: prépr

2.3.CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS

Acidez volatil em acido acético

4,00
(9/100ml)
Alcool (% viv) a 20°C - 1,0
Auséncia de elementos estranhos a sua natureza e
Aspecto .
composicao
Cheiro Caracteristico
Sabor Acido
Cor De acordo com a matéria-prima de origem e composigao

Segundo a Instru¢cdo Normativa n°6, de 03 de abril de 2012 MAPA
3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
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4.PRAZO DE VALIDADE

O produto devera ter validade de 12 meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto devera ser acondicionado em frasco plastico com 500ml, tampa
inviolavel hermeticamente fechado.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéaria devera ser caixa de papeldo reforcada, adequada ao empilhamento
recomendado, lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de
validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacgos
vazios entre as embalagens priméarias e os limites da embalagem secundaria. Ser4 considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminag&o e / ou deterioracéo.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagédo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo méximo para consumo;
Ndmero do lote

7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo 0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e
deteriora¢éo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

SAL REFINADO IODADO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Entende-se como sal, o cloreto de sddio cristalizado extraido de fontes naturais, adicionado
obrigatoriamente de iodo. O produto deveréa estar de acordo com a legislacdo vigente, especialmente
a RDC n°130 de 26 de maio de 2003- Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, Decreto n°
75.697 de 6 de maio de 1975- Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, RDC n°28 de 28 de
margo de 2000- Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, Lei n°6.150 de 3 de dezembro de
1974- Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e a RESOLUCAO DA - RDC N° 23, DE 24 DE
ABRIL DE 2013- dezembro de 1974- Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
2.1.GERAIS

Sal - refinado, iodado, com no minimo 96,95% de cloreto de sédio e sais de iodo.

2.2.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e Aspecto: refinado
e Cor: branco
e Odor e sabor: préprios

2.3.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Coliformes termotolerantes

Embora O sal ndo podera conter germens patogénicos nem substancias téxicas elaboradas por
microorganismos, em quantidade que possam tornar-se nocivas a saude humana.

Segundo o Decreto n°. 75.697, de 6 de maio de 1975 — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria,
que aprova padrdes de identidade e qualidade para o sal destinado ao consumo humano.

2.4.CARACTERISTICAS FISICO- QUIMICAS

e Teor de iodo: 15 (quinze) miligramas até o limite maximo de 45 (quarenta e cinco) miligramas
de iodo por quilograma de produto.

Segundo o teor de iodo no sal destinado ao consumo humano - RESOLUCAO DA - RDC N° 23, DE
24 DE ABRIL DE 2013 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.
2.5.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

e Impurezas
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Segundo o Decreto n°. 75.697, de 6 de maio de 1975 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4. PRAZO DE VALIDADE

O prazo de validade do produto sera estabelecido de acordo com o previsto na legislacao
vigente, observando-se as variaveis dos processos de obtencdo, embalagem e conservacgao.
O produtor demonstrara, junto aos érgdos competentes, os procedimentos, testes e resultados
de garantia no prazo estabelecido proposto; prazo minimo de 12 (doze) meses.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

O material empregado no acondicionamento do sal devera ser saco de polietileno com 1kg,
conferindo a capacidade de proteger as suas caracteristicas, com resisténcia suficiente ao manuseio,
adotado sistema automatico e inviolavel de fechamento, a fim de evitar a sua contaminacéo e/ou
alteracéo posterior, inclusive ndo transmitir-lhe nenhum de seus componentes.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera contemplar 30 kg, ser de saco plastico transparente, adequada ao
empilhamento recomendado, lacrada, resistente a danos durante o transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Ser4 considerada
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacgédo e / ou deterioracao.

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolu¢do RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverao apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e
deteriorag&o do produto.

(Portaria CVS - 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).
Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

ALHO PROCESSADO - BRANCO- PICADO

1.DESCRICAO DO OBJETO

O alho processado — branco (pasta) € empregado para agregar sabor ou aroma aos alimentos. O
produto deve estar de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente REGULAMENTO
TECNICO PARA ESPECIARIAS, TEMPEROS E MOLHOS- Resolugdo - RDC n° 276, de 22 de
setembro de 2005.

2.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Higienizado e livre de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas.
2.1.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (SENSORIAIS)

Aspecto: caracteristico — PICADO
Cor: préprio - BRANCO

Odor: proprio

Sabor: préprio

2.2.CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Samonella sp/25¢g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada.

2.3.CARACTERISTICAS FISICAS E QUIMICAS
e De acordo com a legislacédo vigente.

2.4.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades, parasitos e lavas.

Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria.

2.5.ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA

E permitida a utilizacdo de aditivos e coadjuvantes de tecnologia de acordo com a legislacéo
especifica.
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3. PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4. PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1. EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem priméria do produto deverd ser saco plastico ou em pote plastico atoxico. Cada
embalagem devera apresentar peso liquido de 1 kg (um quilo) a 3 Kg (trés quilos).

5.2. EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundéria devera ser plastica reforcada, adequada ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante ao transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espagos vazios entre as
embalagens priméarias e os limites da embalagem secundaria. Serd considerada impropria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto & contaminacéo e / ou
deterioragéo.

6. ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugcdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolu¢do RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem primaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informacédo Nutricional;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverao apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual. Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano,
refrigerados ou ndo, devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacgéo e
deteriorag&o do produto.

(Portaria CVS - 15, de 07-11-91 - NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO

CAFE TORRADO E MOIDO

1. DESCRICAO DO OBJETO

Café Torrado: o produto deve ser designado de "Café Torrado em Grado". Quando submetido ao
processo de moagem deve ser designado de "Café Torrado Moido".

O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente, especialmente a RDC N°. 277, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005 - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

2. CARACTERISTICAS GERAIS

Café torrado e moido devendo conter ate 30% gréos conillon, 20% pretos/verdes/ardidos, isento de
gréos pretos-verdes ou fermentados graos crus, sdos e limpos. qualidade global minimo aceitavel
maior que 3,5 pontos na escala sensorial de zero a dez, contendo impurezas maximo de 1%, outros
produtos 0% e umidade ate 5%,

2.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e Aspecto: s/amargor, em p6 homogéneo, torrado e moido

e Cor: cor castanho claro a moderado escuro

e Sabor: caracteristicos de regular a intenso, bebida mole a rio, isento de gosto riozona
e Cheiro: caracteristicos de regular a intenso

2.2. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

e Salmonella/25g
e Escherichia coli/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.3.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

e Caracteristicas organolépticas

¢ Qualidade global minimo aceitavel maior que 3,5 pontos na escala sensorial de zero a dez

e Impurezas maximo de 1%

e Outros produtos 0%

e Umidade até 5%
Em atendimento a RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA - RDC Ne°. 277, DE 22 DE
SETEMBRO DE 2005.

2.4.CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidades
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Em atendimento a RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 Ministério da Saude -Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria

3.PRAZO DE FABRICACAO

O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacéo.
4.PRAZO DE VALIDADE

De acordo com o fabricante.

5.EMBALAGEM

5.1.EMBALAGEM PRIMARIA

A embalagem primaria do produto devera ser tipo almofada (sem vacuo), contendo 250g, com selo
ABIC.

5.2.EMBALAGEM SECUNDARIA

A embalagem secundaria devera ser caixa de papeldo, adequado ao empilhamento recomendado,
lacrada e identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. A
embalagem devera ser dimensionada de forma a ndo permitir a existéncia de espacos vazios entre as
embalagens primarias e os limites da embalagem secundaria.

Seréa considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto & contaminacéo e / ou deterioracao

6.ROTULAGEM

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacBes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolucdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucdo RDC n° 259, de 20 de setembro de 2002 da
ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacgdes:

Identificagdo do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Informac&o Nutricional;

Instrucéo de preparo;

Selo ABIC;

Data de fabricacao;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Numero do lote.
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7.VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo o0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou néo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS — 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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ESPECIFICACOES TECNICAS DO PRODUTO
AMEIXA SECA COM CAROCO
1. DESCRICAO DO OBJETO

.O produto é designado de acordo com a denominacéo da fruta que lhe deu origem, seguida de uma
das expressfes "seca" ou "passa".

As ameixas sdo designadas de Ameixas Secas Tenras quando forem obtidas a partir da ameixa
desidratada, mediante tratamento térmico com agua e ou vapor.

RESOLUCAO - RDC N° 82, DE 15 DE SETEMBRO DE 2000.

2. CARACTERISTICAS GERAIS

O produto devera ser preparado com frutas maduras, sas e limpas, isentas de matéria terrosa, de
parasitos, de detritos animais e vegetais. Nao deve conter substancias estranhas a sua composicao
normal, exceto as previstas nesta norma. E tolerada a imers&o das frutas em solucéo de cloreto de
sédio, hidréxido de sodio, ou carbonato de sédio de acordo com as exigéncias da técnica de
fabricacéo. As frutas secas ou dessecadas ndo podem apresentar fermentacoes.

2.1. CARACTERISTICAS SENSORIAS (ORGANOLEPTICAS)

- Aspecto: frutas inteiras ou em pedagos, de consisténcia propria, ndo esmagadas.
- Cor: propria.

- Odor: caracteristico.

- Sabor: préprio

2.2 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Umidade: maximo 25% p/p

RESOLUCAO - RDC N° 82, DE 15 DE SETEMBRO DE 2000

2.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Salmonella/25g

Escherichia coli/g
Bolores e leveduras/g

Segundo a IN n°® 60 de 23 de dezembro de 2019 - Ministério da Saude/Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Diretoria Colegiada

2.3CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS / MACROSCOPICA

Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
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3. PRAZO DE FABRICACAO
O produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricagéo.

4. PRAZO DE VALIDADE
De acordo com o fabricante.

5. EMBALAGEM

5.1. EMBALAGEM PRIMARIAA embalagem priméaria do produto devera ser plastica resistente ou
aluminizada, propria para conter alimentos. Cada embalagem deverd apresentar peso liquido
drenado de no minimo 250grs (duzentos e cinquenta gramas).

6. ROTULAGEM

No rétulo deve constar o nome da fruta seguido da palavra "seca" ou "dessecada”.

O produto devera ser rotulado de acordo com as legislacdes vigentes, especialmente a Resolucao
RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugdo RDC n° 360, de 23 de
dezembro de 2003 da ANVISA/MS.

No rétulo da embalagem priméaria e secundaria deverdo constar principalmente, de forma clara e
indelével, as seguintes informacdes:

Identificagé@o do produto, inclusive a marca;

Nome e endereco do fabricante;

Lista de ingredientes;

Data de fabricacéo;

Data de validade ou prazo maximo para consumo;
Ndmero do lote;

Informag6es nutricionais.

No oD

7. VEICULOS DE ENTREGA

Os veiculos para transporte e entrega dos géneros alimenticios deverdo apresentar CERTIFICADO
DE VISTORIA, que devera ser emitido no municipio ou Estado que o veiculo esteja cadastrado,
sendo 0 mesmo expedido pela respectiva autoridade da area de vigilancia sanitaria a nivel municipal
ou a nivel estadual, em atendimento a Lei 6.437/77 e o Decreto Estadual n® 20.786, de 10/08/98, que
aprova o regulamento do cédigo sanitario do Estado de Pernambuco em seus dispositivos nos Art.
275 caput, § 1° e Art. 277.

Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou ndo, devem
garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacéo e deterioracdo do produto.

(Portaria CVS - 15, de 07-11-91 — NORMAS PARA TRANSPORTE DE ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANO).

Paula Araujo
Gerente do Departamento de Apoio Nutricional
CEASA-PE/OS
CRN 19176
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COMISSAO PERMANENTE DE SELEGAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020

ANEXO Il

(EM PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE)

AO: CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO — CEASA-PE/O.S
ATT: COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS

SR. FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES (PREGOEIRO)

EMPRESA:

CNPJ:

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

DATA DA ABERTURA: 27/06/2022

HORA: 09:00hs

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DAS CONDICOES DE HABILITAGAO

Declaro, sob as penas da lei e para os fins requeridos, que a empresa
possui 0s requisitos necessarios para habilitagdo exigido neste

Edital.

, de de 2022.

Assinatura do Responsavel Legal
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COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020

ANEXO 1l

(EM PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE)

AO: CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO — CEASA-PE/O.S
ATT: COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS

SR. FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES (PREGOEIRO)

EMPRESA:

CNPJ:

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

DATA DA ABERTURA: 27/06/2022

HORA: 09:00hs

DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE

(Razéo Social), estabelecido(a) na (endereco completo), inscrita no CNPJ sob n° , ho
uso de suas atribui¢cbes legais, vem DECLARAR, para fins de participacdo no processo seletivo em
pauta, sob as penas da Lei, que inexiste qualquer fato impeditivo a sua participacdo na licitacdo
citada, que ndo foi declarada iniddnea e nao esta impedida de contratar com o Poder Publico de
qualquer esfera, ou suspensa de contratar com a Administracdo, e que se compromete a comunicar
ocorréncia de fatos supervenientes.

Por ser verdade assina a presente.

, de de 2022.

Assinatura do Responsavel Legal

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

lfvumﬂ::\uvlu ‘i\@{: PEnNAMBUCD

YOI Sed, KOm 20, N® G805 - Clrmks, Tectie/ P S0750-640

iE

grario v (UT) KOS D000 © Paec (B3] JIAZ510 - CNPL; DO0XS.07AD001-CO - Jrec, bet. Ciomsyor B

L LN e=e b




e

CEASA

PERNAMBUCO

"]
-]
z
«

COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020

ANEXO IV

(EM PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE)

AO: CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO — CEASA-PE/O.S
ATT: COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS

SR. FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES (PREGOEIRO)

EMPRESA:

CNPJ:

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

DATA DA ABERTURA: 27/06/2022

HORA: 09:00hs

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DAS CONDICOES DE HABILITACAO PARA
MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

Declaramos sob penas da lei e para os fins requeridos, que esta empresa € uma
Microempresa/Empresa de Pequeno Porte, nos termos da legislagdo vigente, que nao ha nenhum
dos impedimentos previsto nos incisos do § 4°, do artigo 3°, da Lei Complementar n° 123/06, e que
cumprimos plenamente com os requisitos de habilitacdo exigido neste Edital.

, de de 2022.

Assinatura do Responsavel Legal
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COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020

ANEXO V

(EM PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE)

AO: CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO — CEASA-PE/O.S
ATT: COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS

SR. FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES (PREGOEIRO)

EMPRESA:

CNPJ:

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

DATA DA ABERTURA: 27/06/2022

HORA: 09:00hs

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO DO DISPOSTO NO INCISO XXXIIl DO ART. 7° DA
CONSTITUICAO FEDERAL

(Razdo Social) _ , estabelecida na ___ (endereco completo)  , inscrita no CNPJ sob n°
, vem DECLARAR para fins de participa¢cdo no processo seletivo em pauta, sob as
penas da Lei, que esta em situacao regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a
observancia do disposto no inciso XXXIIl, do Artigo 7° da Constituicdo Federal, que ndo emprega
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
dezesseis anos, ressalvado na condicdo de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos.

Por ser verdade assina a presente.

, de de 2022.

Licitante ou Representante Legal
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COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020

ANEXO VI

(EM PAPEL TIMBRADO DA LICITANTE)

AO: CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO — CEASA-PE/O.S
ATT: COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS

SR. FERNANDO ANTONIO RAMOS ALVES (PREGOEIRO)

EMPRESA:

CNPJ:

PROCESSO SELETIVO N° 017/2022

PREGAO PRESENCIAL N° 006/2022

DATA DA ABERTURA: 27/06/2022

HORA: 09:00hs

MODELO DA CARTA DE CREDENCIAMENTO

Pelo presente instrumento, credenciamos o (a) Sr. (a) , portador do documento de

Identidade n° , para participar das reunifes relativas ao Processo Seletivo acima

referenciado, o qual esta autorizado a requerer vistas de documentos e propostas, manifestar-se em
nome da empresa, apresentar lances verbais, desistir e interpor recursos, assinar propostas
comerciais, rubricar documentos, assinar atas e praticar todos os atos necessarios ao procedimento
licitatério, a que tudo daremos por firme e valioso.

Data,

Nome da Empresa
(Nome do Representante)
(Cargo).
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COMISSAO PERMANENTE DE SELECAO - CPS
PORTARIA N° 021/2020
ANEXO VII

MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO CEASA/PE-O.S. N.° xxx/2022.

CONTRATO DE FORNECIMENTO DE
GENEROS ALIMENTICIOS, QUE ENTRE SI
CELEBRAM O CENTRO DE ABASTECIMENTO
E LOGISTICA DE PERNAMBUCO -
CEASA/PE-OS E
......................................................... , NA FORMA
ABAIXO ADUZIDA.

O CENTRO DE ABASTECIMENTO E LOGISTICA DE PERNAMBUCO - CEASA-PE/O.S.,
associacao civil de direito privado sem fins econémicos, qualificada como Organizagcao Social pelo
Decreto n° 26.296, de 08 de janeiro de 2004, com titulacdo renovada pelo Decreto Estadual n.°
51.298, de 03 de setembro de 2021, instituida nos moldes da Lei Estadual n°® 11.743, de 20 de janeiro
de 2000, e regulamentado pelo Decreto Estadual n® 23.046, de 19 de fevereiro de 2001, inscrita no
CNPJ sob o n° 06.035.073/0001-03, com endereco a BR 101 Sul, Km 70, n° 550- Edificio
Administracéo Central, Bairro Curado, nesta cidade de Recife, Estado de Pernambuco, neste ato
representado por seus Diretores Presidente e Programas Especiais, respectivamente, Sr. Gustavo
Henrique de Andrade Melo, brasileiro, casado, administrador de empresas, inscrito no CPF sob o n.
.............. , residente e domiciliado na cidade do Recife/PE, e Sra. Patricia V. Rabelo de Amorim,

brasileira, estado civil, profissdo, inscrita no CPF sob 0 N.° .....ccoiiiiiiiiiiiinnnnn. , residente e
domiciliado na cidade do Recife/PE, daqui por diante designado simplesmente CONTRATANTE, ou
CEASA-PE/O. S., € coiieveeeeeeeeeeee, , inscrita N0 CNPJ SOb 0 N® ....oiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee , sediada
...................................... Pernambuco, neste ato representado ................c...eeennnn......, F€SOlVEm celebrar
o0 presente TERMO DE CONTRATO, decorrente do Processo Seletivo n.° .......... observado as

disposi¢des do Regulamento Proprio de Contratagdo de Obras, Servigos, Compras e Alienacdes do
CEASA/PE.OS, mediante as clausulas e condi¢gbes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

Constitui objeto do presente instrumento a contratacdo de empresa especializada para fornecimento
parcelado, sob demanda, de géneros alimenticios ndo pereciveis para atender as Unidades Prisionais
do Estado de Pernambuco, em conformidade com as condi¢cdes e especificagbes constante no
instrumento convocatorio, respectivos anexos e proposta da contratada, a qual sagrou-se vencedora
no Processo Seletivo n° 017/2022 — Pregédo Presencial n° 006/2022, que independentemente de
transcricdo, séo partes vinculantes deste instrumento contratual.

CLAUSULA SEGUNDA — DA DESCRICAO E EXECUCAO DO OBJETO CONTRATADO

A CONTRATADA na execugcdo do contrato em apreco além das especificagbes contidas no
Instrumento Convocatorio, deve cumprir as contidas no anexo | — quantitativos dos insumos e anexo
Il - especificagBes técnicas dos géneros alimenticios, do termo de referéncia vinculado a este
contrato e, as abaixo relacionadas.

§ 1° - DA DESCRICAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS
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ITEM

PRODUTOS NAO PERECIVEIS

UND.
REF.

QUANT.
ESTIMADA
P/12 MESES

01

Aclcar - obtido da cana de agucar, tipo cristal, com aspecto cor , cheiro préprios e sabor doce, com
teor de sacarose minimo de 99.8% p/p admitindo a umidade max. de 0,04% p/p, sem fermentacéo,
isento de sujidades,parasitas, isentos de larvas, mate terrosos e detritos animais ou vegetais,
acondicionado em saco plastico, atéxico ¢/ peso liquido de 1kg e embalagem secundaria com 30Kg.

Kg

811.954

02

Adocante dietético - composto de aspartame liquido, acondicionado em caixa contendo 12 frascos de
100ml ou 200ml cada.

Litro

300

03

Alho processado - branco (pasta), embalado em saco plastico, em pote plastico atéxico, pesando
aproximadamente cada embalagem de 01 a 03kg, acondicionado para transporte em apropriado,
higienizado, com aspecto cor,cheiro e sabor proprios, firme e intacto, livre de fertilizantes,
sujidades,parasitas e larvas

Kg

31.816

04

Ameixa com carogo (fruta seca) - aspecto de frutas inteiras ou em pedagos, de consisténcia propria,
ndo esmagadas, cor cheiro e sabores préprios, unidade maximo 25% p/p. A embalagem primaria do
produto devera ser plastica resistente ou aluminizada, prépria para conter alimentos. Cada embalagem
deverd apresentar peso liquido drenado de no minimo 250 grs (duzentos e cinquenta gramas).

Kg

155

05

Amido de milho - produto amilaceo extraido do milho, com aspecto cor,cheiro e sabor préprios, com
umidade méaxima de 14% por peso, isento de sujidades,parasitas e larvas, acondicionado em saco
plastico impermeéavel, apresentando peso liquido de 500g a 1kg, reembalado em apropriado.

Kg

51.456

06

Arroz - parbolizado, tipo 1, longo, constituidos de graus inteiros, com teor de umidade méxima 15%,
isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em pacote de 01 kg- fardo c/30.

Kg

954.198

07

Aveia - Integral, Em flocos, Isenta de sujidades,parasitas e larvas, Admitindo umidade maxima de
15% por peso, Acondicionada em caixa de papelao com 200g, Embalada em apropriado,

Kg

18.976

08

Biscoito doce sem recheio - Tipo maizena, Composigdo basica farinha de trigo,gorduravegetal,sal,
Acucar e outras substancias permitidas, Acondicionado em filme bopp,caixa com 40 pacotes, Pesando
400 gramas cada.

Kg

3.539

09

Biscoito com sal - Tipo cream cracker, Composicao basica aromatizado artificialmente, farimha de
trigo, gordura vegetal hidrogenada, sal, c¢/ gluten, Extrato de malte e fermento biologico,
Acondicionado em em pacotes, 400 gramas cada.

Kg

5.481

10

Café - devendo conter ate 30% grdos conillon,20% pretos/verdes/ardidos, isento de grdos pretos-
verdes ou fermentados graoscrus,sdos e limpos, na cor castanho claro a moderado escuro,s/amargor
em pd homogeéneo, torrado e moido, aroma e sabor caracteristicos de regular a intenso bebida mole a
rio,isento de gosto riozona, qualidade global minimo aceitdvel maior que 3,5 pontos na escala
sensorial de zero a dez, contendo impurezas maximo de 1%,outros produtos 0% e umidade ate 5%,
acondicionado em embalagem almofada(sem vacuo), contendo 250g, com selo abic.

Kg

150.401

11

Colorifico - em p6 fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de espécimes genuinos, grdos saos,
limpos, dessecados e moidos, de coloragdo vermelho intenso, com aspecto cor,cheiro e sabor proprios,
isento de materiais estranhos a sua espécie, acondicionado em saco plastico transparente,atoxico,
resistente e 34.728,00hermeticamente vedado, embalado em caixa de papeléo reforgado, peso 100g.

Kg

49.795

12

Tempero Misto com Cominho — normal, moido, acondicionado em saco plastico transparente,atoxico,
peso 100g.

Kg

31.226

13

Extrato de tomate - concentrado, produto resultante da concentracéo da polpa de tomate por processo
tecnoldgico, preparado com frutos maduros selecionados sem pele,sem sementes e corantes artificiais,
isento de sujidades e fermentacéo, acondicionado em caixa cartonada, ¢/ peso liquido de 1 & 2kg.

Kg

45.305

14

Farinha de mandioca - torrada, seca, fina, tipo 1, branca, isenta de sujidades, acondicionada em saco
plastico, transparente contendo 01 kg e fardo com 30kg.

Kg

479.514

15

Farinha de trigo - especial, para panificacéo, obtida do trigo moido, de cor branca, isenta de sujidade,
livre de sem fermento, acondicionado em embalagem com sacos de 25 a 50 kg

Kg

2.083.193

16

Feijéo - carioca, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sdos, com teor de umidade méaxima de
15%, isento de material terroso,sujidades e mistura de outras variedades e espécies, acondicionado em
saco plastico de 1kg em fardos de 30kg

Kg

356.084
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Feijdo - macassar, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sadios, com a umidade permitida em lei,
17 isento de material terroso,sujidades isento de material terroso, sujidades e misturas de outras espécies, | Kg

acondicionado em saco plastico de 1kg e em fardos de 30kg 284.348

Feijéo - preto, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sdos, com teor de umidade maxima de 14%,
18 isento de material terroso,sujidades e mistura de outras variedades e espécies, acondicionado em saco | Kg 146.865
plastico de 1kg e em fardos de 30kg

Fermento bioldgico - tipo granulado seco instantaneo, composto de saccharornyces cerevisias, agente

19 de reidratacdo, acondicionado em embalagem apropriada c/ peso liquido de 500grs a 1kg.

Kg 19.724

Fuba de milho - para o preparo de mungunz4, com grdos inteiros, de cor amarela, com aspecto cor,
20 cheiro e sabor proprios, com auséncia de umidade, fermentac8o, ranco, isento de sujidades, parasitase | Kg 50.074
larvas, acondicionado em saco plastico transparente,atéxico com 500g.

Fubéa pré cozido - obtido do processamento tecnolégico adequado, de grdos de milho, sdos, limpos,
degerminados, pré cozido e seco por processo adequado, com aspecto, cor, odor e sabor proprios,
isento de sujidades,parasitos e larvas, bem como de umidades,fermentagdes ou rango, embalado em
saco de polietileno atéxico de 500g.

Leite de coco - natural, concentrado, agucarado, obtido do endosperma de coco, procedente de frutos
22 sdos e maduros, isento de sujidades, parasitas e larvas, com aspectos de cor, cheiro e sabor préprios, L 51.051
acondicionado em embalagem adequada de 500ml.

Leite em po integral — obtido por desidratacdo do leite da vaca integral, desnatado ou parcialmente
desnatado e apto para a alimentagdo humanam mediante processos tecnologicamente adequados. O
leite em p6 integral (maior ou igual a 26,0%) de matéria gorda, embalado em pacote aluminizado. pct
200g

Margarina vegetal - com sal, composto de 80% de gordura e leite (lipideos), Podendo conter vitamina
24 e outras substancias permi tidas, Com aspecto cor, cheiro e sabor proprio, Acondicionado em balde | Kg 101.876
contendo 15 kg.

Massa alimenticia espaguete - tipo seca para macarronada, formato espaguete, cor amarela, obtida pelo
amassamento da farinha de trigo especial,isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas,admitindo
umidade maxima 13%, SEM OVOS, acondicionada em saco de plastico transparente, atéxico com
5009 e embalagem secundaria de 10kg.

Melhorador tripla agdo para panificagdo - Em pasta, composto de amido, estabilizante polisorbato 80,
26 Estearoil-2-lactil de sodio, acidoascorbico, enzima alfa amilase, Devendo o produto obedecer a | Kg
proporcao de 0,5% p/pemrelacao a farinha., Acondicionado em embalagem apropriada de 4kg.

21 Kg 376.335

23 Kg

158.670

25 Kg

349.813

15.349

Oleo comestivel - de soja, obtido de espécie vegetal, isento de ranco e substancias estranhas,

27 acondicionado em frasco pléastico com 900 ml, embalado em caixa de papeldo reforgado.

L 80.909

Sal - refinado, iodado, com no minimo 96,95% de cloreto de sddio e sais de iodo, acondicionado em

28 saco de polietileno com 1kg e embalagem secundaria 30kg.

Kg 140.656

Vinagre - de élcool, produto natural fermentado acético simples, isento de corantes artificiais, &cidos
organicos e minerais estranhos, livre de sujidades, livre de sujidades, material terroso, material terroso,
e detritos de animais e vegetais, acondicionado em frasco plastico com 500ml, tampa inviolavel
hermeticamente fechado.

29 L 34.339

§ 2°- DO PRAZO, LOCAL E CONDICOES DE ENTREGA DO OBJETO

| - O prazo para entrega dos géneros adquiridos sera de 10 (dez) dias corridos, contados a partir da
data de recebimento da Ordem de Fornecimento pela CONTRATADA, observado o cronograma de
entrega.

Il - As Ordens de Fornecimento ser@o enviadas pela CONTRATANTE a CONTRATADA, no e-malil
institucional fornecido pela CONTRATADA.

Il - Os géneros alimenticios deverdo ser entregues no Centro de Distribuicdo - SERES, atualmente
localizado no Condominio RC, situado na Rod. Empresério Jodo Santos Filho, n° 2524, Galpao
F1, Marcos Freire — Jaboatdo dos Guararapes/PE, CEP: 54.360-040 , que podera ter alteracao no
endereco, conforme conveniéncia da CONTRATANTE, sem que este fato ndo venha ocasionar
custos financeiros adicionais, limitando-se o enderec¢o de entrega a Regido Metropolitana de Recife —
RMR.

a) A modalidade de frete adotada sera a Cost, Insurance and Freight (CIF), onde o fornecedor

sera responsavel por todos os custos e riscos com a entrega dos géneros alimenticios.
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IV - Os géneros alimenticios deverdo esta devidamente acondicionados em embalagem resistente a
vibracdo ou a pequenos impactos.

V - Todos os veiculos de entrega deverao estd de acordo com as especificacdes exigidas no Anexo
I, do termo de referéncia vinculado a este contrato.

VI - Os géneros alimenticios deverdo ser fornecidos em embalagens individuais, com visualizacédo
externa dos dados relativos a identificacdo do produto, procedéncia, validade e especificacdes
técnicas.

VIl - Os géneros alimenticios deverdo ser entregues no Centro de Distribuicdo do CONTRATANTE,
com validade minima para consumo de 180 (cento e oitenta) dias corridos, contados a partir da data
de entrega dos mesmos (quando pertinente, verificar ficha técnica do produto).

IX - O objeto desta licitacdo sera recebido pelo Nicleo de Gestdo de Contratos - SERES do
CONTRATANTE, o qual seré& responsavel pelos atestos das respectivas notas fiscais/faturas.

§ 3°- DA RECUSA DO OBJETO

| - Os géneros alimenticios objeto poderdo ser recusados total ou parcialmente, conforme as
circunstancias relacionadas abaixo:

)  Quando as embalagens ndo estiverem identificadas com o nome do produto, procedéncia,
validade e especifica¢cfes técnicas;

m) Quando os géneros alimenticios apresentarem vicios de quantidade como embalagem
violada, amassada, fora do prazo de validade, com acondicionamento impréprio;

n) Quando houver qualquer situacéo de desacordo entre os géneros alimenticios fornecidos e os
requisitados; e,

0) Quando os géneros alimenticios para os quais a nota fiscal/fatura estiver com a especificagao
do objeto e quantidade em desacordo com o discriminado neste Termo de Referéncia, no Edital e
Seus anexos.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO
O valor global do presente instrumento para o periodo de 12 (doze) meses é de R$ XXXXXXXXXXX
(XXX XX KKK KX XX XX XXX KXXXXXXXXXXXXXXX), cujo montante e especificacBes seguem abaixo:

ITEM DESCRIGAO DOS GENEROS MARCA UNID. QUANT. PRECO PRECO

Aclcar - obtido da cana de aglcar, tipo cristal, com aspecto,
cor, cheiro préprios e sabor doce, com teor de sacarose
minimo de 99.8% p/p admitindo a umidade max. de 0,04%

1 p/p, sem fermentagao, isento de sujidades, parasitas, isentos Kg 811.954
de larvas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais,
acondicionado em saco plastico, atoxico c/ peso liquido de
1kg e embalagem secundaria com 30Kg.

Adocante dietético - composto de aspartame liquido,
2 | acondicionado em caixa contendo 12 frascos de 100ml ou Lt 300
200ml cada.

Alho processado - branco (picado), sem sal, embalado em
pote plastico atéxico, pesando aproximadamente 1kg,

3 acondicionado para transporte apropriado, higienizado, com Kg 31.816
aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, firme e intacto, livre de
fertilizantes.
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Ameixa - com carogo, aspecto de frutas inteiras ou em
pedagos, de consisténcia propria , ndo esmagadas, cor
cheiro e sabores proéprios, unidade maximo 25% p/p.

Kg

155

Amido de milho - produto amilaceo extraido do milho, com
aspecto, cor, cheiro e sabor préprios, com umidade maxima
de 14% por peso, isento de sujidades, parasitas e larvas,
acondicionado em saco plastico impermeével, fechado com
500g a 1kg, reembalado em apropriado.

Kg

51.456

Arroz - parboilizado, tipo 1, longo, constituidos de graus
inteiros, com teor de unidade méaxima 15%, isento de
sujidades e materiais estranhos, acondicionado em pacote
de 01 kg- fardo c¢/30.

Kg

954.198

Aveia - Integral, em flocos, isenta de sujidades, parasitas e
larvas, admitindo umidade maxima de 15% por peso,
acondicionada em caixa de papelao com 200g, embalada
em apropriado.

Kg

18.976

Biscoito doce sem recheio - Tipo maizena, composicao
basica farinha de trigo, gordura vegetal, sal, acucar e outras
substancias permitidas, acondicionado em filme bopp, caixa
com 40 pacotes, pesando 400 gramas cada.

Kg

3.539

Biscoito com sal - Tipo cream cracker, composicao basica
aromatizado artificialmente, farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, sal, com gluten, extrato de malte e fermento
biologico, acondicionado em em pacotes, 400g cada.

Kg

5.481

10

Café - devendo conter ate 30% gréos conillon, 20%
pretos/verdes/ardidos, isento de gréos pretos-verdes ou
fermentados graos crus,séos e limpos, na cor castanho claro
a moderado escuro,s/amargor em p6 homogéneo, torrado e
moido, aroma e sabor caracteristicos de regular a intenso
bebida mole a rio,isento de gosto riozona, qualidade global
minimo aceitavel maior que 3,5 pontos na escala sensorial
de zero a dez, contendo impurezas maximo de 1%,outros
produtos 0% e umidade ate 5%, acondicionado em
embalagem almofada(sem vacuo), contendo 250g, com selo
ABIC.

Kg

150.401

11

Colorifico - em p6 fino, homogéneo, obtido de frutos
maduros de espécimes genuinos, grdos séos, limpos,
dessecados e moidos, de coloragao vermelho intenso, com
aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, isento de materiais
estranhos a sua espécie, acondicionado em saco plastico
transparente, atoxico, resistente e hermeticamente vedado,
embalado em caixa de papeldo refor¢cado, peso 100g.

Kg

49.795

12

Tempero misto com Cominho — normal e moido, peso 100g.

Kg

31.226

13

Extrato de tomate - concentrado, produto resultante da
concentracdo da polpa de tomate por processo tecnolégico,
preparado com frutos maduros selecionados sem pele,sem
sementes e corantes artificiais, isento de sujidades e
fermentacéo, acondicionado em caixa cartonada, pesando
de 1 a 2Kg.

Kg

45.305

14

Farinha de mandioca - torrada, seca, fina, tipo 1, branca,
isenta de sujidades, acondicionada em saco pléastico,
transparente, contendo 01 kg e fardo com 30kg.

Kg

479.514

15

Farinha de trigo - especial, para panificacdo, obtida do trigo
moido, de cor branca, isenta de sujidade, livre de parasitas e
larvas, sem fermento, acondicionado em embalagem com
sacos de 25 e/ou 50 kg.

Kg

2.083.193
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16

Feijdo - carioca, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e
sdos, com teor de umidade méxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e
espécies, acondicionado em saco plastico de 1kg e em
fardos de 30kg

Kg

356.084

17

Feijao - macassa, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros
e sadios, com a umidade permitida em lei, isento de material
terroso, sujidades e misturas de outras espécies,

acondicionado em saco plastico de 1kg e em fardos de 30kg.

Kg

284.348

18

Feijdo - preto, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e
sdos, com teor de umidade méxima de 15%, isento de
material terroso, sujidades e mistura de outras variedades e
espécies, acondicionado em saco plastico de 1kg e em
fardos de 30kg.

Kg

146.865

19

Fermento bioldgico - tipo granulado seco instantaneo,
composto de saccharornycescerevisial, agente de
reidratacao, acondicionado em embalagem apropriada peso
de 500g a 1Kg.

Kg

19.724

20

Fubéa de milho - para o preparo de mungunzd, com graos
inteiros, de cor amarela, com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios, com auséncia de umidade, fermentagéo, ranco,
isento de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado em
saco plastico transparente, atéxico com 500g.

Kg

50.074

21

Fuba pré cozido - obtido do processamento tecnolégico
adequado, de graos de milho, séos, limpos, degerminados,
pré cozido e seco por processo adequado, com aspecto, cor,
odor e sabor préprios, isento de sujidades, parasitos e
larvas, bem como de umidades,fermentag8es ou ranco,
embalado em saco de polietileno atéxico de 500g, embalado
em apropriado.

Kg

376.335

22

Leite de coco - integral, concentrado, pasteurizado, obtido
do endosperma de coco, procedente de frutos saos e
maduros, isento de sujidades, parasitas e larvas, com
aspectos de cor, cheiro e sabor préprios, acondicionado em
embalagem adequada.

51.051

23

Leite em pé integral - gorduras totais 6,9 a 8,0 g, gorduras
saturadas 4,0 a 5,0 g, gordura trans 0g, fibra alimentar 0Og,
calcio 239mg a 239,2 mg, sédio 85mg a 111mg, valor
energético de 129 a 150 kcal, carboidrato de 9,6 a 12g,
proteina de 6,7 a 12g., embalado em pacote aluminizado,
pacote de 200g.

Kg

158.670

24

Margarina vegetal - Com sal, composto de 80% de gordura
e leite (lipideos), podendo conter vitamina e outras
substancias permitidas, com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprio, acondicionado em balde contendo entre 15 kg,
embalado em balde com 15kg.

Kg

101.876

25

Massa alimenticia - tipo seca para macarronada, formato
espaguete, cor amarela, obtida pelo amassamento da
farinha de trigo especial e demais substancias permitidas,
isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas, admitindo
umidade méaxima 15%, acondicionada em saco de plastico
transparente, sem ovo.

Kg

349.813

26

Melhorador tripla acao para panificacao - em pasta,
composto de amido, estabilizante polisorbato 80, estearoil-
2-lactil de sodio, acido ascorbico, enzima alfa amilase,
devendo o produto obedecer a proporcao de 0,5% p/p em
relacao a farinha, acondicionado em embalagem apropriada
de 4Kg.

Kg

15.349

27

Oleo comestivel - de soja, obtido de espécie vegetal, isento
de rancgo e substancias estranhas, acondicionado em frasco
plastico com 900 ml, embalado em caixa de papelédo
reforcado.

80.909
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Sal - refinado, iodado, com no minimo 96,95% de cloreto de
28 | sodio e sais de iodo, acondicionado em saco de polietileno Kg 140.656
com 1kg e embalagem secundaria 30kg.

Vinagre - de alcool, produto natural fermentado acético
simples, isento de corantes artificiais, &cidos organicos e
minerais estranhos, livre de sujidades, material terroso e
detritos de animais e vegetais, acondicionado em frasco
plastico com 500ml, tampa inviolavel hermeticamente
fechado.

29 L 34.339

VALOR TOTAL ======>>>>>>>>>>>>>

§ 1° - Estéo incluidos nos valores supramencionados todos os custos diretos e indiretos, decorrentes
da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, seguro, taxas e todos 0s necessarios ao cumprimento
integral do objeto da contratacéo.

§ 2° - O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a CONTRATADA
dependerado do quantitativo efetivamente fornecido.

CLAUSULA QUARTA — DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

O pagamento pelo fornecimento dos géneros alimenticios sera realizado no prazo de até 30 (trinta)
dias uteis apds apresentagcdo da respectiva Nota Fiscal Eletrdnica, conforme demanda efetivamente
realizada, contendo o devido ATESTO DE RECEBIMENTO, comprovantes de entrega e certiddes de
regularidade fiscal da CONTRATADA.
§ 1° - O pagamento mensal sera efetuado através de depdsito bancario em conta especifica da
CONTRATADA, preferencialmente em instituicdo bancéria indicada pelo CONTRATANTE.
| - Caso a CONTRATADA opte por receber o pagamento em instituicdo bancaria divergente da
indicada pelo CONTRATANTE devera a mesma arcar com todos os custos das tarifas pertinentes
a operacéo (TED ou DOC), conforme valores definidos pelo Banco, obrigando-se a proceder ao
ressarcimento dos respectivos valores a conta especifica do CONTRATANTE, que efetuou a
transacéo.
Il - Nao havendo o ressarcimento no periodo de competéncia, fica autorizado o CONTRATANTE a
efetuar a retencdo dos valores no faturamento do més subsequente, independente de notificagédo
prévia, sujeitando a CONTRATADA as sanc¢des administrativas contratuais, por descumprimento
de obrigacao de fazer.
§ 2° - Para todos os efeitos deverd constar na nota fiscal a descricdo resumida dos géneros
alimenticios, composicdo e marca, conforme proposta adjudicada.

| - A nota fiscal devera estar acompanhada dos respectivos comprovantes de entregas, conforme
Ordem de Fornecimento, sem 0s quais ndo sera realizado o pagamento dos géneros alimenticios
fornecidos.

Il - Os comprovantes de entrega deverdo conter o carimbo e a assinatura do responsavel pelo
recebimento dos géneros no Centro de Distribuicdo da CONTRATANTE.

§ 3°- A CONTRATANTE pode suspender o pagamento enquanto houver as seguintes condi¢des:

a)Houver falta do ATESTO DE RECEBIMENTO;

b) Houver alguma eventual pendéncia tributaria, seja elas sociais, trabalhistas, previdenciaria,
fiscais, comerciais ou qualquer outra natureza resultante da execuc¢éo do contrato;

¢)Quando néo houver comprovacéo da entrega dos géneros alimenticios.

§ 4° - Para efeitos de pagamento, a contratada devera encaminhar em conjunto com a nota(s)
fiscal(is) / fatura(s) e relatério(s) de execugdo de servigos, comprovantes de Regularidade Fiscal e
Trabalhista, mediante as seguintes certiddes:
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| - Certidao de regularidade perante a Fazenda Nacional, inclusive em relagdo a divida ativa do
Instituto Nacional do Seguro Social — INSS, mediante a apresentacdo de certiddes conjunta da
RFB e PGFN, nos termos da portaria conjunta PGFN/RFB n° 1.751, de 01 de outubro de 2014 e
alteracdes posteriores;

Il - Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), do Ministério da
Fazenda, emitida nos Termos da Instrucdo Normativa da Secretaria da Receita Federal do Brasil —
RFB em vigor

Il - Certiddo de regularidade fiscal junto a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante;
IV - Certidao de regularidade fiscal junto a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante;

V - Certiddo de regularidade relativo ao Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢co (FGTS), através
da apresentagdo do CRF - Certificado de Regularidade do FGTS expedido pela Caixa Econ6mica
Federal.

VI- Certiddo com a comprovacédo de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n.° 5.452, de 1° de maio de 1943.

CLAUSULA QUINTA — DOTACAO ORCAMENTARIA E REAJUSTE

As despesas decorrentes desta contratacdo serdo atendidas por meio dos recursos advindos do
Contrato de Gestédo de Gestdo de n® 001/2016, celebrado entre o Estado de Pernambuco, através da
Secretaria de Justica e Direitos humanos — SIDH, Secretaria Executiva de Ressocializagdo - SERES
e este Centro de Abastecimento e Logistica de Pernambuco — CEASA-PE/O.S., ou outro que venha a
substitui-lo conforme classificacdo do Chamamento Publico n° 001/2022 — Selecédo Publica n°
001/2022 - Processo Licitatério n°® 001.2022.CPL.SP.001.SERES, conforme publicado no Diario
Oficial do Estado em 08/06/2022.

§ 1° - Nao havera alteracdo de preco durante a execucgdo deste contrato, salvo na hipétese de
prorrogacgédo e, apos o transcurso de 12 (doze) meses de vigéncia contratual, cujo indice ndo podera
ser superior ao indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA, conforme o Regulamento
Proprio de Contratacdo de Obras, Servigos, Compras e Alienagbes do CEASA-PE/O.S.

I- Os reajustes contratuais poderdo ser concedidos a cada 12(meses) da vigéncia contratual,
mediante negociacdo entre as partes e, serdo necessariamente precedidos de solicitagdo da
CONTRATADA, efetuada no decorrer da vigéncia contratual e/ou até a data anterior a efetivacdo da
prorrogacdo contratual, sob pena de ndo o fazendo tempestivamente, ocorrer preclusdo do seu
direito. Formalizadas, a critério do CONTRATANTE por meio de Termo Aditivo ou Apostilamento.

§ 2° - Assegurada a revisdo contratual com vista ao restabelecimento do equilibrio econdmico-
financeiro inicial, na hipétese de sobrevirem fatos imprevisiveis, ou previsiveis, porém de
consequéncias incalculaveis, retardadores ou impeditivos da execucdo do ajustado, ou, ainda, em
caso de forca maior e/ou caso fortuito, desde que, devidamente comprovado pela Contratada.
Formalizado por meio de Termo Aditivo.

CLAUSULA SEXTA — DA VIGENCIA

O presente Contrato tera vigéncia de 12 (doze) meses, a contar data da assinatura, podendo ser
prorrogado por interesse das partes, conforme previsdo contida no Regulamento de Contrata¢cfes de
Obras, Servicos, Compras e Alienacées do CONTRATANTE, formalizado por meio de termo aditivo.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
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Responsabiliza-se 0 CONTRATANTE em exigir o cumprimento de todas as obriga¢cfes assumidas
pela CONTRATADA, de acordo com as clausulas contratuais, termos e referéncia e proposta
vinculada ao presente ajuste, assim como:

§ 1° - Acompanhar e fiscalizar a entrega dos géneros alimenticios adquiridos;

§ 2° - Realizar o devido pagamento conforme as condi¢des descritas neste documento;

§ 3° - Aplicar eventual san¢&o conforme descrito neste documento;

§ 4° - Recusar no todo ou em parte o objeto contratado, quando o mesmo apresentar divergéncias
quanto as especificagbes contidas neste instrumentos e naqueles a este vinculado;

§ 5° - Comunicar por escrito a CONTRATADA qualquer irregularidade encontrada no fornecimento
dos géneros alimenticios.

6° - Efetuar as retengBes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pela
CONTRATADA, em conformidade com a legislacéo vigente.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

Obriga-se a CONTRATADA em executar os servicos conforme especificagbes deste instrumento
contratual, termo de referéncia e de sua proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao
perfeito cumprimento das obriga¢des contratualmente assumidas, além de fornecer os materiais,
maquinas, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em qualidade e quantidade
suficientes para a execucado do objeto e, ainda:

§ 1° - Atender plenamente & CONTRATANTE, fornecendo os géneros alimenticios no prazo e local

previstos no item 05 deste instrumento;

§ 2° - Arcar com o pagamento de todos os tributos, contribuig8es fiscais, parafiscais e logistica, que
incidam ou venham a incidir direta e indiretamente, sobre o fornecimento dos géneros alimenticios
adquiridos, bem como as obrigacdes sociais incidentes sobre seus empregados.

§ 3° - Comunicar a CONTRATANTE, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas que antecede o
prazo de vencimento de entrega, 0os motivos que impossibilitam o cumprimento do prazo de entrega
previsto, responsabilizando pelos danos e prejuizos decorrentes da paralisacao no fornecimento dos
géneros alimenticios, salvo na ocorréncia de motivo de forca maior, apurado na forma da legislacdo
vigente;

§ 4° - Substituicbes de marcas dos géneros alimenticios apenas serdo aceitas, em casos de
descontinuidade do produto no mercado, bem como a falta de matéria-prima comprometendo a
producéo, certificado pelos respectivos fabricantes/produtores. Em ambos os casos deverdo ser
emitidos pelo fornecedor documento comprovando situacdo semelhante em outras instituicbes de
mesmo porte. A nova marca oferecida para substituicdo também devera atender as especificagfes
técnicas previstas neste instrumento, termo de referéncia e respectivos anexos;

§ 5° - Atender as condicdes e especificacdes dos géneros alimenticios conforme este contrato,
instrumento convocatorio e respectivos anexos.
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§ 6° - Anexar as notas fiscais, em meio impresso e digital, os documentos inerentes ao processo de
fornecimento, a efetiva comprovacéo de entrega dos géneros alimenticios no Centro de Distribuicdo
do CONTRATANTE, sob pena de glosa a Fatura;

§ 7° - Manter a integridade das embalagens e seguir as particularidades de cada alimento ou produto;

§ 8° - Manter legiveis nos rétulos das embalagens, quando cabivel, o nome e composicao do género,
bem como lote, a data de producéo, a validade, o nimero de registro no 6rgéo oficial, o CNPJ, o
endereco do fabricante/produtor e distribuidor, as condices de armazenagem e de quantidade

(peso);

§ 9° - Arcar com as despesas relativas ao transporte, carga e descarga, embalagem e quaisquer
outras despesas inerentes a entrega dos objetos; e,

§ 10 - Providenciar imediatamente, no prazo de até 24 horas, a troca dos géneros alimenticios que
porventura foram entregues fora das especifica¢des técnicas, e/ou fora do prazo de validade.

§ 11 - Manter durante toda a execucéo deste contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ela
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas no Edital do Processo Seletivo
n° 017/2022 — Pregédo Presencial n° 006/2022;

§ 12- Responsabilizar-se por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributérias e
as demais previstas na legislagdo especifica relacionadas a execugdo do objeto contratual, cuja
inadimpléncia ndo transfere responsabilidade & Contratante;

§ 13 - Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

§ 14 - Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento ao objeto contratado, isentando o CONTRATANTE de quaisquer 6nus
decorrente deste fato gerador;

§ 15 - Comunicar ao CONTRATANTE quaisquer alteracdes em seus atos societarios e em seu
quadro de dirigentes, quando houver, em até trinta dias da data do registro no érgdo competente;

CLAUSULA NONA — DA GESTAO E FISCALIZACAO

Compete ao ocupante do Cargo de Diretor de Programa Especiais ordenar as despesas inerentes
a execucdo deste contrato, observado as respectiva area de atuacédo, exercendo o controle e
fiscalizag&o, nos termos da clausula 26, § 4° do Estatuto Social.

§ 1° - A fiscalizacdo e a gestdo do CONTRATO ficaréo a cargo de funcionarios distintos designados
pela Diretoria do CONTRATANTE, os quais deverdo acompanhar, fiscalizar e verificar a
conformidade da prestacdo dos servicos;

| - Fica estabelecido que a fiscalizagdo dos produtos e sua qualidade, bem como, pelas perfeitas
condi¢bes de Consumo o Sr. BRUNO HENRIQUE SILVA ARAUJO, Gerente do Nucleo de Gestéo de
Contratos-SERES do CEASA-PE/O.S,;
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CLAUSULA DECIMA - DAS ALTERACOES

Eventual alteragdo no presente Instrumento Contratual sera celebrada por meio de Termo Aditivo,
condicionado a autorizacdo do CONTRATANTE e observara as normas do Regulamento Proprio de
Contratacao de Obras, Servicos, Compras e Alienacdes do CEASA-PE/O.S.

§ 1° - E admissivel a alterac&o subjetiva do contrato consistente na fuséo, cisdo ou incorporacéo da
contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica
todos os requisitos de habilitacdo exigidos na contratacdo original; contando que sejam mantidas as
demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a execucao do objeto pactuado e, haja a
anuéncia expressa do CEASA-PE/O.S. a continuidade do contrato.

§ 2° - Os CONTRATANTES acatam as inclusdes e supressdes porventura necessarias de produtos e
servicos até 25% (vinte e cinco por cento) sobre o valor contratado atualizado, observado o disposto
no Regulamento Préprio de Contratacdo de Obras, Servicos, Compras e Aliena¢bes do Centro de
Abastecimento e Logistica de Pernambuco — CEASA-PE/O.S

CLASULA DECIMA PRIMEIRA - DAS PENALIDADES

Pela inexecucéo total ou parcial e/ou atraso injustificado na execu¢do do objeto deste instrumento
contratual, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal, ressalvados os casos devidamente
justificados e comprovados, a critério do CONTRATANTE, e ainda garantida a prévia e ampla defesa,
serdo aplicadas as cominag¢fes descritas nesta clausula, cumulativamente ou néo.

§ 1° - Comete infracdo administrativa, a Contratada que:

I - Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagbes assumidas em decorréncia da
contratacao;

Il - Ensejar o retardamento da execucédo do objeto;
Il - Fraudar na execuc¢éo do contrato;

IV - Comportar-se de modo inidéneo;

V - Cometer fraude fiscal;

VI - Ndo mantiver a proposta.

§ 2° - A CONTRATADA que cometer qualquer das infra¢cdes discriminadas na clausula acima ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sanc¢des:

| - Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

Il - Multa moratéria de 0,1 % (um décimo por cento) do valor do CONTRATO, por dia de atraso
injustificado do inicio da execucéo, até o limite maximo de 2%(dois por cento). Acima do limite
estabelecido neste inciso, caracterizara inexecucgao total da obrigacdo assumida;

IIl - Multa compensatoria de 10 % (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecucao total do objeto;

IV - Em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do inciso
acima, sera aplicada de forma proporcional a obrigagéo inadimplida;
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V - Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o CEASA-PE/O.S., pelo prazo de até
dois anos;

VI — Impedimento de licitar e contratar com o CEASA-PE/OS e consequente descredenciamento
do Registro Cadastral pelo prazo de até 05(cinco)anos;

VII - Declaracédo Inidoneidade para licitar ou contratar com 0 CEASA-PE/O.S., enquanto perdurem
0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CONTRATADA ressarcir a
CONTRATANTE, pelos prejuizos causados.

§ 3°- Também ficam sujeitas as penalidades, a CONTRATADA que:

| - Tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

Il - tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da sele¢éo de fornecedores;

Il - demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com 0 CEASA-PE/O.S. em virtude de atos
ilicitos praticados.

§ 4° - A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
que assegurara o contraditério e a ampla defesa @ CONTRATADA.

§ 5° - A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levar4 em consideracéo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado ao CONTRATANTE,
observado o principio da proporcionalidade.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA PREVENCAO E COMBATE A FRAUDE

A CONTRATADA no desempenho das atividades objeto deste CONTRATO compromete-se perante
a CONTRATANTE a observar os preceitos legais instituidos pelo ordenamento juridico brasileiro no
que tange ao combate a corrupcdo, em especial a Lei n® 16.309, de 08 de janeiro de 2018 — Lei
Anticorrupcédo do Estado de Pernambuco, regulamentada pelo Decreto Executivo n.° 46.967, de
28 de dezembro de 2018, abstendo-se de praticar ato(s) que possa(m) constituir violacéo a legislacao
aplicavel ao presente instrumento pactual, incluindo aqueles descritos nas Leis supramencionadas.

§ 1° - A CONTRATADA declara por si e por seus administradores, funcionarios, representantes e
outras pessoas que agem em seu nome, direta ou indiretamente, estar ciente dos dispositivos
contidos na Lei n° 16.309/2018, comprometendo-se perante 0 CONTRATANTE a abster-se de
praticar atos que possam constituir violacéo a legislacdo em epigrafe.

§ 2° - Qualquer descumprimento das regras da Lei Anticorrupcao e suas regulamentacées, por parte
da CONTRATADA, em qualquer um dos seus aspectos, poderdo ensejar: | - Instauracdo do
Procedimento de Apuracdo da Responsabilidade Administrava — PAR, com aplicagdo das sancdes
administravas porventura cabivel; Il — Ajuizamento de acdo com vistas a responsabilizacdo na esfera
judicial.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA PROTECAO DE DADOS

A CONTRATADA, por si e por seus colaboradores, obriga-se a atuar no presente Contrato em
conformidade com a Legislacdo vigente sobre Protecdo de Dados Pessoais e as
determinacdes de Orgaos reguladores/fiscalizadores sobre a matéria, em especial a Lei
13.709/2018, o que inclui os dados pessoais dos representantes, gestores, fiscais e demais
colaboradores do CONTRATANTE e dos empregados da CONTRATADA envolvidos na execucao
do presente Contrato. No manuseio dos dados a CONTRATADA devera:

Contro de Abastecimento ¢ Logistica de Pernambuco - CEASA/PE - 0.8,

P oo s f PERNAMBIICO = o e - oy oo vves

Agrario NI) ROSD000 -« Faes (02} JI0Z510 - CNFY; 060073000103 - e, bt 1007530

it T ——



A

—

CEASA

PERNAMBUCO

60

ANOS

§ 1° - A CONTRATADA devera guardar sigilo sobre os dados pessoais compartilhados pela
CONTRATANTE e s6 podera fazer uso dos dados exclusivamente para fins de cumprimento do
objeto deste contrato, sendo-lhe vedado, a qualquer tempo, o compartiihamento desses dados sem a
expressa autorizagdo da CONTRATANTE, ou o tratamento dos dados de forma incompativel com as
finalidades e prazos acordados.

§ 2° - A CONTRATADA estd obrigada ao dever de confidencialidade e sigilo relativo a toda
informacao e/ou dados pessoais a que tenha acesso por virtude ou em consequéncia das relacdes
profissionais que mantera com o CEASA-PE/O.S., devendo assegurar-se de que seus colaboradores,
consultores e ou prestadores de servico que no exercicio das suas fungdes tenham acesso e/ou
conhecimento da informagdo e/ou dados pessoais tratados, encontrem-se eles proprios
contratualmente obrigados ao sigilo profissional.

83° - A CONTRATADA serd integralmente responsavel pelo pagamento de perdas e danos de
ordem moral e material, bem como pelo ressarcimento do pagamento de qualquer multa ou
penalidade imposta & CONTRATANTE diretamente resultante do descumprimento pela
CONTRATADA de qualgquer das clausulas previstas neste capitulo quanto a protecdo e uso dos
dados pessoais.

§ 4° - A CONTRATADA se compromete a adotar as medidas de seguranca administrativas,
tecnoldgicas, técnicas e operacionais necessarias a resguardar os dados pessoais que lhe serédo
confiados, levando em conta as diretrizes de 6rgédos reguladores, padrées técnicos e boas préticas
existentes.

CLAUSULA DECIMA QUARTA- DA RESCISAQO

O presente Termo de Contrato podera ser rescindido pelo CONTRATANTE, sem prejuizo de perdas e
danos, diante das seguintes situacdes:

§ 1° - Ocorrendo quaisquer dos motivos previstos na clausula décima primeira do presente ajuste,
sem prejuizo de outras mencionadas neste instrumento, e nos demais a este vinculado. Assegurado
0 contraditério e ampla defesa;

§ 2° - Ocorrendo a subcontratacao total ou parcial do seu objeto, sem a expressa anuéncia do
CONTRATANTE.

§ 3°- A alteragdo social ou a modificagéo da finalidade ou da estrutura da empresa, que prejudique a
execucao do contrato;

§ 4° - Descumprimento das clausulas contratuais, especificacfes, projetos ou prazos;
§ 5% - A decretacdo de faléncia ou a instauracéo de insolvéncia civilda CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DAS VEDACOES

Vedado a CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operacdo ou
transacéo financeira sem prévia e expressa autorizacdo do CONTRATANTE.

§ 1° - Interromper a execugdo dos Servigos sob alegacdo de inadimplemento por parte do
CONTRATANTE, salvo nos casos previsto em lei.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA VINCULACAO AO INSTRUMENTO CONVOCATORIO

Integra o presente Contrato, como se aqui transcrito estivesse, Processo Seletivo n.° 017/2022 —
Pregéo Presencial n® 006/2022.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA-— DO REGISTRO
O presente Contrato esta registrado em livro proprio da Assessoria Especial do CEASA-PE/OS sob o
n® XXX/2022

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DAS DISPOSICOES FINAIS

Os casos omissos ou situacdes nao explicitadas nas clausulas deste Contrato serdo decididos pelo
CONTRATANTE, segundo as disposicbes contidas no Edital do processo de selecdo n° 017/2022-
Pregao Presencial n°® 006/2022 e, respectivos anexos, consubstanciado no Regulamento Préprio de
Contratacdo de Obras, Servicos, Compras e Alienacbes do CEASA/PE.OS, com alteracfes
posteriores e demais normas regulamentares aplicaveis subsidiariamente a matéria;

§ 1° - Esta contratacdo obriga as partes e seus sucessores, que na falta delas assumem a
responsabilidade pelo integral cumprimento do presente Contrato;

§ 2° - Compete a CONTRATADA responsabilizar-se civil, administrativa e penalmente, por quaisquer
danos ou prejuizos de qualquer ordem causados pela CONTRATADA ou seus prepostos ao
CONTRATANTE ou a terceiros, isentando a CONTRATANTE de toda e qualquer responsabilidade
relativa a execucao deste contrato;

§ 3° - A utilizagdo de m&o de obra necessaria para a execu¢do dos servigos previstos no presente
Contrato, ndo configurara vinculo empregaticio de qualquer natureza, nem gerard qualquer tipo de
obrigacéo trabalhista ou previdenciaria para 0 CONTRATANTE;

§ 4° - O CONTRATANTE néo responderd solidaria nem subsidiariamente pelos encargos
trabalhistas, previdenciarios e de ordem social, decorrentes da contratacdo de pessoal por parte da
CONTRATADA para dar cumprimento ao presente contrato;

§ 5°- O CONTRATANTE, em nenhuma hipétese, arcard com despesas a titulo de lucros cessantes;

§ 6° - E dever da CONTRATADA o pagamento de multas, indenizacdes ou despesas que porventura
venham a ser impostas por 6rgaos fiscalizadores da atividade da CONTRATADA, bem como o énus
decorrente de sua repercusséo sobre o objeto deste Contrato;

§ 7° - Deverd a CONTRATADA ressarcir o CONTRATANTE de todas as despesas decorrentes de
indenizacdo em consequéncia de eventuais danos causados ao CONTRATANTE, ou a terceiros, pela
CONTRATADA ou seus prepostos na execucao de suas atividades;

§ 8° - Compete ainda a CONTRATADA responder por quaisquer prejuizos que profissionais alocados
aos servicos da contratados causar ao CONTRATANTE, ou a terceiros, decorrentes de acdo ou
omissédo culposa, procedendo imediatamente aos reparos ou indenizagfes cabiveis e assumindo o
Onus e responsabilidade decorrente;

§ 9° - Pequenos detalhes que ndo sdo usualmente especificados ou mostrados, mas que sdo
necessarios para a execucao satisfatoria deste contrato, devera ser incluido como se tivessem sido
citados, fazendo parte, portanto, do instrumento contratual;

§ 10 - Em caso de divergéncia entre os documentos e condi¢cbes previstas neste Contrato, no
processo de selecao e proposta da empresa CONTRATADA, prevalecera quanto a interpretacéo
aquela que melhor se avantajar ao CEASA/PE-OS;

§ 11- Ao término do prazo de vigéncia estipulado para o presente contrato e verificado a inexisténcia
de prorrogacao, este ajuste sera considerado extinto de pleno direito, independente de notificagao.

§ 12 - A celebrac@o do presente contrato implica na aceitagdo plena e irrevogavel das normas
constantes do Processo Seletivo n® 017/2022 — Pregdo Presencial n° 006/2022, parte integrante e
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inseparavel deste, independente de transcrigdo total ou parcial de seu conteddo, devendo suas
disposi¢Bes ser observadas e cumpridas pela CONTRATADA, durante toda a vigéncia contratual.

CLAUSULA DECIMA NONA — DO FORO

Fica eleito o foro da Cidade do Recife, capital do Estado de Pernambuco, para dirimir quaisquer
questdes relativas a este Contrato.

E, para firmeza e como prova de assim haverem entre si ajustado e contratado, foi lavrado o presente
Contrato, em 02(duas) vias de igual teor e forma, o qual, depois de lido e achado conforme, vai
assinado pelas partes contratantes e pelas testemunhas abaixo firmadas.

Recife, julho de 2022.

GUSTAVO HENRIQUE DE ANDRADE MELO PATRICIA VIANA RABELO DE AMORIM
Diretor Presidente Diretora de Programas Especiais
CEASA-PE/O.S CEASA-PE/O.S
CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
CPF/MF:
CPF/MF:
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