02 de maio de 2010

Ao Senhor,

Paulo de Tarso (Diretor de Operacional)

Prezado Senhor,

Segue apresentado o relatério referente a gestdo da merenda escola do estado de
Pernambuco, vigéncia de 2009, sendo abordados os assuntos, a saber:

A- Itens realizados, segundo o 1° Termo Aditivo ao Contrato de Gestio
CEASA-PE/0.2008/2009, base para a proposta de consultoria datada de
10/01/09; estando incluso o Indice de aceitabilidade da merenda.

B- Percentual de alimentos regionalizados no cardipio da merenda escolar.

A- De 14 itens descritos na proposta de trabalho 12 itens foram realizados na
vigéncia de 2009, ou seja 86%, a saber:

Item-1

Elaborar, em conjunto com a RT - Responsavel Técnica da SEE - Secretaria de
Educagdo, do estado de Pernambuco, os carddpios referente a vigéncia do ano de 2009,
quantitativamente e qualitativamente, com as recomendagdes legais € nutricionais dos
beneficiados (alunos do Ensino Fundamental, Ensino Médio e¢ Ensino de Jovens e
Adultos); fortalecendo assim a economia de base local.

1.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

Foi elaborado juntamente com a RT da SEE, 05 (cinco) cardédpios para a vigencia do ano
de 2009, os cardapios 1, 2, 3, 4 e 5; com incidéncia de 40 dias cada, a serem utilizados na
merenda Normalizada destinada ao ensino Fundamental.

Para a merenda Emergencial destinada ao ensino Médio e Jovem Adulto do estado de
Pernambuco, foi elaborado apenas 1 (um} cardapio, para toda a sua vigencia.




Item-2

Realizar semanalmente visitas de inspe¢do (supervisdo) nas unidades educacionais, a fim
de verificar a seguranga alimentar dos alimentos servidos e cumprimento do cardapio

elaborado.

Consiste na realizagdio de visitas de inspegéo periddicas as escolas, mediante cronograma,
com o objetivo de verificar e avaliar a seguranga alimentar que devera estar no minimo
71%, assim como o cumprimento do carddpio ofertado em relagdo ao cardapio elaborado.

2.1 Procedimentos executados e resultades obtidos

O total de escolas visitadas (supervisionadas) no periodo de fevereiro a junho/09, foi de
239 escolas situadas no interior do estado de Pernambuco, perfazendo 30 emergenciais e

209 normalizadas; e de junho a setembro 85 escolas, descrito na tabela 1:

TABELA 1
Escolas [Fevereiro a Junho [Julho a Setembro
[Fscolas 47% 53%
[Normalizadas
*Escolas 57% -
Emergenciais

Segundo a tabela 2 de Referéncia de Percentual de Conformidade higiénico-sanitério, as
escolas passarfio do nivel critico no primeiro semestre para o nivel regular no segundo

semestre.

TABELA 2
Percentual Classificacao
0-50% Nivel Critico
51 -69 % Nivel Regular
70-90 % Nivel Bom
91 —100 % Nivel Excelente




Os relatorios das supevisBes realizadas sdo entregues a CEASA/PE e SEE, com
periodicidade quizenal; este contempla as condi¢Bes higiénico-sanitarias das escolas,
condigdes responsaveis pela seguranga alimentar da merenda escolar.

Item-3

Realizar avaliagdes periddicas de aceitabilidade dos alunos nas escolas durante as visitas
de supervisgo.

Consiste em propor a SEE em parceria com a CEASA-PE, a realizagdo anual de uma
pesquisa de campo, para determinar o indice de aceitabilidade nas escolas envolvidas no
Programa Merenda Escolar Estadual; fixando como pardmetro referencial minimo de
qualidade, um indice de aceitabilidade por parte do piblico alvo, de 70%.

3.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

Com base nos check lists, utilizados pela equipe de supervisdo e aplicados nas escolas
durante a visita, foi observada a aceitabilidade da merenda escolar pelos alunos.

A tabela 3 de Aceitabilidade, demostra os indices de aceitagdo por parte dos alunos, de
fevereiro a setembro de 2009, a saber:

TABELA 3 - ACEITABILIDADE

Meses Cardapios | Aceitabilidade
Fev. a Margo 1° Cardapio 78%
Abril, Maio e 2° Cardapio 74%

Junho

Julho a Agosto | 3° Cardapio 74%
Setembro a 4° Cardapio 74%
Qutubro
Fev. a Marco Cardapio 78%
Emergencial




GRAFICO 1 - COMPORTAMENTO DA ACEITABILIDADE / 09
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Item-4

Solicitar a qualquer tempo analise (microbiolégica e fisico-quimica) dos géneros e
produtos destinados 4 alimentago dos integrantes do programa.

Consiste na andlise microbiologica e fisico-quimica dos insumos destinados a
alimentagdo dos alunos, periodicamente, através dos laudos fornecidos por um
laboratério credenciado e idoneo.

4.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

As andlises microbioldgicas e fisico-quimicas dos produtos distribuidos pela CEASA/PE
a merenda escolar do estado de Pernambuco, sfio realizadas trimestralmente pelo
laboratério LANAGRO, mediante o Programa de andlise microbiolégica e fisico-
quimica.

Os produtos anélisados foram:

*  ovo “in natura”;

»  queijo tipo mussarela;

= mortadela;

» carne bovina salgada, curada e dessecada — jerked beef;
= leite achocolatado;

= leite UHT integral;

» leite pasteurizado tipo C.

O resultado do laudo fornecido pelo referido laboratério, foi que todos os itens acima se



encontram proprios para o consumo, segundo os resultado/parecer técnico respaldados
nas Normas Técnicas, Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade do RIISPOA -
Regulamento de Inspegéio Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, Decreto
de n°30.691 do MAPA.

Item-5

Propor a SEE a realizagfio de simpdsios ¢ capacitagdes com todos os atores envolvidos
com o programa administrados pela CEASA-PE, afim de informar e buscar melhorias ao
Programa.

5.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

S3o realizadas reuniGes com os atores envolvidos em busca de melhorias ao Programa,
sempre que se faz necessério, como reunifio com o corpo técnico da SEE com o objetivo
de entender a fiscalizagdo ¢ os documentos utilizados, reunido com os fornecedores de
ovos, frango, charque, empresa de contratagio das merendeiras — ADLIM, dentre outras,
durante o primeiro semestre.

Item-6

Instruir em conjunto com a SEE, curso de capacitag@o das nutricionistas que fardo parte
do Programa Merenda Escolar Estadual.

Consiste na apresentagdo do Programa Merenda Escolar Estadual, recomendagdes legais
e nutricionais, procedimento de fiscalizagio do refertdo Programa.

6.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

Foi realizado nos dias 01/04, 28/05 e 18/08/09 reunidio com o quadro de nutricionista da
SEE ¢ CEASA/PE, responsaveis pela supervisiio da merenda escolar, afim de informar ¢
apresentar melhorias do Programa; assim como foi ministrado pela CEASA/PE, curso de
Boas Préticas, seguranga alimentar e condi¢des higiénico-sanitaria nas escolas do estado.

Melhorias alcangadas:
» Maior integagdo entre as equipes de supervisio, CEASA/PE E SEE;

» Desenvolvimento de Programas na escola com realizagdo de cursos de seguranga
alimentar;

» Apresentagdo das melhorias alcangadas nas escolas, pela atuagfio da superviséo
das equipe da CEASA/PE e SEE “in locu™.



Grifico que reflete percentualmente o nivel das melhorias alcangadas

Integrago

H Desenwlvimento de
programa na escola

o Apresentagao de
melhorias no Programa
Merenda Escolar

Ttem-7

Instruir em conjunto com a SEE, curso de capacitacio das merendeiras, professores ¢
gestores.

Consiste na demostragio do cardapio proposto, fundamentos principais da seguranga
alimentar, check list da auditoria das condigdes higiénico-sanitdria no servigo de
alimentagdo baseadas na RDC 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA — Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria; para evitar as possiveis contaminagdes, bioldgicas
{microrganismos}, quimicas e fisicas aos alimentos que compdem o cardapio da merenda
escolar.

7.1Procedimentos executados e resultados obtidos

Foi realizado no inicio do programa uma reunido com todo o corpo técnico da CEASA E
SEE com o proposito de demostrar o cardépio elaborado, o check list de supervisio ¢ a
necessidade da supervisdo nas escolas, os fundamentos da seguraca alimentar,
posteriormente foi realizado no dia 18 de agosto a reunifio com todas nutricionistas sendo
abordado o assunto, curso A, B, C a ser ministrade em cada escola visitada e o publico
alvo serda as merendeiras, gestores, responsaveis pela merenda ¢ alunos matriculados na
escola.

Item-8

Propor a institui¢do de projeto para minimizar o desperdicio.



Consiste em instituir um projeto de ndo desperdicio com o objetivo de minimizar os
{ndices atuais nas escolas contempladas por essa agdo. Este projeto deve ser abordado nos
cursos de capacitagdio assim como nos simposios, para conferir maior cobertura de todos
os atores envolvidos.

8.1Procedimentos executados e resultados obtidos

Através do curso A, B, C, de capacitagiio, serd abordado a necessidade de minimizar o
desperdicio alimentar, e posteriormente sera identificado as melhorias alcangadas com
esta acgéo.

Item-9

Fiscalizar e acompanhar a situagdo dos equipamentos e utensilios de cozinha e outros que
sejam necessarios ao bom funcionamento do programa.

Consiste em durante a realizagdio de visitas de inspe¢fo periddicas nas escolas, mediante
cronograma de inspegdo elaborado em parceria com a SEE, com o objetivo de verificar e
avaliar a seguranga alimentar, realizar o0 acompanhamento da situagéo dos gquipamentos
e utensilios de cozinha ¢ outros que scjam necessarios ao bom funcionamento do
programa. :

9.1Procedimentos executados e resultados obtidgs

Este acompanhamento nas escolas visitadas ¢ descrito no relatorio quizenal. O maior
problema encontrado neste item ¢ equipamento de armazenamento dos géneros pereciveis
com temperatura insatisfatério para a manutengdo de sua qualidade e/ou auséncia de
equipamentos em numero suficiente nas escolas, quanto aos utensilios o problema ¢ a
presenca de utensilios de material inadequado ou seja que gera contaminagdo biol6gica
e/ou fisica aos alimentos.



Tabela 4 — Estado de Conservagdo dos Equipamentos e Utensilios da Merenda/09

EQUIPAMENTOS UTENSILIOS
GRE MUNICIPiOS Freezer Fogdo Geladeira Liquidificador tatheres
pratos/copos
BcF | cafF | Ae | Ber | oF | AE | BCF | CF AE | BCF | CIF AE BEC
Agrestina 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 50% | 0,0% | 50,0% 100%
Altinho 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 0,0% | 50,0% | 50,0% 100%
Belo Jardim 62,5% | 37,5% | 0,0% | 37.5% | 62,5% | 0,0% | 75,0% | 25,0% | 0,0% | 87,5% | 12,5% | 0,0% 75%
Brejoda Madrede | 00 | 0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0%
Deus 100%
Cachoeirinha 50,0% | 50,0% | 0,0% | 50,0% | 50,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% 100%
Caruaru 53,8% | 46,2% | 0,0% | 69,2% | 30,8% | 0,0% | 50,0% | 30,8% | 19,2% | 76,9% | 11,5% | 11,6% 92,3%
CARUARU {birajuba 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% 100%
Jatadba 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 0,0% | 100% 100%
Riacho das Almas | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% |©0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% 0,0%
Santa Cruz do 50.0% | 50,0% | 0,0% | 50,0% | 50,0% | 0,0% | 25,0% | 75,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0%
Capibaribe 100%
Sio Caetano 66,7% | 33,3% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 66,7% | 33,3% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% 100%
Tacaimbd 0,0% | 100% | 0,0% | 100% { 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% 100%
Taquaritinga do Norte | 0,0% [ 100% [ 0,0% 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% 100%
Toritama 0,0% | 100% | 0,0% | 100% | 0,0% | 0,0% | 50% | 0,0% |50,0% | 100% | 0,0% | 0,0% 100%
LEGENDA:
BCF  —»  Boas Condi¢es de Funcionamento
CIF

AE

—*  Auséncia do Equipamento

*  Condigdes Insuficientes de Funcionamento




Item-10

Solicitar dados relativos aos quantitativos de beneficiarios de cada programa. acontece na
supervisdo de area- relatdrio

Consiste em solicitar a SEE dados relativos aos de beneficiarios de cada programa,
repassando-os a CEASA-PE.

10.1Procedimentos executados e resultados obtidos

Este acompanhamento nas escolas visitadas ¢ descrito no relatério quizenal. Onde ¢
identificado que o quantitativo “in locus” difere do oficial pelo senso do ano anterior.

Item-11

Solicitar informagdes relativas a mudangas de locais, por motivos supervenientes ou de
for¢a maior.

Consiste em solicitar a SEE dados relativos a mudangas de locais, por motivos
supervenientes ou de forga maior, repassando-os a CEASA-PE.

11.1Procedimentos executados e resultados obtidos

Este acompanhamento nas escolas visitadas € descrito no relatorio quizenal; onde ndo
apresenta mudangas significativas.

Item-12

Elaborar relatérios informativos e sistematicos sobre a evolugdo do programa, os
encaminhando a Diretoria de Programas Alimentares e Nutri¢do e a SEDUC.

Consistem em elaborar relatorios das acdes desenvolvidas, melhorias e evolugdes do
Programa, encaminhando a Diretoria de Programas Alimentares e Nutrigéo ¢ a SEDUC.

12.1Procedimentos executados e resultados obtidos

Este acompanhamento nas escolas visitadas € descrito no relatdrio quizenal.

ITENS EM ANDAMENTO PARA O SEGUNDO SEMESTRE 2010



Item-13

Acompanhamento nutricional sistemético junto aos alunos e gestores educacionais, no
sentido de garantir além do padrdo recomendavel, uma refeigdo de grande aceitabilidade.
Consiste na realizagiio periddica, de acompanhamento nutricional junto aos alunos de
algumas escolas, do Ensino Médio e Ensino do Jovem Adulto, em parceria com o SEE.
Consiste na realizagiio periddica, de acompanhamento nutricional junto aos alunos de
algumas escolas, do Ensino Médio ¢ Ensino do Jovem Adulte, em parceria com o SEE.

Item-14

Firmar parcerias entre faculdades publicas e privadas para a realizagio da pratica de
estagio supervisionado.

Consiste em firmar parcerias com faculdades publicas ¢ privadas, afim de promover
dentro do Programa, espago para estagios supervisionados aos alunos do curso de
Nutrigio, com o objetivo de dar a oportunidade do aluno vivenciar, acompanhar ¢
participar das atividades de um profissional de nutri¢éo; aumentando seu aprendizado e
sua experiéncia prética.

# ok K ok ok

Finalizando, colocamo-nos & sua disposi¢o para esclarecer qualquer ponto desse
relatorio.

Atenciosamente,

Ana Valéria Toscano
AV TOSCANO — consultoria em alimentos



- Cronograma do 12 Semestre/09 visita

Janeiro

Fevereiro Margo Abril Maio Junho
18 a 19/02 02 e 04/03 02 a 07.04 04 a 08.05 03 a 05.06
Quricuri Paudalho Buenos Aires Vertentes
Garanhuns Tupanatinga Gloria de Goita Vicéncia Vertentes do lério
Jucati Santa Filomena Condado Macaparana Santa Maria do cambuca
Lajedo Sao José do Egito Cha de alegria Limoeiro Taquaritinga do Norte
Nao Arcoverde Serra Talhada Lagoa do carro Frei Miguelino
Existia Sertania Nazaré da Mata Surubim
Supervisdo Dormentes Tracunhaém Bom Jardim
Afranio
13a17/04 8a12.05
. 10 a19.3 S3o Caetano Brejo da Madre de Deus
Passira S3o Bento do Una 11 a 15.05 Feira Nova
Sao Lourengo Tacaimbd Caruaru Cumaru
26a27/02 Salgadinho Belo Jardim Toritama
Panelas Bezerros Cachoeirinha Riacho das Almas
Orobo Primavera
Escada Petrolina 20 a 22.05 15 a 19.05
Casinhas Lagoa Grande 27 a30/04 Xexeu Altinho
Cupira Orocd Itambé Sao Benedito do sul Agrestina
Serianhém Ferreiro Palmares Jurema
Belém de Maria Timbatba Maraial Bonito
Belém de Sao Francisco Sao Vicente Férrer Agua Preta Camucim de Sao Félix
Goiana Camutanga Jaqueira Sairé
Itacuruba Catende Sdo Joaquim do Monte
Catende Ibirajuba
23a31/3 Barra de Guabiraba
Gravata Escada 26.05 Cha de Cruz |Bezerros
Jatadba Aragoiaba
Vitdria 29.05 Ribeirdo 29 e 30/06
Santa Cruz do Capibaribe Garanhuns




" Cronograma do 22 Semestre/09 visita

Julho

Dezembro

Tupanatinga

Agosto Setembro Qutubro Novembro
01 e 02/7 03 a 07.08 14 a2 18.09 28.10 05.11 04.12
Garanhuns Buique Tuparetama Lagoa de Itaenga Ribeirdo Gravata
|Arcoverde Tabira
' Santa terezinha
20 e 23/07 Solidao
Carpina Sao josé do Egito
12 a2 14.08 Itapetim 09 a 20.11
27 a31/7 Afogados da ingazeira |Flores Petrolina
Carnaiba Brejinho
Barreiros Ingazeira Quixaba
Cortés Iguaraci
|Amaraji Setania
Joaquim Nabuco
Garanhuns 24 a 28/08
Gameleira Ibimirim
Tamandaré Inaja
Rio Formoso Manari
Itaiba




Anexo 2
Cardapios da Merenda Escolar /09
12 DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS 2009

CLIENTELA: PNAE, PNAI,PNAQ, MEDIO E EJA
PERIODO: 40 DIAS

CARDAPIOS INCIDENCIA
Baido de dois com frango. Sobremesa: fruta 02
da epoca.

Feijdo tropeiro com chargue. Sobremesa: 02
fruta da época.

Mungunza salgado com fruta da época. 02
Cereal matinal com leite gelado e bolacha. 02
Cozido com pirdo e arroz. Scbremesa: fruta 02
da época.

Pa&o com ovos e suco de fruta. 02
Cuscuz temperado com ovos e suco de fruta. 02
Macarronada com ovos e suco de fruta. 02
Inhame com guisadinho de  frango. 02
Sobremesa: fruta da época.

Vitamina de fruta da época e péo com ovo. 02
Macaxeira com ovos mexidos e suco de fruta. 02
Xerém com galinha guisada e suco da epoca. 2
Sopa de feijdo enriquecida com soja. 02
Acompanhamento: pao

Cuscuz com leite. Sobremesa: salada de fruta, 02
Canja com legumes. Acompanhamento: p2o 02
Arroz, feijao, puré de batata, galinha ac molho 02
e salada da horta.

Batata doce com chargue e suco de fruta. 02
Risoto de frango com suco de fruta. 02
Dobradinha com arroz. Sobremesa: fruta da 02
época.

Arrumadinho de charque com arroz e suco de 02
fruta

Total 40
INCIDENCIAS:

FRANGO: 08

OVOS: 06

CARNE MOIDA: 08

CHARQUE: 04

DELZA MARIA RAMOS
Nutricionista
CRN 5229 - 6% Regido

MAGDA DINIZ DE B. LIRA OLIVEIRA
Nutricionista
CRN 4766 — 62 Regido

MARIA CAROLINA TENORIO V. ROCHA
Nutricionista
CRN 5625 — 62 Regido

ANA VALERIA TOSCANO
Nutricionista
CRN 3284 - 62 Regido




22 DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS 2009

CLIENTELA: PNAE, PNAIL,PNAGQ, MEDIO E EJA

PERIODO: 40 DIAS

CARDAPIOS INCIDENCIA
Arroz com frango e suco de fruta 02
P&o com ovos e suco de fruta 02
Macarrdo com carne moida e suco da fruta 02
Canja de galinha. Acompanhamento: Péo 02
Mungunza salgado com fruta da época 02
Cereal matinal com leite gelado e bolacha 02
Arroz doce com bolacha 02
Batata doce com charque e suco de fruta 02
Cuscuz com guisado de galinha e suco de 02
fruta

Cuscuz com carne moida e suco de fruta 02
Macarronada com ovos e suco de fruta 02
Vitamina de fruta da época e biscoito doce 02
Sopa de carne. Acompanhamento: Pao 02
inhame com charque e suco de fruta 02
Cuscuz temperado com ovos e suco de fruta 02
Xerém com carne meida guisada e suco de 02
fruta

Sopa de feijdo enriguecida com soja. 02
Acompanhamento: P&o

Cuscuz com leite e fruta da época 04
Pac com carng moida e suco de fruta 02
Total 40

INCIDENCIAS:
FRANGO: 08
OV0S: 08

CARNE MOIDA: 08
CHARQUE: 04

DELZA MARIA RAMOS
Nutricionista
CRN 5229 — 62 Regido

MAGDA DINIZ DE B. LIRA OLIVEIRA
Nutricionista
CRN 4766 — 6 Regiao

MARIA CAROLINA TENORIO V. ROCHA
Nutricionista
CRN 5625 — 6* Regiao

ANA VALERIA TOSCANO
Nutricionista
CRN 3284 — 6° Regiac




32 DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS 2009

CLIENTELA: PNAE, PNAI, PNAQ, MEDIO E EJA

PERIODO: 40 DIAS

CARDAPIOS INCIDENCIA
P&c com sardinha e suco de fruta 02
Batata doce com ovos e suco de fruta 02
Canja de galinha. Acompanhamento: P&o 02
Arroz com ovos, salada da horta e fruta 02
P&o com carne moida e suco de fruta 02
Arroz doce com canela e fruta 02
Macarronada com carne molda e fruta 02
Munguza doce com fruta da época 02
Arroz com galinha guisada e suco de fruta 02
Inhame com charque e fruta da época 02
Cuscuz com ovos e suco de fruta 02
Bebida Lactea de morango e biscoito 02
Macarrdo com ovos e suco da fruta 02
Feijao, arroz e charque temperada com salada 02
da horta e suco de fruta
Sopa de legumes com soja. Acompanhamento. 02
Pao
Feijao, arroz com galinha guisada e suco de 02
fruta
Sopa de feijao com legumes. 02
Acompanhamento: P&o
Papa com suco de fruta e bolacha 02
Cuscuz com leite e fruta da época 04
Total 40
INCIDENCIAS:
FRANGO 08
ovOS 08
CHARQUE 04
CARNE MOIDA 06
SARDINHA 02

DELZA MARIA RAMOS MARIA CAROLINA TENORIO V.

ROCHA
Nutricionista
CRN 5229 — 6 Regiao

MAGDA DINIZ DE B. LIRA OLIVEIRA
Nutricionista
CRN 4766 - 6® Regido

Nutricionista
CRN 5625 ~ §? Regido

ANA VALERIA TOSCANOQ
Nutricionista
CRN 3284 - 8% Regido




42 DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS 2009

CLIENTELA: PNAE, PNAI, PNAQ, MEDIO E EJA

PERIODO: 40 DIAS

CARDAPIOS INCIDENCIA
Feijao mulatinho com arroz € charque e suco 02
de fruta

Inhame com ovos e suco de fruta 02
Canja de galinha. Acompanhamento: Pao 02
Pao com queijo e suco de fruta 02
Papa, bolacha e fruta 02
P&o com ovos e suco de fruta 02
Macarronada com carne molda e suco de fruta 02
Munguza salgado com fruta da época 02
Sopa de feijdo. Acompanhamento: P&o 02
Banana comprida com galinha guisada e suco 02
de fruta

Cuscuz com ovos e suco de fruta 02
Arroz doce com bolacha 02
Bebida Lactea de banana, bolacha e fruta da 02
época

Macarr&o com ovos e suco da fruta 02
Feijao, arroz, frango com salada da horta e 02
suco de fruta ,

Pao com creme de frango e suco de fruta 02
Cuscuz com leite e fruta da época 04
Sopa de legumes e enriquecida com soja. 02
Acompanhamento: Pao

Batata doce com chargue e suco de frutas 02
Total 40

INCIDENCIAS:
FRANGO 06
OVOS 08
CHARQUE 04
CARNE MOIDA 04
QUELJO 02

DELZA MARIA RAMOS
Nutricionista
CRN 5229 - 6* Regi&@o

MAGDA DINIZ DE B. LIRA OLIVEIRA
Nutricionista
CRN 4766 — 6% Regido

MARIA CAROLINA TENORIO V. ROCHA
Nutricionista
CRN 5625 - 6% Regido

ANA VALERIA TOSCANO
Nutricionista
CRN 3284 — 6* Regiao




52 DISTRIBUIGAO DE ALIMENTOS 2009

CLIENTELA: PNAE, PNAI, PNAQ, MEDIO E EJA

PERIODO: 40 DIAS

CARDAPIOS INCIDENCIA
Arroz com frango e suco de fruta 02
P&o com ovos e suco de fruta 02
Macarrdo com carne moida e suco da fruta 02
Canja de galinha. Acompanhamento: Pao 02
Mungunza salgado com fruta da época 02
Cereal matinal com leite gelado e bolacha 02
Arroz doce com bolacha 02
Batata doce com charque e suco de fruta 02
Cuscuz com guisado de galinha e suco de 02
fruta

Cuscuz com carne moida e suco de fruta 02
Macarronada com ovos e suco de fruta 02
Vitamina de fruta da época e biscoito doce 02
Sopa de carne. Acompanhamento: Pao 02
Inhame com chargue e suco de fruta 02
Cuscuz temperado com ovos e suco de fruta 02
Xerém com carne moida guisada e suco de 02
fruta

Sopa de feijdo enriquecida com soja. 02
Acompanhamento: Péo

Cuscuz com leite e fruta da época 04
P&o com carne moida e suco de fruta 02
Total 40

INCIDENCIAS:
FRANGO: 08
OVOS: 06

CARNE MOIDA: 08
CHARQUE: 04

DELZA MARIA RAMOS
Nutricionista
CRN 5229 - 67 Regido

MAGDA DINIZ DE B. LIRA OLIVEIRA
Nutricionista
CRN 4766— 62 Regido

MARIA CAROLINA TENORIO V. ROCHA
Nutricionista
CRN 5625 - 6° Regido

ANA VALERIA TOSCANO
Nutricionista
CRN 3284 - 6° Regido




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA'E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGROQ/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irméaos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: {81) 34416477

e T R D B B T R R

REQUISICAO N° 10563/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA :
DATA COLHEITA: 24/11/09  HORA: 09:00  DATAENTRADA: 24/11/09  HORA: 11:06

INICIO ANALISE: 25/11/09  TERMINO ANALISE: 01/12/09

PRODUTO: CHARQUE BOVINA SALGADA, CURADA E DESSECADA — JERKED BEEF
NUTRICHARQUE

PROPRIETARIO: NUTRICHARQUE COMERCIAL LTDA

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDEREGO: RUA 02, N° 265.

LOCAL DA COLHEITA: DISTRIBUIDOR (CEASA)

MUNICIPIO/UF GUAIRA/SP

T e T

RELATORIO DE ENSAIO: {

TEREREED

MO3 - Contagem de Clostridium perfrigens..........ccoovvvvvvivieriveiceriereee N&o avaliado
MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor..............o.ccoioiiiiieene. Né&o avaliado
MO6 - Contagem de coliformes termotolerantes...............ccveee < 1,0x10" UFC/g Est.
M12 - Contagem de Sfaphylococcus aureus...............c..ccccceee. < 1,0x10? UFC/g Est.
MZ26 - Pesquisa de Salmonefla...........ccovvveeeeieiiieeeeeieeeee e Auséncia em 25¢
AR R S s e e e e s e S e S TN e e

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 01 de Dezembro de 2009

DATA DA DIG!TAQ%O: 03.12.2009
HORA DA DIGITACAOQO: 08:22

Resbonsavel pelo exame \—Responsavel pelo Setor -

ADRIANA SOARES LEITE
Id. Fiscal n® 2388
CRMV-FE 217{



Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

y Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

SERVICO PUBLICD FEDERAL Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE )
Laboratério de Anilises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Relatdrio de Anilises

Certlf cado referente a requisi¢do n°:  07872/09

Requerente Ceasa/OS — Pernambuco.
Fndere;:o BR.101 Sul , km 70 2° andar — Curado — Recife.

Amostra; Leite UHT Aromatizado Semi-Desnatado Sabor Chocolate, marca “Valedourado”,
p?d‘umdo Industria de Laticinios Palmeiras dos fndios $/A - Ilpisa

Apresentacio: 2 Litros

Data de fabricacdo: 24/06/09

Data de validade:  24/12/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Silvio Rabelo

Data da coleta: 24/08/09

Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 25/08/2009 12:04h
T'eriodo de andlise: 15/09/09

Emissio dos resultados: 16/10/09

Resultados obtidos:
001 ~ Acidez (acido latico) 0,12g ac. 14t./100mL
015 - H202 Ndo analisado por problemas técnicos
075 - Odor Proprio
095 - Sacarose Nio analisado por problemas técnicos

Observagdes:
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensivels a lotes e/ou linha de produtos.
2. Metodologia unlizada: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Instrugdo Normativa
N°68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle
de Leite e Produtos Lacteos”.

Responsavel pelas Ca?;es: ’ Respo técnico: !
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Rua Dom Manocel de Medeiros, s/n - Dois Irmfos - Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 344L 6477
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Secretaria de Defesa Agropecuiria
Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

SERVICO PUBLICO FEDERAL

]

Relatdrio de Andlises

Certificado referente i requisicdo n°: 07871/09

Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE o
Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.10!1 Sul, km 70 2° andar — Curado - Recife.

Amostra: Leite UHT Integral, marca “Bom Gosto”, produzido por Usina de Beneficiamento

Laticinios Bom Gosto S.A.
Apresentaciio: Embaiagem Tetrapack de 01 litro
Data de fabricagiio: 06/07/09
Data de validade:  06/11/09
Local da coleta: Escola Silvio Rabelo
Data da coleta; 24/08/09
Quantidade recebida: 02 unidades
Data de recebimento: 25/08/2009 12:02h
Periodoe de andlise: 27/08/09
Emissio dos resultados: 14/09/2009

Resultados obtidos:

_TA-‘BE‘F'IQNAT_Q FIGU ElH'c;*-a

001 — Acidez (4cido latico) '0,19g.4c. 14t./100mL Av'a?ﬁ:‘:ﬁmﬂ;ﬁg RGER :;g;g:?;:;‘:j :
014 — Aglicares Redutores em Lactose  4,18% . | Cerifio qué esia choi eeté W“"‘?i“’! wene ‘?‘?;'3?52;3;'2‘!: .
015 - Agus Onigeniada Negatvo retore, 14 QUF/2008 S}

- O cgalnvo T Ri?
027 - Cloretos Negativo Em Test.igfusmers F*;w i:a:ﬁ:i::w
037 - Densidade 1,0316g/cm’® a 15°C ) L?f:’ﬁ&f"&“. m",k"“,“,::,?é,;mj, M . b
041 — Extrato Seco Desengordurado 8,38% TURMALOE isner iy
042 - Extrato Seco Total 1,68%  FEEYs gl i ilage
048 — Indice Crioscépico -0,545°C
062 - Lipidios (gordura Total) 3,30%
067 — Neut. de Acidez Negativo
095 - Sacarose Negativo

Observacoes:

L. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens ¢ amostras ensaiados, nfo sendo

extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrucéo
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos

para Controle de Leite € Produtos Lacteos”.
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Rua Dom Manoe! de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural dé Pernambuco - UFRPE -
CEP: 52171030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441 6477
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR.101 Suk,KM 70, 2°andar ~ Curado / RECIFE - PE.
CEP : 50.790-900 FONE: 3182.3500 / 3182.3514

Requisi¢do de diagndstico: N°
GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE | Microbiologico

X Fisico-quimico

. {|Razdo Social: Usina de Beneficiamento Laticinios Bom
INFORMAGOES SOBRE |{ 50510 S.A

O ESTABELECIMENTO Nome Fantasia: Bom Gosto

Tipo: Usina de Beneficiamento

Enderego: Av. Sete de Setembro, 3384

Municipio: Tapejara - RS

Especificagdo: Leite UHT Integral

INFORMACOES SOBRE | 5ata de Fabricacao:
. cd0: 06/07/2009
| O PRODUTO Validade: 06/11/2009 -

Tipo de Conservagdo: Temperatura Ambiente

Local: Escola Silvio Rabelo

Data: 24/08/09

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA Quantidade enviada-ao Laboratério: 02 L
Data de Remessa ao Laboratério:.25/08/2009
Responsavel: ol 4&!%? _
- Domingos Savio Dornelas de Andic...
Gerente NUEPA
CEASK-PED:S

TANALISES REQUERIDAS:
Cédigo das Analises : 001, 014, 015, 017, 027, 037, 041, 042, 048, 062, 067,
095.

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMAGOES SOBRE |[Data: | Hora:
A RECEPCAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:

7o Rec 11§ 316
OUTRAS 3% F:”ﬂ:g
INFORMAGCOES S VGI’dadg.

A dk O ho g B
4 4 TabsittePatics
i 3nia Autorludp: Aughista Beynalds Mais 4, Sobrliho

oder
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oS ROrNaImibUCo
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SulL , KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.

e

¥

LR D

b
o PEFASIABULD

CEP : 50.790-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE

Requisigdo de diagnostico: N°
Microbiolégico

x Fisico-quimico

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razdo Social: ONG Pedra D'Agua — escola Técnica de
Laticinios Buique

Nome Fantasia: Produtos Pernambuco

Tipo: Usina de Beneficiamento

Enderego: Rod. PE 270 - Km 025, Sitio Baixa Preta,
s/n® - Zona Rural

Municipio: Buique/PE

Especificacdo. Queijo Cozalho Pasteurizado Tlpo A

‘NFO%M:‘SSSST%OBRE Data de Fabricagao: 10/068/2070 Lote: 009
Validade: 09/10/2010
Tipo de Conservacdo: Refrigeracao
Local: Unidade Produtora \
" Data: 20/09/201 :
INFORMAGOES SOBRE (| o0 2010 Hora: 0Sn35
A COLETA

Quantidade enviada ao Laboratério: 01 P¢ 500g
Data de Remessa ao Laboratério: 21/09/2010

Responsavei:
A Beatiy
[ Dotningos Savio D, de Andrade |

Gerente NUEPA

ANALISES REQUERIDAS:

CEASA-PEID.S,

Codige das Analises : 020, 875, 028, 083, 102

i

{

B

RESERVADO PARA O LABORATORIO

T
f
i
i

ENFORMAGOE_ SOBRE

i !4,.-.,
J

Data: Hora:

R AT

F\rl Tmmae o wn

| | Responsavei:

SRS R\
Lzbarsidirio Necional Agropecudrin « LANAGRCIPZ
Flua Manuel de Medsiros, si®
Campyus ia UFRFPE - Fong (815 3441031
CEP 21714030 « ReifsiPe
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SuL , KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP : 50.790-900 FONE: 3182.3500/3182.3514

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE

Requisicdo de diagnéstico; N°
Microbiolégico

X Fisico-quimico

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razao Social: COCANE — Cooperativa Central
Agricola do Nordeste - Ltda

| Nome Fantasia: Aprisco

Tipo: Abatedouro Frigorifico

Enderego: Rodovia BR 316, Km 145

Municipio: Parnamirim/PE

Especificagdio: Mix para Guisados Ovinos

R o ERE |[Data de Fabricagéo: 20/08/2010 Lote:
Validade: 20/08/2011
Tipo de Conservagido: Congelado
Local: Unidade Produtora
= Data: 10/09/2010 Hora: 10h30
INFORMACOES SOBRE
A COLETA

Quantida:de enviada ao Laboratoério: 2,5 Kg

Data de Remessa ao Laboratério: 14/09/2010

Responsavel: )
Beotn

..e%\mingos Savio Dornelas de Andrade

Gereme NUEPA™

ANALISES REQUERIDAS:

Cédigo das Analises:

CEASA-PEDS

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMACOES SOBRE
A RECEPGAO DA
AMOSTRA

Data: Hora:

Temperatura:

Responsavel:

OUTRAS
INFORMACOES

Produto coletado e enviado pelo abatedouro , junto ao Fiscal

do SIF.
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SuL , KM 70, 2° andar -~ Curado / RECIFE - PE.
CEP : 50.790-900 FONE: 3182.35001/3182.3514

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE

Requisicdo de diagndstico: N°
Microbiol6gico

X Fisico-quimico

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razdo Social: Paudalho Agropecuaria S A.

Nome Fantasia: Frango Formoso

Tipo: Abatedor

Enderego: Estrada do Pica Pau Amareio, 340 -
Faratibe.

Municipio: Paulista/PE

Especifica¢do: Cortes de Congelados de Frango

‘NFO%M:'SSSST%OBRE Data de Fabricacao 24/08/10 Lote:
Validade: 24/68/2011
Tipo de Conservagdo: Congelado
Local: Unidade Produtora
. Data: 26/08/10 Hora: 14H30
INFORMACOES SOBRE
A COLETA

Quantidade enviada ao Laboratério: 1,2 Kg

Data de Remessa ao Laboratério: 31/08/2010

Responsavel:

ANALISES REQUERIDAS:
Coédigo das Analises: 020, 075, 098, 099.

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMACOE§ SOBRE
A RECEPCAOQ DA
AMOSTRA

Data: Hora:

Temperatura:

Responsavel:

OUTRAS
INFORMAGOES

o HICRODE




. Uj P@f_dt’f’ri\[ﬁﬁf
e PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 161 SuL ,KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP : 50.790-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514

Requisi¢do de diagndstico: N°
GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE - Microbiolégico

X  Fisico-quimico

Razao Social: Abatedouro Serrote Redondo
Nome Fantasia: Da Terra

Tipo: Abatedor

Enderego: Rodovia PE 320, Km 2
Municipio: Afogados da Ingazeira/PE

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Especificacdo. Cortes de Congelados de Frarigo
Data de Fabricagdo: 25/08/2010 Lote:

INFORMAGOES SOBRE

O PRODUTO Validade: 25/068/2011
Tipo de Conservagdo: Congelado
Local: Frigorifico Abatedouro
~ Data: 31/08/2010 Hora: 09h11
INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

Quantidade enviada ao Laboratério: 3,6 kg
Data de Remessa ao Laboratdrio: 31/08/2Q10

Responsével _
Rpetial P uan Aimentar

1
NUEPACEXSATPRIOS

ANALISES REQUERIDAS:
Cédigo das Analises : 020, 075, 098, 099

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMACOES SOBRE || Data: Hora:
A RECEPCAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:

Produto coletado e enviado pelo abatedouro , junto ao Fiscal
OUTRAS do SIF.
INFORMACOES

f’“\‘\
¢ ”Q-_ %\QT\\\ -

AOTADE

R
A

MRUCO



o

t

e
o GOVERNO DE %
< Pernambucs

i@ Py ﬂa

“5 PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR

BR. 101 Sul, KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP: 50.790-200 FONE: 3182.3500 / 3182.3514

Requisi¢do de diagndstico: N°

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE Microbiolégico

X Fisico-quimico

Razdo Social: Mauricéa Alimentos do Nordeste Ltda
Nome Fantasia: Mauricéa

Tipo: Matadouro .

Endere¢o: Rodovia Br 408, Km 55

Municipio: Nazaré da Mata/PE

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

. Especificacdo: Cortes de Congelados de Frango

'NFO'Zmégglf:T%OBRE Data de Fabricagdo 26/08/2010 Lote:
Validade: 26/08/2011

Tipo de Conservagdo: Congelado

Local: Unidade Produtora
Data: 26/08/2010 Hora: 13h45

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

Quantidade enviada ao Laboratério: 2,4Kg

Data de Remessa ao Laboratério: 31/08/4010
Responsavei:

Nicleo Bsgecial 0dugdo Alimentar
NUEPA - (ZEASA « PEIOS
!/

ANALISES REQUERIDAS:
Cdédigo das Analises: 020, 075, 098, 099.

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMAC@E_s SOBRE || Data: Hora:
A RECEPCAQ DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:
OUTRAS

INFORMAGOES




PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SulL ,KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP :50.790-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE

Requisi¢do de diagnéstico: N°
X Microbiolégico

Fisico-quimico

INFORMACOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razdo Social: Paudaiho Agropecuaria S.A.

Nome Fantasia: Frango Formoso

Tipo: Abatedor

Enderego: Estrada do Pica Pau Amarelo, 340 -
Paratibe.

Municipio: Paulista/PE

Especificagdo: Contes de Congelados de Frango

INFORMAGOES SOBRE |5t 4o Fop e .
¢do 24/08/10 Lote:
O PRODUTO Validade: 24/08/2011
Tipo de Conservagdo: Congelado
Local: Unidade Produtora
Data: 26/08/10 Hora: 14H30
INFORMACOES SOBRE _
A COLETA Quantidade enviada ao Laboratério: 1,2 Kg

Data de Remessa ao Laborat6rio: 27/08/2010

Responsavel:

Sominas Savio U, de Aadets.
erente NUCPA -

ANALISES REQUERIDAS:

crEAcA BN O
CERUAY LIy

Cddigo das Analises: M 26.

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMAGOES SOBRE || Data: Hora:
A RECEPCAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel;
OUTRAS

INFORMACOES
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" PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 Sul, KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP: 50.790-900 FONE: 3182.3500 / 3182.3514
Requisicdo de diagndstico: N°

e

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE X Microbiolégico

Fisico-quimico

Razédo Social: Mauricea Alimentos do Nordeste Ltda
Nome Fantasia: Mauricéa

Tipo: Matadouro

Enderego: Rodovia Br 408, Km 55

Municipio. Nazare da Mata/PE

~ Especificagdo. Cortes de Congelados de Frango

'NFO%M:'gggST%OBRE Data de Fabricagdo 26/08/2010 Lote: 02
Validade: 26/08/2011

Tipo de Conservagdo: Congelado

Local: Unidade Produtora
Data: 26/08/2010 Hora: 13h45

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

INFORMACOES SOBRE

A COLETA Quantidade enviada ao Laboratério: 2,4Kg
Data de Remessa ao Laboratoério: 27/08/2010
Responsavel:

. LERA
ANALISES REQUERIDAS: ; CEASA-PEMD.S,
Cédigo das Analises: M 26.

RESERVADO PARA O LABORATORIO
INFORMA(;C")E§ SOBRE || Data: Hora:
A RECEPGAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:
OUTRAS
INFORMAGOES




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE '
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 - Fones: {81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICZ\O N°® 10546/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 23/11/09  HORA: 14:00 DATA ENTRADA: 24/11/09  HORA: 10:32

INICIO ANALISE: 25/11/09  TERMINO ANALISE: 27/11/09

PRODUTO: CORTES DE CONGELADOS DE FRANGO —NATTO
PROPRIETARIO: NOTARO ALIMENTOS LTDA

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA BR 232, KM 192,

LOCAL’DA COLHEITA: FRIGORIFICO ABATEDOURO

MUNICIPIO/UF: BELO JARDIM/PE

RELATORIO DE ENSAIO:

MO6 - Contagem de coliformes termotolerantes..........cc.ocevvenee. < 1,0x10" UFC/g Est.
MO7 - Contagem de coliformes totais..........cccccvrveerinricciieecene. < 1,0x10" UFC/g Est.
M13 - Contagem padrdo de microrganismos meséfilos aerébios estritos e facultativos
VIBVEIS. ... < 1,0x10* UFC/g Est..

M26 - Pesquisa de Salmonella..........ccoceeeeeeeieeeeeieeeeeeeeeee e Auséncia em 25¢g

Metodologia WUtilizada: IN 62/2003 e IN 40

0OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 27/11/09

DATA DA DIGITAGAO: 27/11/2009
HORA DA DIGITAGAO: 12:59
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PERMANE BLUCD

Para; Dr. Paulo de Tarso
Diretor Técnico Operacional
Data: 19/10 /09

Estamos repassando, para vosso conhecimento, copias da segunda remessa de resultados de
analises realizados pelo LANAGRO/PE - MAPA (Laboratério Nacional Agropecuario), e
LEAL (Laboratorio de Experimentagiio e Analise de Alimentos, produtos adquiridos pela
CEASA/PE O.S,, para o Programa de Alimentagiio Escolar.

Anexo quadro de anéalises,

Atenciosamente,

Vacxs cesiro de Niastecimenls Alimentar e Persamiucs - CEASA/PE - LS.
: * R 167 Sili, Km 70 - Ceatro Adminlsirative - Gurans, Recile/PE - GEP: 50760-200

s
3l DY (4 Fene: (813 33011986 - Fax: (31) 33¢1.191 - CliPJ: 06.035.673/0001-03 - asc £si: 16.1.607.0308753-8
Pernaimbuco  yuy gyesmmpeernir
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QUADRO DE RESULTADOS LABORATORIAIS COM PARECER TECNICO

PRODUTOS _ _ ANALISES
FISICO-QUIMICAS | MICROBIOLOGICAS
Ovo In-Natura - Proprio para consumo

Corte de Frango Congelados

Préprio para consumo

Préprio para consumo

Corte de Frango Congelado

Préprio para consumo

Mortadela

Proprio para consumo

Proprio para consumo

Carne Bovina Salgada, Curada e
Dessecada — Jerked Beef

Proprio para consumo

Camne Bovina,Salgada Curada e
dessecada —Jerked Beef

Proprio para consumo

Leite Achocolatado

Proprio para consumo

Proprio para consumo

Leite UHT Integral 1

Préprio para consumo

Préprio para consumo

Leite UHT Integral 2

Leite Pasteurizado Tipo C

Proprio para consumo

Proprio para consumo

| Cereal Vitaminado de milho

Proprio para consumo

Proprio para consumo

Nota:

e No Ovo In-Natura soé sio feitas Analises Microbiologicas.

# No leite pasteurizado tipo C, a Ceasa/PE realiza o Controle de Qualidade junto aos

fornecedores e escolas.

o Todos os resultados/parecer técnico sfo respaldados nas Normas Técnicas,
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade RIISPOA — Regulamento de
Inspegdo Industrial e Sanitaria de produtos de origem animal, Decreto de n® 30.691

do MAPA.

e Atendimento a RDC 216 ANVISA de 15/09/2004
¢ Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Produtos Lacteos PM n°146, do

D.O.U. de 11/03/1996.

Técnicos Responsaveis:

Quipfico Indyst
CRQn°01.201.922 1° Regido

% {enire d¢ Alastacimento Alimentar de Peraambucs - CEASG/PE - 6.5,
BR 1% 341, W 70 - Semira Amtwisirailvs - Curado, Recile/PE - CEP: 50790-908
7 Fone: (61 33011980 - Faic (B1) 3301191 - CHPJ: 06.035.073/0001-03 - INSE EST: 10.1.091.0306753-5
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irméos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco ~ UFRPE)

CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 07870/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 24/08/09  HORA: 15:00 DATA ENTRADA: 25/08/09 © HORA: 12:00
INICIO ANALISE: 26/08/2009 TERMINO ANALISE: 27/08/2009

PRODUTO: OVOS TIPO MEDIO BRANCO

PROPRIETARIO: EDILSON DE ARAUJO SANTOS JUNIOR
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA BR 408 KM 79 — ZONA RURAL.

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA CANDIDO DUARTE

MUNICIPIO/UF: PAUDALHO/PA

RELATORIO DE ENSAIO: |

M26 - Pesquisa de Salmonella................cooooo. ) i ..... Auséncia em 25g

Metodologia Utilizada: iN 62/2003 e IN 40

0BS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada,

" Recife, 27/08/09
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DATA DA DIGITAGAQ: 27/08/2009
HORA DA DIGITAGAQ: 15:57
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Licia Sadae P. C. A, Falcao WLILA AHGELICE W, GUARY
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smamestes PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR =
BR. 101 SuL, KM 70 , 2° andar — Curado / RECIFE - PE. -
CEP : 50.790-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514
Requisigdo de diagnostico:

GUIA DE REMESSA DE

AMOSTRA PARA ANALISE X Microbiolégico

Fisico-quimico

Razao Social: Edilson de Aradjo Santos Junior
Nome Fantasia: Granja Palacete S6NOVO
Tipo: Granja Avicola

"Enderego: Rodovia BR 408 Km 79 — Zona Rural
Municipio: Paudalho/PE :

Especificagao: Ovos tipo médio branco
Data de Fabricagao: 29/08/2009 Lote:
validade: 20 dias

Tipo de Conservagao: Ambiente :

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

INFORMAGOES SOBRE
O PRODUTO

Data: 24/08/09

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA | Quantidade én’viada ao lLa
| Data de Remessa ao Laboratorid: X5/08
Responsavel: X
T Domingos S'Gév oBorrieye A
t . Gérente NUEPA
*CEAstA-PE- S

ANALISES REQUERIDAS:
Codigo das Analises : 026

INFORMAGOES SOBRE || Data:
A RECEPGAO DA |l Temperatura:
AMOSTRA || Responsavel:
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
DEPARTAMENTO DE NUTRIGCAC
LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
NONETE BARBOSA GUERRA

Pigina 1 de 1
| CERTIFICADO DE ENSAIO N°1970/09 _ Data de Emissao: 29/07/2009

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA
CEASA-PE ~ Diretoria de Programas Especiais ~ Alimentaciio Escolar 123.07.09

ENDERECO DO SOLICITANTE
BR 101 Sul - Km 70 — Curado - PE

NATUREZA DO PROCDUTO Marca

CORTES CONGELADOS DE FRANGO DA TERRA

Qutras Informacdes: Lote Data de fabricacgio: 29.05.2009
- - Data de validade: 12 meses

Amostra: aproximadamente 5 Kg, coletada pelo solicitante.

ENSAIOS FISICO-QUIMICOS RESULTADOS

Dripping Teste (Teor de liquido perdido por degelo em aves) (g/100g) 5,83
Método: D.O.U N° 142, 27/06/1999 (Campos S.D.8, - Tese - '
Campinas, 1993) )

Caracteristicas organolépticas Proprias
Meétodo: Adolfo Lutz, 2005
Observacgbes: -
Conclusiio: -

ENSAIOS MICROBIOLOGICOS ' RESULTADOS
Coliformes a 45°C (NMP/g) A <0,3
Método: ACGAC (966.24)

Observacoes: NMP = Numero Mais Provével. Resultado expresso como < 0,3 NMP/g, representa
auséncia de crescimento, considerando o limite do método,

Conclusao: atende ao item 5b da RDC 12/2001 - ANVISA, quanto aos parimetros obrigatorios
para amostra indicativa.

Informamos que os resultados sdo referentes 4 amostra analisada e que a reprodugdo deste
certificado s6 € permitida 7’ntegra. '
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GOVERNCY Dﬁb

s OIS
rhnnaeenee PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 Sul , KM 70, 2° andar — Curado { RECIFE - PE. .
CEP : 50.790-900 FONE: 3182,3500/ 3182.3514 )

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE

Requisi¢cdo de diagnostico: N°
X Microbiologico

X Fisico-quimico

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razdo Social: Agropecuaria Serrote Redondo

Nome Fantasia: Da Terra

Tipo: Abatedor

Enderego: Rodovia PE 320, Km 2

Municipio. Paudalho/PE

INFORMACOES SOBRE
O PRODUTO

Especificagdo; Cortes de Congelados de Frango

Data de Fabricagdo29/05/2009 Lote:

Validade: 12 meses

Tipo de Conservagdo: Congelado

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

Local: Escola Estacio Coimbra

Data: 22/07/09 Hora: 15:00

Quantidade enviada ao Laboratério: 05 kg

Data de Remessa ao Laboratério: 23/07/09

Responsavel:

ANALISES REQUERIDAS:
Cédigo das Analises : 05,08, 12, 26, 07, 102, 081, 027, 077, 020.

RESERVADO PARA O LABORATORIO
INFORMAGOES SOBRE |[Data: Hora:
A RECEPGAQ DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:
OUTRAS
INFORMAGOES

LI

sq



01-LABORATORIO:

MINISTERIO DA AGRICULTURA
PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

SETOR
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE

03 N° DA SOLICITACAD/ANG:
Laborsiicie Nacional Agropairlg ~ LANAGROVPE
Ras Do Manoel de Medciros 5/N —~ = Dals Irmdus- RelfePE
mmlmmuwmmmmm 058/2009

DE MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

ORIGEM ANIMAL

02-SERVICO DE INSPECAQ:

04- N° DO REGISTRU NO LABORATORIO

CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE

SIE 07886/09
03-PRODUTO:; 06-MARCA: G7-N° DO SIF: O8N DO CNPL:
FRANGO " FRANGO FORMOSO 2487 D46.156/0002
VI-ESTABELECIMENTO: 10-ENDEREC(O:
PAUDALHO AGROPECUARIA S/A ESTRADA DO PICA PAU AMARELO, 340 — PARATIBE PAULISTA - PE
11-DATA FABRICACAO: 12-DATA VALIDADE; 13-LOTE: [4-TAMANHO DA PARTIDA; 15-DATA E HORA RECEB, DA AMOSTRA:
24/08/2009 04/09/2009 02 2016 25 7/ 08 / 2009 )14 : 20

16-LACRE N* - AMOSTRA: 17-LACRE N° - CONTRAPROVA LANAGRO/SIF (*); 18-LACRE N” - CONTRAPROVA EMPRESA (*};
0017076-29 NA NA
19-TEMPERATURA /[CONDICOES DA AMOSTRA ND RECEBIMENTO: ,
TEMPERATURA  "C CoNGELADO 50LIDO [H) | crisTais bE GELO[T] | Resrriano N AMBIENTE [] DECOMPOSICAO []
20-ENSAID (CODIGO}: 21-RESULTADO; 22-UNIDADE: 23 METODOLOGIA:
MAPA-Instrugdo Normativa n® 62, 26 de agosto de 2
MZG- Auséncia 25g MAPA-Instrucio Normativa n°4(, 12 de dezembro di
2005

o~
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DLTO DESTINADO A MERENDA ESQOLAR

4-OBSERVACGES:

25-BATA INICID DA ANALISE: 26-DATA TERMINO DA

ANALISE: 27 —DATA DA EMISSAO:

25/08/2009

27/08/2009

27/08/2005

28-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO ANALISTA:

29-ASSINATURA E IDENTIFICACAD DO R.T. DO LABORATORID;

1"
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FANEES PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 161 SuL, KM 70, 2° andar -~ Curado / RECIFE ~ PE.
CEP : 50,790-900 FONE: 3182.3500 / 3182.3514

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE X Microbiologico

Requisi¢do de diagnostico: N©

X Fisico-quimico

INFORMACOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razéo Social: Paudalho Agropecuaria

Nome Fantasia: Frango Formoso

Tipo: Abatedor

Enderego: Estrada do Pica Pau Amarelo, 340 -
Paratibe

Municipio: Paulista/PE

INFORMAGOES SOBRE
O PRODUTO

Especificagdo: Cortes de Congelados de Frango

Data de Fabricagdo24/08/2009 Lote: 02

Validade: 04/09/2010

Tipo de Conservagdo: Congelado

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

Local: Frigorifico Abatedouro

Data: 21/08/09 Hora:

Quantidade enviada ao Laboratério:

Data de Remessa ao Laboratério: 25/08/09

Responsavel: VAN

dom\ngos sav\o B ne\as de Andrade
Gerente NUEPA

& CEASA-PEOQS

ANALISES REQUERIDAS:
Codigo das Analises : M 26

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMAGOES SOBRE
A RECEPCAO DA
AMOSTRA

Data: Hora:
Temperatura;
Responsavel:

OUTRAS
INFORMAGOES

Produto coletado e enviado pelo abatedouro , junto ao pessoal
do SIF.

53
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE = . .
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm3os — Recife/PE -
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco— UFRPE)

CEP: 52171-030 — Fones: {81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 34416477

REQUiSICAO N° 08094/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA :
DATA COLHEITA: 28/08/09 HORA: 10:15 DATA ENTRADA; 01/08/09 HORA: 11:06

INICIO ANALISE: 01/09/2009 TERMIND ANALISE: 04/09/2009 L, y
PRODUTO: MORTADELA — MORTADELA SADILAR ﬁ g W'
PROPRIETARIO: SADIA S/A : “ﬁm
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAQAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA MT 449 KM 4,6 ZONA RURAL :

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA AUGUSTO SEVERO
MUNICIPIOIUF LUCAS DO RIO VERDE/MT

RELATORIO DE ENSAIO:

MO3 - Contagem de Clostridium perfrigens.............ccc........ i N&o avaliado . .
MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor........... Néo a\)aliadb
MO6 — Contagem de Coliformes termotolerantes.............. < 1,0x10? UFC/g Est.
M 07 - Contagem de Coliformes totais..............covvereenn...... <1,0x10° UFC/g Est.
M12 — Contagem de Staphylococcus aureus.............. PO < 1,0x10° UFC/g Est..
M26 - Pequisa de Salmonella..............‘ ................................... Auséncia em 259

" Metodologia Utllizada IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 04 de Setembro,'de 2009 .

ATOo FIGuElREu
TaA-%% C!I?JTDE NOTAS Do HECIFE

g * 1. parculano Bandeira, 563 - + Fone: 34§87 -8000
g ts com o Selo de sutenticidade
BUNAL DE JUSTIGA DE PERNAME! I:Wz lido seman m
/[ o elo ge Autentj pi mmzeestawpumngualwquuu nr?:a' Dok
& Por Rac RE 0,6
‘ TR RE 043
were {4 0Yf. 2009 R R b
?/ 11 by SV SRR da verdade
i1 Figubifsdo A. de O. Fitho - Tabelikio Pablica
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HORA DA DIGITAGAQ: 12:22
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Ana Mércia M. Vasconcelos
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

"BR. 101 SuL , KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.

CEP:5

0.790-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514

Vi

A
i
UCO

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE

Requisicdo de diagnostico: N°
@ Microbiolégico

. X Fisico-quimico

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Razio Social: SADIA S/A

Nome Fantasia: Mortadela Sadilar

Tipo: Matadouro Frigorifico e Fabrica de Conservas

Enderego: Rodovia MT 449 Km 4,6 Zona Rural

Municipio: Lucas do Rio Verde/MT

INFORMAGOES SOBRE
0 PRODUTO

Especificaqio:riMortédela o

Data de Fabricagédo: 23/06/2009 Lote: L 8

Validade: 20/09/2009

Tipo de Conservagdo. Temperatura Ambiente

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

Local: Escola Augusto Severo

Data: 28/08/09 Hora: 10h015

Quantidade enviada ao Laboratério: 01 Pega -

Data de Remessa ao Laboratério: 01/08/09

Responsavel;

erente NUEPA
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" CEASA-PE0.S

ANALISES REQUERIDAS:
Codigo das Analises: 03, 05, 06, 07 12, 26 (Microbiol6gica)

01

7, 020, 026, 094, 099, 102 (Fisico-Quimico)

RESERVADOQ PARA O LABORATORIO

INFORMAGOES SOBRE || Data: Hora:
A RECEPGCAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:
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MINISTERIO DA AGRICULTURA PECUARIA E.DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoe! de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAQ N° 08095/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 28/08/09 HORA: 10:15 DATA ENTRADA: 01/09/09  HORA: 11:08

INICIO ANALISE: 02/09/2009 TERMINO ANALISE: 09/09/2009

PRODUTO: CHARQUE, BOVINA, SALGADA, CURADA E. DESSECADA—NUTRICHARQUE
PROPRIETARIO: NUTRICHARQUE COMERC!AL LTDA. .

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDEREGO: RUA 02, N° 265 - ‘

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA AUGUSTO SEVERO

MUNICiPIO/UF GUAIRA/SP ‘

RELATORIO DE ENSA!O

MO3 - Contagem de Clostridium perfrigens...... SOOI V-T2 avahado

MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor........ ..... N80 avaliado

MO6 - Contagem de Coliformes termotolerantes.........................< 1,0x10% UFC/g Est.
M12 — Contagem de StaphylocoCcUS aUreus..........ovevevevevreverenans < 1,0x10? UFC/g Est.
M26 Pesqwsa de Salmone!la ..................................................... Auséncia em 25g

Metodologla Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra anallsada.

. Recife, 09 de Setembro de 2009
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s PERREHIbUS
PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SuL, KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP : 50.790—900 FONE: 3182.3500 / 3182.3514

Requisicdo de diagnéstico: - | N®

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE @ Microbiologico

X Fisico-quimico

Razdo Social: Nutricharque Comercial Lida.
Nome Fantasia: Nutricharque

Tipo: Fabrica de Conservas

Endereégo: Rua 02, n°® 265

Municipio: Guaira - SP

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Especificagdo: Charque Bovina,Salgada, Curadae
Dessecada - Jerked Beef

Data de Fabricagdo: 17/08/09 Lote:
Validade: 16/10/09

Tipo de Conservagdo: Temperatura Ambiente
Local: Escola Augusto Severo

Data: 28/08/09 Hora: 10h15
Quantidade enviada ao Laboratério: 01 Peca

Data de Remessa ao Laboratério: 01/09/09
Responsével:

INFORMACOES SOBRE
O PRODUTO

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

thelas de Andrade
erenteNUEPA
CEASA-PEQ.S

Domingos

ANALISES REQUERIDAS:
Cédigo das Analises: 03, 05, 06, 12, 26 (Microbioldgicas)
021, 026, 070, 075, 077, 093, 102 (Fisico-Quimico)

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMAGOES SOBRE |[Data: - —Hora:
A RECEPCAOQ DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:
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MINISTERIO DA AGRICULTURA o_.r}wowﬁoxau 03- N* DA SOLICITACAQ/ANO:
PECUARIA E ABASTECIMENTO Lanagro/PE 072/2009
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA L~ . - —
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS Dt LO2-SERVICO DE INSPECAQ: o400 REGISTRO NO'LABORATORIO:
servio Pislice ORIGEM ANIMAL SIPAG/SFA/PE 09692/09
Federst | CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE :
03-PRODUTO: 06-MARCA: 07-N* DO SIF; * 08-N" DO CNF!:
Camne bovina salgada curada dessecada (ponta de aguiha) | Jerked Beef 243 07.042.642/0001-00
03-ESTABELECIMENTO: 10-ENDEREGO: )
Frinense Alimentos Ltda. Av. Zoello Sola, n°44, Itaperuna/RJ
H-DATA FABRICACAO: 12-DATA VALIDADE: 13-LOTE: 14-TAMANHO DA PARTIDA: 15-DATA E'HORA RECEB, DA AMOSTRA:
09/10/08 06/02/10 2798 . 7500 kg 23/10/09 10:27:00
15-LACRE N - AMOSTRA: 17-LACRE N 0035%04.} LANAGRO/SIF {%): 18-LACRE N* - CONTRAPRC/VA EMPRESA ")
0012128 0015919 0015918
19-TEMPERATURA KCONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:
TEMPERATURA:  *C _ O congelado sélido O o:mﬁa de mm_o O resfiado @ ambiente O decomposio
20-ENSAIOQ R.OU_QQ. u_.x.mwcr.ﬂbbou , 22-UNIDADE: 23-METODOLOGIA:
043 - Formaldeido negativo ' J— LN. n°20 - MAPA/SDA, de 21/07/9%
102 - Umidade e volateis 49,15 , % LN. 0°20 - Ka..&wﬁ? de 21/07/99
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SuL, KM 70, 2°andar - Curado / RECIFE - PE,
CEP : 50.790-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514
Requisicdo de diagnostico: Ne

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE Microbiologico

x Fisico-quimico

Razdo Social: Frinense Alimentos Lida
Nome Fantasia: Frinense

Tipo: Fabrica de Conservas

Endereco: Av. Zoello Sola, n° 44
Municipio: ltaperuna/RJ

INFORMAGOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

~ Especificagdo: Came Bovina,Salgada, Curada e
INFORMAGOES SOBRE || negsecada - Jerked Beef

0 PRODUTO Data de Fabricagdo: 09/ v /0 % Lote: 22 9§
Validade: ¢s6/v.2//v ]

Tipo de Conservagdo: Temperatura Ambiente

L.ocal: Distribuidor Bilio Estivas

Data; .5//0/09 Hora:

Quantidade enviada ao Laborat6rio: 01 Pega

Data de Remessa ao Laboratério:

Responsavel:
A g % )
v e Bhinelas de A ﬁuraue

ﬁUl\l‘m SR NUEPA -
ANALISES REQUERIDAS: CEASA-PEG S

Cdédigo das Analises: 0Y3 o JO2

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

RESERVADO PARA O LABORATORIO
INFORMA(;OES SOBRE || Data: Hora:
A RECEPCAQ DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:
o~}
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
DEPARTAMENTO DE NUTRICAQ

__________ LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
NONETE BARBOSA GUERRA

Pagina 1 de 1

__CERTIFICADO DE ENSAIO N° 2366/09  Data de Emissio: 09/09/2009

DATA DE ENTRADA

SOLICITANTE

CEASA-PE - Diretoria de Programas Especiais — Alimentacio Escolar 28.08.09

ENDERECO DO SOLICITANTE

BR 101 Sul ~ Km 70 — Curado — PE

NATUREZA DO PRODUTO Marea ' ’

BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOCOLATE BOA VIDA '

Outras Informagées: Lote Data de fabricacfio: 21.06.2009 ‘
- - Data de validade: 21.12.2009

Amostra: 02 (duas) embalagens de 1 litro, coletada pelo solicitante.

MICROBIOLOGIA

ENSAIQO

RESULTADO

Teste de Esterilidade
Métode: Incubagio a 35°C/7 dias

Sem alteragiio

Observacies:

obrigatério para amostra indicativa,

Conclusdo: atende ao item 8b da RDC n° 12/2001 ANVISA, quanto ao parimetro

[nformamos que os resultados so referentes a amostra analisada e que a reprodugfo deste

certificado s6 € permitida na integra.

Recife, 09 de setembro de 2009
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Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecuaria

; Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

GERVICO PUBLICO FEDFRAL Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE .
Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

s

O
Relatdrio de Anilises { n ;_U‘\Qé’/

Certificado referente a requisiciio n®: 07874/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Endereco: BR.101 Sul, ki 70 2° andar — Curado — Recife.

'Amostra: Bébi’da Lactea UHT sabor Chocolate , Marca Boa Vida, Indistria de Laticinios Palrrneirasr
dos Indios S/A - Tlpisa ‘

Apresentagiio: 2 Litros
Data de fabrica¢io: 24/06/09
Data de validade: 21/12/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.

Local da coleta: Escola Silvio Rabelo
Data da coleta; 24/08/09

Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 25/08/2009 12:06h
P'eriodo de andlise: 15/09/09

Emissdo dos resultados: 16/10/09

Resultados obtidos:
001 - Acidez (acido latico) 0,10g é4c. 1at./100mL
015 - H202 Nao analisado por problemas técnicos
048 — Odor Prorpro
095 ~ Sacarose Nio analisado por problemas técnicos

Observagdes:
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensivels a lotes e/ ou linha de produtos.
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrucdo Normativa
N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimnicos para Controle
de Leite e Produros Lacteos”.

Responsavel pelas.
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Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 ~ Fones: (81) 3441,6311/3570 - FAX: (81) 344L. 6477
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE .
Laboratério de Anslises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua

SERVICO PUBLICO FEDERAL

Relatdrio de Anilises

Certificado referente a requisi¢io n°:  07873/09
Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado — Recife.

Amostra: Leite UHT Integral , marca “Total”, produzido por Usina De Beneficiamento Barbosa &
Marques S/A.

Apresentacio: Embalagem Tetrapack de 01 litro.
Data de fabricacdo: 10/07/09

Data de validade:  13/11/09

Local da coleta: Escola Silvio Rabelo

Data da coleta: 24/08/09

Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 25/08/2009 12:06h
Periodo de anidlise: 27/08/09

Erﬂ_issﬁo dos resu_ltados: 14/09/2009

Resultados obtidos:

001 — Acidez (4cido latico)

014 — Aguicares Redutores em Lactose
015 — Agua Oxigenada

017 - Amido

027 - Cloretos

037 - Densidade

041 — Extrato Seco Desengordurado

0,20g 4c. 14t./100mL
4,77%

Negativo

Negativo

Negativo _
1,0333g/cm® a 15°C
8.85%

042 — Extrato Seco Total 12,24%

048 — Indice Crioscépico -0,526°C
062 — Lipidios (gordura Total) 3,40% -
067 — Neut. de Acidez Negativo
095 - Sacarose Negativo

Observagses: :
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, no sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.
2. Metodologia wrilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrucio Normativa
IN° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle
de Leite e Produtos Lacteos™. '

Responsavel pelas anjlises: Responsdvel técnico;
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[l UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
1R b N ) DEPARTAMENTO DE NUTRICAO o
I LEAAL | LABORATORIO DE EXPERIMENTACAQ E ANALISES DE ALIMENTOS

NONETE BARBOSA GUERRA
Pigina 1 de |

| CERTIFICADO DE ENSAIO N°2365/09  Data de Emissio: 09/09/2009

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA

CEASA-PE — Diretoria de Programas Especiais — Alimentaciio Escolar 28.08.09
ENDERECO DO SOLICITANTE
BR 101 Sul — Km 70 — Curado — PE

NATUREZA DO PRODUTO . Mareca

LEITE INTEGRAL UHT TOTAL

Outras Informagdes: : Lote Data de fabricagiio: 10,07.2009
) - - Data de validade: 13.11.2009

Amostra: 02 (duas) embalagens de 1 litro, coletada pelo solicitante.

MICROBIOLOGIA
ENSAIO ~ RESULTADO
Teste de Esterilidade : Sem alteracio
Método: Incubagdo a 35°C/7 dias

N

Observacoes: -
Conclusio: atende ao item 8b da RDC n® 12/2001 ANVISA, quanto ao parametro

obrigatério para amostra indicativa.
Informamos que os resultados sdo referentes a amostra analisada e que a reproducdo deste

certificado so € permitida na integra.

Recife, 09 de setembro de 2009

Graciliane re dd Cruz Ximenes
Gerente Téen etor de Microbiologia
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Fones: 2126-8464 2126-8470 2126-8471  FAX: 2126-8473



Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

v Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

SERVICO PUBLISO PROERAL Laboratério Nacionil Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE . _ i
Laboratério de Andliscs Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua
9

Relatdrio de Anilises

Certificado referente & requisicio n°:  08483/09

Requerente: Ceasa/os — Pernambuco
Endereco: BR. Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife

Amostra: Leite pastenrizado tipo ‘C’, marca “Atalaia”, Merenda Escolar, produzido por Niel Borba
de Carvalho Laticinios. '

Apresentacio: Sacos plasticos de 1000 mL

Data de fabricacio: 14/09/09

Data de validade:  17/09/09 '
Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Fazenda Atalaia, 480 — Pesqucira/PE
Data da coleta: 14/09/09 09:30h ‘
Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento; 15/09/09 10:26h

Periodo de andlise: 16/05/09
Emiss#o dos resultados: 21/09/09

Resultados obtidos: é’
Q01 — Acidez (4cido l4tico) : 0,17g 4¢. 14t./100mlL,
~" 037 - Densidade 1,0316g/cm’ a 15°C

041 - Extrato Seco Desengordurado 8.42% '

042 — Extrato Seco Total 12,32%

048 — Indice Crioscopico 0,508°C ¢

062 — Lipidios (gordura Total) 3,90%

076 - Peroxidase Positivo

103 - Volume Medido 1000mL

Observacgfes: ,
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens ¢ amostras ensaiados, nio sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos,
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006; “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controie de Leite ¢ Produtos Licteos™.

z

Responsivel pelas analises:
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmfos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco —~ UFRPE)
CEP: 52171-030 ~ Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (B1) 3441.6477

REQUISIGAQ N° 08483/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA
DATA COLHEITA: 14/09/09 HORA: 09:30 DATA ENTRADA:; 15/09/09 HORA: 10:26
INICIO ANALISE: 15/08/2009 TERMINO ANALISE: 24/09/2009

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO C < ATALAIA
PROPRIETARIO: NIEL BORBA DE CARVALHO LATICINIOS.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDEREGCO: FAZENDA ATALAIA, 480. |

LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO
MUNICIPIO/UF: PESQUEIRA/PE :

#

RELATORIO DE ENSAIO:

M13 - Contagem padrio de microrganismos meséfilos aerébios estritos e facultativos

VIBVEIS. ...t ettt e 7,0x10° UFC/mL
M15 - Nimero Mais Provavel de coliformes termotolerantes.... . 1,5 NMP/mL
M16 - Namero Mais Provavel de Coliformes totais............eeeeee. 1,5 NMP/mL

M26 - Pesquisa de Salmonella...........o.v.ooooooo e N&o avaliado

L

Metodologia Utitizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 24 de Setembro de 2009 )

DATA DA DIGITAGAO: 25/09/2009
HORA DA DIGITAGAO: 08:14
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LEAAL

DEPARTAMENTO DE NUTRICAO

NONETE BARBOSA GUERRA

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

PN
U\(ﬁ/f/‘ C/(

&,

LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS

Pagina ldel

| _CERTIFICADO DE ENSAIO N’ 2363/09

Data de Emissdo: 08/09/2009

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA

CEASA-PE — Diretoria de Programas Especiais — Alimentacdo Escolar 28.08.09

ENDERECO DO SOLICITANTE

BR 101 Sul - Km 70 — Curado - PE

NATUREZA DO PRODUTO Marca

CEREAL VITAMINADO DE MILHO SAQ BRAZ

Outras Informagdes: Lote Data de fabricagio: - ‘
- - Data de validade: 20.07.2010 !

Amostra: 02 (duas) embalagens de 300g, coletada pelo solicitante.

Método: Adolfo Lutz, 2005

__ENSAIOS FISICO-QUIMICOS RESULTADOS
Umidade e Substincias Volateis (g/100g) 5,10
Método: Adolfo Lutz, 2005
Caracteristicas organolépticas (cor, odor e sabor) Proprias
Método: Adolfo Lutz, 2005
QObservacdes: -

Conclusao: atende a RDC n° 263 de 22 de setembro de 2005,
ENSAIOS MICROSCOPICOS RESULTADOS
Pesquisa de sujidades, larvas e parasitos Auséncia

Observacoes:

Conclusdo: atende a RDC175 de 08.07.03 ANVISA/MS, quanto ao-parimetro analisado.

ENSAIOS MICROBIOLOGICOS

RESULTADOS

Coliformes a 45°C (NMP/g)
Metodo: AOAC (966.24)

<03

Observag¢des: UFC = Unidade Formadora de Colénia. Resultado expresso como <0,
auséncia de crescimento, considerando o limite do método.

3 NMP/g, correspende a

amostra indicativa.

Conclusdo: atende ao item 10i da RDC 12/2001 - ANVISA, quanto aos parimetros obngatbnos para

Informamos que os resultados sdo referentes 4 amostra analisada e que a reprodugio deste

certificado s6 € permitida na integra.

Recife, 08 /g.ews‘ete

bro de 2009.
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QUADRO DE RESULTADOS LABORATORIAIS CoOM PARECER TECNICO

PRODUTOS ANALISES
FISICO-QUIMICAS | MICROBIOLOGICAS
Ovo In-Natura e Proprio para consumo
Corte de Frango Congelado —— Proprio para consumo
Mortadela Proprio para consumo | Préprio para consumo
Came Bovina Salgada, Curada e Proprio para consumo | Préprio para consumo

Dessecada — Jerked Beef

Leite Achocolatado

Proprio para consumo

Préprio para consumo

Leite UHT Integral 1

Proprio para consumo

Préprio para consumo

Queijo Mussarela

Proprio para consumo

Préprio para cosumo

Leite Pasteurizado TipoC

Préprio para consumo

Proprio para consumo

TEATA
ety l(l?h"u‘f. R

£ 2R AGRRIA

Nota:

No Ovo In-Natura s6 sdo feitas Analises Microbiologicas.
No leite pasteurizado tipo C, a CeasaJPE realiza o Controle de Qualidade junto aos

fomecedores e escolas.

Todos os resultados/parecer técnico sio respaldados nas Normas Técnicas,
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade RIESPOA — Regulamento de
Inspe¢do Industrial ¢ Sanitaria de produtos de origem animal, Decreto de n° 30.691

do MAPA.

Atendimento a RDC 216 ANVISA de 15/09/2004
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Produtos Lacteos PM n®146, do

D.0.U. de 11/03/1996.

Técnicos Responsaveis:

CRQn°01.201.922 1°Regido

GOVERND DE S L!

Perna

entro de Abasiecimento Alimentar d8 PEFRAMUUCD - CEASA/PE - 0.5.

BR 107 Su). Km 70 - Cewiro Aminlstrativa - Curade, Recle/PE - CEP: 50790-900
Fone; (61) 33011300 - Fax: (1) 33011011 - BIIN 96.035.073/0001-03 - Inst EsL; 10.1.001.0308733-6
el Www.ceasape.orp.ar

UCO
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MINISTERIO DA AGRIGULTURA,\EECUARIA_ E DO ABASTECIMENTOQ
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE.
Rua.Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm&os — Recife/PE

“(Campus da Universidade Federal Rural de Pemambuce — UFRPE)

CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 05364/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA
. DATA COLHEITA: D1/06/09  HORA: 00:45 DATA ENTRADA: 02/06/08 HORA: 10:50
INICIO ANALISE: 02/06/2008 TERMINO ANALISE: 04/06/2000 -

PRODUTO: OVO IN-NATURA MEDIO .
PROPRIETARIO: EDGAR NAVAIS CORREA DE ARAUJO
NOME FANTASIA: ENAVIS- '

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGCAO ESCOLAR
ENDEREGQ: GRANJA NOVA ESPERANGA ZONA RURAL

LOCAL DA COLHEITA: GRANJA NOVA ESPERANGA

MUNICIPIO/UF: OROBG/PE '

RELATORIO DE ENSAIO

M26"- Pasquisa de Salmonella

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40 -

OBS.: Os rasu:[tados Festrlngenrse & amostra-analisada. -

i : r;EthDUIU-.-i
.f?.:.r““" " =Em
JUL, 2009 ggﬁ
s e g

Mo = Exc, Autorl
LA r
£ 2F Q00 AUTENTCIDADE § FBCALACH:, |

DATA DA DIGITAGAO: 05/06/2009
HORA DA DIGITAGAO: 09:17

depeotdlos MMQ-:;

Responsavel palo exame
Ana Mércia M. Vasconcelos
Supervisora de Laboratbrio

CRBio 18904/05-D
LANAGRO/IPE

? ] ~Responsével pelo Setor
. LT FREELY 3 nire,
TIBOAL TUDME ) LEFORREif Fur
Ceituire d2 Wenlifieachs Fiesel e 477, -
WMAPARLANAGRO - PE

LR



MINISTERIO DA AGRICULTURA. | -LABORATORIO: 03- M° D SOLICITACAG/AND: ]
i PECUARIA E ABASTECIMENTO | %] Microbiologia [ FisiooQuimica | 127/2009
o) SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA : . -
_ DEPARTAMENTO DE INSFEGAG DE PRODUTOS pE LU2-SERVICO DE INSPECAD: . - N DO ‘REOISTRO NO LABORATORIO:
| ORIGEM ANIMAL IRANILDO ROBERTO |- = 04890/00
; CERTIRICADO ORTCTAT. OF, ANATLISY, SAMPAIO DE SOUSA
I 05-PRODUTC: D6-MARCA: ‘ 07-N" DO SIF: OE-N" DO CNPJ:
CORTES CONGELADOS DE FRANGO (COXA/SOBRECOXA) DATERRA - agd | 2408405500276
! 09-ESTABELECIMENTD: ' 10-ENDERECO: B -
; ABATEDOURO SERROTE REDONDO LTDA PE - 320 KM - 02 AFOGADOS DA INGAZEIRA-PE
i 11-DATA FABRICACAD: | 12-DATA VALIDADE: 13-LOTE: | I4-TAMANHO DA PARTIDA: 13-DATA E HORA RECEB, DA AMOSTRA:
! 19/05/2009 19/05/2010 NA 40.000 2 /05 1 2000010 ;02
16-LACRE N*- AMOSTRA; 17-LACRE N° - CONTRAPROVA LANAGROYSIF (*); JA-LACRE N* - CONTRAPROVA EMPRESA (*):
0000332 NA ‘ : NA
' 19-TEMPERATLIRA [CONDICBES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO: '
F " : - g
: TEMPERATURA 11°C |} coNgELADO s6LD0 [ [ crestas e aero [J | resrriapo B . AvpENTE] pEcomposicio []
i 20-ENSAID (CODIGO): 2|-RESULTADO: . 22-UNIDADE: B-METODOLGGIA:
i M06 <1,0x10° _UFC/g Est.
' MO7 < 1,0x10* UFC/g Est. MAPA-Instrugiio Normativa n° 62, 26 de agosto de 2003
MI3 1LBx10* UFC/g ,
- MAPA-Instrugiio Normativa n® 62, 26 de agosto de 2003
M26 - . Auséncia 25g MAPA-Instrugio Normativa n°40, 12 de dezembro de
! . ' S 2005 )
¥ ‘ - vige Wotarlel-Cartdrela vo. l
i \ . : - 260 + 31, Amirkg » CEP 500 b-e«
. e - . e » Jaublglaemdnde I
RGN tuler vl
\ ) , =eE
‘ : . _ P |
| _ ) . JuL, 2009 Lo
P F=F o
ot \ -apru I8 COPIO ¥ 1 wirOdLCAe sxala ]
- que maNpl apracentade. Doutd, | |
. \ ; 'moide daYisscimenio - Exc. Autorlzedn
) - n " ¢ SFL LI AUTENTICIDADE § FIBCALE | i
“h\ 2 = P ———
T l \ V ‘
| PRODUTO DESTINADO A MERENDH ESCOLAR | S~
. : \.___
I .

26-OBSERVACOES:

M02 & M20 substitufdos por M13 & M26 respectivamente, Solicitamos atualizar os cédigos microbiolégicos para as préximas anslises,

35-DATA INICIO DA ANALISE: i 26-DATA TERMINO DA ANALISE: 27 = DATA DA EMISSAO:

25/05/2009 : 28/05/2009 . _ 29/05/2009

25-ASSINATURA E IDENTIFICACAQ DO ANALISTA: 29-ASSINATURA E IDENTIFICACAQ DO RT. lDO MBO!!A‘I’GRIO:

Qe 4.
Cnstme EspmdolaA. da Siva ANGELICK T, DU,

A5 (R leq6-STPAT; +EMPRESA, (*) 17 E 13 NAO SE AR GCAMFEDER pul AM:CRDBIOLOGIA
CR - 7263/05-D : Cartoirs 4 Heniteaghe Fuzal ¥ 1773

REVISAD E EDICAO - MAPA ooAGRg&EE -MAPAJLAN AGRO - PE 1del
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Secretarid de Defesa Arapecniri
Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

' Ministério da Agrxcuitum, Pecuiria ¢ Abastecimento
mwouvmm

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Anélises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua

»
8

Relatdrio de Andlises

Certificado referente & requisiio n° 05359/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco. .
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° apdar — Curado- Recife.

Amostra: Mortadela Sadilar, Marca Sadia, Produzido por Sadia - SA
Apresentacio: Sacos plisticos de 1000 mL.
Data de fabricaciio: 15/04/09

Data de validade:  14/07/09

Amostragem: Amostra coletada pelo reqﬁerenm.
Local da coleta: Escola Esticio Coimbra '
Data da coleta: 27/05/2009 17:30h

Quaniidade recebida: 02 unidades.

Data de recebimento: 02/06/2009 10:50h
Periodo de andlise: 08/06/09 a 10/06/09
Emissio dos resuigagos: 12/06/09

Rcsﬁltﬁdos obtidos:

te GOpIK @ 109
o B Earh

017 - Amido | 3,40%

020 - Aspecto normal -

026 - Coloragio prépria ‘ .

099 - Textura normal | )
102 - Umidade e volateis . 58,60%
Observagdes: T

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo

extensfveis a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 20 de 27 de julho de 1999: “Métodos Analiticos Fisico-Quimdcos, para

Controle de Produtos Cérneas ¢ seus Ingredientes -Sal e Salmoura”,

Responsével pclz@i\l.i’si A
M /%A/ =

Bruna Parerfe Lima
Fiscal Fedaral Agropecudrio
Cafla de Kenticaqdo Fiscal 2378

" B Parent Lima
Flscal Federal Agropecudio

Carteira de Wenfifcacdo Fiscal nf 2378

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE,
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco ~ UFRPE
CEP: 52171030 - Fones: {81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441, 6477

Pigina 1de 1

2 0L 2000 dgd

g‘!‘a
g S
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i

R dvel técnico: - i
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MINISTERIO DA AGRICUI-TURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Imios — Reclfe/PE
(Campus-da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE)

CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 05359/00
ANALISE: MICROBIOLGGICA

DATA COLHEITA: 27/05/09  HORA: 17:30 DATA ENTRADA: 02/06/03  HORA: 10:50
INICIO ANALISE: 02/06/2000 TERMINO ANALISE: 12/06/2000
PRODUTO: MORTADELA

PROPRIETARIO: SADIA - SA. . '

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDERECO: AV. CORONEL JOSE TEGFILO CARNEIRO, N°1001 .

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA ESTACIO COIMBRA

MUNICIPIO/UF: UBERLANDIA/MG

RELATORIO DE ENSAIO:

MO3 - Contagem de Clostridium Perfrigens. ... ............... <1,0010" UFC/g Est.
MOS5 - Contagem de Clostridium suifito redutor.................... . < 1,0x10" UFC/g Est,
MO06 - Coh‘iagéfn de coliformes termotolerantes........................... < 1,0x10° UFC/g Est.
MO7 - Cont:ager'ﬁ' de coliformes totais........................ erennnnennns < 1,0x10% UFC/g Est,
M12 - Contagem de Staphylococcus aureus............nosoooo. RE— N&o avaliado

- M26 - Pesquisa de Salmonelia.................. Cornmnas e antsrer et reme e seeeenes e AUSBNCIA BM 250

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resuitados restringem-se a amostra anallsada.

- Recife, 12 de junho de 2009

aGartociv .

3 .tééﬂ. Anidnla » CEP 50 vree
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DATA DA DIGITACA_O: 15/06/2009
HORA DA DIGITAGAO: 10;21
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Responsavel pelo exame - Responsével pelo Setor
Cristine Espindola A, da Silva WIHT BPEETY o ni e,
Analista de Laborg%réu IS’Ienu NSLAL 1.5 HERGRECT i
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Ministério da Agriculf’u.m, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria -

- Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial ™

SERVICO PO FEDRRAL Laboratério Nacional Agrapecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

-

Relatétio de Andlises

Certificado referente & requisigio n®:  05360/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul , km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Came Bovina Salgada Curada Dessecada — Jerked Beef, Marca Frinense, Produzido por
Frinense Alimentos Lida. ’ :

Apn'aseutag:ﬁo: Sacos plésticos de 1000 mL..

Data de fabricaciio: 22/04/09 .
Data de validade: - 19/10/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente..

Local da coleta: Escola José Maria

Data da coleta: 27/05/2009 15:30h

Quantidade recebida: 02 unidades.

glarigA-Cartans .

Data de recebimento: 02/06/2009 10:52h be doAndrade oo
Twist e

. . . 'L - / 3 i
Periodo de andlise: 08/06/09 a 10/06/09 2009 g g §

Emissfio dos resultados: 12/06/09
‘ . ‘v Resultados obtidos:
021 - Atividade em Agua 0,73

u.mo:-n-CEPw“"‘"“5

026 - Coloracio propria )

070 — Nitritos 50,04 mg/kg ' )
077 - pH 55

093 — Resfduo mineral fixe 11,07%

102 — Umidade ¢ Volateis . BTI%
Observacdes: '

1. Os'esultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostrag ensaiados, nio sendo
extensiveis a lotes e/oy linha de produtos. '

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 20 de 27 de julho de 1999: “Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para
Controle de Produtos Cémeos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura”, :

Responsavel p?z:n\éj’s_cs: i / ) Responsével técnicg;, 7

Brues Parente Lima

. o
Fiscal Fedaral Agropectano Brune Parentz Lim

Campus da Universidade Feciéral Rural de Pernambues - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: {81) 3441.‘ 6477

Piginaldel

. o 5 Fica Federa Agpecio
Catlate erficacd Fcd Rua Dom Manoel de Medeiros, s/ - Dois Irvnos - Recife/PE. Carirade Gerdicar Figd #2418
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoe! da Medeiros, sin - Dols irm3os ~ Redife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pemambuco — UFRPE)

CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO Ne° 05360/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/08  HORA: 15:30 DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:52
INICIO ANALISE: 02/06/2000 TERMINO ANALISE: 10/06/2008

PRODUTO: CARNE BOVINA SALGADA CURADA DESSECADA — JERHED BEEF
PROPRIETARIO: FRINENSE ALIMENTOS LTDA. , :
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAQ ESCOLAR
ENDEREGO: AV. ZOALLO SOLA, N°44 -

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA JOSE MARIA -
MUNICIPIO/UF: ITAPERUNA/R. . ,

RELATORIO DE ENSAIO:

MO3 - J—Contagem de Clostridium perfrigens " . < 1,0x10* UFC/g Est.

MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor....... Ceeeeererrrerrereas weea < 1,0x10" UFC/g Est. '

MO6 - Contagem de coliformes termotolerantes..........oieereeeeeeesnones < 1,0x10* UFC/g Est. ‘
M12 - Contagem da Stéphylocogcus aureus ...... Niio avaliado !

M26 - Pesquisa de Salmonelia .Aus&ncia em 25g

i fn

o

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os rasultados restringem-sa a amostra anallsada;

Recife, 10 de junho de 2009

16 "‘; : GEP 500 huma s

DATA DA DIGITAQISO: 15/06/2009
HORA DA DIGITAGAQ: 10:24

Responsavel pelo exama Responsavelpelo Setor
Analista depLaboraibrin Plano . i i.';f,:I.,L FLDHRT) RGHOHES i st
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Ministério da Agncultm'a, Pecudriae Abastcc:lmento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apajo_Laboratorial

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

kS

SERVIGO co FEDERAL

Relatrio de Andlises

Certificado referente i requisiciio n®: 0§361/09
Requereﬁfe‘ Ceasa/OS — Pexnambuco.
Enderego: BR.101 Sul , km 70 2° andar — Curado- Recife.
Amostra: Chodc—;l;;ﬁhtamnado, produzido por Unidio dos Palmares Produtos Alimenticios Lida
Apresentas;ﬁo Sacos plasticos de 1000 mL.

Data de fabnca;:ao: 30/03/09 s

Data de validade:  30/09/09 -

Amostragem: Amostra coletada pelo requercnte
Local da coleta: Sylvio Rabelo

Data da coleta: 27/05/2009-16:30h
Quantidade recebida: 2 Litros

Data de recebimento: 02/06/09 10:54

Periodo de anlise? 03/06/2009 a 04/06/2009

Emissdo dos resultados: 03/06/2009

i o 8

oxala

oduGan
o hpratants 008 b Bou
q $ol w ’"l dm'm,'““"%.;. Autumm

: Resultados obtidos: &3
001 — Acidez (acido 14tico) 4,12 g 4c. 14t/100mL

075 - Odor . préprio -
(95 - Sacarose Positivo
Observagdes: K

1. Os resultados apnesentados referem-ge apenas aos 1tens ¢ amostras ensaiados, néio sendo

extensiveis a lotes &/ou linha de produtos,

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrugfio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos -
para Controle de Leite e Produtos Lécteos’f.

Responsével pelas anilises Re‘spoﬁ técnico: ';
)é i | ﬂj___. e - £ 2 L o—

s Lima ' firme Patanta Lima
amg:dz:a‘fmmpﬁw’“ ) o Fiscal Federal Agropecubrio
o LR - Cartsirade erticacdo Flsca 1 2478

Catei e eniicarn Frecdl®

Rua Dom Manoel de Madeiros, ¢/n - Dois Irmios — Recafe/PE.
Campnus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 521717(_)30 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441. 6477

Piginaldel
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MINISTERIO DA AGRICULTURA; PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE
Rua Dom Manoe! de Medelros, s/n - Dols Irméos — Récie/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 —FAX; (81) 3441.6477

- REQUISICAO N° 05361/09
-ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/09  HORA: 16:30 DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:54
INICIO ANALISE: 02/06/2000 TERMINO ANALISE: 30/06/2000

PRODUTO: BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOCOLATE — CHOCOLATE VITAMINADO

ENDERECO: AV. JOAO LYRA FILHO, 290,
LOCAL DA COLHEITA: SYLVIO RABELO
MUNICIPIO/UF: UNIAO DOS PALMARES/AL

ke

RELATORIO DE ENSAJO:

M11- Contagem de microrganismos meséfilos aerdbios vidveis a 30°C...._ < 0,3 NMP/mL
M28 - Pré-incubagdo a 36°C por 7 dias em produtos UHT................. Sem Alteragdo

T b s i

Metodologia Uti2ada: IN 62/2003

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra anallsada,

Rccife, 30/06/09
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. DATA DA DIGITAGAO: 03/07/2009
HORA DA DIGITAGAO: 14:10

o, by < A ds iy . 9 i
Responsavel pelo exames v { Résponsavel pelo Setor
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Ministério da Agiicultira, Pecniria e Abastecimento
Secretatia de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial ,
Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambucg - Lanagro/PE

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origeth Animal ¢ Agua

-

SE\VICOPLIC I
Relatbrio de An:i]iscs

Certificado referente requisicio n® 05362/09
Requerente: Ceasa/OS — Pemambuco,
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife,

Amostra: Leite UHT Integral, marca Valedourado, produzido Induistria de Laticinios Palmeira dos
. Indios - AS/Tlpisa ‘ _

Apresentaciio: Sacos plésticos de 1000 mL. -
Data de fibricacgio: 09/04/09 )
Data de validade:  09/09/09 '
Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Sinzenando Silveira
Data da coleta: 27/05/2009 16:40h

Quantidade recebida: 2 Litros )

Data de recebimento: 02/06/09 10:56h -
Perfodo de anilise: 04/06/09

o NGETCal000 1o e

da Andrage a4l
Jobo Dlen e ==

E
WL 209 dgy

. &0 pxata
ts copia & rapind 18,
Do Tai mpreasniado. *beu

Emissio dos resuttados: 09/06/09

TEHTICIDADE E SI5L ALY+

Resultados obtidos:
001 — Acidez (4cido latico) 0,21 g 4c.14t/100mL
014 — Agticares Redutores em Lactose 4,25% - .
015 - Agua Oxigenada Negativo
017 - Amido Negativo
027 - Cloretos Negativo :
037 — Densidade 1,0317 g/em? a 15C¢
041 — Extrato Seco Desengordurado 8,48%
042 ~ Extrato Seco Tota] 11,78%
048 — Indjce Crioscopico -0,554°C
062 - Lipidios (gordura Total) 3,30%
067 — Neut. de acidez negativo .
005 — Sacarose 0,02%, .- ’ ’

Observagdes:

1. Os resuitados apresentados referem’se apenas aos iténs e amostras ensaiados, ngo sendg
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos, . )

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrugiio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite ¢ Produtos Licteos™, .

Responsdvel pelas ises: L Respoi]s dyel técnico:
I —’x&anommmcldcmedms/n-nonhmm-wm. o ﬁ"" .&;Z._
Rrunt Parans Lime " Campus da Universidade Federu! Rural de Pernambuco — UFRPE %mmém
Fistal Federl Agropectéid  CEP: 52171-030 - Fomes: (81) 3441.6311/3570 ~FAX: (B) 34l 6477 FlscgleF e o T8
Catei b encado sl n' 237 | © Catere W !
- Piginaldel
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoet de Medelros, s/n - Dois Irméos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pemambuco — UFRPE)
CEP: 5§2171-030 — Fones: (81) 3441,6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

e

REQUISICAO.N° 05362/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA
DATA COLHEITA: 27/05/08 HORA: 14:40

PROPRIETARIO: INDUSTRIA DE LATICINIOS PALMEIRA DOS INDIOS — AS/ILPISA.

DATA ENTRADA: 02/06/09 " HORA: 10:56
INICIO-ANALISE: 02/06/2009 TERMING ANALISE: 30/06/2008 .
PRODUTO: LEITE UHT INTEGRAL — VALE DOURADO .

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR

ENDEREGO: RODOVIA AL — 210 KM 02 — ZONA RURAL.
LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA SINZENANDO SILVEIRA
MUNICIPIO/UF: PALMEIRA DOS INDIOS/A|

RELATORIO DE ENSAIO:

M11 - Contagem de ;nicroré;anismos mesbfilos aérbbios vidveis a 30°C....4,0x102 UFC/mL Est.
M28 - Pré-incubagéo a 36°C por 7 dias em produtos UHT...... .Sem Alteragéo

Ly

Metodologia Utilizada: IN 62/2003

dBS.: Os rasultadoes restringem-se a amostra anallsada.

DATA DA DIGITAGAO: 03/07/2009
HORA DA DIGITAGAO: 13:56

(Uﬁ..LL;t o Wl

Responsavel pelo exame

Cristine Espindota A, da Silva
Analista da Laberatério Pleno
CRBio 27263/05-D
1 armr RROIPE

Recife, 30/06/09
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Ministério da Agricaltrta, Pecniria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Akropecusria “

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial :

Laboratério Nacional Agrépecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE .
Laboratério de Anjlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua

Rclat:iﬁode Anilises

| Certificado referente & requisiciio n®: 05366/09
Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco, . ,
Enderego: BR.101 Sul, kan 70 2° andar — Curado- Recife. i .
Amostra: Queijo Mussarela, marca Bians, Produzido por Indistria de Laticfnio Dona
ApreSentaco: Sacos plésticos de 1000 ml.,
Date de fabricacdo: 27/04/09

Data de validade:  27/08/09

Amostragem: Amostra coletada pelo reqﬁt:rent_e.
Local da colets: Escola Estécio Coimbra

Data da coleta: 27/05/2009 17:00h

Quanfidade recebida; 1 Pega de 4Kg

Data de reccbimento: 02/06/2009 11:015
Periodo de anjlise: 03/06/2009 a 04/06/2009

Emissio dos resultados: 09/06/09

TEREHARG Poaviv « -
1§ & 'EEB @pﬂlw‘“‘

g 5P ARG
L RIS

X
2 JUL..2009. 5.2

: Spia & tEproducho axala
-:nf:t‘l Epen-nl.do. l’Sr:m n:f:ndo

da do jmenig - Eac. Ma
5

, " Resultados obtidos:
020 - Aspecto , notrmal : :
028 - Cloretos 1,08% Na(l ' b
062 - Lipidios 27,50% i '
075 - Odor prdprio ' )
102 — Umidade e Voléteis 55,10% ‘ B

Observagdes: .
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens & amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuiéria e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: *Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Licteos”.

Responsével pelas andlises: espopsivel téenipg:

"""h—._,,;

Bouno Parestelime , . EuePembling
F et O, o Fiscal Fedeal A
Gt GAIEEEN Cateode Kenticogho Feca P28

Rua Dom Manoel de Medeirss, s/n1 - Dois Irméos - Recife/PE,
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco ~ UFRPE
CEP: 52171030 - Fones: {81) 3:4{»1.6}11/3570 ~PAX: (B1) 3441, 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA,_PECUARIA.E DC ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dols Irmé&os -~ Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pamambuco — UFRPE)
CEP:.52171-030 — Fonas: (81) 3441.8311/3570 —~ FAX: (81) 34416477

REQUISICAO N° 05365/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA . .

DATA COLHEITA: 27/05/08  HORA: 17:00 - DATA ENTRADA: 02/06/08 HORA: 11:00

INIGIO ANALISE: 02/06/2009 ° TERMINO ANALISE: 18/08/2009

PRODUTO: QUEIJO MUSSARELA - BIANA

PROPRIETARIO: INDUSTRIA DE LATICINIO DONA

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA PA 447 KM 03 ZONA RURAL.

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA ESTACIO COIMBRA

MUNICIPIO/UF: PICARRA/PA h

RELATORIO DE ENSAIO:

MO8 - Contagem de coliformes termotolerantes.........ccevovvviinnnn. <1,0x102 UFC/g Est.
MO7 - Contagem de coli_formes o) - L OO < 1,0x10% UFC/g Est.
M12 - Contagem de Staphﬂococcus BUIBUS.........ccvruerrreirnerareinens Néo Avaliado

M20 - Pésquié_é de Listeria monocytogenes..........vewnesen.. Auséncia em 25g

M26 - Pesquisa de Salmonelia Auséncia em 25g -

bl ISl

Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

Metodologia

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada,

Recife, 16/06/09

e sOF

&
g8
g

DATA DA DIGITAGAO: 16/06/2009
HORA DA DIGITAGAO: 17:02

Vi OA 4o <l

Responsdével pelo exame R@spbnsével Delo.Setor
] ‘ . ALRRANSTUIGE » e
Crsine EspindolaA. da Siva. - - st DL AGROPECIL
Analista de Laborstdrio Pleno <odluits 2o Weniitienyda Fiecal 7370
CREio 27263/05-D . _ WADER AN A/ an a5

LAMARRNIPE
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Ministicio da Agriculturs, Pecuiria ¢ Abastecimento
 Secretaria de Defesa Agropeciudria .
Coordenagio Geral de Apoio Labortorial
Laboratério Nacional Agropeduirio em Perngmbuco - Lanagro/PE
Laboratério de Andliscs Fisico-quimicas de Alimeatos de Origem Animal e Agua

Relatbtio de Andlises

Certificado referente & roquisigio n% 05032/09
Reqnerente: Censa/OS ~ Pernambuco,
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar Curado- Recife.

Amostra; Leite Pastenrizado Tipo C, marca “Rodeio”, Merendsa Escolar, produzido por R.F.
" Gongalves. -

Apresentacio: Saco plistico de 1000l

Data de fabriecagiio: 25/05/09

Data de validade:  27/05/09 ]

Amostragem: Amostra coletada pelo equerente,

Local da evleta: Rua Benjamin Constant, 580 - Canhotinho/PE.

FRpIATIAI-Ga oG « -

h ! aralor. 390 - Sto, Antbnko - CEP S0UIurcu .
Data da coletu: 25/05/2009 09:15h SoDigtJoandmde g
mae

Quantidade recebida: 02 unidades:
Data de recebimento: 26/05/09 11:16h
Periodo de analise: 27/05/09

Emissdo dos remltatios: -29/05/09

)
2200 209 g3

i ata
0 ] 18 & [EproduGan
i\ '.moi mlmmo. u%nu "‘;do
de do Nascimanio - Esc, Autonz

Elﬂ’E cOM A SELO DE AUTENTICIDADE € FISCALEA
e ———tr—r

Resultados obtidos:

001 — Acirizz (4cido Jatico) | 0,17g éc. I4t/100mL
037 - Densidade 1,0317g/em? & 15°C
041 — Extrato Seco Desengordurado 8,88% ‘
042 — Extrato Seco Total 12,78%

048 — fndice Crioscpico . -0,506°C

062 - Lipidios (gordura) - Butirométrico 3,909

076 - Peroxidase Positivo

103 - Volume medido 1090ml

Observagoes: _ ' .
1. Os resuitados apresentados referen-se &penas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensivels a lotes efou linha de produtos, ’
2. Metodologia utilizada: Ministéric da Agricultura, Pecndria e Abastecimento, Instruggo
Normativa N® 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimijcos
para Controle de Leite € Produtos Lictens”. .

Fiscat Fer .
Carteira ¢ Werlir=cdo Fiscal o* 2585 . C Calne . .
RuaDomManoddeMﬂi:imS.s/n-DoisIrmim—Rﬂﬁfe/PE .
&mpmdaUﬁmﬁdadepmiMdermm.;mpz Enfio Jefle Al . ..

CEP: 52171030 ~ Fones: {81) 3441,6311/3570 - FAX: (81) 3441, 6477 " Fiscal Foderal f - o=
S Cartinn o Rsntli o
Pagina I de |



A, PECUARIA E DO ABASTEGIVENTS
LABORATORIO NACIONAL. AGROPECUARIO — LANAGRO/PE

Rua Dom Manoe] de Medeiros, s/n - Dois Irm&os — Recifa/PE

de Federal Rural de Pemambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.8311/3570 = FAX: (81) 3441.6477

e

REQUISICAO N° 05032/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA ,
DATA COLHETA: 25/05/0p HORA; 09:15 DATA

INICIO ANALISE: 261052000 TERMINO ANALISE: 28052500
PRODUTO: LEITE PASTEURIZAD.O TIPO'C - R
PROPRIETARIO: R. F, GONCALVES

:20/05/09  HORA: 11:18
ODEIO

-------------------------------------------

.................................... rrsirennnnnn8,0X10° UFC/mL
M15 - Nimero Mals Provavel de

coliformes termotolerantes..... . < 0,3 NMP/ml.
M16 - Nimero Mais Provavel de Coliformes totals.. e 0,3 NMP/mL
M26 - Pesquisa de Salmonella............... certe s e sar s wererenn AUSENCIE 6 25

Metodologia Utillzada: 1N 62/2003 e IN 40

mL
S o ) T

Sty

Ut

0BS.; Os resultadog restringem-ss a amostra analieada,

Recife, 28/05/09

TS oo+ - ——
nia » CEP
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22 L2009 Hg2,

3
i8 & Feprogus il -':

haue & preLer L e ssniado. (ou fa.
. "'L:::w":'ar :I::;Mnln « Eac. Autorizado

b Ok 0 ELLO D ATFNTICIDADE £ FULALTACAL
0

DATA DA DIGITAGAQ: 20/05/2009
HORA DA DIGITACAO: 08:38

o : L . .
i & b4 Sy . @79’
Responssvel pelo exame ﬁﬁﬂﬁ'ﬁé 0. r-
Stne Espindola A, da Sivg FecAL rmsngaﬂ; ﬁﬁﬁﬁﬁo
T R
LANAGRO/PE | ‘ MAPAZLANAGRO - pE
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Secretaria de Defesa A

Coordenagio Geral de Apoio Eaboratorial

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE.

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Ongcm Animal ¢ Agua

2 ‘ M;msténodaApmltum,‘PewhaeAbastwmenm

Relatdrio de Anilises

Certificndo referente & requisigiio n®: 05026/09
Requerente; Ceasa/0S — Pernambuco. .
Fndereco: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Leite Pasteurizado Tipo C, marca “Itagro®, Merenda Escolar, produzido por Itaenga
Agropecufria Ltda

Apresentagiio: Saco plistico de 10(0m)

Data de fabricacio: 25/05/09

Data de validade:  28/05/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente
Local da coleta: Fazenda S#io Joaquim — Estrada da Camboa — Lagoa de Itaenga/PE
‘Data da coleta: 25/05/2009 12:00h |
Quantidade recebida: 02 unidades
Data de recebimento; 26/05/2009 11:10h
Periodo de anilise:- 270509
Emiss#o dos resultados: 25/05/09 |

Resultados obtidos: <X
001 — Acidez (kcido Trico) " 0,17g 4c. 14t7100mL

#%1T C0M O SELO DE AVTENTICIDADE E FI!MLII& o ;

037 - Densidade a 15°C 1,0312g/cm? 2 15°C
041 - Extrato Seco Desengordurado  8,78%

042 — Extrato Seco Total 12,38%

048 - fndice Crioscdpico -0,521°C

062 - Lipidios (gordura) - 3,60%

076 - Peroxidase, Positivo

103 - Volume medido 1000mL-
Obscrvagc':cs;

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos ftens e amostras ensajados, nio sendo
extensivels a lotes e/ou linha de produtos.

2. Merodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e A.bastecmento Instrugio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: "Métodos Analiticos Oficiais Fisico-
Quimicos para Controle de Leite ¢ Produtos Licteos”,

RS R

e

e i e R,

Ennio JefeArisug 55 3 -

Mo foindbgplo 12 Dom Manod e Medcros o Dos o - Rei/PE Pl Pt ey
A el e Campus da Universidade Federal Rurul de Pernambuco — UFRPE Cartzaudecmc%;wn,m

Catdisc o RV I CEP: 52171030 - Fones: (1) 3441,6311/3570 - FAX: (31) 3441 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PEGUARIA E DO ABASTEGCIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIC — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoe! de Medeiros, s/n - Dols Irmidos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pemambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 ~ Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: {81) 3441.6477

ANALISE: MICROBIOLOGICA -

DATA COLHEITA: 25/05/09  HORA: 12'00 DATA ENTRADA: 2605009  HORA: 11:10
INICIO ANALISE: 26/05/2009 TERMING ANALISE: 28/05/2000

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO * " = TAGRO
PROPRIETARIO: ITAENGA AGROPECUARIA LTDA. -
ESTABELECIMENTO / PROPR!EDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDEREGO: FAZENDAS SAO JOAQUIM-ESTRADA DA CAMBOA
LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO :
MUNICIPIO/UF: LAGOA DE ITAENGA/PE

RAT
RELATORIO DE ENSAIO:

M13 - Contagem padrao de mim‘drganismos meséfilos asrdbios estritos e facuitativos

vidvels............ Semtrvess st rnsaesraan e ersnnnnn smrrasavnanerene 1.0x10® UFC/mL Est.
M15 - Nimero Mals Provével de coliformes temotolerarites. < 0,3 NMP/mL
M16 - Nimero Mals Provavasl de. Coliformes totais.....................< 0,3 NMP/mL
M26 - Pesquisa de Salmonella,........... rertrssscsnerssensasssnienenenen AUSBNCIA €M 25mL

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amastra anaiigada,

Recife, 28/05/09

—
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DATA DA DIGITAGAQ:; 29/05/2009

HORA DA DIGITAGAO: 08:29
Wby @44 g, . -
Responsdvel pelo exame Respongive! pelo Setor
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BEﬂSﬂ

PERNANBUGO

QUADRO DE RESULTADOS LABORATORIAIS COM PARECER TECNICO

PRODUTOS ] ___ANALISES
FISICO-QUIMICAS | MICROBIOLOGICAS
Ovo In-Natura — Préprio para consumo

Corte de Frango Congelados

Proprio para_consumo

Préprio para consumo

Corte de Frango Congelado

Préprio para consumo

Mortadela

Propno para consumo

Proprio para consumo

Came Bovina Salgada, Curada e
Dessecada — Jerked Beef

Préprio para consumo

Came Bovina,Salgada,Curada e
dessecada —Jerked Beef

Proprio para consumo

Leite Achocolatado

Proprio para consumo

‘Prbprio para consumo

Leite UHT Integral 1

Préoprio para consumo

Préprio para consumio

Leite UHT Integral 2

Leite Pasteurizado Tipo C

Proprio para consumo

Proprio para consumo.

Cereal Vitaminado de milho

Proprio para consumo

Nota:

Proprio para consumo

e No Ovo In-Natura s06 sio feitas Analises Microbiologicas.

* No leite pasteurizado tipo C, a Ceasa/PE realiza o Controle de Qualidade junto aos |

fornecedores e escolas.

¢ Todos os resultados/parecer técnico sio respaldados nas Normas Técnicas,
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade RUSPOA — Regulamento de
Inspecdo Industrial ¢ Sanitania de produtos de ongem animal, Decreto de n® 30.691

do MAPA

Atendimento a RDC 216 ANVISA de 15/09/2004
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Produtos Lacteos PM n°146, do

D.O.U. de 11/03/1996.

Técnicos Responsaveis:

CRQn® 01.201.922 1°Regifo

t‘j}j tentro de Abastecimente Alimentar de Pernambuco - CEASA/PE - 0.5.
k BR 101 S0, km 70 - Ceniro Aumtxisirative - Curado, Reclig/PE - CEP: 50780-500
Fon: (81) 33011000 - Fan: (31) 33011911 - CRPJ: 06.935.073/0001-03 - Inse ESt: 19.1.061.0308753-5

uco Wen: www.ceasage.oro.br
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REQUISICAQ N° 07870/}
ANALISE: MICROBIOLG I
DATA COLHEITA:24/08/00 ‘HORA..
INICIO ANALISE: 26/08/2009. TERKAIN
PRODUTOQ: OVOS TIPOMER
PROPRIETARIO: EDIL:S

ESTABELECIMENTO /PRG :
ENDEREGO::ROD |
LOCAL DA COLHEF .
MUNICIPIO/UF: PAUDA i

RELATORIO DE ENSAIG

OBS.: Os rasultados EQStrthPrﬁ:Sé'ta-a’mOStra'~f:%iﬁ'éff§édai;"." e

~

DATA DA DIGITAGAO: 2710872604
HORA DA DIGITAGAO: 15:57

A

Responsavel pelo exame
Licia Sadae P..C, A, Faleao
Analista de Laboratario-Plens

CRMV 2819
LANAGROIPE
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
DEPARTAMENTO DE NUTRICAO
LABORATGRIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE AIIMENTOS
NONETE mo&a GUERRA ‘
Pﬁgma 1del

|_CERTIFICADO DE ENSAIO N 1970/09  Data de Emissad: 29/07/2009 |

DATA DE ENTRADA

SOLICITANTE

CEASA-PE — Diretoria de Programas Especiais — Alimentacfio Escolar 723.07.09

ENDERECO DO SOLICITANTE

BR 101 Sul = Km 70 — Curado - PE

NATUREZA DO PRODUTO | Mares -

CORTES CONGELADOS DE FRANGO -DA TERRA. ,

Qutras Informagbes: Lote Data de fabricagiio: 29.05.2009
- : - Data de validade: 12 meses

Amostra: aproximadamente § Kg, coletada pelo solicitante.

ENSAIOS FISICO-QUIMICOS RESULTADOS

Dripping Teste (Teor de liguido perdide por degelo em aves) (g/100g) 583

Método: D.O.U N° 142, 27/06/1999 (Campos S.D.S. — Tese — '

Campinas, 1993) :

Caracteristicas organolépticas

Meétado: Adolfo Lutz, 2005 -

Observacies: - -

Conclusio: - . ) :
ENSAIOS. MICROBIOLOGICOS ‘ RESULTADOS

Coliformes a 45°C (NMP/g) T <03

Método: AOAC (966.24)

Observagtes: NMP = Nimero Mais Provavel. Resultado expresso como < 0,3 NMPIg, Tepresernia

auséncia de crescimento, considerando o limite do método.
Coneclusio: atende ao item Sb da RDC 12/2001 - ANVISA, quanto 808 parﬁmetros obrigatérios

ara amostra indicativa.
Informamos que os resultados sdo referentes 3 amostra anahsada e que a reprodugfio deste

certificado s6 € permitida na

Proprias

1.. ATO  FIGUEIRED u
* 8= OFICI0 DE No‘l‘As PO RECIFG

Bandeirs, 383 -
V‘hzn ucmame £OM O nlu de amsnls‘f#ada

wsld il oy aiiginal e e o apresendain, Dow s
Emojamantos:

009 E:’“::.E
.. da verdade

. O. F'llhﬂ - Tabelidp Pabllco
utte Ruynalde Mula A Gobelot

Vice-Coordhydéra do LEAAL RecifelPg | 4 t]U

Campus Universitério - CEP : 50670-901 Recifs— PE - E-maire
Fones: 2126-8464 * 2126-8470 2126-8471 FAX: 2126-8473
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QI-LABORATORIO; 03- N* DA SOLICTTACAG/AND:
MINISTERIO DA AGRICULTURA Labormtia Nacionl Agre LANAGROTE i
PECUARIA E ABASTECIMENTO Yo SO e e Rt i 058/2009
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA SETOR DE MICROBIOLOGIA DE M..msmos .
DEPARTAMENTO DE INSPECAD BE PRODUTOS : - - .
4 P INSPECAO DE PRODUTOS DE | 02.SERVICO DE INSPECAD: | 4N DO REGISTRONO LABORATORIG
ORIGEM ANIMAL
CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE SIF 07886/09
05-PRODUTO; O6-MARCA; : 07-N° DO SIE; 08-* DO CNPY:
FRANGO FRANGO FORMOSO - 2487 046.156/0002
U9-ESVABELECIMENTQ: 10-ENDERECO: ‘
PAUDALHQ AGROPECUARIA S/4 ESTRADA DO PICA PAU AMARELQ, 340 — PARATIBE PAULISTA - PE
11-DATA FABRIC ACAO: 12-DATA VALIDADE: 13-LOTE: l#—fAMANHO DA PARTIDA: 15-DATAE HORA RECEB. DA AMOSTRA:
24/08/2009 04/09/2009 e 2016 J25 s 08 7 0094 c20
I6-LACRE V" - AMOSTRA: I7LACRE N - CONTRAPROVA LANAGRO/SIF (*); 1E-LACRE " - CONTRAPROVA EMPRESA (v): f
0047076-29 NA Na 3
19 TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECERIMENTO: :
TEMPERATURA ¢ CONGELADO 561100 [ | crustais b gero [ | resmrianc 3 _ AMBIENTE [ ] pecomposicao[] -,
20-ENSAIQ(CODIGO): ™ 21-RESULTADO; 22-UNIDADE: 23-METODOLOGIA: 1:
. ' L ' MAPA-Instrugio Normativa n° 62, 26 de agosto de 21 . ;
Mz6 Auséncia -~ U 25g -{ MAPA-Instrugiio Normativa n°40, 12 de dezembro di - l -
' . R 2005 ‘ _;
B — o S HNATO FIGUEIREDR w |
~_ | [TEgegthemseRian | |
‘ T i omamic com o soia de mitenicgne, 1= |
\ - s Cerilice qua esla obpi s el a0 g e e ol Emplumantes: |-
< - y ’ ~ PorRec RS 236 |
~ | resteE | 4 QUL 009 ww wus| |
A \ RS o 43 VERBdE g
' . TEIRUNAG ARREERRIRs - oY Ho Pablics [= |
- ‘ £ 6 e a 0. Fitho - Tabalido Pabli
\ . A %E;E;:o Miguslo Reynaldo Mala A Sobrinhe T
- \*‘ A o . o - = d
5‘3- e S ’ ' "
_‘ﬁ 2 '

DLITO DESTINADO A MERENDA ESCOLAR - | \\ y
34-OBSERVACOES:
25-DATA INICIO DA ANALISE: | 26-DATA %émmqux ANALISE: 7 —DATA DA EMISSAD:. 7: ,

25/08/2009 27082009 371082009

28-ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO ANALISTA: 29.ASSINATURA E IDENTIFICACAO BXO' R.T. DO LA.BO.@TORIO:

~ K

-~ I‘_'_\ 2 \e;ﬂ\. Faled \.-n 4. P
¥ q . A r'a|caﬁ D;-\L!LH )QH k I R . .
ua io Pieng . L S Y R S (U —
0 ﬁ bRIFQ2-LABORATORK); 3-5IPAG; 4-EMPRESA MITEIR NMWI&%WWW“ MICROBIOLOGLA , |
LANAGROIPE ' MAPAL AMARZRN. PE

REVISAO E EDICAD - MAPA - 00 - 0BAT/2008 1l
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" DATADA DIGITAGAQ: 04/091‘2009 5

MINISTERIO DA AGRICUL‘EURA,
LABORATGRIO' CIO

REQU:SJQAON“ ) 4/09 3
ANALISE: MICROBIOLOGICA , o L
DATA COLHEITA: 26/08/09 HORA: 1015 - . DATA EM‘,RADA.ﬁTIQSIﬂB HORA“11:06
INICIO ANALISE: 01/09/2009 TERMINO ANALISE:04/0672009 L S
PRODUTO: MORTADELA ~MOF :
PROPRIETARIQ: SA
ESTABELEC El

M 07 - Contagemde COIIfD :
M12 - Contagem de Staph'

’ Metodologm Utlllzada IN 62)’2063 BIN '40

OBS.: Os resultados rastrlngam:squamdsh"aaria’ll_sada.; e

//

A Dou k
d"_ _wnmulﬂmm“

: ~odhvedide | 0 .
do O Filno - Tabeilho Pabia |-
“‘“Anm& st R e S|

HORA DA DIGITACAO: 12 22 -

| utdl'll (G)\ dc &{Ll(

Responsével pelo axame I L'/Respof'

| AnaMsrdaM: Vasconciaios -
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MINISTERIO DA, AGﬁléﬁﬁUR& PECUARIA EDO. ABASTEGIMEN‘IQ » ]

LABORATORIO NAGIONAL AGROPECUARIO -wLANAGRo:FE
- RuaDom; Manbeld&ﬂﬁ%ms inADols i mESS L REEHSPE _
(Campusda Hiversidat S RUraPES Periambico s )

CEP"SZJT.]-’OS < Eenbsg

REQUIS]CAQ N°"08(995/09 S T
ANALISE: MIGROB‘IQLOGICA R S
DATA COLHEITA: 28/08/00 'HORA: 10:15 - . DATA- ENmADA'-,-'o' '
INICIO ANALISE: 02/09/2008 TERMINO ANALISE: 0808/2608 ™~

PRODUTO: CHARQUE, BOVINA: - SALGADA, CURADAE«EESSECA'DA—NUTRICHARQUE

PROPRIETARIO: NUTRICHARGIE COME ERCIAGLTOA i Lo
ESTABELEGIMENTGY- PROPF\‘IEDADE P DGRAMAA{;W N‘TA{;KO-’ESCOLAR
ENDEREGO: RUA-G2 N°:265 Gogbsdai . T L
LOCAL DA COLHEITA:- ESi 0
MUNICIPIOIUF GUAIRMSP

TS AEELIONATO '
J.'OF 1) u:v;ﬂg

§ Quind

o
N

DATA DA DIGITAcAo 08709
HORA DA DIGITAGAD: 15:01

Sk Gado 1 of,
Responsavel felo exame .

unstne EspindoleA daSiva . 2 S
Anafista de Laboratério Pleno T e

Dﬁd.ll A %ﬂGELJCAH
FISCAL FLDETy - pggﬁﬁ

R T A 0 Gtk
CRBin 27263105-D - - 'w“méumﬁmmh”}ﬂi IR

Lar 2RNIPE Il to . ""APAMNMRO-PE' I

' ..Responsé\iélpald Setor e




MINISTERIO DA AGRICULTURA | 2! ABORATORIG: =210 SouaITACROIAND:
PECUARIA E ABASTECIMENTO H,mbmm_.o\.wm 072/2009
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA . . _ — —
DEPARTA DE INSPEGAO DE PRy o5 [OZ-SERVICO DE INSPECAD: _:. N S#wmnﬁ;c zm.rﬁo?&ﬁo" :
g | Servieo Piblieo ORIGEM ANIMAL \ E 2/0
il raiu | cerTiRICADO OFICIAL DE ANALISE mHFPQ, SFA/P 0969 \ 9
m 05-PRODUTO: . 05-MARCA: DTN DO SiF: - 03-N"DO CNFI:
| Carne bovina Ewﬁg&as@?ns%pﬁs& Jerked Beef 243 07.042.642/0001-00
%, 09-ESTABELECIMENTO): ) 0-ENDEREGD: :
, Frinense Alimentos I tda ) Av. Zoello Sola, 044, Itaperuna/RJ .
{1 11-0ATA PABRICACAD:; 12-DATA VALIDADE:  J 13.10TE; I4-TAMANHO DA PARTIDA: 15-DATA E'HORA RECEH, DA AMOSTRA:
W 09/10/09 $6/02/10 2798 7500 kg 23/10/09 10:27:00
M 16-LACRE N°- AMOSTRA: "} 1TLACRE N*- CONTRAPROVA LANAGROVST *x 18 LACRE N"- CONTRAPROVA EMPRESA (o
H oo12128 0015919 0015918
.., 19-TEMPERATURA CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTQ: T - .
H TEMPERATURA:  o¢ _O congelado sélido O cristais de gelo O resfriado @ ambiente O decomposigiio
20-ENSAIO (CODIGO): 21-RESULTADO: D-INIDADE: 23-METODOLOGLA;
1 043 - Formaldeido negativo = LN. n°20 - MAPA/SDA, de 21/07/99
#1102 - Umidade o volateis 49,15 % LN. n°20 - MAPA/ST}A, de 21/67/99
- - , . . . .
& - - -y g
[ , | pigEiiia. 22
H - — —— [ & ] a:|-
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24-0BSERVACOES: .
23-DATA INICIO DA ANALISE: 6-DATA TERMINO DA ANALGE: 27 - DATA DA EMISSAQ;
g . Ty
q 23/ 10/09 23/10/09 23/16/09
2| 8-ASSINATURA E _omﬁ__.._?wmm DO ANALIST A

29-ASSINATURA m,sgiﬁo DO RT, DOLABORATORIO:

_ _ X Bnuno Parents Lima .
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[ﬁ UNIVERSIDADE FED RAL DE PERNAMBUCO
)

DEPARTAMENTO DE NUTRICAQ -
LEAA LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS

NONETE BARBOSA GUERRA N el
: : dgina 1 de
CERTIFICADO DE ENSAIO N° 2366/05  Daia de Emissiio: 09/09/2009 |

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA

ENDERECO DO SOLICTTANTE

CEASA-PE - Diretoria de Programas Especiais— Alimentacfio Escolar 28.08.09
BR 101 Sul - Kin 70— Curado - PE '

EATUREZA DO PRODUTO Marca

BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOCOLATE BOA VIDA

Outras Informactes: Lote Data de fabricagfio: 21,06.2009

Data de validade: 21.12.2009 - |

Aimostra; (2 {duas) embalagens de 1 litro, coletada pelo.solicitante,

+ a

MICROBIOLOGIA

ENSAIO - —_ RESULTADO

Teste de Esterilidade ' _ . Sem alteragiio
Método: Incubagfio a 95°C/7 dias ; -
Observacies: n

Conclusio: atende ao item 8p ,:‘c'iﬁ:-'iRDC'fh"”',;IZIZ'I‘J(FlT;KNVISA;.ql_l.ém_tAl_i:':‘.-fa(')' parﬁine‘tro

obrigatério para amostra indicativa:

Informamos que os resultados sao mfemﬁfgs 4 amostra analisada o que'a fej:rodug:ﬁo-&ééte 2

certificado s6 & permitida na integra, .

Recife, 09 de setembro de 2009+ -

; s .
? Cruz, Ximenes ' Margarida An'géli h-8, Nasconcelos -
e Microbiologia J Coordenadofado 1AAA -

rﬂ(k#. JOMATO FIGUEIRED - .
* CHFE )
K OFhﬂo DE NOTAS DO RECHF

ERMEIRL &) mmn-i“" salo da murtantics ade
Atentiziia ﬂd&mwﬁ';ﬁmfmwuuwmmu: _

Campus Universitério - CEP - 50670-901 Recifo FE - B-mad leaslnutricao@utpebr
Fones: 21268464 2126-8470 2126.8471  FAX: 2126 8400
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Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial -

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

" Relatddo de Anilises

Certiﬁcado referente & requisicfio n®:- 07872/09

Reqﬁ erente: Ceasa/OS — Pernambuco. _
Endereco: BR.101 Sul , km 70 2° andar — Curado — Recife.

Amostra; Leite UHT Aromatizado Semi-Desnatado Sabor Chocolate, marca “Valedourado”,

produzido Indfistria de Laticinios Palmeiras dos fndios S/A - Ilpisa
Apresentagiio: 2 Litros
Data de fabricagfio: 24/06/09 ~ ;
Data de validade: 24/12/09 _
Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Sflvio Rabelo
Data da coleta: 24/08/09
Quantidade recebida: 02 unidades
Data de recebimento: 25/08/2009 12:04h
Periodo de andlise; 15409/09
Emissio dos resnltados:- 16/10/09

. _ Resultados obtidos:
001 - Acidez {acido Htico) 0,12g éc. 1at/100mL
015 - H202 Nao analisado por problemas técnicos
075 - Odor Préprio C
095 - Sacarose Nio analisado por problemas técnicos
Observagdes: _
1. Os resuliados apresentados referem-se apenas a0s itens e amostras ensaiados, rio sendo
extensiveis a lotes &/ou linha de produtos.

2. Mo@mwﬁmumcMmm,mNom
N° 68 de 12 de Dezembro de 2006; “Mérodos Analiticos Oficiats Fisico-Quimicos para Controle

deLeite.f:Produtos Licteos®.

Responsével pelas

o Paretip L .
'F\sca\Fede:a\l\gth[P " 4 runo Parents L2 o
ity 30 |ll(!""'wﬂ Fargl w b Faderdh RngPGW N
ot ' Caiteira do Helfieat Eierad 0 7373

KuaDomMznodchednims,s/n-DoisIrmios—Rmifc[PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 34 6477

Pigina1del
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

m DEPARTAMENTO DE NUTRICAO -
LEAAL LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
NONETE BARBOSA GUERRA ‘

Pﬂgma 1del

{ CERTIFICADO DE ENSAIO N’ 2365/09

Data de Emissio: 09/09/2009 |

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA
CEASA-PE - Diretoria de Propramas Especlms = Alimentzacfio Escolar 28.08.09
ENDERECO DO SOLICITANTE
BR 101 Sul - Km 70 — Curado —~ PE
NATUREZA DO PRODUTO Marca
LEITE INTEGRAL UHT TOTAL
Outras Informagdes: Lote Data de fabricagiio: 10.07.2009
= - Data de validade: 13.11.2009
Amostra: 02 (duas) embalagens de 1 litro, coletada pelo solicitante. . . )
MICROBIOLOGIA
. ENSAIO 'RESULTADO

Teste de Esterilidade Sem alteragio

Método: Incubacio a 35°C/7 dias.

QObservages: ~ -

Conclusdo: atende ao item 8b da RDC n° 12.“2001 ANVISA, quanto ao parametro

-obrigatério para amostra indicativa.

certificado s6 € permitida na fntegra.

.

Recife, 09 de setembro de 2009

Informamos que os resultados sio referentes a amostra analisada e que 8 reproduf;ao deste

Campus Universithrio - CEP : 50670-901 Rugife - PE E-mml leaalnul:nmn@ufpe.br
FAX: 2126-8473 -

.Fones: 2126-8464 2126—3470 2126-8471

I
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; Responsével pelas anglises:

MmlsténodaAgnculmra,Petu:inaeAbastmmento
; Secretaria de Defesa Agro, T ETRTES
: Coordem;ipGetaideApomhboraboual o
svicormucormena, | Laboratério Naciopal Agmpecu&:o:emal’cpiambuco I.a.nag;m/PE

Certificiido referente 3 reqmsu;io n°- : 07873/09
Requerente: CeasafOS Pernambuco LR -
Enderego: BR.101 Sul km T02° anda:r Cu.mdo Reclfc

Amostra: Leitc UHT Integral , marca “Total”, produzido por Usma De B’meﬁclamento Ba:bosa &
Marques §/A. -

Apresentacio: Embalagem Tetrapack de 01 lm-o
Data de fabncac;ao- 10/07/09

Data de validade: 13/11/09 .

Local da coleta: Escola Sflvio Rabelo
Data da coleta: 24/08/09

Quantidade recebida: 02 unidadw

Data de recebimento; 25/08/2009 12:06h
Periodo de andlise: 27/08/09
Emissdo dos resultados: 14/09/2009

-y T

Resuhndos obudos'

001 — Acidez (4cido lénco) »_":—0,20g£c lé.tJlOGmL e
014 - Agticares Redutores - emLactosv -4 g

015 - Agua Oxigenada : ; 2N
017 - Amido e
(27 - Claretos ' R, e
037 - Densidade - - - ‘1,0333g/cm? a15°c S
041 — Extrato SecoDcscngordurado 8,85% . o ST
042 — Extrato Seco Total - -12,24%
048 — fndice Criosedpico © o +0,526°C
062 ~ Lipidios (gordura Total) . 340%
067 - Neut. de Acidez . . Negativo = -~ -
095 - Sacarose ‘ L ‘Negaﬁ\'_r‘o,- AT

Obscrvag.ocs o S

- Os resultados apmenmdosx&éi%mse
cxccnsrvexs alotesc/oullnhadcpmchtos
N"68dc12chczcmbrodeZOO6 MerodosAnalmaosOfmmsFisxco-Qm'mmospamComle
deI.emeeProdmoslacceos . - .

Rruno Parentz Lima * - Ruz T}
P el AR Campi i

e i )
caﬂg}mdplﬂ-« ifj ~’n“-'""x. caf g. e

il Federafhumveuﬂm

.Pigiila 1del -

anratdno -de Andlises Ffslco-qu[mlmdeAhm:ntos de OngmAmmdcﬂéua |

i (31)}441.6477 Caifin Ao Wi el 5
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MINISTERIO"DA-JAGRJQULT!HRA;-P ARMEDOABASTECIMEMFO
LABORATOmo—nmrowmikcﬁaﬁecEJAR]G*:‘-MNAGRGJPE:»=
Rua Dom Manoel de Medairus, s/n < Dols Inméos — Recifa/PE
{Campus da Universidade Federal Rural do Pemambuco — UFRPE)
CEP; 52171-030 - Fonigs: (81) 3441:631173570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISIGAD N° 08483/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

- DATA COLHEITA: 14/09/00  HORA: 09:30 . . . DATAENTRADA: 15/09/00 HORA: 1026

INICIO ANALISE: 15/09/200% TERMING ANALISE: 24/09/2000 ,
PRDDUFO:-LEFEEPASIEURfﬁP&cfesAmuAm-,_ o
PROPRIETARIO: NIEL:BORBA DE CARVALHOLATICINIOS.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDERECO: FAZENDA ATALAIA, 480,

LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO ;
MUNICIPIOMUF: PESQUEIRAJPE . : .

RTOiom—; ENSAIC: .

M13 - Contagem'padréio de microrganismos messfilos asroblos estritos e facultativos
Viaveis..................... : .7,0x10® UFC/mL
M15 - Nimero Mais Provévei de coliformes tennotolarﬁntes._. ....... 1,5 NMP/mL

M16 - NumeroMais Provavel de Coliformes totals__.. 1,5 NMP/mL
M26 - Pesquisa de Salmanella, S S N0 avaliado

Metodologla Utilizada: IN 6272003 01N 40 .
08BS.: Os resultados restringem-se a amostra analidada; -

Recife, 24 de Setembro dé 2009

DATA DA DIGITAGAO: 25/09/2009
-HORA DA DIGITACAO: 08:14

—&Lﬂ—g@;;(—;& ..rlvl L‘A‘:\L _ Ras ‘S - o
Responsavel pdlo exame onsivel pelo Setor
Cisine Espindola . & She ponssivel pelo Sets |

Analista de Lahoratario Pleno . "*’, % E (':llg %“L o. Flgdi IREDS
CRBio 27263105-D Yt sulang

LANAGRO/PE

:
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da Figueirado A, de O, Filno - Tabakiie Péblico
s Autortzado: Augusto Reywaido Mala A. Bobrinke
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., Data de validade;

Ministério da Agtic mra,PecuaEria ¢ Abastecimento

Certificado referente & requisigio n°:  08483/09

Requerente: Ceasa/os — Pernambuco
Endereco: BR. Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife

Amostra: Leite pasteurizado tipo ‘C’, marca“Atalaia”, Merenda Escolar, produzido por Niel Borba

de Carvalho Laticinios,

Apresentaciio; Sacos plésticos de 1000 mil, - .
Data de fabricagdo: 14/09/09 oo
s -
Amostragem: Amostra coletada peloréquerents, © .
Local da coleta: Fazenda Atalaia, 480 — Pesqueira/PX
Data da coletas 14/09/09-09:30h |
Quantidade recebida: 02 unidades N
Data de recebimento; 15/09/09 10:26k . S
Periodo de andlise: 16/09/09 .

( R
g Parefrt =
i edm]plgmpeula
ﬁeﬁwiimgmﬂ.ﬁm

Emissfio dos resultados: 91/09/09

LS ER

- Resuitados:obtidos:

001 — Acidez (Acido latico)
037 — Densidade

041 - Extrato Seco Desengordurado

042 - Extrato Seco Total

048 — fndice Crioscopico

062 - Lipidios (gordura Total)
076 —- Peroxidase

103 — Volume Medido

0;17g 4c. 1it/100mL ' !
1,0316g/cnr’ 5 15°C ‘
8.42% - -

1232% . -

-0,308°C ¢ ;
3,90%
Positivo
1000mL

L. Osn;sultadosapresmtadosreferem-seapenasabsitms ¢ amostras ensaiados, nio seado

extensiveis a lotes efou

linka de produtos. - DR

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instruglio - |

Normativa N° 68 de 12

de Dezembro de 2006: 'MétodosAnaHth&Oﬁmmstmeo-Qnimwos . _. I g
paraControledeLeiteeProdntosLécteos”. o . o :

Mo 8 vordade

g ; de 0, Filho - Tabatibe Poblise
AR wrweale Agtorizadar Megonio Reynaide baia A, Sobrinio s

3z
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
DEPARTAMENTO DE NUTRICAO
LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
} NONETE BARBOSA GUERRA

_Pigina 1de1 -
__CERTIFICADO DE ENSAIO N°2363/05  Data 86 Exmissio: 08/09/2009 |

SOLICITANTE ’ DATA DE ENTRADA
CEASA-PE - Diretoria de Programas Especlals — Alimenta¢io Escolar 28.08.09
ENDERECO DO SOLICITANTE .
‘QR 101 Sul — Km 70 - Curado — PE
NATUREZA DO PRODUTO Marea
CERFAL VITAMINADO DE MILHO - SAQ BRAZ
Outras Informagges: | Lote Data de fabricaggo: -
- Data de validade: 20.07,.2010

Amostra: 02 (duas) embalagens de 300g, coletada pelo soliutante.

ENSAIOS FISICO-QUIMICOS © . RESULTADOS

Umidade e Substincias Voldteis {e/100g) o . 5,10
Método: Adolfo Lutz, 2005 :

Caracteristicas organolépticas (cor, odor e sabor) Préprias
Meétodo: Adolfo Lutz, 2005

Observacoes;

Conclusiio: atende s RDC n° 263 de 22 de setemhro de 2005. .

ENSAIOS MICROSCOPICOS RESULTADOS .

Pesquisa de sujidades, larvas ¢ parasitos ‘ Auséncia

Método: Adolfo Lutz, 2005
Observacies: :

Conclusiio: atende a RDCI75 de 08.07.03 ANVISA/MS, quanto ag‘parfimetro anallsado

ENSAIQS MCROBIOLOGIC@S o
Coliformes a 45°C (NMP/ gy . :
Método: ADAC (966.24)

Observacbes: UFC = Unidade Formadora de Colénia. Resultm:lo EXPresso como < 0 3 NMPJg, corresponde a
auséncia de crescimento, considerando o limite do método,

Conclusiio: atende ao item 10§ da RDC 12/2001 - ANVISA, quanto aos Apa_rﬁnmtros obngatdnos pars’

amostra indicativa,

Informamos que os resultados sio referentes & amostra analisada ¢ qué a reproducio deste
certificado s6 € permitida na {ntegra. :

- “

" Recife,‘ Oé brode 2009 .

Campus Universitério - CEP ; 50670-90]
Fones: 2]26-8464 2126—8470
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PERBEATABUGE

QUADRO DE RESULTADOS LABORATORIAIS COM PARECER TECNICO

PRODUTOS ) ___ ANALISES
FISICO-QUIMICAS | MICROBIOLOGICAS
Ovo In-Natura - Proprio para consumo

Corte de Frango Congelado

Proprio para consumo

Mortadela

Proprio para consumo

Prépnio para consumo

Carne Bovina Salgada, Curada e
Dessecada — Jerked Beef

Proprio para consumo

Proprio para consumo

Leite Achocolatado

Proprio para consumo

Préprio para consumo

Leite UHT Integral 1

Proprio para consumo

Proprio para consumo

Queijo Mussarela

Proprio para consumo

Prdprio para cosumo

Leite Pasteurizado Tipo C

Préprio para consuino

Nota:

Proprio para consumo

e No Ovo In-Natura s6 s3o feitas Analises Microbiologicas.
o No leite pasteurizado tipo C, a Ceasa/PE realiza o Controle de Qualidade junto aos

fornecedores e escolas.

o  Todos os resultados/parecer técnico sdo respaldados nas Normas Técnicas,
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade RIISPOA — Regulamento de
Inspe¢io Industrial e Sanitaria de produtos de onngem animal, Decreto de n® 30.691

do MAPA.

o Atendimento a RDC 216 ANVISA de 15/09/2004
» Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Produtos Lacteos PM n°146, do

D.O.U. de 11/03/1996.

Técnicos Responsaveis:

C Qn 01.201.922 1°Regido

m gexire de ALasiecimento Alimentar de Pernamiuce - CERSA/PE - 0.5,
Jy¢, BI85 O 70 Gl U - AT, e - P 50750 900
Fone: €81 3301.3080 - Fax; (B1) 3300.7911 - CTiPJ: 06.035.073/00801-03 - Ingc ESi: 18.1.601.0308753-6
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE.
Rua Dom Manoe! de Medeiros, s/n - Dois Irméos — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuce — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

R T

REQUISIQAO N° 05364/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 01/06/09 HORA: 09:45  DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:59
INICIO ANALISE: 02/06/2008 TERMINO ANALISE: 04/06/2009 -

PRODUTO: OVO IN-NATURA MEDIO

PROPRIETARIO: EDGAR NAVAIS CORREA DE ARAUJO

NOME FANTASIA: ENAVIS )
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGCAO ESCOLAR
ENDERECO: GRANJA NOVA ESPERANCA ZONA RURAL

LOCAL DA COLHEITA: GRANJA NOVA ESPERANCA

MUNICIPIO/UF OROBO/PE

GatE

RELATORIO DE ENSAIC:

M26 - Pesquisa de SAIMONEIA e reerrissres s ennseenns .......Auséncia em 25g

s e
Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e iN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 04 de juntho de 2009
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\

MINISTERIO DA AGRICULTURA 0L-LABQRATORIO: 03. N* DA SOLICITACACIANO:
PECUARIA E ABASTECIMENTO E Microbiologia D Fisico-Quimica 127/2009
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA i _
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTGS DE 4J5SERYICO DE INSPECAO: 04~ N* DO REGISTRO NQ LABORATSRIO;
ORIGEM ANIMAL IRANILDO ROBERTO < F 04890/09
CERTIFICAND OFICIAL NE. ANALISE SAMPAIO DE SOQUSA
05-PRODUTO:; 06-MARCA: 07-N* DO SIF: 08-N" DO CNPJ;
CORTES CONGELADOS DE FRANGO (COXA/SOBRECOXA) DA TERRA 4184 24.084.055/002-76
09-ESTABELECIMENTO: 10-ENDERECO: r
ABATEDOURO SERROTE REDONDO LTDA PE - 320 KM — 02 AFOGADOS DA INGAZEIRA-PE
11-DATA FABRICACAO: | 12.DATA VALIDADE: 13-LOTE: 14-TAMANHO DA PARTIDA: 15-DATA E HORA RECEB. DA AMOSTRA:
19/05/200% _ 19/05/2010 NA 40.000 22 /705 / 200910 ;o2
16-LACRE N* - AMOSTRA: 17-LACRE N - CONTRAPROVA LANAGRO/SIF {*): 1B-LACRE N* . CONTRAPROVA EMPRESA {*):
0000332 NA MA
19.-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:
TEMPERATURA 1.1°C | coNGELADO $0LiDO [ | crisTaispEeo [ | resrriano [ ameienTeE pEcoMrosicAo [
20-ENSAIQ {CODIGOY: 21-RESULTADO: 22-UNIDADE: 23-METODOLOGIA:
MO6 <1,0x10" " UFC/g Est.
MO7 < 1,0x10 UFC/g Est. MAPA-Instrugéo Normativa n® 62, 26 de agosto de 2003
M13 18xi0° UFC/g
MAPA-Instrugiio Normativa n° 62, 26 de agosto de 2003
M26 Auséncia 25g MAPA-Instruggo Normativa n°40, 12 de dezembro de

2005

R YI7e Nolarial-Gariorna ro-
6 g enberddor, J80 « Blo, Anvbrig + CEP 5001w a
R Jeha Blos o6 Andreds g
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PRODUTO DESTINADO A MEREND

24.0BSERVACOES:

I

T
L

M09 e M20 substituidos por M13 ¢ M26 respectivamente. Solicitamos atualizar os c6digos microbiolégicos para as préximas analises.

25-DATA INICIO DA ANALISE:

26-DATA TERMINO DA ANALISE:

27— DATA DA EMISSAD;

25/052009

28/05/2009

2910572009

2B-ASSINATURAE IDENTIFICAGAQ DO ANALISTA:

29-ASSINATURA £ IDENTIFICACAC DO R.T. lDo LABORATORIO:

"\#tnlﬁf-éﬁ d~SRs,
Cristine Espindola A. da Silva

DOCUMENTO EM ¢ V&S ISS1F,
CRBic 27263/05-D

LANA
REVISAQ E EDICAQ =~ MAPA - 00 - %ﬁg&, E

HRIBN0-SIPAG; +-EMPRESA

ALILA ARGELI . DUAR.
{*) 17E 18 NAO SE AFI3CAM PP U RERORTRIABGS A MICROBIOLOGIA

Cartuira 4 tiontifesgdo Fiead N° 1178
MAPALANAGRO - PE 1del
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A PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SuL, KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP :50.790-900 FONE: 3182.3500 / 3182.3514

Requisi¢do de diagnéstico: No

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE X Microbiol6gico

Fisico-quimico

Razdo Social: Abatedouro Semote Redondo ]
Nome Fantasia: Da Terra

| Tipo: Abatedor

Enderego: Rodovia PE 320, Km 2

Municipio: Afogados da Ingazeira/PE

Especificacdo: Cortes de Congelados de Frango
'NFO%M:I_\?C?DEST%OBRE Data de Fabricagdo: 19/05/2009 Lote: NA
Validade: 19/05/2010

INFORMACOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Tipo de Conservagao: Congelado

|Local: Frigorifico Abatedouro

Data: 22/05/2009 :
INFORMAGOES SOBRE || 1o 22/05/2 Hora

A COLETA Quantidade enviada ao Laboratério:
Data de-Remessa ao Laboraté6rio: 25/05/2009
Responsavel: R
¢ o IS (( Andiau
i , . a8.0e Al -
05 Savio Dornelas,
O rente NGEPA
: e a oA O e
ANALISES REQUERIDAS: LERSATTE
Codigo das Analises : M 06, M07 . M13 .M26 ‘
RESERVADOQ PARA O LABORATORIO N |
INFORMACOES SOBRE |[Data: Hora:
A RECEPGAOQ DA Temperatura:
L AMOSTRA Responsavel:
Produto coletado e enviado pelo abatedouro ,junto ao Fiscal
OUTRAS do SIF.
INFORMAGOES

2s



Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratonal

Laboratério Nacional Agropecuano em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

SERVIGO PUTLICO FEDERAL

Relatdrio de Analises

Certificado referente A requisiciio n®: 05355/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul, ki 70 2° andar — Curado- Recife.
Amostra: Mortadela Sadilar, Marca Sadia, Produzido por Sadia - SA.

Apresentagio: Sacos pldsticos de 1000 mL.
Data de fabricagiio: 15/04/09

Data de validade:  14/07/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Estacio Coimbra

Data da coleta: 27/05/2009 17:30h
Quantidade recebida: 02 unidades.

Data de recebimento: 02/06/2009 10:50h

Hile iﬂﬁ”? GE? otz
'Bﬂm%ﬂlgls H: “ﬂm\
B %mn’“gm * ;-‘EE
|

Periodo de anilise: 08/06/09 a 10/06/09

Emissio dos resultados: 12/06/09

“ Resultados obtidos:

"&B
22 UL 208 g )

It

T 8 .uprodug)o axn
Tl 8 D"’““'“ B Ao

que me toluw":‘:w E1C Auwruado

¢ 0
0 SELODE ATENTICIDAD! ALZA

017 - Amido 3,40%
020 - Aspecto normal
026 - Coloragio prépria
099 - Textura normal

102 - Umidade e volateis

Observagdes:

58,60%

1. Osresultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos

2. Mciodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastccnnento Instrugéo
Normativa N°® 20 de 27 de julho de 1999 “Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para
Controle de Produtos Cérneos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura”.

Responsavel pela:hs.es‘ Re@iﬂé&ﬁcé:
/74 m O

Bruno Parents Lima _ .
Fiscal Federal Agropecudrd Bum Parentelima
Cateia de Wenlicagao Fiscal i 2378 Fiscal Federal Agropecudrio

e Caneira de Idenficacdo Fiscal ' 2978

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441. 6477

Paginalde 1

38

—r =
Ly
- e —t o =




A

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm3&os — Recife/PE
(Campus:da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISIGAO N° 05359/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/09 HORA: 17:30 DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:50
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 12/06/2008

PRODUTO: MORTADELA
PROPRIETARIO: SADIA - SA. i
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDERECO: AV. CORONEL JOSE TEOFILO CARNEIRO, N°1001

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA ESTACIO COIMBRA

MUNICIPIO/UF: UBERLANDIA/MG

RELATORIO DE ENSAIO:

MO3 - Contagem de CloStridium Perfrigens................ N <1,0x10" UFClg Est.
MOS - Cdntagem de Clostridium sulfito redutor..........c...ceceeivevveieenn. < 1,0x10" UFCPg Est.
MO6 - Co'ntagem de coliformes termotolerantes......... o eeetrrrrern .. < 1,0x10? UFC/g Est.
MO7 - Contagem de coliformes:totais......... et bt renteas < 1,0x10? UFC/g Est.
M12 - Contagem de StaphylOCOCCUS BUIUS........ocevevvvervvreaerreevrreeireeenes Nao avaliado
M26 - Pesquisa de Salmonella........c.cooiicveccersrcerecsrce ............. Auséncia em 25g

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

. Recife, 12 de junho de 2009
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Responsavel pelo exame - Responsavel pelo Setor
Cristine Espindola A, da Silva W BTV 0 e,
Analista de Laboratério Plenc VISLAL LT KRB
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Ministério da Agricﬁifi;ra, Pecuaria ¢ Abastecimento
Secrctaria de Defesa Agropecudria

g Coordenagdo Geral de Apoio Laboratorial
SERVICO PODLIGD FEDERAL Laboratério Naciorial Agrupccuano em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Analises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Ammal e Agua

w,

Relatério de Andlises

Certificado referente a requisicio n® 05360/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Camne Bovina Salgada Curada Dessecada — Jerked Beef, Marca Frinense, Produzido por
Frinense Alimentos Lida.

Apresentagio: Sacos plasticos de 1000 mlL.
Data de fabricagiio: 22/04/09

Data de validade:  16/10/09

Amostragem: Amostra coletada pelo rcquérente.
Local da coleta: Escola José Maria

Data da coleta: 27/05/2009 15:30h

Quantidade recebida: 02 unidades.

righ-Cartoniy .
d . o, Antonio - CEP S,

Data de recebimento: 02/06/2009 10:52h e o Aadrase 22 |
. ) g-aﬂE
Periodo de andlise: 08/06/0% a 10/06/09 2008 %gg

Emissdo dos resultados: 12/06/09

Resultados obtidos:

) 5
7t soniedo

sdmnnin E‘c Aulotlzndn

H) 2} TOADE E FISCALEA 0

021 - Atividade em Agua 0,73

026 - Coloragdo piopria

070 — Nitritos 50,04 mg/kg

077 - pH , sgls

093 — Residuo mineral fixo 11,07% .
102 - Umidade e Volateis . 48,71%
Observar,:oes -

1. OsTesultados apresentados referem~se apenas 20s itens e amostras eiisaiados, nfo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos

2. Metodologia utilizada: Ministério df Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 20 de 27 de jutho de 1999: “Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para
Controle de Produtos Cimeos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura”.

Responsavel ptlzj—nilii:s: i / Regppnsavel téenicg,

Bruno Parente Lima -
cecalFederd Agropeouéﬂo . Bruno Parente Lima »
de Wentfcado Fiseal o* 2V o e . Fisca Federel Agropey
Carteird Rua Dom Manoel de Medeiros, s/a - Dois Irmios - Recife/PE. Catteira de kiendifcar Figd® 2018
Campus da Universidade|Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441, 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irméos — Redife/PE
{(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 05360/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/09  HORA: 15:30 DATA ENTRADA: 02/08/09 HORA: 10:52
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMIND ANALISE: 10/06/2009

PRODUTO: CARNE BOVINA SALGADA CURADA DESSECADA — JERHED BEEF
PROPRIETARIO: FRINENSE ALIMENTOS LTDA. )
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDEREGO: AV. ZOALLO SOLA, N°44 ‘

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA JOSE MARIA

MUNICIPIO/UF: ITAPERUNA/RJ

RELATORIO DE ENSAIO:

-

MO03 - Contagem de Clostridium perfrigens.............woimn: < 1,0x10"' UFC/g Est.
MOS5 - Contagem de Clostridium Sulfito redutor...... e vervecrions: <1,0x10' UFC/g Est.
MOB - Coritagem de coliformes termotolerantes..........icovieiieenen < 1,0x10% UFC/g Est.
M12 - Contagem de StaphyloCOCCUS BUIEUS.........cooovvivniincinnnncss Nio avaliado

M26 - Pesquisa de Salmonellé ....................................................... Auséncia em 25g

R N N T S , O
Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 10 de junho de 2009
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Ministério da Agncultura, Pecudriae Abastec:mento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apaio Laboratorial

Laborat6rio Nacional Agropccuéno em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Anilises Fisico-quimicas de Allmentos de Origem Animal ¢ Agua

SERVICO COFEDﬂAL
Relatdrio de Analises

Certificado referente Y reqmslq.ao ne°: 05361/09

Requerente: Ceasa/OS Pemambuco
Endereco BR.101 Sul km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Chocolate V1tam1nado produzido por Unido dos Palmares Produtos Alimenticios Ltda
Apresentagiio: Sacos plésticos de 1000 mL.
Data de fabricagdo: 30/03/09 '
Data de validade:  30/09/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Sylvio Rabelo '

Data da coleta: 27/05/2009-16:30h

Quantidade recebida: 2 Litros

. Sto, Ambnia «

Data de recebimento: 02/06/09 10:54 o 228

Periodo de analise: 03/06/2009 a 04/06/2009
Emissio dos resultados: 03/06/2009,

77 JUL. 2003

aume copio # ¢ sprodu%no 111

WP a0 fol ppresantadd
Idu do Nesdmantu +EsCe Autur.zadn
: DADL £ T1SCALEA 9

Resultados obtidos: % %

001 < Acidez (dcido 14tico) 4,12 g 4c. lét./lf)OmL

075 - Odor préprio
095 - Sacarose Positivo
Observagdes:

1. Os resultados aprcsentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, nfo sendo
extensiveis a lotes efou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Instrugéo X
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico- Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lécteos

Responsével pe]as analises: , . Rsspozj:im’co:
/L)—- b5 25 - s

patente Limd " Bnim Parente Lima .
i m\?edeia\kgfﬁpa““ﬁ vy ) , caﬂﬂscgl E?jramgmgea:éf 023 "
e g oA Figalt cirade Identicardo Fica

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Umversxdadc Federal Rural de Pernambuce - UFRPE
CEP: 52171—030 Fones 81) 1441.6311/3570 - FAX: (81) 3441. 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Récife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 05361/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA; 27/05/09 HORA: 16:30 DATA ENTRADA: 02/06/09 HORA: 10:54
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 30/06/2009

PRODUTO: BEBIDA Lf\CTEA UHT SABOR CHOCOLATE — CHOCOLATE VITAMINADO
. PROPRIETARIO: UNIAO DOS PALMARES PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGCAO ESCOLAR
ENDERECO: AV. JOAO LYRA FiLHO, 290.

LOCAL DA COLHEITA: SYLVIO RABELO
MUNICIPIO/UF: UNIAO DOS PALMARES/AL

RELATORIO DE ENSAIO:
M11 - Contagem de microrganismos mesdfilos aerébios vidveis a 30°C....... < 0,3 NMP/mL
M28 - Pré-incubagao a 36°C por 7 dias em produtos UHT.................... Sem Alteracio

Metodologia Utilizada: IN 62/2003

s
OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada. )

Recife, 30/06/09
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Ministério da Ag_ﬁcultﬁr‘a, Pecuiria e Abastecimento
) Secretaria de Defesa Agropecudria
. b ! Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial
SERVICO PUBLING FEDERAL Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE i
' Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

L

Relatdrio de Andlises

Certificado referente 2 requisi¢iio n®: 05362/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco. |
Endereco: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Leite UHT Integral, marca Valedourado, produzido Inddstria de Laticinios Palmeira dos
Indios - AS/Ilpisa )

Apresentaciio: Sacos pldsticos de 1000 mL: -
Data de fabricagio: 09/04/09

Data de validade:  09/09/09

Amostragem: Amostra coletada beio requerente,

Local da coleta: Escola Sinzenando Silveira
Data da coleta: 27/05/2009 16:40h
Quantidade recebida: 2 Litros

Data de recebimento: 02/06/09 10:56h
Periodo de aﬁélise: 04/06/09

Emissdo dos resuitados: 09/06/09 .

s Rotarnal-Lartono: -
perador, 390 - Slo, Anl

prasanis cépia & roprodugée

A = Est.
. it 00 Nargimenio -
TUTERTILINADE [ F15t41Y

_ Resultados obtidos:
001 ~ Acidez (4cido l4tico) 0,21 g 4c.14t./100mL
014 - Agucares Redutores em Lactose  4,25% -
015 — Agua Oxigénada Negativo
017 - Amido Negativo
027 - Cloretos Negativo
037 — Densidade 1,0317 g/cm® a 15C°
041 - Extrato Seco Desengordurado 8,48%
042 - Extrato Seco Total 11,78%
048 ~ Indice Crioscépico -0,554°C
062 - Lipidios (gordura Total) 3,30%
067 — Neut. de acidez - negativo
095 — Sacarose 0,02%

Observagdes:
1. Os resultados apresentados referem-se-apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos. .
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecusria ¢ Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos”. .

Responséayel pelas apdlises:

o B

Responsély'zl técnico; f A

™ Rua Dom Manoel de Medsiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.

f Wil
ue mirellpwnnlldo. autorizad

nip « CE¥ wuu.u-f'-a.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO = LANAGRO/PE
Rua Dom Manoe! de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.631 1/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISIGAO N° 05362/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA . B
DATA COLHEITA: 27/05/09 HORA: 14:40 DATA ENTRADA: 02/06/09 HORA: 10:56

INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 30/06/2009 .

PRODUTO: LEITE UHT INTEGRAL — VALE DOURADO

PROPRIETARIO: INDUSTRIA DE. LATICINIOS PALMEIRA DOS INDIOS — AS/ILPISA.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA AL - 210 KM 02 — ZONA RURAL.

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA SINZENANDO SILVEIRA

MUNICIPIO/UF: PALMEIRA DOS INDIOS/AL

LR T R I . {ey ol
RELATORIO DE ENSAIO:

M11 - Contagem de microfganismos mesofilos aerdbios viaveis a 30°C....4,0x10% UFC/mL Est.
M28 - Pré-incubagdo a 36°C por 7 dias em produtos UHT ... Sem Alteragao

ey

Metodologia Utilizada: IN 62/2003

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 30/06/09
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Ministério da Agriciiltura, Pecudria ¢ Abastecimento

Secretaria de Defesa ABropecudria .
b A Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial
SERVICO PUBLIGO FEDERAL Laboratério Nacional Agrépecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratdrio de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua

Relaténio de Anilises

Certificado referente & requisiciio n°: 05366/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Queijo Mussarela, marca Biana, |:‘Prcidv.lzido por Industria de Laticinio Dona

Apresentaciio: Sacos plésticos de 1000 mL.
Data de fabricagido: 27/04/09

Data de validade:  27/08/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Estacio Coimbra

Data da coleta: 27/05/2009 17:00h

Quantidade recebida: 1 Pega de 4Kg gﬁg
Data de recebimento: 02/06/2009 11:015 edi
Periodo de analise: 03/06/2009 a 04/06/2009 5 Ysents copiu & URrOAUERD BLLE

@ fof ppresentadeo. [
do Nascimento - Eac, Autorizado

Emissao dos resultados: 09/06/09 X7 o4 ATEATEIGADE € FRCALEACKD
.,,‘ Resultados obtidos:

020 - Aspecto : normal

028 - Cloretos 1,08% NaCl

062 - Lipidios 27,50%

075 - Odor préprio

102 — Umidade e Volateis 55,10%

QObservagdes: _ ~ _
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo séndo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos. :
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecusria e Abastecimento, Instrugao
Normativa N° 68 de 12 de Dezembroide 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos”,

Responsdvel pglas anélises: R&sé\:el técni%: / :

m?aseﬂ%&*’mﬁ . : Brune Parente Lirg
fisca FederdAd P 20T Fiscal Federal Agropecudrio
prageis g prtfaCETE Cartera de hgntfcagd Fiscal o' 7378

Rua Dotn Mangel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Universidade Eederal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 ~FAX: (1) 3441. 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
BORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm&os — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE}
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 05365/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/02 HORA: 17:00 DATA ENTRADA: 02/06/09 HORA: 11:00

INICIO ANALISE: 02/06/2000 TERMINO ANALISE: 16/06/2009

PRODUTO: QUEIO MUSSARELA - BIANA

PROPRIETARIO: INDUSTRIA DE LATICINIO DONA )
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAQ ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA PA 447 KM 03 ZONA RURAL.

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA ESTACIO COIMBRA

MUNICIPIO/UF PI(;ARRAIF’A

RELATORIO DE ENSAIO

MQ6 - Contagem de coliformes termotolerantes.................. berrennre < 1,0x102 UFC/§ Est. .
MO7 - Contagem de coliformes totais............coviviiiimmninininniincnn < 1,0x102 UFC/g Est.
M12 - Contagem de Staphylococcus aurgus.......cccevevevviiienccnnnns Né&o Avaliado

M20 - Pésquisa de Listeria monocytogenes............... reinrenern————— Auséncia em 25g

M26 - Pesduisa de Salmonella.........cccccevieiiiiiiiiiniienn, feeereas Auséncia em 25g

Metodologia Utilizada: iN 62/2003 e IN 40

08S.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 16/06/09
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Ministério da Ag,ncultura, Pecuéna e Abastecimento
Secretaria de Défesa Agmpecu.fma ..

S0, Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial
smvicoromcorem, | Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE
Laboratério de Andlises Fisicoquimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua

Relatdrio de Anmilises

Certificado referente 2 requisiciio n° 05032/09
Requereitz: Ceasa/OS ~ Pernambuco.
Endere¢o: BR.1J1 Sul, ian 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Leite Pasteurizado Tipo C, marca “Rodeio”, Merenda Escolar, produzido por R.F.
Gongalves.

Apresentaciio: Saco plastico de 1000l

Data de fabrica¢ao: 25/05/09

Data de validade:  27/05/09 )

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.

Local da culeta: Rua Benjamin Constant, 580 - Canhotinho/PE. '

Hpl ;uc:rlonu.-' .
by 390 St Antgio - CEP 500 w-dnv
Data da coleta: 25/05/2009 09:15h . go Dias de ;WFB“ =28
<R
uantidade recebida: 02 unidades. S i) 4
N ) - N2LIL 208 Ju]
Data de recebimento: 26/05/09 11:16h S 2

i arosante copie [-] r‘a:;:dugao oxata
Il
g ma foi oproﬂ B Aulonmdo

Periodo de andlise: 27/05/09
Emissio dos resultados: -29/05/09

gD -

B

Resultados obtidos:
001 ~ Aci-iz (dcido latico) 0, l7g dc. 14t./100mL
037 - Densidade 1 03]’:'g/cmJ alsC
04] —- Extrato Seco Desengordurado ° 8, 88%
042 — Extrate Seco Total 12, 78 %
048 — Indice Crioscopico -0, 506°C
062 ~ Lipidios (gordura) - Butirométrico 3 90%
076 - Peroxidase Posmvo
103 — Volume medido 1090mL

Observagdes:
1. Os resuitados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensa;ados ndo sendo
ext=nsiveis a lotes e/ou linha de produtos.
2. Metedologia utilizada: Ministério da Agticultura, Pecuéria € Abastecimento, Instrucio
Nermativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos

para Controle de Leite e Produtos Licteos”.
ReSPo sével A‘u ico:
Z.

25iva

Envo JefteAmsiiesd ' Enmo e 2
Fiscal FederabAgiipeRuro Fiscal Fer .
caﬂe Jc’"qcrhﬂf aﬂFan’hg& Cam\;,a;' Do
Rua Dom Manoel de Medeirts, s/n - Dois Irmaos - Recife/PE. .
Campus da Universidade Frde.ml Rurat de Pernambuco - UFRPE Ennio Jefie Aley v- .-
CEP: 52171-030 - Fones: {81} 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441. 6477 Fiscal Federal & - g
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTEC.iMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE

{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)

CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441.6477

ERPtERa s

REQUISICAO N° 05032/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 25/05/09 HORA: 08:15 DATA ENTRADA: 26/05/09  HORA: 11:18
INICIO ANALISE: 26/05/2009 TERMINO ANALISE: 28/05/2009

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO ‘C"~ RODEIO
PROPRIETARIO: R. F. GONCALVES

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDERECO: RUA BENJAMIM CONSTANT, 580.

LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO
MUNICIPIO/UF: CANHOTINHO/PE

AT

RELATORIO DE ENSAIO:

M13 - Contagem padrao de microrganismos mesoéfilos aerobios estritos e facultativos

vcéveis .......... 6,0x10° UFC/mL
M15 - Ndmero Mais Provaval de coliformes termotolerantes........ < 0,3 NMP/mL
M16 - Namero Mais Provavel de Coliformes totais......e 0,3 NMP/mL

M26 - Pesquisa de Saimonella... .
EEtor ey ;

.............................................. Auséncia em 25mL
Metod

SRR e o

ologia

Recife, 28/05/09
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Ennio Jete Arisik J Ga Silva
Fiseal Fadsial Agiopecudnd
Cangrzni

Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecuaria :

Coordenaglo Geral de Apoio Laboratorial

Laboratdrio Nacional Agropecuirio cm Pernambuco - Lanagro/PE )
Laboratério de Anélises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

SERVIGO PUBLICC FEDERAL

Relatdrio de Anilises

Certificado referente  requisi¢io n° 05026/09

Requerente;: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Leite Pasteurizado Tipo C, marca “Itagro”, Merenda Escolar, produzido por Itaenga
Agropecudria Ltda

Apresentagfio: Saco plastico de 1000ml

Data de fabrica¢io: 25/05/09

Data de validade:  28/05/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente
Local da coleta: Fazenda Sio Joaquim - Estrada da Camboa — Lagoa de Jtaenga/PE
Data da coleta: 25/05/2009 12:00h
Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 26/05/2009 11:10hb
Periodo de anilise: 27/05/09

Emissao dos resultados: 29/05/09

I
5 i raprodugdo exet l
rasnate SOis @ 104 oo e, |

ua me el ep : o0 e
* Shelde do Nascimento « Eac, autofizade |
7 wTE 0 O SELD OF AUTERTICIDARE TFISCALIACKD

Resultados obtidos:

001 - Acidez (4cido latico) 0,17g 4c. 14t./100mL F
037 - Densidade a 15°C 1,0312g/cm® a 15°C -
041 — Extrato Seco Desengordurado 8,78%

042 - Extrato Seco Total 12,38%

048 — Indice Crioscopico -0,521°C

062 - Lipidios (gordura) 3,60%

076 - Peroxidase . Positive

103 - Volume medido 1000mL
Observagdes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos Itens e amostras ensaiados, nfo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrugdo
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-
Quimicos para Controle de Leite e Produtos Licteos™.

, Ennid Jefle Arisngr 2+ By -

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmdos - Recife/PE. F_|553' Federmif:, upecu: i
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE Cartekade eniues iy i:,r'.-.;”v 5583

CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441. 6477 e
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIC NACIONAL AGROPECUARIO ~ LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Imé&os — Recife/PE
{(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco ~ UFRPE)

CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: {81) 3446477

REQUISICAO N° 05026/09
-ANALISE: MICROBIOLOGICA -
DATA COLHEITA: 25/05/09 HORA: 12:00

DATA ENTRADA: 26/05/09  HORA: 11:10
INICIO ANALISE: 26/05/2009 TERMINO ANALISE: 28/05/2000

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO “C” .. ITAGRO
PROPRIETARIO: ITAENGA AGROPECUARIA LTDA.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDERECO: FAZENDAS SAO JOAQUIM-ESTRADA DA CAMBOA
LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO

MUNICIPIO/UF: LAGOA DE ITAENGA/PE
Pl e

M13 - Contagem padrao de microrganismos mes6filos aerdbios estritos e facultativos
VIBVBIS ..o tsessseeree oo rereerna . 1,0x10° UFC/mL Est.
M15 - Nimero Mais Provavel de coliformes termotolerantes...... < 0,3 NMP/mL.

M16 - Nimero Mais Provavel de Coliformes totais............. < 0.3 NMP/mL
M26 - Pesquisa de Salmoneila

PRI o

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

Sty et e ere s e Auséncia em 2

OBS.: Os resultados restringem-se 8 amostra anallsada,

Recife, 28/05/09
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SECRETARIA
DE AGRICULTYRA
£ REFORMA AGRARTA

GCEASA

PERNANMBUCO

Para: Dr. Paule de Tarso
Diretor Técnico Operacional
Data: 23./07 /09
Assunto: Resultados das Analises Laboratonais (Alimentagio Escolar)

Estamos repassando, para vosso conhecimento, cdpias da segunda remessa de resultados de
analises realizados pelo LANAGRO/PE - MAPA (Laboratdrio Nacional Agropecuério), e
LEAL (Laboratério de Experimentagdo e Analise de Alimentos, produtos adquiridos pela
CEASA/PE 0§, para o Programa de Alimentagdo Escolar.

Anexo quadro de analises,

Atenciosamente,

R 10 Sul. #m 70 - €entro num[nls[ralluu Gurado, Reclie/PE - CEP: S0780-800

GOVERNO DE Fane: (61 3301.1900 - Fax: (81) 3301 10m - EIIFJ 06.035.073/0001-03 - Inse £k 18.1.801.0308753-6

g Centro de Abastecimento hllmﬂﬂlﬂr fie Pernambuco - CEASA/PE - 0.5.
A
Pernambuco WeD: WIw.ceasape.org. b
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Para; Dr. Paulo de Tarso
Diretor Técnico Operacional

Estamos repassando, para vosso conhecimento, copias da segunda remessa de resultados de
andlises realizados pelo LANAGRO/PE - MAPA (Laboratério Nacional Agropecuério), €
LEAL (Laboratério de Experimentagdo ¢ Andlise de Alimentos, produtos adquiridos pela
CEASA/PE 0.S., para o Programa de Alimentagéo Escolar.

Anexo quadro de anlises.

Atenciosamente,

7
- .i,\_/‘Jr_ZAM .
Domingos Savio Ddrnelas de Andrade
" Gegefite NUEPA
4 CEASA-PEO.S
&S/ G

@3 Cenlre O¢ Abastecimento AImeniar S PErnamiica - CEASH/FE - 0.3.
" BR16% Sul, Km 76 - Centro AOmintsiralled - Curado, Reciie/FE - GEP. 50790-500

R b Fane; (31 3301.1900 - Fax” (A0 39011911 - CHFJ: 06.035.673/6001-03 - ns6 Esk 19.1.001.0306753-6 e
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QUADRO DE RESULTADOS LABORATORIAIS COM PARECER TECNICO

PRODUTOS ] ANALISES ]
FISICO-QUIMICAS | MICROBIOLOGICAS
Ovo In-Natura - Préprio para consumo

Mortadela

Proprio para consumo

Préprio para consumo

Came Bovina Salgada, Curada e
Dessecada — Jerked Beef

Proprio para consumo

Propro para consumo

Leite Achocolatado

Proprio para consumo

Préprio para consumo

Préprio para consumo

Prépno para consumo

Leite UHT Integral 1

Leite UHT Integral 2

Leite Pasteurizado Tipo C
Cereal Vitaminado de milho

Préprio para consumo
Proprio para consumo

Préprio para consumo
Proprio para consumo

Nota: _ |
¢ No Ovo In-Natura so sdo feitas Analises Microbioldgicas. :
* No lette pasteurizado tipo C, a Ceasa/PE realiza o Controle de Qualidade junto aos

fomecedores e escolas.

* Todos os resultados/parecer técnico sio respaldados nas Normas Técnicas,
Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade RESPOA — Regulamento de
Inspe¢do Industrial e Sanitania de produtos de origem animal, Decreto de n°® 30,691
do MAPA.

s Atendimento a RDC 216 ANVISA de 15/09/2004

* Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Produtos Lacteos PM n°1 46, do
D.0OU. de 11/03/1996.

Técnicos Responsaveis:

7

Ay,
Domiges Sivio Do deAndiade
_~CRQ n* 01,201922 - 1* Regldo
u%ico Industrial

S

9 I D

Vs ceniro de Abasteciments Alimentar e Pernambuco - EEASA/PE - 0.5,

— R 101 Sul. K 70 - Centra Adminisiratiya - Curadu, Reclfe/PE - SEP: 50790-900
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irméos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 —- Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

RN

L

REQUISICAO N° 07870/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 24/08/08  HORA: 15:00 DATA ENTRADA: 25/08/09  HORA: 12:00
INICIO ANALISE: 26/08/2000 TERMINO ANALISE: 27/08/2009

PRODUTO: OVOS TIPO MEDIO BRANCO

PROPRIETARIO: EDILSON DE ARAUJO SANTOS JUNIOR
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA BR 408 KM 79 — ZONA RURAL.,

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA CANDIDO DUARTE

MUNICIPIO/UF: PAUDALHO/PA
RELATORIO DE ENSAIO:

M26 - Pesquisa de Salmonella..........ooeoooeeeee Auséncia em 25g
. Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resuitados restringem-se a amostra analisada,

Recife, 27/08/09

DATA DA DIGITACAO: 27/08/2009
HORA DA DIGITAGAO: 15:57

ool ’ ,}}(

Responsével peio exame Responsavel pelo Setor
Licia Sadae P. C. A. Falcan ' DAL A SBGELICE 1. GULRTE
Analista e Laboratorio Plens ©HISUAL FEDFI, ACRGRECUARID ,
CRMV 2819 , Cerivira d2 Menfifoagdo Frsea! B 477¢ [ i

LANAGRO/PE MAPAILAN BGRO . PE



MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA_E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE
Rua Dom Manoe! de Medeiros, s/n - Dois Irméos — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pemambuco — UFRPE)
. CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.8311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

REQUISIQAO N° 08095/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 28/08/09 HORA: 10:15 DATA ENTRADA: 01/09/08 HORA: 11:08

INICIO ANALISE: 02/09/2009 TERMINO ANALISE; 09/09/2009

PRODUTO: CHARQUE, BOVINA, SALGADA, CURADA E DESSECADA—NUTRICHARQUE
PROPRIETARIO: NUTRICHARQUE COMERCIAL LTDA.

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTA(;AO ESCOLAR
ENDERECO: RUA 02, N° 265

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA AUGUSTO SEVERO

MUNICIPIO/UF GUAIRA/SP

RELATORIODE ENSAIO:

MO3 - Contagem de Clostridium perfrigens...........cccccoveeeeveveeennen. Nao avaliado
MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor...........ccoceenne.en. Nio avaliado
MO06 — Contagem de Coliformes termotolerantes..........cccceee....... < 1,0x10% UFC/g Est.
M12 ~ Contagem de Staphylococcus aureus............ccoceeeeeeeneenee. < 1,0x10° UFC/g Est.

M26 - Pesquisa de Salmonelia. Auséncia em 25¢g

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Raecife, 09 de Setembro de 2009

DATA DA DIGITAGAQ: 09/09/2009
HORA DA DIGITAGAO: 15:01

(CJIW]M( @&u{,}( /t\ L—\ l-i’u_ f&/

Responsavel pelo exame Responsévél pelo Setor
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA'E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmdos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

L

REQUISICAO N° 08094/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA \
DATA COLHEITA: 28/08/09 HORA: 10:15 DATA ENTRADA: 01/09/08  HORA: 11.06
INICIO ANALISE: 01/09/2009 TERMINO ANALISE: 04/09/2009

PRODUTO: MORTADELA — MORTADELA SADILAR

PROPRIETARIO: SADIA S/A il

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGCAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA MT 449 KM 4,6 ZONA RURAL

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA AUGUSTO SEVERQ

MUNICIPIO/UF: LUCAS DO RIO VERDE/MT

RELATORIO DE ENSAIO:

MO3 - Contagem de Clostridium perfrigens.........cccccccvveveeieennne Nao avaliado
MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor.............ccccvveeen. N&o avaliado
MO6 — Contagem de Coliformes termotolerantes.............. < 1,0x10% UFC/g Est.
M 07 - Contagem de Coliformes totais............c.oreeerverennes < 1,0x10% UFC/g Est.
M12 — Contagem de Staphylococcus aureus.............. ....... < 1,0x10° UFC/g Est..

Auséncia em 25¢

M26 - Pesquisa de Salmonella...

i

' Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 04 de Setembro.de 2009

DATA DA DIGITAGAO: 04/09/2009
HORA DA DIGITAGAO: 12:22

Q;\\i‘.)ifu-: ("“-,"\';. S e XlJ\L( %"""J"’W'-Qc:a-

Responsavel pelo exame “~Responsavel pelo Setor
Ana Mércia M. Vasconcelos
Responsavel Técnica Substituta

Mgt T o NH
LSine Espidela A, 1 siva
Analisia de i 5 &no
CRBin 27203/05.0
LANAGRORE




e iy UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
B , DEPARTAMENTO DE NUTRICAO
LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
NONETE BARBOSA GUERRA

Pagina 1 de ]
| CERTIFICADO DE ENSAIO N’2366/09  Data de Emissao: 09/09/2009

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA
CEASA-PE — Diretoria de Programas Especiais ~ Alimentac¢do Escolar 28.08.09

ENDERECO DO SOLICITANTE
BR 101 Sul - Km 70 — Curado —- PE

NATUREZA DO PRODUTO Marca

BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOQCOLATE BOA VIDA

Outras Informacdes: Lote Data de fabricacdo: 21.06.2009
- - Data de validade: 21.12.200%

Amostra: 02 (duas) embalagens de 1 litro, coletada pelo solicitante.

MICROBIOLOGIA
ENSAIO RESULTADO
Teste de Esterilidade Sem alteracio
Meétodo: Incubacio a 35°C/7 dias ‘

QObservacies: -

Conclusio: atende ao item 8b da RDC n® 12/2001 ANVISA, quanto ao parimetro
/| obrigatério para amostra indicativa.

Informamos que os resultados sio referentes a amostra analisada e que a reprodugdo deste
certificado so € permitida na integra.

Recife, 09 de setembro de 2009

Graciliane Na

g?/(lruz Ximenes
Gerente Técrige-S¢tor de Microbiologia

Campus Universitario - CEP : 50670-901 Recife — PE - E-mail : leaalnutricao@ufpe.br
Fones: 2126-8464 2126-8470 2126-8471  FAX: 2126-8473



SERVIGO PUBLICO FEDERAL

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecudria
Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

Laboratério Nacional Agropccuéno em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Analises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Relatdrio de Analises

Certlﬁcado referente & requisiciio n°: 07873/09

Requerente

Ceasa/OS - Pernambuco.

Endereg:o BR 101 Sul , km 70 2° andar — Curado — Recife.

Amostra: Lelte UHT Integral , marca “Total”, produzido por Usina De Beneficiamento Barbasa &
Marques S/A.

Apresentaciio: Embalagem Tetrapack de 01 litro,
Data de fabricagfio: 10/07/09

Data de validade:  13/11/09

Local da coleta: Escola Silvio Rabelo

Data da coleta: 24/08/09

Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 25/08/2009 12:06h
Teriodo de andlise: 27/08/09

Eml_ssﬁodos resultados:  14/09/2009

Rcsultados obtidos-:

001 — Acidez (acido latico) 0,20g ac. 14t./100mL,
/014 — Acgtcares Redutores em Lactose  4,77% '

- 015 — Agua Oxigenada Negativo

017 - Amido Negativo

027 - Cloretos Negativo

037 — Densidade 1,0333g/cm® a 15°C

041 — Extrato Seco Desengordurado 8,85%

(042 — Extrato Seco Total 12,24%

048 — Indice Crioscopico -0,526°C

062 — Lipidios (gordura Total) 3,40%

067 — Neut. de Acidez ' Negativo

095 - Sacarose Negativo

Observagoes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas a0s itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensivels a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Instrugio Normativa

IN°68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais F151c0- Quimicos para Controle
de Leite e Produtos Lacteos”.

Responsavel pelas analises:
(— O 4

Rruno Parente Lire

Fiscal Federa\ Agropecuano

Catairafin '

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.

Responsdvel técnico;

vn') s

Bruno Parents Lima

Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE FiscalFedeal Agmeruam e

e CEP: 52171-030 ~ Fones: (81) 3441.6311/3570 ~ FAX: (81) 3441, 6477 Cefeinads’

Anifies

Piginaldel



_ ) DEPARTAMENTO DE NUTRICAO
LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
NONETE BARBOSA GUERRA

o= UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
|
!

Pigina 1 de |
' L_CERTIFICADO DE ENSATO N3 2365/09  Data de Exmissiio: 09/09/2009 |

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA
CEASA-PE - Diretoria de Programas Especiais — Alimentaciio Escolar 28.08.09
ENDERECO DO SOLICITANTE
BR 101 Sul - Km 70 — Curado — PE
NATUREZA DO PRODUTO Marea
LEITE INTEGRAL UHT TOTAL
Qutras Informacdges: Lote Data de fabricacao: 10.07.2009
- - Data de validade; 13.11.2009
Amostra; 02 (duas) embalagens de 1 litre, coletada pelo solicitante. :J
MICROBIOLOGIA
B ENSAIO- RESULTADO
Teste de Esterilidade _ ' Sem alteracio
M¢todo: Incubagiio a 35°C/7 dias
Observacdes:

Conclusio: atende ao item 8b da RDC n° 12/2001 ANVISA, quanto ao parimetro
obrigatério para amostra indicativa,

Informamos que os resultados sdo referentes a amostra analisada ¢ que a reprodugio deste
certificado s6 € permitida na integra.

Recife, 09 de setembro de 2009

) ‘I\ ' -

i ‘I \ B
Graciliane re dd Cruz Ximenes Margarida AnkgHfalda § Vasconcelos
Gerente Téen etor de Microbiologia Coordenaddra’do KEEAAL

{ 7
/

Campus Universitatio - CEP - 50670-901 Recife — PE - E-mail : leaalnutricao@ufpe. br
Fones: 2126-8464 2126-8470 2126-8471  FAX: 2126-8473 -



Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecuéria
Coordenagdo Geral de Apoio Laboratorial

SERVIGO nucoam Laboratério Nacional Agropecuario em Pernambuco - Lanagro/PE ) .
Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua b
5
. Relatbrio de Anilises

Certificado referente a requisicio n°: 07871/09

Requerenté: Ceasa/OS — Pernambuco,
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado — Recife.

Amostra: Leite UHT Integral, marca “Bom Gosto”, produzido por Usina de Beneficiamento
Laticinios Bom Gosto S.A.

Apresentacdo: Embalagem Tetrapack de 01 litro
Data de fabricaciio: 06/07/09 '
Data de validade:  06/11/09

Local da coleta: Escola Silvio Rabelo

Data da coleta: 24/08/09

Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 25/08/2009 12:02h
Periodo de analise: 27/08/09

Emissio dos resultados: 14/09/2009

Resultados obtidos: X

001 — Acidez (acido latico) *0,19¢g 4c. 14t./100mL
/014 — Agucares Redutores em Lactose  4,18%
| 015 — Agua Oxigenada Negativo

017 - Amido Negativo

027 - Cloretos Negativo

037 — Densidade 1,0316g/cm?® a 15°C

041 — Extrato Seco Desengordurado 8,38%

042 - Extrato Seco Total 11,68%

048 — Indice Crioscépico -0,545°C

062 - Lipidios (gordura Total) 3,30%

067 — Neut. de Acidez Negativo

095 - Sacarose Negativo

Observacdes:
I.  Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens € amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos™.

Responsavel pelas analises: - Responséw&t::i%
a
™y i / (): 7

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm3os - Recife/PE.

Bruno Parente L it Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE Bruna Parente Lima '
Ficca Federd hggopeual sy CEP: 52171030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441, 6477 Fiscal Federal Agrop_ecuérlq _
(fanr s qu.rz\ n CBREHE d? lljpf\‘iﬁf‘:" A Fiopal o .

Caera de e "
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" Certificado referente & requisicio n®: 08483/09

Enderego: BR. Sul , km 70 2° andar — Curado- Recife

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

e A Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

SERVICO PUBLICO FEDERAL Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE 3
Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Relatorio de Anilises

Requerenté: Ceasa/os — Pernambuco

Amostra: Leite pasteurizado tip;) ‘b’, marca “Xtalaia”, Merenda Escolar, pﬁ@do po; I:I;cl Borba
de Carvalho Laticinios.

Apresentaciio: Sacos plasticos de 1000 mL

Data de fabricagiio: 14/09/09

Data de validade:  17/09/09 '
Amostragem: Amostra coletada pelo requerente,
Local da coleta: Fazenda Atalaia, 480 — Pesqueira/PE
Data da coleta: 14/09/09 09:30h

Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 15/09/09 10:26h

. Periodo de andlise: 16/09/09

Emissdo dos resultados: 21/09/09

: A
Resultados obtidos: &
001 — Acidez (4cido latico) ' 0,17g 4c. 14t./100mL
“ 037 - Densidade 1,0316g/cm’® a 15°C

041 — Extrato Seco Desengordurado 8,42%

042 - Extrato Seco Total 1232%

048 — Indice Crioscépico -0,508°C

062 — Lipidios {gordura Total) 3,90%

076 — Peroxidase Positivo

103 — Volume Medido 1000mL

Observagdes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens € amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes efou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecusria e Abastecimento, Instrugéo
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Licteos™.

~ - %

Responsavel pelas andlises: , R&s@v&l técnico:

Bruno Parefie be—— Z ~ o T
riscal Federal Agrapecuienid l

Cartoha de

deriicacha Fiscalof 2373

o iy Parenle Lié
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm3os — Recife/PE. Fista Federal Agropecuari
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE Carteira i darsficagao Fissal o° 2378
CEP: 52171030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 ~ FAX: (81) 3441. 6477

Pagina 1 de 1



MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACICNAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm&os — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: {81) 3441.6477

REQUISICAQ N° 08483/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 14/09/00 HORA: 09:30 DATA ENTRADA: 15/09/09 HORA: 10:26
INICIO ANALISE: 15/09/2009 TERMINO ANALISE: 24/09/2009

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO C — ATALAIA
PROPRIETARIO: NIEL BORBA DE CARVALHO LATICINIOS.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDEREGO: FAZENDA ATALAIA, 480.

LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO

MUNICIPIO/UF: PESQUEIRA/PE ’

RELATGRIO DE ENSAIO:

M13 - Contagem padrio de microrganismos mesdéfilos aer6bios estritos e facultativos

VIBVBIS... oottt nsveseeesesee e esesoeee .. 7.0x10° UFC/mL
M15 - NGimero Mais Provave) de coliformes termotolerantes......... 1,5 NMP/mL
M16 - Namero Mais Provavel de Coliformes totais.................... 1,5 NMP/mL

M26 - Pesquisa de Salmonelia.... ... Né&o avaliado

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada,

Recife, 24 de Setembro de 2009 -

DATA DA DIGITAGAO: 25/09/2009
HORA DA DIGITAGAO: 08:14

m“ (CMJ EARNY, | r(%

Responsavel pelo exame Responsével pelo Setor
Cristine Espindola A, da Siva L PEE men
Analista de Laboratirio Pleno
CRBio 27263/05-0
LANAGROIPE




_@%’ﬁ UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

DEPARTAMENTO DE NUTRICAO

|LEAAL | LABORATORIO DE EXPERIMENTACAO E ANALISES DE ALIMENTOS
NONETE BARBOSA GUERRA

Pigina l del

| CERTIFICADO DE ENSAIO N°2363/09

Data de Emissao: 08/09/2009

SOLICITANTE DATA DE ENTRADA
CEASA-PE — Diretoria de Programas Especiais — Alimentaciio Escolar 28.08.09
ENDERECO DO SOLICITANTE

BR 101 Sul - Km 70 — Curado - PE

NATUREZA DO PRODUTO Marca

CEREAL VITAMINADO DE MILHO SAO BRAZ

Outras Informagdées: Lote

Data de fabricacio; -

- Data de validade: 20.07.2010

Amostra: 02 (duas) embalagens de 300g, coletada pelo solicitante,

Método: Adolfo Lutz, 2005

ENSAIOS FISICO-QUIMICOS RESULTADOS
Umidade e Substincias Volateis (g/100g) 5,10
Meétodo: Adolfo Lutz, 2005
Caracteristicas organolépticas (cor, odor e sabor) Préoprias
Meétodo: Adolfo Lutz, 2005
Observagies:; -
Conclusfio: atende a RDC n® 263 de 22 de setembro de 2005,

ENSAJOS MICROSCOPICOS RESULTADOQS
Pesquisa de sujidades, larvas e parasitos Auséncia

Metodo: AOAC (966.24)

Observagies: -

Conclusio: atende a RDC175 de 08.07.03 ANVISA/MS, quanto ao parimetro analisado.
ENSAIOS MICROBIOLOGICOS RESULTADOS

Coliformes a 45°C (NMP/g) <0,3

auséncia de crescimento, considerando o limite do método.

Observagdes: UFC = Unidade Formadora de Coldnia. Resultado expresso como < 0,3 NMP/g, corresponde a

amosira indicativa.

Conclusio: atende ao item 10i da RDC 12/2001 - ANVISA, quanto aos parimetros obrigatorios para

Informamos que os resultados sfo referentes a amostra analisada e que a reprodugfo deste

certificado so ¢ permitida na integra.

Recife, 08 de-sttembro de 2009

Graciliane Nete da Cruz Ximenes Sebastido T ( elo Filho
Gerente Téefli or de Microbiologia Gerente TécnicoSetorde Flsitd-Unimica

=[P S. Vasconcelos
Coordenagddta do LEAAL

Campus Universitario - CEP : 50670-901 Recife — PE - E-mail.: leaalnutricaof@ufpe.br

Fones: 2126-8464 2126-8470 2126-8471

FAX: 2126-8473




PERNAMBWED

QUADRO DE RESULTADOS LABORATORIAIS COM O PARECER TECNICO.

ANALISES

PRODUTOS

Fisico-Ouimicos

Microbioldgicos

Ovo in-natura

Proprio p / consumo

Queyo tipo Mussarela

Préprio p / consumo

Préprio p / consumo

Mortadela

Proprio p / consumo

Préprio p / consumo

Came Bovina Salgada , Curada e Dessecada

— Jerked Beef

Propna p / consumo

Proprio p / consumo

Leite Achocolatado

Préprio p / consumo

Préprio p / consumo

Leite UHT Integral

Préprio p / consumo

Préprio p / consumo

Leite Pasteurizado Tipo C *

Propric p / consumo

Proprio P / consuimo

Nota:

¢ No caso do produto Ovo m-natura so € realizado ensaio microbiologico.

o No Leite Pasteunizado

tipe .C, a CEASA/PE ,

Qualidade , junto aos fornecedores e escolas.
o Todos os resultados/parecer técmico sio respaldados nas Normas Técnicas,
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do RIISPOA - Regulamento
de Inspegdo Industrial e Sanitiria de Produtos de Origem Animal, Decreto
de n°30.691 do MAPA.

Técnicos Responsavels

Quimico Indystrial

realizar o Controle de

SR Genira de Ahastecimento Aimentar 82 Peraambuce - CEASA/PE - 0.5.
BR 0Y St W 78 - Caatra AmINISiFallu - Curado. Recife/PE - CEP: 50790900
FORE: (61 3301120 - Fau: (51) 3381181 - CIiPJ: 06.035.673/0001-03 - Inse ESL: 16.1.001.0306753-8

Pernambuco

Wiel; vl coasape bra.ar




MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA'E DO ABASTECIMENTO :
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE :
Rua Dom Manoei de Medeiros, s/n - Dois irmaos — Recife/PE ‘ t
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE) !
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81)3441.6477

REQUISICAO N° 05364/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 01/06/09 HORA: 05:45 DATA ENTRADA: 02/06/08 HORA: 10:59
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 04/06/2009

PRGDUTO: OVO IN-NATURA MEDIO

PROPRIETARIO: EDGAR NAVAIS CORREA DE ARAUJO
NOME FANTASIA: ENAVIS

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDERECO: GRANJA NOVA ESPERANGCA ZONA RURAL
LOCAL DA COLHEITA: GRANJA NOVA ESPERANCA
MUNICIPIO/UF: OROBO/PE
g S mE 5
RELATORI

DE ENSAIO:

M26 - Pesquisa de Salmonella

g

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada,

Recife, 04 de junho de 2009

DATA DA DIGITAQ:E_\_O: 05/06/2009
HORA DA DIGITAGCAQ: 09:17

4 . '\ 3 b o
i e @;4"; e 3 ..9"0)
Responsavel pelo exame / —Responsavel pelo Setor
Ana Mércia M. Vasconcelos CELR L Wntiing e

-3

Supervisora de Laboraibric
CRBio 15904/05-D . !
LANAGRO/IPE «thk




Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecuaria

Coordenagdo Geral de Apoio Laboratorial

SERVICO PRI FEDERAL Laboratério Nacional Agropecuario em Pcrna_mbuco - Lanagro/ PE ' )
Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Relatdrio de Analises

Certificado referente a requisi¢iio n°: 05366/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.

Eadereco: BR,101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Queijo Mussarela, marca Biana, Produzido por Inddstria de Laticinio Dona
Apresentacio: Sacos pldsticos de 1000 mL.
Data de fabricagio: 27/04/09

Data de validade:  27/08/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Estacio Coimbra

Data da coleta: 27/05/2009 17:00h

Quantidade recebida: 1 Pega de 4Kg

JIsCartorio . -

390 - Slo. Aninio - CEP 3 iv-e

ma‘dor.

Data de recebimento; 02/06/2009 11:01h , JosopiasdeAndrade  =qg
Periodo de anilise: 03/06/2009 a 04/06/2009 : %m;
Emissio dos resultados: 09/06/09 “’o ; B5E
& b r8prosy %a:ata
Resultados obtidos: 54 B e e o
X D SCALIZAG
020 - Aspecto normal N
028 - Cloretos : 1,08% NaC]
062 - Lipidios 27,50%
075 - Odor proprio
102 — Umidade e Voldteis 55,10%
Observagoes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, nio sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrucio

Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos”.

Responsavel las analises; ‘ RE&TI técnicy:
O~ éi i—,,Z- ) L N Jéyz—-__

ima
Bf“mpa‘fﬂ‘%;‘l‘wam e Parents L
F'\scar::gﬁcag i 278 Fisca Federal Agropecudrip

Carteira de Idenfifcacdo Fiscal o 2378

[ arpir?

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios ~ Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441, 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoei de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 ~ FAX: (81) 3441.6477

REQUISICAO N° 05365/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COL’HEITA: 27/05/09 HQRA: 17.00 .- DATA ENTRADA: 02/06/09 HORA: 11:00
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 16/06/2009

PRODUTO: QUEIJO MUSSARELA - BIANA

PROPRIETARIO: INDUSTRIA DE LATICINIO DONA

ESTABELECIMENTOQ / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDERECO: RODOVIA PA 447 KM 03 ZONA RURAL.

LOCAL DA COLHE|TA: ESCOLA ESTACIO COIMBRA

MUNICIPIO/UF: PICARRA/PA

oy

Lo

RELATORIO DE ENSAIO:

MO6 - Contagem de coliformes termotolerantes.............. . <1,0x10? UFC/g Est.
MO7 - Contagem de coliformes totais. .....oovereeee e < 1,0x102.UFC/g Est.
M12 - Contagem de Staphylococcus QUIeUSs. .........ccovvcuuvevvnan. ., Néo Avaliado

M20 - Pésquisa de Listeria monocytogenes ....... e ——————— Auséncia em 25¢g
M26 - Pesquisa de Salmonella..............ooooov feeenns Auséncia em 25g

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 16/06/09

O ""i‘;caﬂbli“‘o_ SEr 1 1

(TSNP
72 JUL, 2B |
DATA DA DIGITAGAO: 16/06/2009 o op 6 (arrodugho e |

v ‘~ me tol npreumudo.

Tadn
h 1o+ EsC. Aulofizd
gp do NoscImar sca!m;lﬂj
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Responsavel pelo exame Responsavel pelo Setor

HORA DA DIGITACAO: 17-:02

i bt

Cristine Espindola A, da Silva
fnalista de Laboratérip Pleno
CRRin 27263/05-D
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

) Coordenagio Geral de Apoio Laboratortal

SERVICO POIBLIo FEDERAL Laboratér?o Nacion‘xafl Agr’o.pecué::io em Pcma_mbuco . Lmagro/ PE ‘ )
Laboratério de Analises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Relatdrio de Analises

Certificado referente a requisicio n° 05359/09

Requerente: Ceasa/(S — Pernambuco.

Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Mortadela Sadilar, Marca Sadia, Produzido por Sadia - SA
Apresentacio: Sacos plésticos de 1000 mL.

Data de fabricacio: 15/04/09

Data de validade:  14/07/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.

Local da coleta: Escola Estacio Coimbra
Data da coleta: 27/05/2009 17:30h
Quantidade recebida: 02 unidades.

Data de recebimento: 02/06/2009 10:50h
Periodo de apalise: 08/06/09 a 10/06/09 R 38 a8 dv /
Emissio dos resultados: 12/06/09 2

e

ﬁaﬂbm—

- qomio  Ler we -
K Idﬂfbsw gmfnnnmdﬂ

Resultados obtidos:

ta}
Qpa € .uurodugao a:a I|

o e Bl
150k
Haﬂﬁ:ﬂ

. o mo ol Bprese E Amnnzadm
017 - Amido | e = o
020 - Aspecto normal P
026 - Coloragdo propria
099 - Textura normal
102 — Umidade e volateis 58,60%

Observacdes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrucdo
Normativa N°20 de 27 de julho de 1999: “Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para
Controle de Produtos Cdrneos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura”.

Responsavel pclazhses f Res;rz\v/efcnico: :
i

Brurio Parente Lima , _
Fiseal Federa Agropecuéno _ _ Brung Parante Luma“
it e enlfcacio Fscd o 1978 Fiscal Federal Agropecudrio

Canteia de Idenficagdo Fiscal n° 2378

Rua Dom Mancel de Medeiros, s/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441. 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irméos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

e

REQUISICAO N° 05359/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA
DATA COLHEITA: 27/05/09 HORA: 17:30 DATA ENTRADA: 02/06/019 HORA: 10:50
INICIO ANALISE: 02/06/20090 TERMING ANALISE: 12/06/2009
PRODUTO: MORTADELA
PROPRIETARIO: SADIA - SA.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR
ENDERECO: AV. CORONEL JOSE TEOFILO CARNEIRO, N°1001
LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA ESTACIO COIMBRA
MUNICIPIO/UF:; UBERLANDIA/MG
RELATORIO DE ENSAIO:

MO03 - Contagem de Clostridium perfrigens...........ooceon.., ................ < 1,0x10" UFC/g Est.
MOS5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor.................... e < 1,0x10"' UFC/g Est,
MO6 - Contagem de coliformes termotoférantes ............................... < 1,0x10° UFC/g Est.
MO7 - Contagem de coliformes totais...........ocooooooooooo <eeeen < 1,0x10% UFC/g Est.
M12 - Contagem de Staphylococcus aureus.........oo............ - .;. ..... e N#o avaliado
M26 - Pesquisa de Salmonella..............ocooooooovoro I Auséncia em 25g

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

- Recife, 12 de junho de 2009

Tarialsudftv L Sumre -
Eeryige ﬂ'ah;go'_l Sto. M\g:_';‘;;hu -
o mparador, da An v =k B
=N JoBo Dm-r'uular =

_ '_. s & reprodu ac:‘o:;-!a
DATA DA DIGITAGAO: 15/06/2009 \ o ,m°.“1‘&‘-%‘ipif,:;‘:‘?z;c.éﬁm.'&m
HORA DA DIGITAQAOI 10:21 kY : a :_2:::?":11&!0#&0!‘EF\S".N.EFC“’

G € g5

Responsavel pelo exame
Cristing Espindola A. da Silva
Analista de Laboratério Pleno

CRBio 27263/05-D
LANAGROIPE
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

SERVICO PUDLICO FEDERAL Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuc'o - Lanagro/PE . )

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua 1

Relatério de Andlises .

Certificado referente a requisicdo n° 05361/09
Requerente: Ceasw/OS - Pemambuco,
Endereco: BR,10! Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.
Amostra: Chocolate Vltarmnado, prodh21do—p;£i}mﬁa Eds %’ﬁifﬁareé ﬁrodutos Alimenticios Ltda
Apresentacio: Sacos plasticos de 1000 mL.

Data de fabricagdo: 30/03/09

Data de validade:  30/09/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.

Local da coleta: Sylvio Rabelo

Data da coleta: 27/05/2009 16:30h

Quantidade recebida: 2 Litros

Data de recebimento: 02/06/09 10:54

Periodo de analise: 03/06/2009 a 04/06/2009

Emissio dos resultados: 03/06/2009

Nonrlaitartbrie .

Py adgrlgrﬁﬂ - 5to. Anttmlg- CEP W
cao Dias de Andrade ez

fode Titwiar ]

G 2
he 1€ CUioa § 1EPOGUGAD BXA
e ‘01 aprasentado, Bou 16,
- s0 Nascimann - E4c, Aulorizade
oo R F FISTALITACAD |
X

it -t

Resultados obtidos:.

001 — Acidez (4cido latico) 4,12 g 4c, 14t./100mL
075 - Odor ‘ proprio

(95 - Sacarose Positivo
Observagdes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, nio sendo
cxtensiveis a lotes e/ou linha de produtos. '

Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrucéo
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Qficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos”.

2.

Responsavel pelas analis

es! , ' Respoz técnico: ’ !

e T I
arerie L3 Brura Parnta Lirg q
' B?Fn;dia”\g‘-‘i’e“”a"‘) . _ , fisca Federal Agropecudrio
F{sca iz Pl Carteira de identificado Fiscal n* 2378
Carleina de 1{iQ|‘l.|i.i',ar

Rua Dom Mancel de Medeiros, 5/n - Dois Irmios - Recife/PE.
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (8 1) 3441.6311/3570 - FAX; (81) 3441, 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA{E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irm3os — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

HEe

REQUISICAO N° 05361/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA '
DATA COLHEITA: 27/05/09  HORA: 16:30 DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:54

INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 30/06/2009

PRODUTO: BEBIDA LACTEA UHT SABOR CHOCOLATE — CHOCOLATE VITAMINADO

~ PROPRIETARIO: UNIAO DOS PALMARES PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGCAQ ESCOLAR
ENDERECO: AV, JOAO LYRA FILHQ, 290.

LOCAL DA COLHEITA: SYLVIO RABELO

MUNICIPIO/UF: UNIAO DOS PALMARES/AL

RELATORIO DE ENSAIO:

M11 - Contagem de microrganismos meséfilos aerdbios viaveis a 30°C.........< 0,3 NMP/mL
M28 - Pré-incubacao a 36°C por 7 dias em produtos UHT.................... Sem Alteracao

e ey e
Metodolegia Utilizada: IN 62/2003

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada. )

Recife, 30/06/09

arial- ‘ﬂ?’u;c‘:%rééﬁ'soo\'?'“"\
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DATA DA DIGITA(}A_O: 03/07/2009
HORA DA DIGITAGAQ: 14:10

k\?’f'& L-i_;: :) N ‘r‘ll {Q 3 ;{‘f}k\ - '-‘;i:&\;‘""'”lc}‘ﬁe'ﬁ*um’c}:)
Responsavel pelo exame % | Résponsavel pelo Setor
Cristine Espindola A. da Siva DI AFGELICH i .
Anatista de Laboratdrio Pleno FISCAL FEEE%’ AGROPECUAL

CRRBio 27263/05.0 Corlsira ¢ Iuanlifcagho Fiscel i 17,
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecuaria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

Laboratério Nacional Agropecudrio em Pernambuco - Lanagro/PE .
Laboratério de Anilises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

SERVIGO PUBLICO FEDERAL

Relatdrio de Analises

Certificado referente i requisiciio n®: 05362/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Endereco: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Leite UHT Integral, marca Valedourado, produzido Industria de Laticinios Palmeira dos
Indios - AS/Ilpisa

Apresentaciio: Sacos plasticos de 1000 mL.
Data de fabricacdo: 09/04/09

Data de validade:  09/09/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola Sinzenando Silveira
Data da coleta: 27/05/2009 16:40h

Quantidade recebida: 2 Litros

Data de recebimento: 02/06/09 10:56h

Periodo de analise: 04/06/09

Emissio dos resultados: 09/06/09

rvlgo Notarial-Cariv i
3 Impe

0a0 bln de Andrade
Titular

Résultados obtidos:

*oi aprajentada, ou

fdor, Y90 » Sto, Antonio - Lir wier .-

oD S (ol UCUE A0 axata

[

e O Nascimanto - Esc. Autorizads |

001 — Acidez (4cido latico)

014 - Agtcares Redutores em Lactose
015 — Agua Oxigenada

017 - Amido

027 - Cloretos

037 — Densidade

041 - Extrato Seco Desengordurado
042 — Extrato Seco Total

048 - Indice Crioscdpico

062 — Lipidios (gordura Total)

067 - Neut. de acidez,

095 — Sacarose

; nDE AYTENTICIDARE E FISCALZACAD |

0,21 g 4c.14t./100ml,
4,25%

Negativo

Negativo

Negativo

1,0317 g/cm® a 15C°
8,48%

11,78%

-0,554°C

3,30%

negativo

0,02%

Observages:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, niio sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Instrugéo
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite € Produtos Lacteos”. -

Responsayel pelas apalises: Responsayel técnico: »
n i . (‘"; - A E
I . " Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irmios ~ Recife/PE. Pamwﬂma —_—
Rruno Parents Lime . Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE . B | Agro w0
fiscal FederalAgropeaudd  CEP: 52171:030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441, 6477 Fiscal Federdl A ga\ ST
Cafteira de Igentficacdo Fiscal * 2378  Caterace entfoacdo
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois Irméos ~ Recife/PE
(Campus da Universidade Federat Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

PR

REQUISICAO N° 05362/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/09  HORA: 14:40 DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:56
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 30/06/2009

PRODUTO: LEITE UHT INTEGRAL — VALE DOURADO ,

PROPRIETARIO: INDUSTRIA DE LATICINIOS PALMEIRA DOS INDIOS — AS/ILPISA.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGCAO ESCOLAR
ENDEREGCO: RODOVIA AL — 210 KM 02 ~ ZONA RURAL.

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA SINZENANDO SILVEIRA

MUNICIPIO/UF: PALMEIRA DOS INDIOS/AL

ELATORIO DE ENSAIO:

M11 - Contagem de microrganismos mesofilos aérébios viaveis a 30°C....4,0x102 UFC/mL Est.

M28 - Pré-incubacéo a 36°C por 7 dias em produtoé UHT .o Sem Alteragdo
Metodologia Utilizada: IN 62/2003

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 30/06/09

DATA DA DI GITAQ[@O: 03/07/2009
HORA DA DIGITAGAQ: 13:56

"--\--rf,,{‘l;; 0 -SRI .‘l_“'(‘,("_-_ ‘ Q}ka‘r’\.‘a-:‘;Qw‘1--\uc?-n:,,Ln;>
Responséavel pelo exame _ é-;’ytﬁesponsével pelo _Setor
Cristing Espindola A, da Silva 7 DALILA ANGELICA B, Ouas
Anafista de Laboratario Pleno FISCAL FEDERAL AGROPECLQ\RF
CR&io 27263/05-0 Carleira o fivmtifcagho Feat 1* <11,
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SERVIGO PUBLICO FEDERAL

Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecudria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

Laboratério Nacional Agropecuirio em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal ¢ Agua

Relatdrio de Andlises T

Certificado referente & requisigio n°: 05032/09

Requerei:e: Ceusa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.1J1 Sul, km 70 2° andar - Carado- Recife.

Amostra: [ eite Pasteurizado Tipo C, marca “Redeio”, Merenda Escolar, produzido por R.F,
Gongalves, :

Apresentacio: Saco plastico de 1000mlL

Data de fabricacio:

Data de validade:

25/05/09
27/05/09

Ameostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da culeta: Rua Benjamin Constant, 580 - Canhotinho/PE.
Data da coleta: 25/05/2009 09:15h

Quantidade recebida: 02 unidades.
Data de recebimento: 26/05/09 11:16h

Periodo de analise:

Emissfio dos resultados: 29/05/00
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001 - Acitaz (acido latico) ' 0.17g e, 1at./100mL
037 - Densidade 1,0317g/cm® a 15°C
041 - Exirato Seco Desengordurado 8,88%

042 - Extrate Seco Total 12,78%

048 — Indice Crioscopico -0,506°C

062 - Lipidios (gordura) - Butirométrico ~ 3,90%

076 - Peroxidase

Positivo

103 — Volume medido 1090ml.

Observacdes:

1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens ¢ amostras ensajados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtss. ‘

2. Metedologia utilizada: Ministério da Agriciiltura, Pecudria e Abastecimento, Instrugdo
Nermativa N° 68 de 12 de Dezembre ce 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos
para Controle de Leite e Produtos Lacteos”.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO - LANAGRO/PE

(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)

2

ERETEen:

REQUISICAO Ne° 05032/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 25/05/00 HORA: 08:15 DATA ENTRADA: 26/05/08 HORA: 11:18
INICIO ANALISE: 26/05/2009 TERMING ANALISE: 28/05/2000

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO “C” - RODEIO
PROPRIETARIO: R. F. GONCALVES

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDERECO: RUA BENJAMIM CONSTANT, 580.

LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO
MUNICIPIONJF: CANHOTINHO/PE

RELATORIO DE ENSAIO:

M13 - Contagem padrio de microrganismos mesdfilos aerébios estritos e facultativos
vnéveis .......... 6,0x10° UFC/mL
M15 - Nimero Mals Provave! de coliformes termotolerantes........ < 0,3 NMP/mi_

M16 - Nimero Mais Provével de Coliformes totais........... 0,3 NMP/mL

M26 - Pesquisa de Salmonella.................. e Auséncia em 25mL.
et S A i e, 4 T s
Met ia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.; Os resuitados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 28/05/09
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecuaria

Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial

Laboratério Nacional Agropecuario em Pernambuco - Lanagro/PE

SERVIGO PUBLICO FEDERAL - o, . > . -
| Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

Relatdério de Andlises

Certificado referente i requisigiio n°: 05026/09

Requerente: Ceasa/OS — Permnambuco.
Enderego: BR.101 Sul, km 70 9° andar ~ Curado- Recife.

Amostra: Leite Pasteurizado Tipo C, marca “Itagra”, Merenda Escolar, produzido por Itaenga
Agropecudria Lida

Apresentacio: Saco plastico de 1000m}

Data de fabricaciio: 25/05/09

Data de validade:  28/05/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente ‘
Local da coleta: Fazenda Sdo Joaquim — Estrada da Camboa — Lagoa de Itacnga/PE
Data da coleta: 25/05/2009 12:00h
Quantidade recebida: 02 unidades

Data de recebimento: 26/05/2009 11:10h
Periodo de anilise: 27/05/09

Emissdo dos resultados: 29/05/09

fai-Carténe :
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Resultados obtidos: ‘%éo

001 - Acidez (4cido l4tico) 0,17g 4c. 1at./100mL A I I
037 - Densidade a 15°C 1,0312g/cm?® a 15°C 2
041 — Extrato Seco Desengordurado  8,78%
042 ~ Extrato Seco Total 12,38%
048 - Indice Crioscopico -0,521°C
062 - Lipidios (gordura) 3,60%
076 - Peroxidase Positivo
1000mL

103 - Volume medido

Observagdes:
1. Os resultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, no sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos.
2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudnia e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 68 de 12 de Dezembro de 2006: “Métodos Analiticos Oficiais Fisico-
Quimicos para Controle de Leite ¢ Produtos Lacteos”.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE -
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois liméos - Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 ~ Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

(R

REQUISICAD N° 05026/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA -
DATA COLHEITA: 25/05/08 HORA: 12:00
INICIO ANALISE: 26/05/2009 TERMINO ANALISE: 28/05/2009

PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO TIPO “C” — ITAGRO
PROPRIETARIO: ITAENGA AGROPECUARIA LTDA.
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: MERENDA ESCOLAR
ENDERECO: FAZENDAS SAO JOAQUIM-ESTRADA DA CAMBOA
LOCAL DA COLHEITA: PROPRIO ESTABELECIMENTO
MUNICIPIO/UF: LAGOA DE ITAENGA/PE

ERSYRRG e o e

DATA ENTRADA: 26/05/08  HORA: 11:10

ARt Tty oo

RELATORIO DE ENSAIO:

M13 - Contagem padrio de microrganismos mesofilos aerdbios estritos e facultativos
VIBVEIS.......miierir et eessssees s os e 1,0x10° UFC/mL Est.
M15 - Nimero Mais Provavel de coliformes termotolerantes.......< 0,3 NMP/mL
envrrennenennS 0,3 NMP/ML

' Auséncia em 25mL

M16 - Nimero Mais Provave! de Coliformes totais..........

M26 - Pesquisa de Salmonella...

M

etodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resuitados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 28/05/09
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DATA DA DIGITAGAO: 29/05/2000 v
HORA DA DIGITAGAO: 08:29

Responsavel pelo exame

Cristine Espindola A, da Silva
Analista de Laboratorio Pleno
CRBio 27263/05.D
LANAGROQ/PE

Responsavel pelo Setor
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Para:Diretoria de Programas Especiais
Att. Dr. Gustavo Melo
Data:23 /07/09
Assunto: Resultados das Analises Laboratonais ( Alimentagfio Escolar )

Estamos repassando , para vosso conhecimento, copias dos Resultados dos ensaios
Laboratonais , realizadas pelo LANAGRO /PE — MAPA (Laboratério Nacional
Agropecuarnia), dos produtos adquiridos pela CEASA/PE - O S, para o Programa de
Alimentagio Escolar .

Este procedimento faz parte do Controle de Qualidade — CEASA/PE

Anexo quadro das analises com assinatura dos técnicos responsaveis.

Atenciosamente.

VaERR cunnro e duestecimsnis Aleniar g6 Prsambice - CEASE/PE - 1.5
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SR B Fone: (B1) 33011600 - Fay (51) 3301961 - I}NP.I [:6.035.073/6001-83 - Inse ES1- 18.1.001.6308755-8
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Ministério da Agricultura, Pecuiria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecuaria
Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial
SERVICO PUBLIGO FEDERAL Laboratorio Nacional Agmgecuarno em Pernambuco - Lanagro/PE

Laboratério de Anilises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

“«

Relatdrio de Analises

Certificado referente a requisi¢io n°: 05360/09

Requerente: Ceasa/OS - Pernambuco.
Endereco: BR.101 Sul, km 70 2° andar — Curado- Recife.

Amostra: Carne Bovina Salgada Curada Dessecada — Jerked Beef, Marca Frinense, Produzido por
Frinense Alimentos Ltda.

Apresentagfio: Sacos plasticos de 1000 mL.
Data de fabrica¢do: 22/04/09

Data de validade:  19/10/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.
Local da coleta: Escola José Maria

Data da coleta: 27/05/2009 15:30h

Quantidade recebida: 02 unidades. Cartoite -

[Tdervicy :ha" $ia. Anibnio « CEF Jutume,

Data de recebimento: 02/06/2009 10:52h R g 0 pnarade éi};%’}i‘
, _ FA
Periodo de andlise: 08/06/09 a 10/06/09 L2008 N8

Emissio dos resultados: 12/06/09 .

te.

¥ n rewnmd uu
) F:mmmc- £ 3. Autorizado
il lEiFlsuuh n

Resultados obtidos:

021 — Atividade em Agua 0,73

026 - Coloragdo prépria

070 — Nitritos 50,04 mg'kg

077 -pH 5,5

093 — Residuo mineral fixo 11,07%

102 — Umidade e Volateis . 48,71%
Observagdes:

1. OsTesultados apresentados referem-se apenas aos itens ¢ amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes e/ou linha de produtos

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudnia e Abastccxmento Instrugdo
Normativa N° 20 de 27 de julho de 1999: “Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para
Controle de Produtos Cimeos e seus Ingredientes - Sal e Salmoura”.

Responséwel péiljzilil—ifs: ::f Regponsavel técnico:

Brum Parente Limé .
3o Fissatn® 23
Cateiia 6o idenificaco ™ Rua Dom Mancei de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Recife/PE. Canewa do Uenlficar3n Fiseal 0 fT

Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/3570 - FAX: (81) 3441, 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dois lrmé&os — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441.6477

et P T

REQUISICAO N° 05360/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA '
DATA COLHEITA: 27/05/09  HORA: 15:30 DATA ENTRADA: 02/06/09  HORA: 10:52
INICIO ANALISE: 02/06/2008 TERMINO ANALISE: 10/06/2009

PRODUTO: CARNE BOVINA SALGADA CURADA DESSECADA — JERHED BEEF
PROPRIETARIO: FRINENSE ALIMENTOS LTDA. }
ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTAGAO ESCOLAR
ENDEREGO: AV. ZOALLO SOLA, N°44

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA JOSE MARIA

MUNICIPIO/UF: ITAPERUNA/RJ

et

MO03 - Contagem de CloStridium perfrigens.........m e < 1,0x10' UFC/g Est.
M05 - Contagem de Clostridium sulfito redutor....... e e e <1,0x10' UFC/g Est. |
MOB - Contagem de coliformes termotolerantes.........c..ocowsieereees < 1,0x10” UFC/g Est.
M12 - Contagem de StaphyloCOCCUS QUIEUS.......oocrviiamiiminriesienes Nio avaliado

M26 - Pesquisa de SAIMONEI A+ cveoeeeeeeeeeeeeiereaereieanestsesensansreaiens Auséncia em 25¢g

Metodologia Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resuitados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 10 de junho de 2009
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MJNISTERIO DA AGRICULTURA PECUAR!A E DO ABASTECIMENTQ,:
LABORATORIO NACVIONAL AGROPECUARIO‘ . LANA OoPE-

ANALISE: MICROBIOL@GICA ) R
DATA COLHEITA: 28/08/09 HORA: 10:15 DATA ENTRAC
INICIO ANALlSE 02/09/2009 TERMINO {\NALISE: 09{09/2009

TRICHARQUE .-
PROPR!ETARIO: NUTRIG.

ESTABELECIMENTO / PRO
ENDEREGO: RUA 02, N° 26
LOCAL DA COLHEITA: ES

LIMENTAGAO ESCOLAR

AW DT

OBS.: Os resultados restringém-se a. amostra aialisada.

DATA DA DIGITAGAG: 09709/2006™
HORA DA DIGITAGAO: 15:01
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S PROGRAMA ALI\/ENTACAO ESCOLAR

BR. 101 SulL., KM 70, 2°andar-CuradolREClFE PE.
CEP : 50. 790—900 FONE: "3182.3500:/ 3182.3544

: Requrslgao de-diagnéstico: . [N°
GUIA DE REMESSA DE n
AMOSTRA PARA ANALISE @ Microbiolégico

X Fisico-quimico

INFORMAGOES SOBRE (| 222a0: S0
0 ESTABELECIMENTO

tncharque Comerma! Ltda
atrichargue-

Tipo Fébnca de Consewas
Enderego:'Rua 02, n° 265

‘Mummp:o Gualra SP

INFORMAGOES SOBRE | Espemf:cagﬁo Charque Bovma,Salgada, Curadze

Dessecads - Jerked Beef L
|| Data-de:Fabricacio: 17/08/09 . ;,;;;_,-I;;qte:‘_
Vahdade‘ 16 “@:'09 ,

O PRODUTO

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA
CEASA PEOS -
ANALISES REQUERIDAS: ) | ]
Cédigo das Analises: 03, 05, 06,12, 26 (MlCI‘ObIOI LA
021, 026, 070, 075,077,093, 102 (Fisico-Quimico)

1

L

RESERVADO -PARA: 0 LABGRATGRlO

INFORMAGOES SOBRE |[Data: ~Horar |

A RECEPCAO DA  |[Temperatura: .
AMOSTRA Responsavel::
' .'#A*a“ ONHRTO. - Fi

"
} E, NOTAS
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Ministério da Agricuit;ura, Pecudria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecudria .
v Coordenagio Geral de Apoio Laboratorial
SERVICE P 100 FEDERAL Laboratér?o Nacion:;}] Agl:?q?ecuaqo em Perna.mbuco - Lanagro/ PE ' .
Laboratério de Andlises Fisico-quimicas de Alimentos de Origem Animal e Agua

.,

-

Relatério de Andlises

Certificado referente i requisigfio n°: 05360/09

Requerente: Ceasa/OS — Pernambuco.
Enderego: BR.101 Sul, km 70 2° andar - Curado- Recife.

Amostra: Carne Bovina Salgada Curada Dessecada — Jerked Beef, Marca Frinense, Produzido por
Frinense Alimentos Ltda,

Apresentaciio: Sacos plsticos de 1000 mlL.

Data de fabricacdo: 22/04/09

Data de validade:  19/10/09

Amostragem: Amostra coletada pelo requerente.

Local da coleta: Escola José Maria

Data da coleta: 27/05/2009 15:30h '
Quantidade recebida: 02 unidades.

Data de recebimento: 02/06/2009 10:52h

Periodo de andlise: 08/06/09 a 10/06/09

righ-Carten . ]
of - sct:o. Antanio - CEP SUigvsen

4 ge-Andrade euR
/ Thiar oo

3.3
2009 L

Emissio dos resultados: 12/06/09 ¢ HE
Resultados obtidos: _‘:':a;'.‘:;,'&;aq

021 - Atividade em Agua 0,73

026 - Coloragio propria

070 - Nitritos 50,04 mg/kg

077 - pH 55

093 -~ Residuo mineral fixo 11,07%

102 - Umidade' € Volateis _ 48,71%
Observagdes:

1. OsTesultados apresentados referem-se apenas aos itens e amostras ensaiados, ndo sendo
extensiveis a lotes efou linha de produtos.

2. Metodologia utilizada: Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Instrugio
Normativa N° 20 de 27 de julho de 1999: “Métodos Analiticos Fisico-Quimicos, para
Controle de Produtos Cémeos ¢ seus Ingredientes - Sal e Salmoura”,

Responsavel pr: j / ) Re
M R o SIS

nsavel técni‘co:‘

e Lima ‘ .
| Brmo Farent o _ Bruna Parente Lima
Fisca Federal Agropectand ' | Federal Agropecudo
Catiaia de Idenifcaao Fiscal o &V Fisca AR

Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n - Dojs Irm3os - Recife/PE. Catica g aniiicacén Fiscal of 278
Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE 1'
CEP: 52171-030 - Fones: (81) 3441.6311/357C - FAX: (81) 3441, 6477
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO — LANAGRO/PE
Rua Dom Manoce! de Medeiros, s/n - Dois Irmaos — Recife/PE
(Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco ~ UFRPE)
CEP: 521 71-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441:6477

REQUIS[QAO N° 05360/09
ANALISE: MICROBIOLOGICA

DATA COLHEITA: 27/05/09 HORA: 15:30 DATA ENTRADA: 02/06/09 HORA: 10:52
INICIO ANALISE: 02/06/2009 TERMINO ANALISE: 10/06/2009

PRODUTO: CARNE BOVINA SALGADA CURADA DESSECADA — JERHED BEEF
PROPRIETARIO: FRINENSE ALIMENTOS LTDA. :

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTA(;AO ESCOLAR
ENDEREGO: AV. ZOALLO SOLA, N°44

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA JOSE MARIA

MUN!C[PIOIUF ITAPERUNA/RJ

RELATORIO DE ENSAIO:

MOS3 - Contagem de ClOStridium pPerfrigens. ... e < 1,0x10' UFC/g Est,
MO5 - Contagem de Clostridium sulfito redutor....... trrreeereerairreaaeaerns < 1,0x10' UFC/g Est. '
M06 - Contagem de coliformes termotolerantes......eoverveeeoeevirevnn.. < 1,0x10% UFC/g Est.
M12 - Contagem de Staphylococcus auretis.. buuueeveverearnrin...... No avaliado

M26 Pesquisa de Salmonella .Auséncia-em 25g

Metodologla Utmzada IN 62/2003 g IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

Recife, 10 de junho de 2009
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA_E.DO ABASTECIMENTQ
LABORATORIO NACIONAL AGROPECUARIO -~ LANAGRO/PE
Rua Dom Manoel de Medeiros, s/n -:Dois Irmaos — Recife/PE
{Campus da Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE)
CEP: 52171-030 — Fones: (81) 3441.6311/3570 — FAX: (81) 3441,6477

R AR SR ; e B R s T B

REQUISFQAO N° 08095/09

ANALISE: MICROBIOLOGICA :

DATA COLHEITA: 28/08/09  HORA: 10:15 DATA ENTRADA: 01/09/09  HORA: 11:08

INICIO ANALISE: 02/09/2009 TERMINC-ANALISE: 09/09/2009

PRODUTO: CHARQUE, BOVINA, SALGADA, CURADA E. DESSECADA—NUTRICHAROUE
PROPRIETARIO: NUTRICHARQUE COMERCIALLTDA. - ...

ESTABELECIMENTO / PROPRIEDADE: PROGRAMA ALIMENTA(;AO ESCOLAR
ENDERECO: RUA 02, N° 265

LOCAL DA COLHEITA: ESCOLA AUGUSTO SEVERO

MUNlCIPIO/UF GUAIRA/SP ~

RELATOR!O DE ENSA!O:

MO3 - Contagem de Clostridium perfrigens.......ccccovceicieeecveeercenn, N&o avaliado

MOS - Contagem de Clostridium sulfito redutor..............: ............. N&o avaliado

MO6 — Contagem de Coliformes termotolerantes............oovve...... < 1,0x10? UFC/g Est.
M12 — Contagem de StaphylocoCCus aureus.....c.cevvevccveveer e, < 1,0x10* UFC/g Est.
M26 - Pesqwsa de Salmonella........cccceeiveiiivveeen et Auséncia em 25g

Metodologla Utilizada: IN 62/2003 e IN 40

OBS.: Os resultados restringem-se a amostra analisada.

‘ Recife, 09 de Setembro de 2009
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PROGRAMA ALIMENTACAO ESCOLAR

BR. 101 Sul, KM 70, 2° andar - Curado / RECIFE - PE.
CEP : 50.790-300 FONE: 3182.3500/ 3182.3514
Requisigdo de diagnostico: - N®

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE @ Microbiolégico

X Fisico-quimico

Razao Social: Nutricharque Comercial Lida.
Nome Fantasia; Nutricharque

Tipo: Fabrica de Conservas

Enderego: Rua 02, n° 265

Municipio: Guaira - SP

INFORMACOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

. Especificagdo: Charque Bovina,Salgada, Curada e
INFORMACOES SOBRE De[s)secadag- Jerked geef ;

O PRODUTO Data de Fabricagao: 17/08/09 Lote:
Validade: 16/10/09
Tipo de Conservagdo: Temperatura Ambiente

Locai: Escola Augusto Severo
Data: 28/08/09 Hora: 10h15
Quantidade enviada ao Laboratério: 01 Pega
Data de Remessa ao Laboratério: 01/09/09
Responsavel:

INFORMAGOES SOBRE
A COLETA

melas de Andrade
erente NUEPA
CEASA-PEQ.S

Domingos

ANALISES REQUERIDAS:
Codigo das Analises: 03, 05, 06, 12, 26 (Microbiologicas)
021, 026, 070, 075, 077, 093, 102 (Fisico-Quimico)

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMACOES SOBRE || Data: Hora:
A RECEPCAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel: \GUEIREDL
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MINISTERIO DA AGRICU LTURA 0I-LABORATORIO: 03- N° DA SOLICITACAQ/ANO:
PECUARIA E ABASTECIMENTO Lanagro /PE 072/2009
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA .
DEPARTAMENTO DE INSPECAG DE PRODUTOS bz | 92-SERVICO DE INSPECAO, 04- N DO REGISTRO NO LABORATORJQ: -
Servico Pubiico ORIGEM ANIMAL . SIPAG/SFA/PE 09692/09
Federst | CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE o
05-PRODUTO:; 06-MARCA: 07-N° DO SIF: 08-N* DO CNPI:
Carne bovina salgada curada dessecada {ponta de agulha) § Jerked Beef 243 07.042.642/0001-00
09-ESTABELECIMENTO: 10-ENDERECO:
Frinense Alimentos Lida, Av. Zoello Sola, n°44, Ttaperuna/RJ
{IDATA FABRICACAO: | [2-DATA VALIDADE: | 13-LOTE. 4-TAMANHO DA PARTIDA: 15-DATA E HORA RECEB. DA AMOSTRA: -
09/10/09 06/02/10 2798 7500 kg 23/10/09 10:27:00
16-LACRE N"- AMOSTRA: ‘ | 1T-LACRE N'- CONTRAPROVA LANAGRO/SIF (%) [8-LACRE N*- CONTRAPROVA EMPRESA (*);
0012128 G015919 0015918
49-TEMPERATURA /'C'OND](‘GES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:
TEMPERATURA 1O congelado sélido O cristais de gelo O resfriado @ ambiente O decomposigiio
20-ENSAID (CODIGO): 21-RESULTADO: 22-UNIDADE: 23-METODOLOGLA:
043 - Formaldeido negativo - LN.1n°20 - MAPA/SDA, de 21/07/99
102 - Umidade e volateis 49,15 % LN. n°20 - MAPA/SDA, de 21/07/99
______ - _—

24-DBSERVACGES:

23-DATA INICIO DA ANALISE: 26-| DATA TERMIND DA ANALISE. 27 - DATA DA EMISSAQ:
23/10/09 23/1 0/09 23/10/09
28-ASSINATIRA E IDENTIFICACAO DO ANALISTA: 29-ASSINATURA E IDENTIFICA AO DO R.T. DO LABORATORIO:

BRI e N AN

Bruno Parere lea

DOCUMENTO EM 4 VIAS, |-SiF, L-LABORATORIO: 3-SIPAG; 4-EMPRESA (") I7E 18 NAO SE APLICAM Alp
Cartelta da Identificagin

Bruno Parente Lima
Ftscal Federal Aqmnﬁcuéria

Coite o

‘f

REVISAQ £ EDICAD - MAPA . 00 - 08/07/2008

ey i ret iy MICROBIOLOGIA

mral oA

[del



MINISTERIO DA AGRICULTURA
PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DF DEFESA AGROPECUARIA
DEPARTAMENTO DE INSPECAQ DE PRODUTOS DE  (hoSERVICO DE INSPECAO:

01-LABORATORIO:

03- N" DA SOLICITACAQ/ANG;

Lanagro/PE

071/2009

04- N° DO REGISTRQ NG LABORATORIC:

Sfrvicn Pilblice ORIGEM ANIMAL SIPAG/SFA/PE 0969 1/09
Federwt | CERTIFICADO OFICIAL DE ANALISE ‘
05-PRODUTO: 06-MARCA: 07-N* DO SiF: 08-N° DO CNPJ:
Carne bovina salgada dessecada Jerked Beef 243 07.042.642/0001-00
09-ES1 ABELECIMENTO:

10-ENDERECO:

Frinense Alimentos Ltda,

Av. Zoello Sola, n°44 Itaperuna/RJ

0015916

|I-DATA FABRICACAD: |l 12.DATA VALIDADE: | 13.00mE: 14 TAMANHO DA PARTIDA: 15-DATA E HORA RECEB. DA AMOSTRA:

09/10/49 06/02/10 2781 7500 kg 23/10/09 ] 10:25:00
16 LACRE N' - AMUSTRA: [| IT-LACRE N° - CONTRAPROVA LANAGRO/SIF (*): 13-LACRE N° - CONTRAPROVA EMPRESA (*):
0015917

0015915

18-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA c ” O congelado solido O cristais de gelo O resfi{ado @ ambiente O decomposigao
20-ENSAI0 (CODIGO!. 21-RESULTADO: 22-UNIDADE: 23-METODOLOGIA:
043 - Formaldeido megativo | @ .. IN. n®20- MAPA/SDA, de 21/07/99
102 - Umidade & volateis 50,78 % + JLN.n°20- MAPAJSDA,'dc 21/07/99
7 n
| 24-OBSERVACOERS:;
25-DATA INICIO DA ANALISE: 26-DATA TERMING DA ANALISE: 27 - DATA DA EMISSAD:
. ("- T
23/10/09 23/10/09

23/10/09

28-ASSINATYURA F IDENTIFICACAQ DO ANALISTA:

29-ASSINATURA E IDENTIFICACAQ DO R.T, DO LABORATORIO;

Aeeo—

DOCUMENTO EM 4 VIAS: 1| SIF: 2-LA] CIR, Wukﬁr 4-EMPRESA
e DE FATMA DER

ECUARIO
FISCAL FEDERAL AGROP
Carl, Fiscal ("245TIMALANAGRO-PE

REVISAD E CDICAG - MAPA - 00 - 0B/072008

() 17E 18 NAG SF APLICAM & PRODVTOS D;sr_mﬂﬁés RMICROBIOLOGTA
M", DE FATIMAVENTURA DE A,
FISCAL FEDERALAGROPECUARIO

Cart, Fiscal n2457TMA/LANAGRO-PE

Tdel

1 - —————
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MEINISTERIO DA AGRICULTURA
PECUARIA E ABASTECIMENTO

01-LABORATORIC:

03- N DA SOLICITACAQ/ANO:

[ Microbiclogia [ ] Fisico-Quimica 127/2009
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA
SEPARTAMENTO DE INSPECA® DE PRODUTOS b LOZSERYICO DE INSPECAQ: 04- N* DO REGISTRO NG LABQRATORIO:
ORIGEM ANTMAL IRANILDO ROBERTO 04890/00
CERTIFICADO OFICIAT. R ANAT JSF, SAMPAIO DE SQUSA
05-PRODUTO: 06-MARCA: 07-N° DO SIF; 08-N" DO CNPJ:
CORTES CONGELADOS DE FRANGO (COXA/SOBRECOXA) DA TERRA 4184 24.084.055/002-76
09-ESTABELECIMENTO: 10-ENDERECO:
ABATEDOURO SERROTE REDONDO LTDA PE - 320 KM ~ 02 AFOGADOCS DA INGAZEIRA-PE
I1-DATA FABRICACAD: || 12-DATA VALIDADE: {3-LOTE: 14-TAMANHO DA PARTIDA: 15-DATA E HORA RECEB. DA AMOSTRA:
19/05/2009 19/05/2010 NA 40.000 22 /05 /02009710 : G2
15-LACRE N" - AMOSTRA: 17-LACRE N° - CONTRAPROVA LANAGRO/SIF {*): 13-LACRE N° - CONTRAPROVA EMPRESA (*):
0000332 NA NA
19-TEMPERATURA /CONDICOES DA AMOSTRA NG RECEBIMENTO:
TEMPERATURA 11°C | conGELADO SOLIDG [X] | crisTars pEGELo [] | RESFRIaDO [ AMBIENTE [] pECOMPOSICAC [
20-ENSAIC (CODIGON 21-RESULTADO: 22-UNIDADE; 23-METODOLOGIA:
MO§ Clost syr. < 1010 [ UFC/g Est.
MQ7 Cool iFape - < 1,0x10¢ r_ﬁg“‘i UFC/g Est, MAPA-Instrugio Normativa n° 62, 26 de agosto de 2003
M13 sae. 1EI0YT gn” UFC/g
MAPA-Instrugiio Nommativa n® 62, 26 de agosto de 2003
M26 Auséncia " 25g MAPA-Instrugio Normativa n®40, 12 de dezembro de
2005 .
: rvige Retarialartoe|n -
arador, %0 « He, Arideig « CEP 500 1v-. =
Jezba ive a6 Andrade -z
\ Fliuler ~
=g og-l
< S = 7
; s L. -
,f \ X JU 2{}09 g zg )

A B prasunte cOPIA % teplGduclo exata |
b, qua mevef apres antado, outs, f )
Aimeide da\Wascimento - Esc, Aularizado
" tE M AUTENTICIDADE E FIBCALIZACAY, |

PRODUTO DESTINADO A MERENDA ESCOLAR

24-0BSERVACOES:

M09 e M20 substiruidos por M13 & M26 respectivamente. Solicitamos atualizar os c6digos microbiolégicos para as proximas anélises.

25-DATA INJCIO DA ANALISE:

26-DATA TERMINO DA ANALISE:

27 - DATA DA EMISSAC:

25/05/2009

28/05/2009

20/05/2009

28-ASSINATURA E IDENTIFICACAQ DO ANALISTA:

29-ASSINATURA E [DENTIFICACAQ DO R.T. Do LABORATORIO:

I"'\;Z.‘;m\iﬁ-éﬁ d s

Cristine Espindola A, da Silva

DALILA ANGELIC

DUk

DOCUMENTO EM 4 ViAS~ |1 90E GADSBHLIEORIENG SIPAG; 4.EMPRESA

CRBio 27263/05-D

; N LANAGROIPE
REViSAO E EDICAC ~ MAPA - 00 - 08/0Z008

{*) 17 E 18 NAQ SE AF|RCAM BEEEOW

5 Blis A MICROBIOLOGIA

Cartetia 4 Honlificas s Fhgal I 1770 ,

MAPAMLANAGRO-PE
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= | s PEFREHBUCH
AN N
PERTINGBUCH PRO MA LI NT C O ESCOL

BR. 161 Sul., KM 70, 2° andar — Curado / RECIFE - PE. -
CEP :50.780-900 FONE: 3182.3500/ 3182.3514
Requisi¢do de diagnéstico: | N°

GUIA DE REMESSA DE
AMOSTRA PARA ANALISE X  Microbiolégico

X Fisico-quimico

Razdo Social: Agropecuaria Serrote Redondo
Nome Fantasia: Da Terra

Tipo: Abatedor

Endere¢o: Rodovia PE 320, Km 2

Municipio: Paudalho/PE

Especificagdo; Cortes de Congelados de Frango
'NFO%M:lgggST%OBRE Data de Fabricagio: 19/05/2009 Lote: NA
Validade: 19/05/2010

INFORMAGCOES SOBRE
O ESTABELECIMENTO

Tipo de Conservagéo: Congelado
Local: Frigorifico Abatedouro
: Data: 22/05/2009 Hora: 15:00
INFORMACOES SOBRE
A COLETA Quantidade enviada ao Laboratério: 05,Kg
Data de Remessa ao Laboratério: 25/08/0009
Responsavel: : LA |
Vi . las de Andiaue
' os SavioUgme
Doming Gerant! UEPA
, CEASA-PE O
ANALISES REQUERIDAS:
Codigo das Analises ; 05, 06, 12, 26, 07, 102, 081, 027, 077, 020.

RESERVADO PARA O LABORATORIO

INFORMAGOES SOBRE |[Data: Hora:_
A RECEPCAO DA Temperatura:
AMOSTRA Responsavel:

OUTRAS
INFORMACOES

[4




CURSO ABC
NAS ESCOLAS
ESTADUAIS

Este curso visa informar as merendeiras a
importancia da seguranga alimentar, para
evitar as DTA's (Doen¢a Transmitida por
Alimentos).

Esse curso € dividido nas seguintes etapas:

A = Alimento
B = Boas Praticas
C = Capacitagdo

ALIMENTO

Os Alimentos tém nutrientes necessirios para
a contribuiciio de uma vida saudével.

Existem trés tipos de alimentos:

v CONSTRUTORES: Sio responsaveis
por formar a pele, os 6rgdos, 0s 08508,
sendo importantes para os alunos que
estdo em fase de crescimento ¢
desenvolvimento.

Fontes: Leite e derivados;
Carnes (frango, peru, bovina);
Visceras (Figado, coragéo, rins);
Pescados; Ovos;

Soja, feijdo, lentilha, ervilha;

OBS: Nio substituir leite de
qualquer tipo, por bebida lictea,
mesmo  cles estando po mesmo
grupo de alimentos, estes possuem
valores nutricionais diferentes.

v ENERGETICOS: Sdo os que
fornecem  energia aos  alunos,
deixando-os ativos, com vontade de

estudar, aprender, brincar ¢ realizarem
atividades fisicas.

Fontes:  Tubérculos, cereais ¢
derivados, agucares, mel,;

Gorduras animal, oéleos vegetais,
margarina ¢ manteiga.

v REGULADORES: Sio responsaveis
por deixar ¢ organismo saudéavel,
recuperando assim os alunos quando
cles estiverem doentes, favorecendo
assim 0 crescimento e
desenvolvimento destes estudantes.
Fontes: Frutas, vegetais e outros.

CONSTRUTORES

ENERGETICOS

Esses trés tipos de alimentos encontram-
se presentes nos cardapios
disponibilizados para a merenda escolar.

v Cardapio

O cardapio é elaborado pela equipe de
nutricionistas da GMLD (Geréncia da
Merenda Escolar e Livro Didatico), para
promover uma alimentagdo saudavel aos
alunos. O mesmo sera utilizado em 40 dias e
sua entrega € realizada por etapas, devido a
dois motivos:



** Falta de espago no estoque de
algumas escolas;

*¥*  Alguns  alimentos  serem
pereciveis (facil de estragar).

E orientado que o carddpio recebido seja
exposto fora da cozinha para que os alunos
saibam qual a merenda serd servida no dia.

Além do cardapio, € importante a merendeira
conhecer o per capita {(quantidade de alimento
para cada aluno), pois muitas vezes a merenda
¢ a unica fonte de alimentagdo para alguns
alunos, além de contribuir, para que o0s
estudantes fiquem mais atentos as aulas,
tenham maior concentragio e aprendizado.

NOTA: Em estudos realizados em escolas do
Brasil, revelaram que para 50% dos alunos da
regifo Nordeste, a merenda escolar &
considerada a principal refei¢io do dia.
(FONTE: Manual de Gestdo Eficiente da
Merenda Escola, 3% edigdo — julho/2007).

A merendeira conhecendo bem o cardapio e o
per capta dos alimentos contribuira para uma
maior aceitabilidade da merenda pelos alunos.

v Aceitabilidade da merenda

A merendeira fornece  bastante
influéncia sobre os alunos, quando ela prepara
uma merenda saudavel e gostosa, contribui
também para que eles se alimentem bem, pelo
menos quando estiverem na escola.

Quanto mais as merendeiras se
esforcarem para os alunos consumirem a
merenda na escola, colocando na panela além
do alimento, o carinho e 0 amor, evita-se que
os alunos ndo gastem o pouce dinheiro que
possuem com salgadinhos, chicletes, coxinhas
¢ confeitos, contribuindo assim para saude e
melhor aprendizado dos estudantes.

DEMONSTRACAO:
Foto da crianga DESNUTRIDA x crianca
SAUDAVEL

A merendeira contribuindo para a maior
aceitabilidade da merenda favorecera a
diminui¢do no desperdicio de alimentos.

v" Desperdicio de Alimentos

A merendeira exerce uma fung¢fo de destaque
juntamente com o(a) gestor(a) da escola, para
desenvolverem maneiras de diminuir o
desperdicio de alimentos na merenda escolar.

Por que ¢ importante verificar a
validade dos géneros?

e Para evitar o uso de alimentos
vencidos, que pode ocasionar
doengas aos alunos.

o Seguir o per captas (quantidade de
alimento para cada aluno), para evitar
que sobre muita merenda, tendo que
joga-la no lixo.

LEMBRANDO que no mundo ndo hd mais
motivo para o desperdicio de alimentos.

B OAS

PRATICAS NA
MANIPULACAO
DOS ALIMENTOS

As Boas Praticas sdo procedimentos (regras)
que ajudam a evitar que as doengas sejam
transmitidas através dos alimentos.

Essas doengas podem ocasionar muitos
sintomas nos alunos, principalmente diarréia,
vOmitos ¢ desidratago.

Antes de falarmos sobre as boas
praticas na manipulagdo de alimentos, temos
que conhecer o nosso maior inimigo dentro da
cozinha, o MICROBIO.

O que € o microbio?
Sdo serem vivos muito pequenos que ndo
vemos, mas que causam doengas em criangas
e adultos. Séo encontrados:




» No homem: Boca, nariz, cabelo, aparetho
genital, pele ¢ méos.

» Nos animais;

« No solo;

« Naagua

Eles podem ser transmitidos através do corpo

humano, pelas fezes, urina e escarro, mas

também pelos utensilios sujos, tabua de corte

suja e pelas pragas (baratas, formigas,

moscas, ratos, dentre outros).

DINAMICA: Microrganismo no corpo
humano.

Para evitar a transmissio destes microbios aos
alimentos, é preciso saber que eles gostam de:

« Alimento;
+ Temperatura,
¢« Tempo.

v Alimento: Contribuem para o
crescimento e desenvolvimento dos
microbios. Onde merece cuidados
especiais durante 0 seu
armazenamento € preparo.

v'  Temperatura Ambiente: No frio,
esses microbios adormecem ¢ alguns
morrem. Ja no calor muitos
microbios morrem, mas alguns sdo
resistentes. E na  temperatura
ambiente eles crescem muito rapido.

v Tempo: Ja que temos a presenga do
alimento ¢ da temperatura que o0s
microbios mais gostam, eles véo
precisar de tempo para crescer
(semelhante ao ser humano), por isso
¢ aconselhavel nfo deixar a merenda
pronta exposta sobre o fogdo ou
mesa por mais de 30 minutos.
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Além do alimento, temperatura e tempo, os
microbios também nfo gostam de mdéos

limpas.

Mas como devemos lavar corretamente as

maos?
Higiene correta das Mios

PASSOS:
Molhar as mios;

Ensaboe as maos, com sabonete separado

para este fim;

Enxdgue as mios com agua limpa (potavel);

Enxugue as mios, com toalha limpa e

separada para este fim.

Quando se deve levar as méos?
« ApoOs ir ao banheiro;
« ApOs espirrar e tossir;
« Apds pegar no lixo;

+ ApOs o uso de material de limpeza;
» Antes de tocar nos alimentos crus e
antes de tocar nos alimentos cozidos.

Os microbios também nfio gostam de
merendeiras com bons habitos de higiene.

Higiene das Merendeiras

+ As merendeiras devem:

Tomar banho
diariamente

N&o usar adornos ¢
perfumes

N#o manipular
os alimentos

com ferimentos ,“,‘.};Iébltos de
nas maos ¢ R
fungos nas
unhas.
Evitar tossir,
Usar sempre
comer, falar . ;
uniforme limpo
sobre 0s
. e de cor clara.
alimentos.

Usar

sapatos
fechados

Unhas
curtas, sem
esmaltes e
sem base.

Cabelos limpos e
totalmente
protegidos

Nio atender o
celular durante
o0 preparo de

alimentos

Nio fumar
durante a
manipulagéo
dos
alimentos




Como foi citado, os micrébios ndo gostam de
bons habitos de higiene, com isso, eles
também ndo irdo suportar os procedimentos
colocados em pratica pelas merendeiras na
drea da cozinha e estoque, para evitar as
DTA’s (Doengas transmitidas por alimentos).

Agora vamos conhecer estes
procedimentos?

COZINHA

** ] ixo

v Utilizar lixeiras com pedal ¢ tampa,
colocar sacolas plasticas para evitar
contamina¢do da mio da merendeira
com a tampa da lixeira ¢ facilitar a
remog¢io do lixo;

OBS: Caso a escola nio tenha lixeira de
pedal, é recomendado que as merendeiras
lavem as m#os apés tocarem na tampa do lixo
para que possam assim continuar produzindo
a merenda escolar.

v Nio deixar o lixo exposto na cozinha ¢
nas proximidades da 4rea para evitar a
presenga de ratos, baratas € moscas.

Mas o que sfio pragas?

Pragas sdo ratos, baratas, moscas que
preferem ambientes umidos e escuros, pois
facilitam a sua reprodugdo, ¢ gostam também
de alimentos que nfo estdio armazenados
corretamente. ‘

Assim fica facil entender que estas pragas

gostam de:
¢ Alimento;
e Agua;
e Ar;
e Abrigo.

o :
Com esses quatro “AS”, estes bichinhos
perigosos podem causar danos ao homem
através de doengas e pela falta de higiene, eles
podem estar na cozinha e estoque da sua
escola, estragando os produtos para a
preparagdo da merenda escolar.

E como podemos evitar a presenca destas

pragas?

Para evitar que ratos, baratas e moscas
circulem pela cozinha e estoque e para
impedir que os micrébios contaminam os
alimentos, ¢ aconselhavel fazer uma boa

higiene nos

equipamentos, utensilios e

ambiente e colocar telas de prote¢do nas
janelas e borrachas de vedagdo nas portas.

** Higiene

v

Limpeza é quando a merendeira utiliza apenas
agua para lavar frutas e verduras, retirando

O plano de limpeza ¢ feito para manter
sempre limpos os utensilios €
equipamentos.

Ele ¢ divido em: O que limpar; Como
limpar ¢ Quando limpar.

assim poeira e tetra.

Desinfecgio ¢ quando a merendeira utiliza
solucdio clorada para matar os microbios que
ndo enxergamos nas frutas ¢ verduras lavadas.

Solugdo Clorada para desinfecgfo: Para cada
uma colher de sopa de 4gua sanitiria sem
cheiro, utilizar 01 (um) litro de agua.

LEMBRANDQ: Para cada finalidade deve ser
utilizada uma solugfio clorada.

** Equipamentos e Utensilios

v

v

Devem ser limpos seguindo o plano de
limpeza, para evitar que os microbios
toquem o alimento.

Nio utilizar materiais de madeira,
como tabua de corte, faca ¢ colheres
com cabo de madeira, pois acumulam
alimentos, € também ndo ¢ de facil
limpeza.

Substituir utensilios da merenda, caso
estiverem gastos, com fissuras,
quebrados ¢ apresentando
descascamento.



** Armazenamento de Alimentos

v’ Nio ¢ recomendado acondicionar
alimentos em sacos de feira, panelas
de aluminio e nem em caixas de
papeldo, pois fornecem riscos de
contaminag¢&o dos alimento.

** Materiais inadequados

v" Nio é recomendado deixar pertences
pessoais como, bolsas, sandalias,
(sombrinhas e celulares); cadernos e
livros na cozinha. E os materiais me
desuso devem ser retirados da
cozinha.

ESTOQUE
** Armazenamento

v Nio armazenar alimentos
diretamente no piso, € sim em
prateleira limpas e organizadas.

** Validade

v" Colocar etiquetas com o nome do
produto e prazo de validade nas
prateleiras pra evitar o vencimento
dos mesmos.

Como ja ¢ do conhecimento da merendeira, 0s
procedimentos vistos sdo muito importantes e
seguidos corretamente irfo demonstrar o
comprometimento destas com os alunos em
produzir uma merenda saudavel.

CAPACITA(;Z\O

Este curso tem como objetivo fazer as
merendeiras entenderem o importante papel
que elas desempenham na merenda escolar.

Ja que esta tem bastante influéncia
sobre os alunos, ¢ importante se
sensibilizarem e se comprometerem em
prepararem merendas sauddveis e saborosas,
contribuindo assim para o crescimento ¢
desenvolvimento dos alunos, pois exercem a
fung¢io de educadoras da cozinha, assim como
as professoras mantém um papel fundamental
na educacgo dos mesmos.

DINAMICA: Conhecendo os
procedimentos de Boas Praticas

DINAMICAS

v Achando os micrdbios no
corpo humano

1° passo: Sera disponibilizado na sala de aula
uma cartolina contendo uma figura de um ser
humano;

2° passo: As merendeiras terfo que identificar
as regides do corpo humano com maior indice
de microbios;

3° passo: Cada acerto, a merendeira recebera
um brinde.

v" Conhecendo os
procedimentos de Boas
Praticas

1° passo: Serd fixadas na parede duas
cartolinas, onde uma mostrard uma crianga
doente e triste € a outra uma crianga feliz ¢
com um prato de comida nas mios;

2° passo: Em um saco conterd procedimentos
corretos e errados sobre seguranga alimentar,
escritos em tiras de papel que serd repassado
para as merendeiras escolherem um por vez;
3° passo: A merendeira terd que identificar se
o procedimento contribuira para que a crianga
fique feliz ou triste;

4° passo: A merendeira devera colar ©
procedimento na cartolina escolhida.

5° passo: Cada acerto, a merendeira ganhara
um brinde.






