Recife, 07 Janeiro de 2013

Ao Senhor,

Gustavo Melo

Diretor de Programas Especiais ~ CEASA-PE/O. S

Prezado Senhor,

Segue apresentado o relatorio referente a gestdo da merenda escolar do Estado de
Pernambuco, durante o exercicio do 2° semestre do ano de 2012.
A Tabela 1 demonstra o guantitativo de escolas supervisionadas, de acordo com cada
Geréncia Regional de Educago (GRE) no 2° semestre do ano de 2012. O cronograma das

visitas para realizagdo das supervisdes segue no Anexo 1.

Tabela 1 — Quantitativo de escolas supervisionadas do 2° semestre/12.
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L 4 < N° ESCOLAS & »

TOTAL DE ESCOLAS #

| +GRE/QU) %f Esiimi v -, MUNICIPIOS f | _VISITADAS _ |- VISITADAS NA GRE
Cedro 2
Mirandiba 3
Moreildndia 3
Parnamirim 2
SALGUEIROQ/35 Salgueiro 20 35
Sado José do Belmonte 2
Serrita 1
Terra Nova 1
. __ Verdejante | 1
oS e T U ESCOLAS+". ' - TOTAL DE ESCOLAS
:?:/?LJAPQ ES(?OLAS s MU?!SIPIOSf » __ylgiTgpﬁSﬁ,f . wsuTADAs’N?\ ga'isw
Araripina 9
Bodocé 2
Exu 4
Granito 2
ARARIPINA/29 Ipubi 3 29
Quricuri 5
Santa Cruz 1
Santa Filomena . 1
., Trindade 2
——r—T—— wont # e L PN ESCOEAS # +| - TOTALDE ESCOLAS
G«RE/QUANL«ESGGMS@ - & &’%MUNI@IPI({? c :‘ VISITADAS. . |, VISITADAS'NA GRE
Barreiros 5
Gameleira 3
BARREIROS/16 Rio Formoso 2 16
S30 José da Coroa Grande 2
Serinhaém 3
N . Tamandaré 1
= " w*. | - N°ESCOLAS.®, | » TOTAL DE ESCOLAS .
WGRE/QUAET ESCO'-ASM __'V_“f_“_’c"’_'os | wISITADAS .| VISITADASNAGRE__|
Afranio 2
Cabrobd 15
PETROLINA/78 Dormentes 2
Lagoa Grande 4 78
Qroch 4
Petrolina 46
Santa M2 da Boa Vista 5

De acordo com os dados relatados acima na Tabela 1,

supervisionadas perfaz 275 no 2° semestre do ano de 2012.

o total de escolas




Item 1 — Elaborar cardapios para os alunos da Educacio Basica e Educacgio Jovem e
Adulta em conjunto com o Responsavel Técnico da SEE - Secretaria de Educagiio, do
Estado de Pernambuco.

Consiste em elaborar um planejamento nutricional anual em conjunto com a SEE,
através da adocdo de um cardéapio diversificado, de acordo com a faixa etaria e horario
de estudo do publico alvo, seguindo a legislagio em vigor, buscando um methor
atendimento ao contingente de alunos beneficiados, preservando os seus habitos
alimentares, e suas vocacdes regionais. Os mesmos estdo em conformidade com as

especificagdes e recomendacdes legais e nutricionais,

1.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

Foram elaborados, juntamente com a Responsavel Técnico da SEE, 13 (Treze)
cardapios que estfo apresentados na Tabela 2, para a vigéncia do segundo semestre de
2012, para 40 dias letivos cada (Anexo 2). Os referidos cardapios sdo para os alunos
beneficiados das escolas Semi-integrais, das escolas com Baixo Indice de Desenvolvimento

Humano — IDH e das escolas Regulares.

Tabela 2- Cardépios elaborados no 2° Semestre/2012

Cardapio para Escolas Cardapio para Escolas Cérdzipios para Escolas
Semii-integrais com Baixo IDH* Regulares
(2 Cardapios Almoco 01 Cardapio (Desjejum) 02 Cardapios (Manha)
02 Cardapios Lanche 02 Cardapios (Tarde)
{Manha)
02 Cardapios Lanche "~ 02 Cardapios (Noite)
(Tarde)

*IDH - indice de Desenvolvimento Humano



1.2 Carddpios Regionalizados

Aquisig@o de alimentos regionalizados (Ndo Pereciveis), distribuidos pelo CEASA-

PE/OS, para os cardapios da merenda escolar, apresentado na Tabela 3.

Tabela 3 - Produros Ndo Pereciveis/I2

B ~ L T e o2 e 8
CARDAPIO | TROBUTD | ¢ FGRNECEDOR FEDER?%&%’? A Fhcr el
Coperativa Afogados Flores
dos pequenos Arcoverde Arcoverde
trabalhadores Caruaru Caruaru
rurais e A a
Alho Indigenas de Floresta Bellfs?lg.fczao
hotifruti — PE Limoeiro Limoeiro
42 Cardépio Cebola gra.m‘je.iros € Abreu e Lima
laticinios do lgarassu
Estado de Metro Norte Olinda
Pernambuco Paulista
Cabo de St®
115 Agostinho
Metro Sul Jaboatédo dos
Guararapes
52 Cardépio Oleo de Sdo Lourengo
Soja Pajet Nordeste PE , Condado
Sal Moido Nazare Paudatho
Vinagre Palmares Agua Preta
Petrolina Petrolina
Recife Norte Recife
Recife sul Recife
Vitdria Bezerros

NOTA 1: Estas 115 escolas, além de receberem os produtos relatados acima na Tabela 3,

recebem também os géneros pereciveis.

PE/O. S, para cardapio da merenda escolar, apresentado na Tabela 4.

Aquisi¢do de alimentos regionalizados (Pereciveis), distribuidos pelo CEASA-




Tabela 4 - Produtos Pereciveis/I2

- FORNECIMENTO .
= & . "GRE/ MUNICIPiO i
Frut e Guia GRE’s e Municipios
Frutas LTDA PE 399 relatados na tabela 2
Masterboi 221
Charque Biliu Estivas
(Dianteira) Ltda. PE 456
Pajeu Nordeste 419
Coperativa dos
pequenos
trabalhadores
rurais e Todas as GRE's e
42Cardapio | Batata Doce indigenas Municipios
~ Inhame de hortifruti-
grangeiros e PE
laticinios do 1107
Estado de
Pernambuco
Frango
Alves e Souza
Qvos
Araripina
Bode Bodocd
Granito
Exu
. lbubi
Araripina A
52Cardapio Ouricuri
St2 Cruz
COCANE Sta
(Cooperativa Filomena
Central PE Trindade
Agricola do 100 Mirandiba
N??De;te Moreilé‘nfjia
Parnamirim
, Salgueiro
Salgueiro Sdo José do
Belmonte
Serrita
Terra Nova
Verdejantes
Petrolina Petrolina




Percentual dos produtos regionalizados fornecidos pelo CEASA-PE/O. S, referente aos

cardaptos 4° e 5° da merenda escolar/12, apresentado na Tabela 5.

Tabela 5 - Percentual dos produtos regionalizados/12

Ttens Itens
Procedentes | Necessarios .
Cardapios do Estado a0s Percet:ttual-dos itens
. regionalizados
Cardépios
. . Elaborados ,
4° Cardapio 12 14 85,7 %
5° Cardipio 12 14 85,7 %

NOTA 2: O percentual dos produtos regionalizados no segundo semestre de 2012 atingido

foi 85,7 % , formentando assim a economia de base local.
Salientamos que, as a¢des necessarias sdo no sentido de garantir que os alimentos utilizados

nos cardapios, sejam em no minimo 75% procedentes do Estado de Pernambuco.

Item 2 - Propor avaliacdes periodicas de aceitabilidade.

Consiste em realizar pesquisa do indice de aceitabilidade nas escolas envolvidas no

Programa Merenda Escolar do Estado de Pernambuco.

2.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

O indice de Aceitabilidade da merenda escolar foi._observado com base nos testes da
escala hedonica, segundo a Resolugéio n® 38, de 16 de junho de 2009 — FNDE. A aplicacdo
dos testes foi realizada pela equipe de supervisio (nutricionistas) do CEASA — PE/O. S
juntamente com as nutricionistas das GREs, nas Unidades Educacionais, jurisdicionadas no

interior do Estado.

Durante a visita realizada mediante cronograma apresentado (Anexo 1), a equipe de
supervisdo seleciona de forma aleatdria os estudantes que irfo participar da pesquisa de
aceitabilidade. Os participantes (estudantes) preenchem o formulario (Anexo 3) para

informar sua opinido quanto a aceitabilidade do cardapio oferecido. A sua opinido revela se




o mesmo detestou, ndo gostou, foi indiferente, gostou, adorou ou ndo merendou; refletindo

desta forma, o indice de aceitabilidade do cardapio.

Os resultados do indice de aceitabilidade, referente ao 4* e 5° cardapio estio

apresentados abaixo.

Aceitabilidade — 2° semestre/12

GRE PALMARES
D QUANTITATIVO | " - | QUANTITATIVO |, TOTALDE
. ensf o DE . hesoeaDESE R ¥| ESTUDANTES
ACEITABILIDADE | ESTUDANTES 4 REJEICAO|‘ ESTUDANTES | AVALIADOS®
75.2% . 618 24,8% 204 822

Aceitabilidade GRE Palmares

5,25

80,00%
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60,00%
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B Aceitabilidade

B Rejei¢do

DN

Fonte: CEASA —PE/Q.S. - 2012



GRE NAZARL DA MATA

T QUANTITATIVO | . |QUANTITATIVO | TOTALDE::

e e DELe B el T TDE e T ESTUDANTES

ACEITABILIDADE |- ESTUDANTES | REIEICAQ | ESTUDANTES | AVALIADOS,
72%. 216 28% 84 300

80.0%

00% ¢
60,0% /
50,0%

Aceitahbilidade GRE Nazaré da Mata

B ACEITABILDADE
40,0% / WREIEICAQ
30,00 /
20,0% -
10,0% /
6,0%
]
Fonte: CEASA — PE/Q.S. - 2012
GRE AFOGADOS DA INGAZEIRA
QUANTITATIVO QUANTITATIVO | TOTAL DE
DE * - DE ESTUDANTES
ACEITABILIDADE |, ESTUDANTES | REJEICAO | ESTUDANTES | AVALIADOS
71,3% i 660 28,7% 265 925

80,0%

60,0
48.0%

20.9%

s

Aceitahilidade GRE Afogados da

Ingazeira

71,3%

O,0%

B ACEITABILIDADE
WREIEICAQ




GRE SALGUEIRO
" | QUANTITATIVO| QUANTITATIVO | TOTALDE,
| DE DE  |ESTUDANTES
ACEITABILIDADE |~ ESTUDANTES | REIEICRO | ESTUDANTES +.AVALIADOS
74% 626 26% 220 846

Aceitabilidade GRE Salgueiro

80,056
TO,0%.
&0,0%
50.0% B ACEITABILIDADE
40,05 BREIEICAQ
30,0%
20,0%
10,0%
0,08
T
Fonte: CEASA —PE/QS, -2012
GRE ARARIPINA
™ QUANTITATIVO § 4% "</ QUANTITATIVO | TOTAL DE
‘ o DE . o DE ESTUDANTES
ACEITABILIDADE | ESTUDANTES .| REJEICAO | ESTUDANTES .| AVALIADOS
69,8% : 663 30,2% 287 950

Aceitabilidade da GRE Araripina

83

Fladaxs
o0,
50, 0%
4.2
30,04
20,00
1085

@93

8 ACEITABILIDADE
mREIEICAD




GRE BARREIROS

QUANTITATIVO | -+~ QUANTITATIVO | TOTALDE
DE ; | DE ESTUDANTES
ACEITABILIDADE | ESTUDANTES |REJEICAO | ESTUDANTES | AVALIADOS:
| 76% 171 24% 54 225

-]

Aceitabilidade GRE Barreiros

20,0%
0,0%
60.0%
20,0%
46,85
30,0%
20,05
16,0%

G,0%

8 ACEITABILIDADE
BREECAD

e

DINN

1

Fonte: CEASA —PE/O.S. - 2012

GRE PETROLINA
! QUANTITATIVO |~ -~ |QUANTITATIVO| TOTAL DE
.. ¥ DE DE ESTUDANTES
ACEITABILIDADE |* ESTUDANTES |REJEICAO| ESTUDANTES | AVALIADOS:
| 739% 813 26,1% 137 11002z

Aceitabilidade GRE Petrolina

3, 9%
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NOTA 3: O percentual médio de aceitabilidade atingido no 2° semestre de 2012 foi de
73,2%, estando em desacordo com os dados do FNDE (85%). A aceitabilidade foi
realizada nos turnos da Manhi, Tarde e Noite em diferentes municipios e GRES, de acordo
com as preparagdes observadas no momento da visita a escola, pela Equipe CEASA-PE.

Item 3 — Realizar visitas de inspe¢io nas Unidades Educacionais
Consiste em realizar vistas de inspe¢io nas escolas, a fim de verificar a seguranca
alimentar dos alimentos servidos. As inspe¢Bes ocorreram mediante cronograma

apresentado (Anexo 1) através de check list higi€nico-sanitario de visita, baseado na RDC —

216 de 15 de Setembro de 2004.

3.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

-

Para analise do check list, os itens relacionados as condic¢des higiénico-sanitarias

foram separados em 04 (quatro) grupos, a saber:

s @Grupo 1: Presenca de cloro na 4gua;

¢ Grupo 2: Funcionamento, organizagio ¢ condi¢cdes higi€nico-sanitdrias da Cozinha,
Equipamentos e Utensilios;

o Grupo 3: Merendeiras;

e Grupo 4: Area de armazenamento de alimentos (Estoque).

Os grupos 1, 2, 3 e 4 possuem itens (n) de verificagdo higiénico- sanitarias no check

list de visita de supervisdo descritos abaixo:

e  Grupo 1: Presenca de cloro na dgua e limpeza de reservatorio (n=2)
v Limpeza dos reservatdrios
v" Concentragio de Cloro (0,2 a 2 ppm)
» Grupo 2: Funcionamento, organizagdo ¢ condigbes higiénico-sanitarias da Cozinha,
Equipamentos e Utensilios (n=31)
v" Piso: Revestimento liso, impermedvel e lavivel e Higiene Adequada (n=2)

v Teto: Revestimento liso, impermeével e lavavel (n=1)



v' Portas/Janelas: Ajustadas ao batente e Providas de telas milimétricas (n=2)

v' Ralos/Grelhas: Sinfonados e grelhas com dispositivo que permite seu
fechamento (n=1)

v' Presenca de lavatorios exclusivos para higiene das méos (n=1)

v" Presenca de Lixeiro com tampa de acionamento de pedal (n=1)

v Equipamentos (Geladeira, Freezer, Fogdo, Liquidificado, Balanga e
Ventilador):

* (Geladeira — Bom estado de conservagdo, Armazenamento de
alimento e Higiene adequada (n=3);
= Freezer - Bom estado de conservagio, Armazenamento de alimento e
Higiene adequada (n=3);
* Fogio — Bom estado de conservagéo e Higiene adequada (n=2);
* Liquidificador — Bom estado de conservagdo ¢ Higiene adequada
(n=2)
= Balanca — Bom estado de conservagdo (n=1)
= Ventilador — Presenca de ventilador e Higiene adequada (n=2)
v" Utensilios (Copos, pratos e talheres da merenda) (n=3)
* Estado de conservagéo;
» Limpeza;
* Armazenamento.
v Presenca de tdbua de corte de material nio recomendado em darea de
manipulagfio de alimentos (n=1)
v Presenga de colher de mexer de material nio recomendado em area de
manipulagdo de alimentos (n=1)
v Realizado dedetizacdo (n=1)
v" Descongelamento de carnes: Observagio e realizagdo de forma adequada
(n=2)
v" Presenc¢a material inadequado (n=1)
v" Higiene Inadequada da 4rea (n=1)
Grupo 3: Merendeiras (n=4)

v Quantidade suficiente;



v" Participacido de capacitagio;

v" Uso de uniforme completo.

v’ Apresentacdo pessoal;

¢ Grupo 4: Area de armazenamento de alimentos (Estoque) (n=14)

v

AN N N N N SR RN

v

Portas ajustadas ao batente (n=1)

Presenca de pragas ou fezes de pragas (n=1)
Presenca de alimento diretamente no piso (n=1)

Bom estado de conservagdo das embalagens (n=1)

Presenga de alimento vencido (n=1)

v" Presenca de material inadequado no local (n=1)

v" Higiene adequada do local (n=1)

Teto: Revestimento liso, impermeavel e lavavel (n=1)

Combogos/Janelas: Presenga de telas milimétricas (n=1)

Piso: Revestimento liso, impermeavel ¢ lavavel e Higiene adequada (n=2)

Prateleiras: Revestimento liso, impermeével e lavavel (n=1)

Uso de etiquetas de identificacéo e validade nas prateleiras (n=1)

Uso do PEPS (Primeiro que vence, primeiro que sai) (n=1)

Os grupos acima descritos perfazem 51 itens de verificagfo higiénico-sanitdrios no

relatorio de visita.

A Tabela 6 demonstra as condi¢cGes de seguranca alimentar através dos 51 itens

higiénico-sanitarios, referente a cada GRE no 2° semestre de 2012.

Tabela 6 — Condigoes higiénico-sanitarias 2° semestre/12

R OFGStolAs

- % GRE MUNICIPIOS % CONFORMIDADE | -
- e e ™ o VISITADAS & - o

Agua Preta 81,7%

Amaraji '58,7%

Belém de Maria 68,9%

Catende 74,5%




Cortés 73,5%
Jaqueira 72,4%
PALMARES Joaquim Nabuco 76% 33
72,5% Lagoa dos Gatos 73%
Maraial 85,2%
Palmares 72,5%
Primavera 66%
S3o Benedito do Sul 71,5%
Quipapa 77.8%
Ribeirdo 81,1%
Xexéu 76,2%
KSR | muNcinos ™ 2 | sdeovroribave s | MRCTEICR
Alianca 73,7%
Carpina 78,5%
Camutanga 76,5%
NAZARE Ferreiros 86% 46
79,7% Goiana 74,8%
Itambé 77,5%
Macaparana 81,9%
Nazaré da Mata 80,5%
Paudalho 79 1% __
S D e Ty T S e g gL N" BE ESCQLAS ==
% G_RE | MUNIFIPI?S_ % CONFORMIDADE , ,E i SITADAS : 3
Afogados da Ingazeira 69,5%
Brejinho 68%
Calumbi 75,8%
Carnaiba " 69,2%
Flores 64,5%
AFOGADOS DA \guaraci 20%
INGAZEIRA
72 6% Ingazeira 72%
’ ltapetim 68,5% 38
Quixaba 85%
Sta Cruz da Baixa Verde 82%
St2 Terezinha 77,1%
Sao lose do Egito 75,8%
Serra Talhada 76,6%
Soliddo 69,9%
Tabira 71,5%
Triunfo 73,3%
Tuparetama 65,9%




N2 DE ESCOLAS

% GRE MUNICIPIOS % CONFORMIDADE VISITADAS
Cedro 71,5%
Mirandiba 84%
Moreildndia 84%
Parnamirim 59,7%
SALGUEIRO/ Salgueiro 79,1% 35
77% S3o José do Belmonte 75,1%
Serrita 82,3%
Terra Nova 69,6%
Verdejante 77,8%
. . . N2 DE ESCOLAS
_% GR_E . _IVIUNIC!P!OS % CONFORMIDADE VISITADAS
Araripina 78,3%
Bodoco 79,9%
Exu 80,8%
ARARIPINA Granito 75,6%
79% Ipubi " 83,4% 29
Ouricuri 82%
Santa Cruz 74,5%
Santa Filomena 88,9%
- Trindade 67,7%
) . N2 DE ESCOLAS
% GRE MUNICIPIOS % CONFORMIDADE VISITADAS
Barreiros 85,8%
Gameleira 82,1%
BARREIROS Rio Formoso 83,7%
78,5% Sdo José da Coroa Grande 86,9% 16
Serinhaém 60,2%
. Tamandaré 77,1%
o - : N2 DE ESCOLAS
% GRE MUNICIPP?MW o “i% CONFORMIDADE  VISITADAS
Afranio 70,7%
Cabrobé 82,1%
PETROLINA Dormentes 78,2%
78,5% Lagoa Grande 69,6% 78
Orocé 70,3%
Petrolina 69,2%
Santa M2 da Boa Vista 76,9




NOTA 4; O percentual geral das condigGes higiénico-sanitérias atingido no 2° semestre de
2012 foi de 76,8%; apresentado os servigos de alimentag@o das unidades educacionais um

nivel de seguranca alimentar BOM, segundo SOUZA (2006).

Segundo SOUZA (2006), as classificagdes higiénico-sanitarias nos Servigos de

Alimentagdo devem ser:

e Excelente: entre 91% e 100%
e Bom: entre 75% e 90%

¢ Regular: entre 50% ¢ 74%

¢ Ruim: entre 30% e 49%

e Péssimo: abaixo de 30%

Item 4 — Analise microbiolégica e fisico-quimica

Consiste em solicitar, periodicamente, anélise (microbiolégica e fisico-quimica) dos
produtos destinados a alimentagfio dos integrantes do programa. Os laudos sdo forecidos
por laboratorios credenciados e idéneos.

4.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

A Tabela 7 descreve as analises laboratoriais realizadas na vigéncia do 2° semestre

do ano de 2012.

Tabela 7 — Andlises microbiologicas e fisico-quimicas/2° semestre de 2012

I " Alimentos Sesuftaco
l Analisados Meses Laboratério | Microbiolégico | Fisico-quimico
Ovo tipo médio Outubro LANAGRO | Proprioparao |
branco consumo
Ovo tipo médio Setembro LANAGRO | Fréprioparao |
branco COnsumo _
Ovo tipo médio Setembro LANAGRO | Fréprioparao |
branco consumo
Ovo tipo grande Outubro LANAGRO | Préprioparao |
branco consumo




Ovo tipo grande Novembro LANAGRO Préprio parao |
branco CONSuUmMo
Ovo tipo grande Novembro LANAGRO Proprio parao |
branco CoOnsumo
Mix para} guisados Julho LANAGRO Préprio parao | Proprio para o
ovinos COnsSuMmo €ONsumo
Mix para guisados Proprio para o
pam g Setembro LANAGRO prioparao |
ovinos consumo
Mix para guisados Préprio parao | Proprio para o
pare e Setembro LANAGRO priop priop
ovinos CONSUMo coNsumo
Mix para} guisados Outubro LANAGRO Proprio parao |
ovinos CONSUMo
Mix parE} guisados Novembro LANAGRO Proprio parao { Préprio para o
ovinos CONsSumMo CONSUMO
Mix para.t guisados Dezembro LANAGRO Préprio parao | Préprio para o
ovinos CONsumo CONSUMO
Mix parz?. guisados Dezembro LANAGRO | . Préprio para o
ovinos CONSuMmo
Cortes congelados de Tulho LANAGRO Proprio parao | Préprio parao
frango consumo CONsSuMmo
Cortes congelados de Julho LANAGRO Proprio parao | Proprio para o
frango Consumo CONnsumo
Cortes congelados de Préprio parao | Préprio parao
8 Setembro LANAGRO PRop Priop
frango CONSumo €ONsumo
Cortes congelados de Outubro LANAGRO Préprio parao | Proprio parao
frango CONsSUmMo consumo
Cortes congelados de Outubro LANAGRO Préprio parao | Préprio parao
frango CONsumMo CONSUmMo
Cortes congelados de Novembro LANAGRO Préprio parao | Préprio para o
frango consumo consumo
Cortes congelados de Proprio para o
& Dezembro LANAGRO prioparao | .
frango consumo
Carne Bovina Salgada Proprio parao | Préprio parao
ar g Setembro LANAGRO priop PHOP
¢ dessecada consumo CONSUMmMo
Carne Bovina Salgada Préprio parao | Préprio para o
& Setembro LANAGRO priop Pro P
e dessecada Consumo consumo
Carne Bovina Salgada Préprio para o | Préprio para o
8 Setembro LANAGRO Priop pPriop
e dessecada consumo consumo
Carne Bovina Salgada Novembro LANAGRO Préprio parao | Proéprio parao
¢ dessecada consumo consumo




Carne Bovina Salgada Novembro LANAGRO Proprio parao | Proprio para o
e dessecada consumo CONsumo

Carne Bovina Salgada Novembro LANAGRO Proprio parao | Proprio parao
e dessecada CONsUmo consumo

Carne Bovina Salgada Dezembro LANAGRO L Préprio para o
e dessecada consumo

NOTA §:

As Andlises Microbiolégicas e Fisico- Quimicas perfazem 100% de aprovacdo

pelas legislacdes vigentes, determinando _excelente gualidade dos produtos
distribuidos nas unidades educacionais contempladas pelo Programa Merenda

Escolar do Estado de Pernambuco.

¢ No ovo “in natura” s6 ¢ realizado Teste para Salmonela.

* Todos os resultados/parecer técnico séo respaldados:

v" Normas Técnicas, Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade

RIISPOA — Regulamento de Inspec@io Industrial e Sanitaria de produtos de origem
animal, Decreto de ne30.691 do MAPA;

v" Atendimento da RDC 216, de 15 de setembro de 2004 — ANVISA;

v" Regulamento Técnico de identidade e Qualidade de Produtos Licteos PM

nel46, do D.O.U. de 11/03/1996;

* Laboratério onde foram realizadas as analises: LANAGRO — (Laboratorio Nacional

Agropecudrio) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e do Abastecimento.




Item 5 — Fiscalizar e acompanhar a situaciio dos equipamentos ¢ utensilios de cozinha
€ outros que sejam necessarios ao bom funcionamento do programa

Consiste na realizagio de visitas periddicas de inspe¢fio as escolas, segundo
cronograma (Anexo 1).

O acompanhamento da situacéo dos equipamentos e utensilios da cozinha, durante a
visita de supervisdo, tem como objetivo quantificar e qualificar o estado de conservacio e

manutengdo dos mesmos.

3.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

A Tabela 8 demonstra as condigdes de uso dos equipamentos (freezer, fogio,
geladeira, liquidificador e balanga) e utensilios (copos, pratos e talheres) das cozinhas nas
escolas visitadas. A mesma mostra os indices de condigBes de uso no preparo da merenda,

de acordo com cada Geréncia Regional Educagiio (GRE),,



Item 6 — Propor a SEE a realizac¢io de Simpdsios e Capacitagbes

Consiste em realizar reunides e capacitagbes com os atores envolvidos sobre

apresentagéio das melhorias do Programa.

6.1 Procedimentos e serem executados

Foram realizadas reunides junto com a SEE, com os atores envolvidos, no 2°
semestre de 2012; sendo apresentada a estrutura necessdria para serem ministrados os
Cursos de capacitacdo em Educagfo Alimentar e Nutricional e Consumo Alimentar
Consciente, em atendimento as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagfio Escolar
— PNAE; que defende "a inclusfo da educacgéio alimentar e nutricional no processo de
ensino e aprendizagem que perpassem pelo curriculum escolar, abordando o tema
alimenta¢do ¢ nutricio e o desenvolvimento de praticas sauddveis de vida, na
perspectiva da seguranga alimentar e nutricional”. RESOLUCAO/CD/FNDE N- 38, DE
16 DE JULHO DE 2009.

Item 7 - Oferecer cursos de capacitacio as Merendeiras e Gestores

Consiste em capacitar merendeiras e gestores das escolas, utilizando fundamentos
basicos de Seguranca Alimentar, Educacio Alimentar e Nutricional ¢ Consumo Alimentar
Consciente, a fim de possibilitar a agdo formativa, sobre Desperdicio Alimentar e Educagéo
Alimentar e Nutricional, estimulando a adogfo voluntédria de praticas e escolhas alimentares
saudaveis, que colaborem para a aprendizagem, o estado de satde do escolar € a qualidade

de vida do individuo.

7.1 Procedimentos q serem executados

Os cursos foram ministrados aos estudantes, gestores e merendeiras de 100 Escolas
das unidades educacionais da Rede Estadual de Ensino, jurisdicionadas na Regido

Metropolitana do Recife, no 2° semestre de 2012, para 1.920 turmas. Tendo como



proponente o Centro de Abastecimento Alimentar de Pernambuco- CEASA/PE-OS em
parceria com a Secretaria de Educagfio do Estado de Pernambuco — SEE e as Gerencias

Regionais de Educagio — GRE’s.

Item 8 — Curso de Capacita¢io das Técnicas de Nutri¢io que fariio parte do
Programa de¢ Merenda Escolar Estadual

Consiste na apresentagdo do Programa Merenda Escolar do Estado de Pernambuco,
recomendagfes legais e nutricionais e procedimento de monitoramento do referido

Programa.

8.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

No 2° semestre de 2012, houve cursos de capacitagdes as Técnicas de nutri¢io do

CEASA-PE/O. S que fazem parte do programa da merenda escolar do Estado

Item 9 - Firmar parcerias entre Faculdades Publicas e Privadas para a realizacio da
prética de estagio supervisionado.

Este item tem por objetivo a promogéo de estagio supervisionado aos alunos do
curso de Nutri¢do, dando oportunidade, aos mesmos de vivenciar, acompanhar e participar
das atividades de um profissional desta area; aperfeicoando seu aprendizado e sua
experiéncia pratica.

Consiste em firmar parcerias com faculdades pulblicas e privadas, a fim de
promover dentro do Programa, espaco para estidgios supervisionados aos alunos do curso de
Nutri¢do, com o objetivo de dar a oportunidade de o aluno vivenciar, acompanhar e
participar das atividades de um profissional de nutrigdo, aumentando seu aprendizado ¢ sua

experiéncia pratica.



9.1 Procedimenios executados e resultados obtidos

Foi contratada quatro (4) estagidrios do curso de nutrigdo (faculdade privada) na
vigéncia do 2° semestre/12 no periodo de 06 de agosto/12 a 14 de dezembro/12, perfazendo
230 horas.

Item 10 - Acompanhamento nutricional sistematico junto aos alunos e gestores
educacionais

Consiste na realizagdo periédica, de acompanhamento nutricional junto aos
estudantes da Educagdo Basica e Educagdo Jovem e Adulta em parceria com o SEE, a fim

de garantir uma refei¢fio de boa aceitabilidade dentro do padrdo recomendavel.

10.1 Procedimentos executados e resultados obtidos

De acordo com o cronograma estabelecido, a equipe do CEASA-PE/O. S
juntamente com as nutricionistas das Geréncias Regionais de Educacio (GRE’s), realiza
avaliagdes nutricionais com o0s estudantes das Escolas estatisticamente selecionadas. As
informagdes sobre o estado nutricional dos estudantes em questio sfo coletadas e
encaminhadas a SEE para que a mesma tabule.

As informagdes das avaliagdes nutricionais coletadas estio apresentadas na
Tabela 9.

Tabela 9 — Avaliagdo Nutricional do™2°Semestre/12

; Palmares | 1277 1277 |  100%
i Nazaré 2443 2443 100%
Salguéiro 1630 1630 100%
Araripina 1737 1737 100%
Afogados da 1597 1597 100%
Ingazeira
Barreiros | 538 538 100%
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NOTA 6: Salientamos que na GRE de Petrolina foi realizada Avaliagdo Nutricional, porém

ndo foi atingida a quantidade de alunos da amostragem estatistica devido ao grande

contingente de alunos e a realizagfio desta meta ter sido no periodo de fechamento de ano

letivo (Dezembro/2012); por este motivo, o nimero de alunos avaliados nutricionalmente

na referida GRE nfo foi contemplado no célculo do indicador IANAIL. Para evitar que este

problema reincida o cronograma das viagens de 2013. Foi modificado (ainda em

construcdo) o periodo de maior evasio escolar.

* Amostragem para a GRE Petrolina: 4877 Estudantes

s Amostragem alcancada: 1770 Estudantes (Desqualificagdo da Amostra)

F & ok ok Kk

Finalizando, colocamo-nos a sua disposi¢do para esclarecer qualquer ponto desse relatorio.

Atenciosamente,




